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Startujeme
kampan kvality!
Bud'te u toho.

Maji vadi zakaznici jistotu, Ze na stil dostéavaji potraviny spliiujici pfisné parametry kvality?
Jsme pfesvédceni, Ze zdkaznici kvalitu oceni! Pravé zacina novd kampafi na potravinifské
vyrobky ocenéné logy kvality Klasa, Regionalni potravina, Bio a znacky evropského systému
ochrany nazvu produkta. Jejim cilem je podpofit informovanost zakaznikd, prodeje vasich
vyrobk( ataké vzdélavat vefejnost na novém webu Akademie kvality.

Ziskejte pozornost aprodavejte kvalitu sjesté vétsi chuti!

eklasa.cz « akademiekvality.cz Nakupujte kvalitu s chuti
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Editorial

Startujeme do slunnych dni

Je tu jaro, radujme se. Je prokazané, ze s delSimi slunnymi
dny se ¢lovék najednou rozhybe, probere ze zimni letargie
a ma pfinejmensim vice sil k uskute¢riovani svych predstav
a tieba i snG. VyuZijme této slunecni terapie k prosazeni
dobrych predsevzeti a podivejme se na to, co ndm postup-
né kroky do letnich dni mohou s sebou pfinést.

Uz zase venkovskd a méstska trzisté hyfi pestrosti v nabidce dobrych domdcich potra-
vin a krajovych specialit. S jarem se dostavuji i rizné svatky, z nichz nejvétsi zaslouzenou

tradici s sebou pfinasi Velikonoce. Jsou v tésném zavésu za masopustnimi veselicemi.
Najednou, jako by se roztrhl pytel s rGznymi soutézemi, z nich jmenujme uz ty s jistou
tradici jako je soutéz o nejlepsi Regiondlni potraviny nebo ¢eskou Klasu. Pak na fadu
pfichazi krdsna a distojna soutéz o nejlepsi Obal roku. Z té loriské vysly vitézné syr Ol-
min z olomoucké Olmy a vakuové baleny steak z mladého byka od Kosteleckych uzenin.
Oba tyto vyrobky navic postoupily do mezindrodni soutéze nejlepsich oball Star World
a maji tak zaslouzenou reklamu i v zahranici.

Urcité se opét na Vysoké Skole chemicko-technologické v prazskych Dejvicich, jako
kazdorocné, budou s poradatelem, Mlékarenskym svazem, hodnotit mlékarenské vy-
robky a pockame si, kdo z této soutéze vzejde letos jako vitéz. U vsech téchto aktivit
stoji magazin Potravinaisky obzor a stejné jako zimni predevsim veletrhy s potravinami
ale i svétovou soutéz Star World zaznamename a vystupy zase najdete v dalsim, tedy
cervnovém disle.

Snazime se, aby ndm nic z tohoto déni neuniklo a tak i v tomto disle je spousta za-
jimavych ¢lankd a reportazi, véetné poradenstvi. Tentokrat jsme se zaméfili i na déti
predskolniho véku a malé skoldky a k jejich jidelnicku se vyjadfuji odbornici. Jsou pri-
vodci zdravou vyzivou na vicero strankéch listu, kde mimo jiné jsme tentokrat svédky
hodnoceni i zavrhovanych cukr( v lidské vyzivé a podivame se velmi detailné i na jakost
celé plejady parkd, co jen nas trh nabizi.

Opét doufame, Ze si v prvnim cisle Potravinaiského obzoru roku 2017 najde kazdy
to své, co jej zajima. A budeme moc radi, kdyz od vés dostaneme i v psané podobé
nazory na danou tematiku a nebo okolni déni ve vztahu k potravindm. Tyto nazory jsou
na strance ¢tendrd listu a tentokrat jsme nechali detailné se vyjadfit mlékarenského
odbornika Oldficha Obermaiera, ktery je zdravé kriticky k okolnimu déni s dopadem
do ekonomiky zemé. Je to piiklad toho, jak se nasi ¢tenafi divaji na novely, zakony, ale
i mezinarodni konkurenci a co vidi jako potfebnou zménu k lepSimu.

Pfindsime i jedinecny piiklad slovenskych hornik(, ktefi nechtéli necinné hledét
na uzavirdni dol a propousténi a chopili se Uzasné prilezitosti v rybnikafeni. Vic uz
neprozradime, ale slovensky kolega z naseho tymu predlozil navod pro ty, co pfisli néja-
kym zplisobem o praci, ale neslozili ruce v klin.

V Cisle naleznete i urcité vyzvy ministra zemédélstvi Mariana Jurecky, ktery jako zemé-
délsky odbornik a praktikujici zemédélec vi, kde jsou slabiny jeho rezortu, at jiz zdédéné
nebo ovlivnéné legislativou EU a chce je G¢inné zménit. Dafi se mu to? To jiz posudte
sami na vystupech, které v magazinu jsou.

S pfanim, at se dafi i v tomto roce, pfindsime vse, co se zajimavého v uplynulém zim-
nim obdobi stalo a s novym cislem méame jiz ddvno po startu do letnich dni, kdy jsme
si predsevzali, Ze ani nebo spiS pravé v tomto ¢ase ndam opét nesmi nic ze zajimavych
aktualit zdomova i zahrani¢i uniknout.

Eugenie Linkova

séfredaktorka




MLEKO POTREBUJE SKLO.

Zdravé, cenné, perfektni. Obaly ze skla chrani hodnotné latky a aroma mléka a mléénych produkti az
do okamziku ochutndni. A pozitek je zaru€en, protoZe nic jiného nedokdze tak zpestfit a obohatit prostieny stol.

Mléko potrebuije sklo. Sklo z Vetropacku.

Vetropack Moravia Glass, a.s.
CZ-697 29 Kyjov, Tel. +420 518 733 111, www.vetropack.cz
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wzivové hodnoty potravin

V posledni dobé se z hlediska agrdrniho sektoru ministr zemédélstvi Marian Jurecka
vyjadroval jak k nekalym praktikim obchodnich retézcu, tak vysvétloval, co by mélo byt
sprdvné na obalech potravin. Jsou to ale i dalsi zajimavosti, jimZ vénuje ministr Jurecka
zvySenou pozornost, vice v rozhovoru.

»Zaénéme nekalymi praktikami,
o nichz jste dokonce hovoril na Radé
ministrd zemédélstvi v Bruselu. Co
navrhujete?

Rychlé a ucinné potirani nekalych obchod-
nich praktik. Vyzval jsem Evropskou komisi
k vytvoreni spole¢ného zékladniho legisla-
tivniho rdmce EU, ktery by nekalé obchodni
praktiky omezil. Ocenil jsem v této souvis-
losti snahy kon¢iciho slovenského predsed-
nictvi. Obchodni fetézce pouzivaji fadu
nekalych praktik, které dodavatele stavi
do znac¢né nevyhodného postaveni. Takové
praktiky musime v celé EU jasné postavit
mimo zdkon. Mym cilem je posilit pozici
zemédeélcl a zpracovateld, aby byli pro ob-
chodni fetézce rovnocennym partnerem.
V této souvislosti jsem zminil i problém,
jimz je nerovnomérné prerozdéleni marzi
mezi zemédélci, zpracovateli a obchodniky.
Napfiklad vykupni cena mléka je dlouhodo-
bé pod vyrobnimi naklady, pfesto napfiklad
maslo v obchodech vyrazné zdrazuje. Zisk

na tom maji jen obchodni fetézce, zatimco
zemédélci jsou ve ztraté. Problematickym
je i uplatiovani dvoji marze, kterou rada
obchodnich fetézcd znevyhodnuje tuzem-
ské dodavatele na ukor vyrobcl ze svych
matefskych zemi. Ocenil bych proto zave-
deni cenové observatore, kterd by umoznila
ceny detailné monitorovat.

»Na zasedani Rady se diskutovalo
také o navrhu nafizeni o ekologické
produkci a oznacovani ekologickych
produkti. Miizete vic priblizit?

Po témér tiiletém projednavani byl od pu-
vodniho, ve vétsiné prvkd naprosto ne-
pfijatelného, navrhu Komise ucinén velky
pokrok. Presto s nim fada clenskych statd,
veetné Ceské republiky, nesouhlasi. PU-
vodni ambici tohoto ndvrhu bylo podpofit
daldi rozvoj a zlepseni sektoru ekologické
produkce. Navrh v soucasné podobé ne-
povede ani k posileni dlvéry spotiebite-
le, ani k vytvoreni lepsich, jednodussich
a harmonizovanych pravidel pro viechny

ekologické producenty. Navrhl jsem pro-
to projedndvani tohoto navrhu ukongit
a soustredit se spise na efektivni vylepseni
stavajici legislativy.

Proti ndvrhu se v poslednich tydnech
postavila fada ¢lenskych statd EU a také sa-
motni farmafi z 16 evropskych zemi. Nové
nafizeni ma vyrazné zménit pravidla napfi-
klad v oblasti osiv, rezidui pesticidd nebo
kontrolniho systému ekologické certifikace.
PV posledni dobé jste odbornou ve-
fejnost zaujal podporou demonstrac-
nich farem. Uz samotny pojem dava
tusit néco nového a zajimavého, o co
ptjde?

Celkem 30 milion0 korun planuje Minister-
stvo zemédélstvi vyplatit v nasledujicich
trech letech farmam, které budou ostat-
nim zemédeélcdm slouzit jako ukdazkové.
Kazda z vybranych demonstracnich farem
bude moci zadat az o milion korun ro¢né.
Penize poslouzi napfiklad na individudlni
a skupinové konzultace, ¢i poradani dnu
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otevienych dvefi. Demonstra¢ni farmy
budou ostatnim zemédélcim poskytovat
poradenstvi a nazorné ukdazky ucelenych
postupl udrzitelnych zplsobd hospodare-
ni. V leto$nim roce se projekt zaméfi prede-
vsim na péci o ptdu.

Zajemci, ktefi se chtéji do programu
zapojit, museli nejpozdéji do 26. Unora
odevzdat projekt s pldnem ¢innosti na na-
sledujici tfi roky. Odborna komise, tvofena
zastupci Ministerstva zemédélstvi, univer-
zit, vyzkumnych Ustavi a nevladnich nezis-
kovych organizaci, nyni vybira farmy, které
budou moci pozadat o financ¢ni podporu.
Podporovany budou predevsim subjekty,
které jsou ve svém oboru nositeli novych
poznatkl a inovaci, jejichz osevni postupy
i technologie odpovidaji standarddm dob-
rého zemédélského a environmentalniho
stavu (DZES) a jsou v souladu s narodni
legislativou.

Letos se projekt zaméfi na ochranu pudy,
demonstra¢ni farmy budou prezentovat
predevsim postupy a technologie snizujici
degradaci pudy, zejména vodni a vétrnou
erozi, nadmérné utuzovani pady nebo
Ubytek organické hmoty v pladé. Vybrané
farmy budou poskytovat individualni i
skupinové konzultace nebo poradat dny
otevienych dvefi.

Maximalni ro¢ni vyse podpory je milio-
nG korun na zadatele, tj. demonstracni far-
mu. Pro rok 2017 je alokovanych 5 mil. K¢,
na rok 2018 je planovanych 10 mil. K¢
a 15 mil. K¢ na rok 2019.

P Vefejnost se &¢im dal tim vic zajima
o vyzivové udaje. Pravé jim je adreso-
van Vas navrh, co vie by mél obsaho-
vat obal k vyzivovym tdajiim o dané
potraviné. S ¢im se napfisté v této
oblasti pocita?

Pred koncem uplynulého roku vstoupila
v platnost povinnost pro vyrobce infor-
movat na obalu o vyzivovych hodnotich
potraviny. Zakaznici se tak nové budou
moci o ndkupu rozhodovat napfiklad podle
energetické hodnoty, mnozstvi tukd, soli
nebo cukru. Povinné uvadéni vyzivovych
udaja je dalsim logickym krokem, ktery
zakaznikdm pomuze orientovat se pfi na-
kupu potravin. Az doposud bylo uvadéni
vyzivovych hodnot dobrovolné, nyni je
pro vétsinu vyrobcl povinné uvadét sedm
udajl, a to energetickou hodnotu, tuky
a z nich nasycené mastné kyseliny, sacha-
ridy a z nich cukry, bilkoviny a sdl. Udaje
musi byt viditelné uvedeny na obalu v ta-
bulce, v pfipadé nedostatku mista v fadé
za sebou.

Zakladnich sedm povinnych ddaja
mohou vyrobci dobrovolné doplnit o mo-
nonenasycené mastné kyseliny, polyne-

nasycené mastné kyseliny, polyalkoholy,
Skrob, vldkninu, vitaminy a mineralni 1at-
ky. Potraviny, které jiz byly uvedeny na trh
nebo byly oznaceny pfed 13. prosincem
2016 a tabulku nenesou, mohou byt
prodavany do vycerpani zasob. Vzhledem
k dlouhé dobé trvanlivosti nékterych
potravin se tak bude mozné s potravina-
mi bez tabulky setkat i nékolik dalsich
mésicd.

Pro nékteré potraviny povinnost nést
vyzivové hodnoty neplati, vyjimka se
vztahuje napf. na nebalené potraviny (pe-
kafské vyrobky, pultovy prodej krajenych
masnych vyrobkd), v obchodé nakrdjené
a zabalené syry, pokrmy ve stravovacich
zafizenich, potraviny s malym obalem
(nejvétsi plocha je mensi nez 25 cm?),
napoje s obsahem alkoholu nad 1,2 %,
nezpracované potraviny (napf. cerstvé
maso, ovoce a zelenina), ¢aj, kdvu, byliny
a koteni, stl nebo Zvykacky.

Vyzivové Udaje nebudou muset uvadét
ani vyrobci, ktefi potraviny vyrabi v malém
mnozstvi, tj. v mnozstvi, které je vyrobcem
doddvané piimo kone¢nému spotiebiteli
nebo do mistniho maloobchodu, pficemz
tento vyrobce zaméstndvd maximalné
10 zaméstnancl nebo jeho roc¢ni obrat
nepfekroci 20 miliond korun.

(Kompletni seznam vyjimek je uveden
v priloze nafizeni o oznacovdani potravin
EU ¢ 1169/2011.)

PV minulych dnech jste navstivil
Ukrajinu. O ¢em jste jednal ve vztahu
k potravinarstvi?

Zemédélstvi a potravinafstvi je na Ukra-
jing i v Ceské republice jednim z nej-
vyznamnéjsich odvétvi ndarodniho
hospodafrstvi, pficemz Ukrajina je pro
nds tradi¢nim obchodnim partnerem
nejen v agrarni oblasti. Pfestoze v po-
slednich letech zaznamenavdme klesajici

trend agrarniho zahrani¢niho obchodu
zpUsobeny zejména snizenym vyvozem
z Ceské republiky, ptal bych si, aby se
stabilizaci situace na Ukrajiné doslo
i k obnové a dalSimu rozvoji obchod-
ni spoluprace obou zemi. Pro posileni
vzajemného obchodu bylo rozhodnuto
o zfizeni pozic takzvanych mistnich sil
pro zemédélstvi pfi zastupitelskych ura-
dech. Hlavnim tkolem takového zamést-
nance bude usnadniovat pfistup ¢eskym
subjektdm na mistni trh, tedy napftiklad
monitoring trhu a moznosti uplatnéni
ceskych vyrobk(l, poskytovani informaci
a vytipovani vhodnych partnerd. Bude
spolupracovat se zastupitelskymi urady,
Ministerstvem zahrani¢nich véci a Minis-
terstva zemédélstvi pii realizaci projektu
na podporu ekonomické diplomacie ¢i
asistenci pfi organizaci obchodnich cest
do daného teritoria. V soucasné dobé se
pfipravuje prvni vybérové fizeni pro tuto
pozici.

Na Ukrajiné jsem mimo jiné navstivil
Nérodni potravinaiskou univerzitu. Ta
se specializuje na potravinaiské tech-
nologie a kazdoro¢né produkuje fadu
patentl a vynalez(. Zajem ceské strany
se soustfeduje na moznosti spoluprace
s univerzitou i v oblasti potravinafskych
technologii. S ministrem agrarni politiky
a potravinaiského prdmyslu Ukrajiny
Tarasem Kutovijem jsme probirali posi-
leni vzdjemné vymény agrarniho zbozi.
Navstivil jsem i Ukrajinskou laboratof
kvality a bezpecnosti vyrobkl, Narodni
univerzitu bio zdrojd a vyuziti pfirodnich
zdroji a sesel jsem se s védeckou radou
univerzity. Univerzita pfimo spolupracuje
s Ceskou zemédélskou univerzitou v Pra-
ze a Agronomickou fakultou Mendelovy
univerzity v Brné.

Eugenie Linkova

1/2017
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Ministerské stop
l 7 7 7 t o N
plytvani potravinami §
Podle novely ¢&. 180/2016 Sb. musi prodejci s obchodni
plochou vétsi nez 400 metra ctverecnich povinné
vénovat vyrazené potraviny humanitarnim spolecnostem.
Puajde napr. o potraviny s deformovanym obalem nebo
potraviny, které jsou nepresné Ci nedostatecné oznaceny.
Obchody budou muset potraviny bezplatné predavat
prostrednictvim tzv. potravinovych bank, které
je budou bezplatné shromaZdovat, skladovat

a pridélovat humanitarnim nebo charitativnim
organizacim, které poskytuji potravinovou pomoc

klientam socidlnich sluZeb.

Obchodnici, ktefi chtéji vyfazené, aviak
bezpecné potraviny darovat na charita-
tivni Ucely, maji nové k dispozici seznam
opravnénych pfijemcl téchto potravin.
Na seznamu, ktery v Unoru zvefejnilo mi-
nisterstvo zemédélstvi, je nyni 56 nezis-
kovych organizaci z celé republiky. Dalsi
se mohou pfihlasit. ,SnaZime se dlouhodo-
bé snizovat plytvdni potravinami. Diky no-
vele zdkona o potravindch mohou vyrobci
a prodejci charitdm vénovat potraviny,
které maji napriklad deformované obaly
nebo Spatnou velikost pisma na obalu, ale
pro konzumaci jsou stdle bezpecné,” rekl
novinardm k tématu ministr zemédélstvi
Marian Jurecka.

Potraviny na charitu
ze zdkona

Ve Sbirce zakonu vysla pod

¢. 180/2016 Sb. novela
zdkona ¢. 110/1997 Sb.,

o potravindch a tabakovych
vyrobcich, ktera velkym
obchodim s potravinami pFinasi
novou povinnost preddvat
vyfazené nezdvadné potraviny
k rozdéleni mezi socidlné
potrebné. Za nedodrZeni

této povinnosti hrozi sankce
aZ ve vysi 10 milionu korun.
Novela ¢. 180/2016 Sb. nabyla
tcinnosti s nékolika vyjimkami
7. zari 2016.

.i.

Zkusme byt lepsimi
hospodafi

Trzni cena potravin, které se na svété za rok
vyhodi, odpovidd HDP Svycarska. Tento
alarmujici fakt zverejnila loni Organizace
pro vyzivu a zemédélstvi s dodatkem, ze
v cené nejsou oviem zapocitdny ztraty

Apel potravinovych bank
na darce potravin

V Evropé se plytva tisici tunami
potravin, které by mohly byt
rozdéleny tém lidem, kteri
nemaji dostatek prostredku

na Zivobyti. Vy, aktéri

v zemédélském a potravinarském
sektoru, v distribuci potravin,
vyrobci a prodejci, vy muZete
pomoci! My mame potrebu
béznych potravinarskych
vyrobku a Cerstvych potravin
vyvdZeného sortimentu, které
umozni podporenym lidem, aby
se citili , jako vsichni”.
Kontaktujte nas. NejbliZsi
potravinova banka se Vam ozve
a zaruci sprdvné zachdzeni

se zboZim, respektovani
hygienickych norem

a bezpec¢nou manipulaci

s potravinami.

Vice zde: http://www.potravinovabanka.cz/jak-pomahat/

na pudé, vodé a biodiverzité.
Také se sem nezahrnuje nega-
tivni vliv na zménu klimatu. Ale
pro nazornost zUstanme na doma-
cim ,hiisti”. Podle poslednich statistik
se ze skladl a polic ¢eskych supermarket(
vyhodilo ro¢né 11 000 tun potravin. Tenhle
stav chce ministerstvo zemédélstvi zménit
uz nékolik let. V loriském roce poprvé spus-
tilo dota¢ni program na podporu ¢innosti
potravinovych bank a dalsich charitativnich
organizaci. Celkem 30 miliond korun bylo
urcenych na rekonstrukci a vystavbu skla-
du, jejich provoz nebo na mzdy zaméstnan-
cl. Letos Mze planuje na tyto Ucely stejnou
¢astku. Kostky jsou vrzeny.

Lo

Proc se déti musi stydét?

Ministerstvo prace a socidlnich véci uvadi,
ze v Ceské republice Zije okolo 10 % osob
pod hranici chudoby. ,Vétsina téchto lidi je
chudobu stydi. Jsou to predevsim osoby
ve vyloucenych lokalitdch ve vétsich méstech
a venkovskych oblastech s vétsi nezaméstna-
nosti. Napfiklad déti v rodindch, které nemaji
penize na obédy, ale netroufaji se k tomu
priznat, protozZe by je to vyclenilo z détského
kolektivu ve skoldch,” dava néazorny pfi-
klad feditel Diecézni charity Brno Oldfich
Hai¢man, ,s tim, Ze je potfeba tyto osoby
aktivné vyhleddvat pomoci terénnich sluzeb
a za pomoci odborné socidlni prdce. Zejména
proto, aby nedochdzelo k stigmatizaci téch,
ktefi darované potraviny potrebuji. Rozsifeni
okruhu prijemct potravin z obchodd a po-
travinovych retézcu proto vitdme. Vétsina
jich je z fad poskytovatelt socidlnich sluZzeb
a dlouhodobé pracuji s cilovymi skupinami
osob, kterym budou potraviny distribuovdny,”
dodava feditel Hai¢man. Podobny nazor
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Komu a kam s pomoci?

Seznam témér 60 organizaci,
kterym mohou obchodnici
potraviny darovat, zverejnilo
Ministerstvo zemédélstvi

na svych webovych strankdch.
Mimo potravinovych bank jsou
to predevsim oblastni charity,
ale napfiklad i jeden hospic.
Dalsi neziskové organizace,
které chtéji potraviny
prerozdélovat potiebnym, se
mohou na Mze prihlasit.

jsme zaznamenali i u feditelky ceskoté-
Sinské charity Andrey Belic¢inové. ,Myslim
si, Ze zbytecné plytvdni potravinami netési
nikoho z nds. Potraviny, které timto zpuso-
bem ziskdme, pujdou na pomoc osobdm,
které tuto pomoc opravdu potrebuji. Z nasich
stredisek jde predevsim o Charitni dim pro
matky v tisni. Cilovou skupinou jsou matky
s détmi nebo téhotné, které se ocitly v tizivé
socidlni situaci. Vzhledem k tomu, Ze mdme
k dispozici také startovaci byty, kde se nase
klientky uci, za pomoci socidlni rehabilitace,
zapojit se do béZného Zivota, potravinovd
pomoc bude smérovat i tam. Pokud bude
potravin vice, budeme je distribuovat na nase
ostatni strediska nebo ve spoluprdci s obci
ostatnim potfebnym.”

Zkusenosti ma Albert i Tesco

S Federaci potravinovych bank spolupra-
cuje napfiklad obchodni retézec Albert jiz
od roku 2011. ,Aktudiné probihd spoluprdce
ve vice nez Ctyfech desitkdch nasich hyper-
market(i v nékolika krajich Ceské republiky.
Prostrednictvim potravinovych bank pak da-
rované potraviny putuji do organizaci, jako
jsou napriklad lokdIni Charity nebo azylové
domy, kde vime, Ze potfebnym pomdhaji.
V prabehu letosniho roku pldnujeme zvysit
pocet prodejen, které neprodané potraviny da-
ruji, stejné tak jedndme o zaldtku spoluprdce
s dalsimi potravinovymi bankami,” uvadi Jifi
Marecek, reditel komunikace retézce Albert.
Podle néj jen v poslednich ctyfech letech
kazdoroc¢né darovali potraviny v hodnoté
vice nez 5 miliond korun. Nejcastéji to byly
trvanlivé potraviny, typicky lusténiny, tésto-
viny, ryZze nebo konzervy, a to vzdy v souladu
s platnou legislativou, upravujici pravidla,
které potraviny Ize takto darovat.

Za nékolikaletou péci o efektivni vyuziti
potravin se nemusi stydét ani v Tesku. Loni,

Tretina jidla na svété se
vyhodi nebo znehodnoti

Pokud by byly tyto potraviny
zachrdnény, nasytily by se jimi
asi tri miliardy lidi. V Evropé
pripadd na jednoho clovéka
96 aZ 115 kg vyhozeného jidla
za rok.

Zdroj: Organizace pro vyZivu a zemédeélstvi

v ramci soutéze MasterCard Obchodnik
roku 2015, rozhodli ucastnici Retail Sum-
mitu 2016 hlasovanim o tom, Ze v kategorii
uspésnych inovaci v oblasti obchodu si zla-
to odnesla pravé spole¢nost Tesco za pro-
jekt Spoluprace s Potravinovou bankou.
Jesté pred uzdkonénim norem o potra-
vinach umoznoval jejich projekt vyuzit
neprodané a nezavadné potraviny v oblasti
charitativni i socidlni a zamezit tak zbytec-
nému plytvani. Tento projekt ma vyznamny
spolecensky a environmentdlni dopad,
stejné tak se dotyka samotného zakaznika.
Tesco se této problematiky aktivné chopilo
i ptesto, ze v Ceské republice je$té neexistu-
je ekonomicky zvyhodnujici pravni Uprava.
Tento fakt lezi na srdci i fediteli brnénské
Diecézni charity Oldfichu Hai¢manovi. ,Co
jesté zbyvd v praxi dotdhnout je podle mne
legislativni prava odvodu DPH z darovanych
potravin. V soucasnosti to jen Cdstecné resi
predpis Generdlniho financniho reditelstvi,
coZ je nedostatecné. Chybi systémové ukotve-
ni této problematiky v pravnim fddu CR."
Dvoustranu pripravila:
Vladislava Tomanova

PotFebuji osvétu
jen Britové?

Osmdesat procent Britt

si plete pojmy ,,minimalni
trvanlivost” a , spotrebujte
do”. Po skonceni doby
minimalni trvanlivosti je zboZi
obvykle zcela v poradku

a nemusi se vyhazovat.

Termin , spotfebujte do”

v, v e

znaci, Ze jidlo nemusi

byt po vyznaceném datu
zdravotné nezdvadné. Jak
je to se zmatenim ceskych
spotrebitelti bohuzZel neni
zndmo - podobny prizkum
u nds totiZ nikdo nedélal.

Zdroj: Tristram Stuart: Uncovering the
Global Food Scandal
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" Zdenék Juracka: EET je pro

Cesky obchod zasadni téma

Druha vina EET, ktera zasahne maloobchod, prakticky startuje. Povinnost evidovat trzby se
tykd také mensich cCeskych prodejen, které zastupuje Asociace ceského tradicniho obchodu
(ACTO). ProtoZe se pro tradi¢ni obchodniky jednd o téma zasadni, pfipravilo ACTO

ve spolupraci s Ministerstvem financi dvé konference, které obchodnikim usnadni stret

s novou legislativou.

Asociace ceského tradi¢niho obchodu
od zacatku podporovala zavedeni elektro-
nické evidence trzeb, nebot jsou jeji Cle-
nové presvédceni, Ze tento zékon dokaze
alesponi z¢asti narovnat pokfivené prostre-
di ¢eského trhu. To vie ale za podminky, ze
nebudou pfipustény zadné vyjimky, které
celou normu jen zneprehledni, mnohym
umozni povinnosti se vyhnout a biti bu-
dou opét pouze poctivi obchodnici. ACTO
si ale zaroven uvédomuje komplikace,
které EET drobnym ceskym obchodnika
pfindsi, zejména jde-li o ndklady spojené
s pofizovani zafizeni, schopnych trzby
evidovat. ,Zakon pfinese pro bézného
provozovatele plnosortimentni prodejny
potravin nepochybné zvysené naklady.
Dle nasich prizkuma az 80 % obchodnikd,
napf. v rdmci Druzstva Eso Market, nedis-
ponuje zafizenim, které je schopno elek-
tronické komunikace,” komentuje redlny
stav. mnoha malych ceskych obchodl Jifi

Storch, ¢len predstavenstva ACTO a pred-
seda Druzstva ESO MARKET.

Zatizeni, schopnd splnit podminky EET,
se nemalo lisi svou velikosti, vyuzitelnosti,
funkcemi a samoziejmé tedy i cenou. Pra-
vé cena je pro mnohé malé obchodniky
klicovym faktorem pfi rozhodovani. Za ur-
citych okolnosti mize byt pofizeni nového
pokladniho systému pro venkovskou pro-
dejnu i likvida¢ni. ,EET je pro ¢esky obchod
zésadni téma. Proto jako ACTO pofadame,
spole¢né s Ministerstvem financi, Finan¢ni
spravou a kongresem Samoska dvé kon-
ference pod nazvem EET FORUM, které
obchodnikim umoznilo v problematice se
zorientovat, seznamit se s nabidkou zafi-
zeni a minimalizovat tak ndklady na jeho
pofizeni,” fikd Zdenék Juracka, predseda
ACTO. Konference se uskute¢nila 10. ledna
v Praze - Cestlicich a 18. ledna v Olomouci
v ramci kongresu tradi¢niho trhu Samoska.
Pro obchodniky byla Ucast bezplatna.

Verejnost v prevaze vnima
zavedeni elektronické evidence
trzeb jako pozitivum

Koncem uplynulého roku proved! STEM pro
Generdlni financni feditelstvi bleskovy vy-
zkum, ktery se zaméril na ndzory verejnosti
na elektronickou evidenci trZeb. Dotdzdno
bylo 1004 osob starsich 18 let. Témér dvou-
tretinova vétsina obcani povazuje zavede-
ni elektronické evidence trzeb za pozitivni
opatfeni. Tento nazor se i pres kritiku v mé-
diich a ze strany opozice v ¢ase neméni.
Mezi stoupenci vladnich koali¢nich stran
ANO a CSSD je podpora jednoznaéna, u pfi-
znivcG KDU-CSL mirn& nadpolovi¢ni. Mezi
sympatizanty ODS, TOP 09 a STAN jsou
zhruba dvé pétiny téch, ktefi EET oznacuji
za pozitivni opatieni. STEM k prlzku vydal
grafy a tabulky, jeden z nich pro nazornost
pfedstavujeme s otdzkou a vyjadienim
jednotlivcd.
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Rozdlly mezi sympatizanty politickych stran

I
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Pozn.: Udaje v grafu jsou vzhledem k poctu dotazanych v souboru u jednotlivych
politickych stran pouze orientacni.

~Myslite si, Ze zavedeni elektronické evidence trZeb postupné prispéje
k narovndni podnikatelského prostrediv CR?"
Dvoutfetinova vétsina obcanl (66 %) nadale ocekava, ze zavedeni elektronické
evidence trzeb postupné zlepsi vybér dani od obchodnikl a poskytovatell slu-
Zeb. Pfes masivni publicitu kritickych stanovisek zpochybnujicich pfinos EET pro
vyssi vybér dani se vétsinové kladné ocekavani v pribéhu roku 2016 nezménilo.
Zdrazovani sluzeb v restauracich se zavedenim EET podle vétsiny lidi nesouvisi
a je pouze zdminkou ke zdraZovani sluzeb v restauracich. Jedinym a hlavnim
dlivodem pro zdrazovani je pouze pro 10% obcand.
~Myslite si, Ze elektronickd evidence trZeb je diivodem ke zdraZovdni re-
stauracnich sluzeb?”
Diskusi vyvoldval i systém kontroly vydavani tictenek. Vyzkum ukdzal, Ze vice nez
polovina nasich obyvatel si mysli, Ze by mél existovat zpUsob, jak jednoduse na-
hlasit nevydanou Uctenku, pfipadné ovéfit skute¢né zaevidovani trzby.

.
Ne,je to jen
: k 10%
piipadnénm

zirgfavimi
5%
Ano, ale je jen
jednim z vice
divadi
zdrafovini
3%

»~Md podle vds existovat zpusob, jak jednoduse nahldsit nevydanou tcten-
ku, pfipadné moznost ovérit skutecné zaevidovdni trzby?”
Zplsob hlaseni nevydané uctenky a moznost ovéreni evidence trzby nejvice
podporuji stoupenci ANO a CSSD, dale pak sympatizanti KSCM. Jinak odmitavy
postoj pfiznivcd pravice k EET je v tomto bodé méné vyrazny a zda se, ze kontro-
la neni vyhranénym politickym problémem.
Dvoustranu k EET pfripravila
Eugenie Linkova

Urtit ne UrEitd ano

16% 19%

A

E

Spi¥e ano
3%

N
Vzorec} T

na EET

Jsem obchodnik
a proto pouzi-
vam kupecké pocty.

o -7 Jiff Storch, &len predstavenstva
Zatim jsem se témef  ACTO, predseda predstavenstva
vzdy dopocital. Za 35  DruZstvo ESO Market

let jsem uz zapomnél

spravné matematické

postupy, které jsem se kdysi ucil. Kupecké pocty
mné staci. Ono to totiz neni nic jiného, nez pouzivat
rozum a logické mysleni.

Moje dcera studuije 1. ro¢nik CZU. Nedavno pfisla
s tim, jestli bych ji nepomohl vypocitat jakysi osevni
plan a mnozstvi a naklady na hnojivo, potfebné
k ziskani pozadovaného vynosu. Nic slozitého to
nebylo, zadani jsem vypodital. ,Tati, vysledek je
spravné, ale kde mas néjaké vzorce? To je néjak
jednoduché, takto se to neucime”, fikala dcera.
Neumim pfislusné vzorce, umim kupecké pocty.
Pouzivam rozum a logické mysleni.

Od uplného pocatku se zabyvam EET. Ne proto,
ze bych byl jejim velkym zastancem, ale proto, Ze
kdyZz nemGzu né¢emu zabranit, snazim se alespon
ovlivnit smysluplnost. Zastupoval jsem ACTO v pra-
covnich skupinach pfi SOCR a MF, napsal jsem fadu
navrhd a komentar, moderoval panelové diskuze.
Stejné dulezité, jako vlastni znéni zdkona, je podle
mé i minimalizovani vyjimek a hlavné disledné
kontroly tam, kde je zfejmé obchazeni zakona. Po-
kud tomu tak nebude, ti poctivi, ktefi dnes provozuiji
své zivnosti na hranici rentability, zvysené naklady
neunesou a na jejich mista pfijdou ti, ktefi v tom
»umi chodit".

A ted nékolik ¢isel. V prosinci bylo EET spusté-
no v gastru. V této prvni viné bylo pfidéleno pres
50 tis. autoriza¢nich Udajd. V prvnim meésici trzby
evidovalo pres 40 tis. podnikateld. Probéhly i prvni
kontroly, které podle predchozich prohlaseni ured-
nikd budou smérovany do téch provozoven, které
budou vyhodnoceny jako problematické. Zatim jich
probéhlo vice nez 500. Ani v jednom pfipadé nebylo
shledano poruseni zakona. Ze by se vsichni, rizikovi”
polepsili? To by bylo perfektnil Za prvni mésic tady
ale mame vice nez 2000 podnétd na porusovani
zakona a tady uz mé kupecké pocty bohuzel ne-
staci. Pouzivdm totiz rozum a logické mysleni....
Moznd, Ze existuje vzorec, kterym se dopocitame
k 30 mld. K¢ piijm0 z EET, které ministerstvo slibuje
a ja ho asi jen zapomnél.

Ji¥i Storch
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ACTO

Prvni znacky kvality
pro ¢esky obchod predany

V rdmci kongresu pro tradi¢ni trh Samoska predala Asociace
¢eského tradi¢niho obchodu (ACTO) prvni certifikéty
kvality, které ocenénym prodejnam umoZiiuji pouZivat
znac¢ku TRADICNI CESKY OBCHOD - CERTIFIKOVANO.
Tato origindIni znacka by méla prispét ke zvyseni prestiZe
a konkurenceschopnosti tradicnich ceskych prodejen, které
v pfevdzné mire zajistuji obchodni obsluZnost venkova.

Zna¢ku TRADICNI CESKY OBCHOD si
na kongresu Samoska prevzalo celkem
sedm prodejen, dvé ze sité obchodd BR-
NENKA, dvé ze sité ENAPO, dvé ze sité PRA-
MEN CZ a jedna JEDNOTA ze skupiny COOP.
,Chceme zakaznikim nabidnout néco vic.
Ukazat jim, které nezdavislé prodejny spliuji
naro¢né pozadavky nakupujicich na kvalitu
sluzeb i sortimentu. Véfim, Ze nase znacka
dava ocenénym prodejndm konkurencni
vyhodu, coz ma sv{j vyznam zejména
v souvislosti s neblahym trendem zanikani
venkovskych prodejen,” fikd Zdenék Jurac-
ka, pfedseda Asociace ¢eského tradi¢niho
obchodu. Téma obchodni obsluznosti
venkova povazuje ACTO za jednu ze svych
priorit. A proto také byla jednim z hlavnich
bodd kongresu Samoska panelova diskuze,
fesici pravé tuto otazku.

Mali a stfedni podnikatelé hraji
klicovou roli

Panelové diskuze se zucastnil vedle dal-
Sich fe¢nikd také ministr zemédélstvi Ma-

§_ﬁ_MOSK.k
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Zdenék Juracka s vyznamenanymi zdstupkynémi maloobchodu

rian Juracka, kterému neni osud venkova
lhostejny. ,Pokud chceme udrzet v malych
obcich Zivot, musime v nich udrzet malé
podnikéni. To je, spolu s rodinnym pod-
nikanim, zakladem dobfte fungujiciho
venkova. Mali a stfedni podnikatelé hraji
klicovou roli pfi zaméstnavani lidi na ves-
nicich, zajistuji zde zakladni infrastrukturu
a obsluznost. Pravé proto je chceme pod-
porovat, aby se i lidem v téch nejmensich
obcich Zilo dobre,” hodnoti situaci ministr
zemédélstvi Marian Jurecka.

Mezi prvnimi

Historicky prvnimi drziteli znacky kvality
TRADICNI CESKY OBCHOD - CERTIFIKO-
VANO ASOCIACI CESKEHO TRADICNIHO
OBCHODU jsou prodejny BRNENKA na
ul. Purkyriova a na nam. Miru v Brné,
Potraviny ENAPO ¢. 110 v Otrokovicich
a ¢. 126 ve Zling, Potraviny PRAMEN ¢. 152
v Ceskych Budéjovicich a ¢. 198 v obci
Smrzovka a JEDNOTA v Trojanové ulici
v Rakovniku.

Zdenék Juracka, prezident ACTO s tajemnikem Janem Hrdinou
predavajr certifikaty

Asociace ceského tradicniho
obchodu je historicky prvni

a nejvétst konsolidovany subjekt,
ktery sdruzuje ceské maloobchod-
niky z oblasti malého a stredniho
podnikani. V soucasnosti md
ACTO 19 ¢lenii z Fad ceskych
maloobchodnich siti i eskych
vyrobct potravin. Reprezentu-

je na 7 000 prodejen s 30 000
zameéstnanci, ¢imZ predstavuje cca
25% podil na trhu s potravinami.
Hlavnim poslanim ACTO je hdjit
zdjmy svych ¢lenu pred trvale
nepriznivym pusobenim nekalé
konkurence, obchodnich Fetézcu
i ostatnich instituci, ohroZujicich
dalsi existenci ceskych obchodu,
z velké casti zajistujicich obchod-
ni obsluZnost venkova. Navic si
zakladatelé dali do vinku hdjit vse
Ceské a to znamenad i podporovat
vyrobu a prodej ceskych potravin
u nds. Projekt certifikace, spojeny
s udilenim znacky TRADICNI CES-
KY OBCHOD - CERTIFIKOVANO
ASOCIACI CESKEHO TRADICNI-
HO OBCHODU, spustilo ACTO
na konci listopadu 2016 za pod-
pory ministra zemédélstvi a pre-
zidenta Potravindrské komory.
Kontakt zajemcu pro clenstvi nebo
jakékoliv dotazy je: acto@acto.cz,
+420 725 141 650
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Tradicni obchod s prevahou
ceskych potravin

ACTO je zkratka pro Asociaci ceského tradicniho obchodu. Setkdvame se
s ni stdle castéji a i kdyZ od jejiho vzniku neuplynuly desitky let, ale jedna
neceld, jeji vznik se zapsal zejména do maloobchodniho déni na venkové.

Tajemnik asociace Mgr. Jan Hrdina v rozhovoru prozradil vic.

» Tradi¢ni obchod ma ve svém port-
foliu ryze ceské subjekty, které nas
trh zasobuji zdravymi a cerstvymi
c¢eskymi potravinami. Jaky je pocet
v soucasné dobé ¢lenskych organiza-
ci a jaky je i jejich ro¢ni obrat?
Zastupujeme na sedm tisic prodejen
z deviti maloobchodnich siti s celkovym
obratem pfiblizné 50 mld. K¢ Ve vsech
nasich ¢lenskych prodejnadch najdete
nejméné ze dvou tietin zastoupeny cesky
sortiment, avsak v nékterych pfipadech je
to nad 80 %.

»Co je podle vas jejich hlavnim p¥i-
nosem pro ¢eskou spolecnost?
Tradi¢ni ¢eské prodejny maji nezastupi-
telnou roli v obchodni obsluznosti ven-
kova, nebot jsou to pravé malé prodejny,
které v nejmensich obcich i mensich
méstech zakaznikim davaji moznost
nakoupit si, aniz by museli cestovat. Z&-
roven podporuji ¢eskou ekonomiku, da-
vaji lidem v regionu praci a zajistuji odbyt
¢eského, zejména regionalni produkce. Je
tu i pfinos spolecensky, kdy se lidé v ob-
chodech setkavaji a maji o jeden divod
vic zit na venkové. Obchod v obci je to-
tiz jednim ze zakladnich predpokladi
zachovani zivota na venkové.

Workshopy béhem konference Sdmoska

V posledni dobé se konecné zacina blys-
kat na lepsi casy pravé pro maloobchod
a ministii zemédélstvi, primyslu a obcho-
du, ale i mistniho rozvoje si uvédomili ur-
cité benefity téchto prodejen pro venkov
a slibuji podporu. V ¢éem spociva a kolik to
muzZe podle vas zachranit mensich, nékdy
i rodinnych prodejen na venkové, kde
mnohdy zejména stars$i ob¢ané nemaji
jinou moznost rychlého nakupu.

Iniciovali jsme vznik expertni meziresortni
skupiny pod taktovkou ministerstva zemé-
délstvi, kterd se zabyvd moznostmi podpory
obchodni obsluznosti venkova. Predkladali
jsme fadu navrh( s opattenimi, ktera by moh-
la pomoci malé prodejny na venkové udr-
Zet pii Zivoté. V prabéhu biezna bychom
radi predstavili konkrétni navrhy

Mgr. Jan Hrdina

Téch obci neni malo, ale stéle jich neni dost.
Starostové maji zajem obchod v obci zacho-
vat a zname prodejny, které funguji tfeba
jen par dnd v tydnu, nékolik hodin denné,
ale funguji. Na druhou stranu je v republice
spousta obci, kde malé obchody zanikaji.
Prvni vlaStovky mame také mezi kraji, kde se
podafilo dojednat podporu pro venkovské
prodejny v kraji Vysocina.
Dvoustranu pripravila ve spolupraci
s ACTO: Eugenie Linkova

ACTO

fedeni, jiz projednané v rdmci
ministerstev i dalSich partnerd,
ktefi se na praci skupiny podileji.
»S podporou venkovskych
prodejen pocitaji v nékte-
rych okresech i mistni sa-

priklady a je to skute¢né
citelné, nebo to byly jen
pfiklady jednoho ¢i dvou
osvicenych starosti? v

upeviiujerne postaveni
domadciho maloobchodu

= ACTO

mospravy. Mlzete uvést (o)

Q' ASOCIACE CESKEHO TRADIENIHO OBCHODU

a regiondlni produkty

‘/ aktivné vstupujeme
do vytvareni legislativy
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Projekt Ovoce
a zelenina

do skol

owv O

oC¢ima rodicu

Projekt Ovoce a zelenina do skol v Ceské republice béZi uZ osmym rokem. Jeho cilem je
rozvijet zdravé stravovaci navyky déti, bojovat proti kilim navic a prispivat ke zvyseni

spotreby ovoce a zeleniny.

Vitaminové svacinky dostdvaji v ramci projektu Zaci prvniho stupné zakladnich skol
zdarma. O tom, Ze jsou populdrni, svédci i nasledujici pocty: zapojeno je pres 90 % vsech
zdkladnich skol, tedy témé¥ 4 tisice, a vice neZ pul milionu skolaku.

Projekt Evropské unie realizuje Statni zemédélsky intervencni fond, ktery se stard, aby

vse fungovalo, jak ma. Podstatou prdce je pochopitelné i ziskdavani pravidelné zpétné
vazby. KaZdorocné se provddi prizkum u zapojenych skol a dodavateli. U rodicu, jejichZ
déti ovocné a zeleninové svaciny dostdvaji, probihala anketa naposledy v roce 2013,

a protoZe jejich zpétna vazba je velmi duleZitd, koncem loriského skolniho roku SZIF velké
dotaznikové Setfeni u rodi¢i zopakoval. Zapojilo se jich pres 16 tisic. Vysledky, se kterymi
bychom vds chtéli seznamit, ukazuji, Ze se situace ohledné stravovani skoldaku zlepsuje.

Snidané je grunt

Zakladem zdravého stravovani je pravi-
delnd a dostatec¢nd snidané. O vikendu
snidaji téméf vsichni dotazovani rodice
a jejich déti, v pracovnich dnech pak 83 %

g ——

déti a 77 % rodich. Primérny pocet pra-
covnich dn(, kdy se snida: matky 4,3 dne,
otcové 4,1 dne, déti pak 4,5 dne. V Praze
a obecné ve velkych méstech (nad 50 tisic
obyvatel) déti snidaji Castéji ve srovnani
se svymi vrstevniky v malych obcich, coz
mUze byt dano mensi ¢asovou naroc¢nosti
na dopravu do 3koly. Cetnost snidani se
snizuje s rostoucim vékem ditéte, i Zaci
v 5. ro¢niku ZS viak snidaji v priméru vice
nez Ctyfikrat. Rozdil je také mezi divkami
a chlapci, chlapci totiz snidaji o néco cas-
t&ji nez divky.

Zajimavé je zjisténi u prviackd. Ti sice
vynechdvaji snidani nejméné ze vsech
ro¢nikd, ale zaroven ji odmitaji castéji nez
starsi déti. VSichni si asi pamatujeme, jak
jsme sami v tomhle véku odmitali snidat.
A jak si se svéhlavymi Skoldky poradi
rodic¢e? Matky vétSinou motivuji nebo na-

W SZIF

Statni zemédélsky intervencni fond

bizi 1dkavéjsi pokrm, pfipadné jim snidani
pfibali s sebou (ano, laskavé maminky),
tatinkové voli pfinuceni nebo situaci nefe-
$i. Podtrzeno, secteno: Pravidelné snidaji
zéci ze $kol ve velkych méstech, v nizsich
ro¢nicich a ¢astéji chlapci.

Svacina a obéd

Svacinu dostdavaji déti pripravenou téméf
kazdy den a obcas se podili na rozhodova-
ni, co za dobrotu dostanou. Pocet déti, kte-
ré si svacinu samy koupi, je zanedbatelny,
témér 90 % si ji nikdy nekupuje samostat-
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né. Po informacich o snidanich asi nebude
pfekvapenim, Ze je pfiprava svacin ¢astéjsi
pro chlapce nez divky, pro mladsi déti
nez pro starsi a ve vétSich méstech nez
v mensich. Skute¢nost, zda a jak dité svaci,
nezavisi prilis na kraji, udaje se v rlznych
regionech prakticky shoduji, u obédu
uz ale krajova pfisludnost roli hraje. Zaci
ve velkych méstech obédvaji ve skolni
jidelné témér kazdy pracovni den, nejlépe
jsou na tom Zzaci v Jiho¢eském kraji, déti
v Karlovarském a Usteckém kraji naopak
nejméné casto - i pres podporu socialné
slabych rodin maji tyto oblasti nejproble-
matictéjsi situaci. Vyznamnym faktorem je
i velikost skoly, nebot ne kazda skola ma
vlastni skolni jidelnu, ptipadné mize hrat
roli moznost ditéte jit po Skole na obéd
domd. Ve skolni jidelné obédva dle vypo-
védi rodi¢l kazdy vsedni den 87 % déti
zapojenych do projektu, 8% déti ve skolni
jidelné naopak neobédva viibec - muze
se jednat o socidlni pfipady, ale i o situace,
kdy dité jde po Skole ihned domu a obéd-
va doma.

Vecere s mamou a tatou

Sice stdle plati, ze déti vecefi ¢astéji s né-
kterym z rodic nez samy, ale oproti roku
2013, kdy probihala obdobna anketa, se
situace o néco zhorsila. Zatimco pred tre-
mi lety déti spolecné s nékterym z rodic
vecereli v prdméru alespon 5 dn( v tydnu,
v soucasné dobé je to necelych 5 spole¢-
nych vecefi tydné. Analyza dale ukdzala, ze
s rodici vecefi ¢astéji mladsi nez starsi déti
a déti z Prahy a Stredoceského kraje oproti
Usteckému, Olomouckému a Jihomorav-
skému kraji.

Kila navic

Posvitme si na rodice a déti ze zorného
Uhlu nadvéhy, jedné z pricin, pro¢ projekt
Ovoce a zelenina do skol vibec vznikl. Ac-
koliv hodnoceni vlastni télesné hmotnosti
je pomérné delikatni véc a ne kazdy je
ochoten si pfipustit nadvahu, v dotazniku
svou télesnou hmotnost posoudilo jako
vyssi nez pfiméfenou 35 % dotazovanych
rodich. Télesnou hmotnost svého ditéte
oviem rodice povazuji v naprosté vétsiné
pfipadd za pfimérenou, dokonce castéji
spi$ nizsi nez vys3si. Déti v nizdich tfidach
jsou na tom vahové sludné, ale s vyssi-
mi ro¢niky nadbyte¢na kila ,dohanéji”
V 1. ro¢niku ma podle vypovédi rodict
nadvéhu jen 7% zakl, v 5. ro¢niku je to
jiz 17 %. V nejvétsich méstech je nadvaha
déti o néco fidsim jevem nez v ostatnich
obcich. Matky, které maji nizsi nez pfimé-

fenou hmotnost, uvadéji u svych déti také
¢astéji nizsi hmotnost. Na druhé strané
matky majici podle svého nazoru vyrazné
vyssi télesnou hmotnost pfipoustéji nad-
vahu svych déti téméf ve 30 %.

Na télesné hmotnosti se pochopitelné
zpUsob stravovani projevi, proto jsme
zjistovali, zda vyskyt nadmérné télesné
hmotnosti u déti souvisi s nedodrzovanim
zdravych stravovacich navykl. Pokud se
omezime jen na déti, které snidaji kazdy
pracovni den a které jedi denné pét nebo
vic jidel, ma jich vy3si nez pfiméfenou
télesnou hmotnost jen 10%. Mezi détmi,
které nesnidaji kazdy den nebo jedi denné
nejvyse Ctyfi jidla, je jiz podil nadvéahy 13 %.

rv s

Cemu davaiji Zaci prednost

Déti stéle jeSté konzumuiji ¢astéji ovoce nez
zeleninu. Zajimavé je, ze u jejich rodicl je
tomu naopak. Skolaci maji obecné nejradéji
ovoce a zeleninu v podobé stav, naopak
velky problém maji s ovocem a zeleninou
v tepelné Upraveé a vétsina déti nerada zele-
ninové polévky. Divky jedi ovoce i zeleninu
ve vyznamné vyssim poctu dnl v tydnu
nez chlapci.

Pozitivni je, Ze ovoce a zelenina jsou v do-
macnostech zaka volné k dispozici témér
denné, a to i v nékolika druzich. Bohuzel
mylna je prfedstava rodicl, ze pfimérena
davka vitamin( je jednou nebo tfikrat den-
né (obecné doporuceni je aspon pétkrat).
Nicméné povédomi o potiebné mire kon-
zumace se zlepsuje.

Nejcastéjsim dlvodem nedostatec¢né
konzumace je chutova averze ditéte vuci
ovoci a zeleniné, uvadi ji pfiblizné kazdy
tieti rodi¢, nejsilnéjsi je v Moravskoslez-
ském kraji a také prekvapivé v Praze, kterd
je pritom krajem s nejvy3sim podilem
rodin s pfiméfenou konzumaci ovoce
a zeleniny.

Jak se méni vztah zakii k ovoci
a zeleniné od doby zapojeni
do skolniho projektu?

Stravovaci navyky ditéte formuje predevsim
jeho rodina, skola mlze presto pusobit
velmi prospésné. U vice nez poloviny zaku
pozorovali rodi¢e od zapojeni do projektu
néjakou zménu. Dité zacalo napfiklad jist
vice ovoce a zeleniny, zacalo si o né fikat, ji
je s vétsi oblibou, zna vice druhl nebo vi,
proc je jejich konzumace dulezita. Ohlasy ro-
di¢i na projekt jsou vyborné, kvitovali také
fakt, Ze prostredi ,party” Skolakl je priznivé
k tomu, aby déti ochutnaly i druhy, které
doma drive odmitaly. Poté je jiz fadi do své-
ho jidelni¢ku. V- mnoha rodinach si rodice
vsimli, Ze se déti po Cerstvém ovoci a zele-
niné nedozaduiji sladkych tycinek jako dfive.

Zabava a pouceni v jednom

Abychom déti motivovali a podnitili k vétsi
konzumaci ovoce a zeleniny, spustil pro né
Statni zemédélsky intervencni fond kon-
cem loriského roku novou védomostni hru
formou mobilni aplikace Kozel Ovozel. Déti
mohou hravou formou odpovidat na kvizo-
vé otdzky, plnit Ukoly jako naptiklad vysa-
zovat stromy a starat se o né. Kozel Ovozel
do svého traktlrku sbird plody za spravné
odpovédi déti a s plnym nakladem pak mifi
do $koly po cesté plné zatacek. Véfime, ze
vtazenim do hry budeme Skoldky motivovat
k vy3si spotiebé ovoce a zeleniny a rozsifime
jejich povédomi o Ucincich konzumace cers-
tvého ovoce a zeleniny jako soucésti kazdo-
denniho stravovani. Aplikace je ke stazeni
na portalech Google Play, App Store, vice
informaci je k dispozici zaroven na www.

ovocedoskol.szif.cz.
Dvoustranu s tiskovou mluvéi SZIF
Vladimirou Novakovou pfipravila
Eugenie Linkova
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SZIF predstavuje
mobilni aplikaci Kozel Ovozel

Statni zemédélsky intervencni fond (SZIF) spustil mobilni aplikaci pro skolaky s nazvem Kozel
Ovozel. Edukativni aplikace v ramci projektu Ovoce a zelenina do skol zabavnou formou
rozsivi obzory déti. Urcena je predevsim Zakam 1. stupné zdkladnich skol, ale jako uZivatelé
jsou vitani i starsi Zdci a rodice.

Zdravé svacinky

Mobilni aplikace Kozel Ovozel je soucasti
projektu Ovoce a zelenina do $kol, ktery
SZIF administruje. Cilem projektu je vy-
tvoreni spravnych stravovacich navyku
ve vyzivé déti, boj proti détské obezité a zvy-

Seni spotfeby ovoce a zeleniny. O zdravé
svacinky je zajem, o ¢emz svéddi nasledujici
pocty: do projektu, ktery v Ceské repub-
lice bézi od roku 2010, je zapojeno pfies
90 procent viech zakladnich skol, tedy témér
4 tisice, a vice nez pal milionu zakd. Ovoce
a zeleninu dostavaji déti zcela zdarma.

Kozel jako dobry zahradnik

,SZIF se snazil détem k Vdnocum nadélit
néco zdbavného a poucného zdroven. Ode
dneska je k dispozici mobilni aplikace,
kterd pomdze Skoldkim prvniho stupné,
aby si prohloubili védomosti o ovoci, zele-
niné a zdravém stravovdni. Kamarddskym
pruvodcem aplikace je kozel Ovozel” fika
Mgr. Vladimira Novakova, tiskova mluvéi
SZIF.Vousaty kozel je v nasich konc¢inach
velice oblibeny, pocinaje postavickou
z dila Josefa Lady pres popularni détsky
komiks az po nédzev hradu nebo znacku
piva.V tomto jediném pfipadé viak bude
kozel skute¢né dobrym zahradnikem.

14 Potravindfsky obzor
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Déti mohou prostrednictvim aplikace
hravou formou odpovidat na kvizové
otdzky, vysazovat stromy v kozlikové
zahraddce a ziskavat za odménu rizné
odznaky. Cim vice spravné zodpové-
zenych otéazek, tim vice vysazenych
stromU a zaroven i vice nové nabytych
védomosti. Pokud hra¢ vyplni nazev
Skoly, do které chodi a za kterou bude
sbirat body, mohou tak Skoly mezi
sebou soupefit o prvenstvi ve védo-
mostech. ,Aplikace je primdrné zamé-
fena na vékovou kategorii Zdki prvniho
stupné zdkladnich skol, aviak stravovaci
ndvyky je nutné menit i u starsich Zdku
a celych rodin. Spoluprdce rodicu je v ces-
té za zdravou zménou Zivotniho stylu
nenahraditelnd,” dodava Novakova

Skola hrou

~Mobily a tablety k cilové skupiné skoldku
patii a mnohdy to jsou pravé ony, kviili
nimz nezbyvd dost ¢asu na zdravy rezim.
SnazZime se proto jit s dobou a nasme-
rovat déti k tomu, aby ony vydobytky
moderni doby pouZivaly smysluplné. Novd
aplikace je kombinaci edukace a zdbavy,
tedy ve stylu ,skola hrou’, jak uz propago-
val J. A. Komensky. Véiime, Ze se Skoldkim
bude libit,” uzavira Novakova

Aplikace je ke stazeni na portdlech
Google Play, App Store. Vice informaci na-
jdete zaroven na www.ovocedoskol.szif.cz.

(1)

Dvoji metr

u kvality
potravin

Ministr zemédélstvi
Marian Jurecka uvital
nadchadzejici mimorddné
jedndni premiéra skupiny
Visegradské skupiny
(V4) v Polsku. Tési ho,
Ze diky dvouletému dsili
pracovniki Ministerstva
zemédélstvi se tohoto
problému chopili i dalsi
lidFi (V4).

,Jsem rdd, Ze se po dvou letech mych snah
a prdce mych kolegt na Ministerstvu chopili
problému dvoji kvality potravin i predsedo-
vé vldd skupiny zemi V4. Jiz koncem roku
2015 jsem poZddal dopisem stdty vychodni
a stredni cdsti Evropské unie o informace,
zda také na svém lzemi registruji stiznosti
na dvoji kvalitu potravin a zda podpori
iniciativu Ceské republiky o otevieni proble-
matiky na Radé EU,” ekl ministr zemédél-
stvi Marian Jurecka.

Ceska republika zafadila problematiku
dvoji kvality potravin napfiklad na jednani
ministrd zemédélstvi statd rozsirené Vise-
gradské skupiny v dubnu 2016. Z jednani
vyplynulo, Ze v nazoru na potrebu
Fedeni této problematiky neni CR osa-
mocena. Delegace se shodly na potie-
bé tuto otazku resit a také
na tom, ze zasadni roli pfi
odstranovani téchto praktik
hraje i dobra informovanost
spotrebiteld, kterou je tieba
podporovat.

CR upozornila na tuto
problematiku i v ramci zase-
déni Rady pro zemédélstvi
a rybafstvi loni 17. 5. a po-
zadala o otevieni -
této problematiky ' '
na urovni EU.

V cervnu 2016 byly
Komisi zaslany podkla-
dy k problematice
dvoji kvality, vcetné
provedenych tes-
th potravin zakou-

ST D

Ministr zemédélstvi Marian Jurecka

penych v rGznych ¢lenskych statech.
Zacatkem zafi 2016 MZe obdrzelo reakci,
ve které Komise vzala na védomi stanovis-
ko CR, Ze odborné diskuze o otazce dvoji
kvality jsou nutné na evropské urovni a ze
se bude této problematice vénovat.

V cervenci 2016 bylo evropskym insti-
tucim zaslano Spole¢né prohlaseni minis-
tr&i zemédélstvi CR, Slovenska, Bulharska,
Chorvatska a Estonska ke dvoji kvalité po-
travin na spole¢ném trhu Evropské unie.

(i)
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vyrobky oznacené logy kvality KLASA, Regio-
ndlni potravina, BIO Produkt ekologického
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Novin

kvyive’znacenifpotravin®

rejnosti

tim i vel

Predstavent sprdvného znaceni potravin
novindram a

kvalitni potraviny jsou u zédkazniku stale vice oblibené

Pocatkem letosniho roku 2017 byly v ramci tiskové konference na Ministerstvu zemédélstvi
predstaveny novinky ohledné znaceni potravin i novd metodika pro udélovani znacky
KLASA. Toto téma vysvétlila naméstkyné pro fizeni sekce potravinarskych vyrob Viera
Sedivd. Ministr zemédélstvi Marian Jurecka hovofil o efektu probihajici marketingové
kampané na podporu kvalitnich potravin a znacek kvality. Petr Milas, Feditel Odboru
administrace podpory kvalitnich potravin SZIF, informoval zdstupce médii o ukoncené
soutézi Strihnéte si nase vyhry a jako posledni Fe¢nik mél kratkou prezentaci Zdenék Skala,
feditel vyzkumu v agenture Gfk o vysledcich méreni, které probihalo v listopadu 2016

v obchodnim fetézci Tesco. Zdakaznici maji zajem o kvalitni &eské potraviny, proto budou
tyto potraviny opét dominovat na radé veletrhu a vystav.

Chcete ziskat
znacku kvality Klasa?

V Unoru byla ozndmena zména v metodice
o ziskani znacky kvality KLASA. Informace
0 nové metodice pro udélovani znacky KLA-
SA naleznete na webu eklasa.cz. Zjednoduse-
ni administrativy pomuze predevsim malym
vyrobclim, odpadne napfiklad povinnost
dokladat certifikat systému managementu
jakosti a prodlouzi se doby platnosti labora-
tornich protokol(. Nova metodika je prehled-
né;jsi, obsahuje vysvétlivky a také upresnuje
pojem vyjimecné kvalitativni charakteristiky
vyrobku. Pro drzitele ¢eské cechovni normy
pak nabizi ziednodusenou zadost.

Jak spravné znacit potraviny

Béhem mésice brezna az dubna jsme pro
vas pfipravili bezplatné seminafe s Regio-
nalni potravinou! Zvazujete podat zadost
o znacku Regiondlni potravina? Jste provo-
zovatelé potravinafskych podnikd? Praveé

pro vas jsme pfipravili bezplatny seminaf,
kde se dozvite veskeré dilezité informace
a také praktické pfriklady ze viech moz-
nych oblasti. Pfednasejicimi jsou zastupci
Ministerstva zemédélstvi, Statniho zemé-
délského intervencniho fondu, dozorovych
organl Statni zemédélské a potravinarské
inspekce a Statni veterindrni spravy.

Vice informaci o seminafich, datech
a mistech konéani se dozvite na webu
regionalnipotravina.cz.

Ohlédnuti za soutézi,,Stiihnéte si
nase vyhry"

Do 1. ledna tohoto roku mohli spotrebitelé
hrét o zajimavé ceny v soutézi Stfihnéte si
nase vyhry. A jak celd soutéz dopadla? Sou-
Cet doslych hernich karet dosahl 102 699ks.
Celkem to znamena, ze bylo nalepeno skoro
3 miliony log znacek kvality. Nejvice se obje-
vovalo logo KLASA - pies 2 miliony ks, druhy
se umistil Cesky vyrobek — garantovano

Q &
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Potravinafskou komorou CR s 579 tis. logy
a tfeti se umistila loga Chrdnéného zemé-
pisného oznaceni se 187 tis. kust. Diky me-
didIni podpore jsme zasahli téméf 3 miliony
spotrebiteld. Soutéz tak pomohla zviditelnit
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zemédélstvi, Ekologicka produkce a Chra-
néné oznaceni (ZTS, CHZO, CHOP) a pfispéla
ke zvyseni edukace spotiebiteld na téma
kvality potravin v Ceské republice.

RegFoodFest 2017

Festival krajovych specialit a regionalni
potraviny RegFoodFest probéhl ve dnech
19. - 22. ledna opét na brnénském vystavis-
ti spole¢né s veletrhem RegionTour. A jaké
to bylo? Festival se setkal s velkym ohlasem
a zdjmem navstévnikl, ktefi se nechavali
ujistit, ze na dalsim RegFoodFest v pfistim
roce bude repete.

Vystavy a veletrhy v roce 2017

Rok 2017 pfindsi opét prestizni vystavy
a veletrhy, kterych se samoziejmé Statni
zemédélsky intervencni fond spolecné
s vami bude aktivné ucastnit. Pldanujeme
4 hlavni prezentacni udalosti. Prvni z nich
je Zemé Zivitelka, kterd se letos bude ko-
nat od 24.do 29. srpna. Festival gastro-
nomie a napoju Olima se letos uskutecni
od 5.do 8.fijna tradi¢né v Olomouci.
A od 5. do 8. fijna nds jesté ceka veletrh FOR
GASTRO & HOTEL. Kromé narodnich vystav
se zUcastnime veletrhu Anuga v némeckém
Koliné nad Rynem, kde zastupci nasich
vyrobcll budou prezentovat kvalitni po-
traviny z Ceské republiky od 7.do 11.fijna.
Na vsechny tyto akce jsou nasi spotrebitelé
srdecné zvani a nebudou litovat, nabidka
zajimavych krajovych specialit bude opét
velmi pestrd a ochutndvat se bude dokud
kazdy z navstévnikl veletrh( a vystav nefek-

ne sam sobé ,a dost".
Odbor administrace podpory kvalit-
nich potravin SZIF

pripiji, jak jinak neZ ¢eskym Budvarem

Ani Na Griine Woche nechybéli Cesi a u stanku CR ministr Marian Jurecka

Vestibul ministerstva zemédélstvi zaplnény dopisy soutéZicich

Ceské speciality na zahranicnich vystavach boduji
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KLASA

Certifikaty KLASA
na prazském Zofiné

Stejné jako v predchozich letech probéhlo koncem uplynulého roku

na Zofiné slavnostni preddvani certifikdti KLASA. Celkem prevzalo

ocenéni z rukou ministra zemédélstvi Mariana Jurecky a fFeditele Stitniho
zemédélského intervencniho fondu Martina Sebestydna sest producentt.

V soucasné dobé je znackou KLASA oznaceno 1 021 vyrobku od 215 vyrobcii.

Ocenénymi vyrobky jsou:

Farmafisky jogurtovy napoj bily, Farmaisky
jogurtovy napoj cerny rybiz
Vyrobce: FARMERS spol. s r.o.

Ocenéné farmaiské jogurtové napoje jsou vyrobeny

z Cerstvého kravského mléka pochazejiciho z vlastniho chovu
plemene Cestr. Diky $etrnému zpracovani ve farmarské
minimlékarné si mléko uchovéva viechny prospésné Ziviny

a obsahuje pfirozeny podil smetany.

KLAS)

Afracek Svestkova napli
Vyrobce: JH GROUP, spol.sr. o.

Afracek svestkova napln ma vysoky obsah g
ovoce a diky praktické tubé jej Ize velmi » 4
snadno nanést bez pouziti noze na pecivo. AFRACEK

Jindfichohradecka spole¢nost JH GROUP 'Evﬁf’ﬁﬂ_
je ryze ¢eskou firmou a jiz od roku 2001 .
se zabyva vyvojem, vyrobou a distribuci
zlepsujicich pripravkd pro pekare a cukrare.
Firma ma ve svém portfoliu celkem 20
produktovych fad a své aktivity rozviji nejen
na doméacim, ale i na zahrani¢nim trhu.

Jablko - rakytnik, Visen nektar

Vyrobce: Mostarna Louny In s.r.o.
Jablko - rakytnik je most sloZzeny z 90 % jable¢né Stavy
a 10% rakytnikové stavy, ktera je v BIO kvalité. Tato
ovocna stava je vylisovana za studena z Cerstvého
ovoce a nasledné Setrné pasterovana. Druhy ocenény f
vyrobek Visen nektar je vyrobeny vylisovanim visni JABLKS .8
z vlastni produkce ihned po sklizni. F{AKYTNIK |

Spole¢nost Mostarna Louny In je firma zabyvajici s
se obchodem a zpracovanim ovoce z lokalnich zdroj(

vvvvvv

Bezlepkové medové kulicky Marlenka, Bezlepkovy .-
medovy dort Marlenka s vlasskymi ofechy, Medova

EE|

rolada Marlenka s boriivkami %‘ W2 ! 3) i)
Vyrobce: MARLENKA international s.r.o. \;0’%& o

Spole¢nost Marlenka se mUze py3nit ttemi nové ocenénymi

vyrobky. Jedna se o Bezlepkové medové kulicky Marlenka

a medovy dort Marlenka. Pfi vyvoji téchto produkti

spole¢nost myslela na vsechny, ktefi si z dlivodu bezlepkové diety

nemohou pochutnat na béznych zakuscich. Tretim ocenénym vyrobkem je

novinka firmy, a to Medova rolada Marlenka s bordvkami.
MARLENKA je ryze Ceska spole¢nost, kterd jiz 13 let vyrdbi medové dorty ===

a medové dezerty podle origindlnich staroarménskych receptur majitele

\: & f LI

| s

B

honey nugdets

€) vorcenker
Ty

Spole¢nost FARMERS byla zaloZzena v roce 1991 a stala se
jednou z prvnich spole¢nosti se zemédélskou prvovyrobou.
V roce 2013 byl zahajen provoz minimlékarny produkujici
mlécné vyrobky znacky FARMILK.

spolecnosti.V soucasné dobé své vyrobky vyvazi do 40 zemi svéta. Dvoustranu piipravila ve spolupraci

se SZIF: Eugenie Linkova

Lubomir Burkori ze spolecnosti Farmers s.r.o. s ministrem Marianem
Jureckou a vlevo reditelem SZIF Martinem Sebestydnem

DvanéCt Ocenéngch Vgrobkﬁ Salat Caesar s pecenym kufetem
s~ , a krutony
na zaver uplynulého roku

Vyrobce: TITBIT, s.r.o.

h I lvnul¥ rok s2dali L. e Spole¢nost TITBIT ma nékolikaletou tradici. Jejich
eb’yc OT seis K asosl z’a up ynu'y ro "}’Pj"ad? ! c’:ovnejc!uftvojnejl a vycef!:)ava- hlavni specializaci je dovoz exotického ovoce,
jicim zpGsobem, zbyva dodat, Ze po slavé na Zofiné se jesté konalo dalsi kolo . - . N .

. . ~ A . - . 2 bylin a chilli z celého svéta. Kromé dovozu ovoce
vyhodnoceni znacky KLASA. Ocenéno bylo dvanact vyrobkl od sedmi vyrobci. leni bivé také vWrobou & ch
Nové se tak na jejich obalech objevi logo KLASA, které pomaha zakaznikam 2 Z€/€niny s€ zabyva take vyrobolcEREREIES
v orientaci na trhu p¥i nakupu kvalitnich potravin.

Podtipska majonéza
Vyrobce: Prochdzka, a. s.

Podtipska majonéza obsahuje az 85 % fepkového oleje,
ktery spolu s vysokym obsahem ¢erstvych tekutych
vajecnych Zloutk(l ddva majonéze jeji nezaménitelnou
chut a krémovitou konzistenci.

Spolecnost Prochazka se zabyva produkci
lahtdkarskych vyrobkl pod znackou PAPEI, a to vcetné
sirokého portfolia majonéz. Vyrabi produkty z ryb pod
znackou RYBYJO. Spolec¢nost také zpracovava vejce a je

schopna svym zakaznikm nabidnout jak
varena vejce, dlouhad vejce, tak tekuté

a susené vajec¢né hmoty.

Syrovatka tvarohova hlavnicka, Copanek
hlavnicky, Zakys hlavnicky farmarsky

Vyrobce: Zemédélské a obchodni druZstvo Hlavnice

Jednim z nové ocenénych produktd je -
Syrovatka tvarohova hlavnickd. Jedna -

se o lahodny kysany napoj, vyhledadvany
pro své vsestranné dietetické ucinky.
Copanek hlavnicky je ru¢né zpracovany
pareny syr a spolu se Zakysem T
hlavnickym farmarskym je vyroben
z plnotu¢ného mléka dojnic
z vlastniho chovu spolec¢nosti.
Zemédélské a obchodni druzstvo
Hlavnice se zabyva prevazné
rostlinnou a Zivocisnou vyrobou.

leninovych salat(, salatd s téstovinami, kuskusem
a dalsich.

T
o

Makovky :’p,eciba'l . MLYN PERNER SVLIANY jahody a smetana, Ovesna kase -80%,
Vyrobce: Jana Vecerkova yrobce: r Vicezmna kase -80%

Rodinna spolecnost Jana Velerkova SPOI' e WrObce! SEMIX PLUSO, SPOI- sr.o.

— ! o — VEST vyrabi ve Zliné trvanlivé slané ~ MLYN PERNER SVIJANY je nejmodernéji Spole¢nost SEMIX PLUSO je ryze ¢eska spole¢nost.
- *’_‘F Spolse;rjloitlhoosgodarl na 1450 ha ty¢inky, precliky a krekry rGznych tvari  vybavenym mlynem na tGzemi CR. Vyroba  Orientuje se na vyrobu a prodej potravinarského
e —————— zemédeélské pudy.

T
e — 3

a prichuti jiz 20 let. je zde rozdélena do dvou samostatnych sortimentu predevsim v BIO kvalité.
modernich mlynskych provozu.
Veprova Zebra na grilovani

Vyrobce: KMS, spol. s r.o.

Syrovy Bakus salat, Feferonovy salat
Kotvicnik s medurikou, Klidna hlava Vyrobce: Lahﬁdky uCabus.r.o.

Vyrobce: OXALIS, spol. s r.o.

Firma K M S se specializuje na vyrobu Spole¢nost Lahtdky u Cabu je ¢isté rodinna firma
tepelné upravenych veprovych kolen Spole¢nost OXALIS je ryze ceskd spolecnost  z jihoceské Kiemze, polozené v podhii Blanskeé-
vhodnych zejména pro gastro-provo- s vice nez dvacetiletou zkugenosti. Radi se ho lesa pod horou Klet. Vyrobky se znackou Cabl
‘ zy.Velké oblibé se také tési u malospo-  mezi predni evropské vyrobce a distributo-  jsou diky Siroké distribucni siti znamé jak v jiho-
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, = trebitel(. ry sypaného caje a plantazni kdvy. ¢eském regionu, tak po celé Ceské republice.
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Byl jsem 2 roky v KSC. Nikdy
si to neodpustim. S vlky jsem
nevyl, ale taky jsem proti nim
nic nedélal. Jako pokani jsem
si uloZil, Ze nebudu ted psat

o politice. Tohle je o ekonomice.
Ale i tak mi, ¢tendri, promirite.

V dobdch centralné planované ekonomiky
existovaly urady CCU (Cesky cenovy Gfad)
a FCU (Federalni cenovy ufad). Na tyto
instituce se chodilo s vy¢tem vyrobnich
nakladl a ony vydavaly celostatné platné
jednotné ceny pro potraviny v Ceskoslo-
vensku. Ty byly platné léta.

Pokladni v samoobsluhéch si je pamato-
valy a byly tistény obalech potravin (cena
v krouzku v pravém rohu dole).

Jak to, ze nepodléhaly inflaci? ptaji se
mé mladsi kolegové. To proto, Zze se ne-
investovalo, v potravinarském primyslu
byla naprostd vétsina vyrobnich zafizeni
davno odepsana. Zilo se tedy na ukor
budoucnosti, kterd nas pak dohonila,
takze ani 25 let trzni ekonomiky nestacilo
napravit 40 let socializmu. Diletanti znicili
ekonomiku bohaté zemé a dnes znovu
radi, jak Fidit stat.

Do této kategorie patii také soucasné
napady stanovit pevné marze obchodni-
kGm. (Také pak samoziejmé zfidit urad,
ktery je bude kontrolovat).

Vldda se chce starat o omezeni prodej-
ni doby, o zlepseni vztahu otcl k détem
a platy v Albertu.

I'v CR je velky pocet podnikatelii z malych a sttednich

potravindrskych firem

W\

Oldrich Obermaier

Rada lidi mysli, ze stat dokaze Fesit ekono-
mické problémy a fidit ekonomiku.

Nejnovéji chce socialistickd vlada zvyso-
vat dané, Ceska narodni banka méni kurs
koruny (to se tykd nas viech a bude mit
vliv na dlouhé obdobi) a objevuji se na-
pady na statem stanovovani cen a statem
urcované marze obchodnikd.

O tom, jak zasahuje EU do trzniho prostre-
di, v nasem oboru produkce mléka, Skoda
mluvit. Nejnovéji podpora poklesu produk-
ce mléka... Sektorova dan, dotace statu
na zemédélskou mlékérnu, jedna hloupost
za druhou, bohuzel za nase penize.

Potraviny v Cesku zdrazuji, raduje se
socialisticka vlada i ndrodni banka. Inflace
je konecné na svété, maslo uz stoji skoro
50K¢, jak pred lety prognozoval ing. Milan
Teply, soucasny generalni feditel Madety.

Doneddvna v lednicich supermarkett
byla mraZend zelenina jen z dovozu, nyni
vic pfevaZuje tuzemskd, Ceské potraviny

i mraZené

Zdanime vyrazné platy, i ty pres 40 tis. KC.
Tim budeme dale demotivovat podnikavost
a pracovitost. Nejhorsi ale je, Ze stalé zmény
dani a zakonu (a hlavné intervence narodni
banky) komplikuji béZny Zivot tak, ze ekono-
mika ztraci konkurenceschopnost.

Posilame ekonomické rady na vyslanectvi,
aby podporili export potravin, a profesni
zemédélské a potravinaiské organizace se
predhdnéji v médiich komentafi o Spatnych
potravinach z dovozu k ndm i o potravinach
doméacich.

Zemédélstvi polyka miliardy (letos cini
dotace 103 mld K¢), aby udrzelo pfi Zivoté
i nekonkurenceschopné, zatimco ti schopni
budou nuceni platit vy3si dané.

Na predsedu vlady, ktery na konci své
kariéry chce délat vladu s komunisty a dale
zvySovat podil statni ekonomiky, je smutny
pohled.

2% do obrany da vlada v roce 2025, dru-
hou délnici do Brna, délnici kolem Prahy
a drahu na letisté neni schopna vlada viibec
terminovat.

Ministr financi si stézuje, Ze vlada neinves-
tuje do dlouhodobych projekt.

Zemé Visegrddu se schazeji, aby fesily
kvalitu dovazenych potravin (i nepravem kri-
tizované Polsko!) na zakladé vysledkl publi-
kovanych asociaci slovenskych spotiebitelC
(uz jste o ni nékdy slyseli?)

Zijeme v jedné z nejbohatsich zemi svéta,
navic v dneSnich dobach jednou ze zemi
nejbezpecnéjsich. Naddvame a kritizujeme,
volime ANO a soucasného prezidenta, ale
z 80% jsme se svym Zivotem spokojeni (vy-
zkum vefejného minéniv 3.Q 2016).

MUj kolega a ptitel, ktery pracoval na mi-
nisterstvu, mi kdysi fekl: Vi, ja myslim, ze
nejlepsi je nedélat nic (jako ministersky

Potravindrsky obzor
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urednik). Velmi si ho vazim. Pocho-
pil, co spole¢nost potiebuje. Co
nejméné statnich zasahd. Nechte
nas byt, state.
Ke své praci a k rozvoji ekono-
miky statu je potfeba predevsim
co nejméné statnich intervenci a sta-
bilita. Neménte pofad dané a zakony.
Neutracejte nase penize na statni projekty
s pochybnymi vysledky.
At se statni banka nestara o tisk fales-
nych penéz.
Nechte nas byt a my si poradime.
Oldfich Obermaier
byvaly reditel VUM, tajemnik MMF,
nyni ¢len spravni rady spole¢nosti
SAVENCIA

N

S Ohnivym

V novém roce 2017 chceme davat i vic
prostoru vam, nasim ctenardm. Na této
monostrané je zajimava glosa Ing. Oldficha
Obermaiera, dava naméty k zamysleni. Ne-
zabyvame se sice politikou, ale ekonomikou
samoziejmé ano. A tyto Uvahy skutecné
velmi silné s ekonomikou a zdravym vyvo-
jem nasi spolecnosti souvisi. Zamyslejte se
proto s nami a také s dalSimi kolegy, prateli,
ale i lidmi z urcitych postli na ministerstvech
a politiky, ktefi pravé tato doporuceni mo-
hou brét vazné ve své predvolebni rétorice.
Nechceme, aby ale tyto nazory byly jen
jakési naméty politikdm pro osloveni spo-
luobcand na predvolebnich mitincich, jde
ndm o to, poukazovat, kde to v narodnim
hospodarstvi skiipe a |ze pravé prostrednic-
tvim namétd ovlivnit i zménu k lepsimu.
Pisté, mailujte a volejte, budeme radi
a nic nezlistane bez povsimnuti. To je nas

kohoutem
po cely rok 2017

slib do roku 2017, ktery podle cinského ka-
lendare je rokem Ohnivého kohouta. Podle
vychodni astrologie patfi Ohnivy Kohout
mezi nekonfliktni, dobrosrdecné, ale i silné
egoistické znameni.

A co ¢insky horoskop na rok 2017 slibuje?
Zvysit svou prosperitu, Stésti i bohatstvi
A jesté jen pro zajimavost. V Ciné tento rok
provazi viiné myrhy, stromem roku je dub
a Stastna disla jsou 7 a 6. Kvétinou roku je
chryzantéma a nejlepsim roc¢nim obdobim
by mél byt podzim roku 2017, obzvlasté pak
Zafi.

Rok Ohnivého kohouta trvé od 28.ledna
do 15. Unora 2018. Tento rok symbolizuje
predevsim vitézstvi a Uspéchy, kterych bude
v priibéhu roku dosazeno diky pili, trpélivos-
ti a tvrdé praci. Pro¢ tedy k tomu neprispét
i svou troskou.

Eugenie Linkova

CUKROVARY A.S.

= -.;'-{ s

MORAVSKOSLEZSKE CUKROVARY a.s.
« vyrobce Korunniho cukru

Korunni cukr je na trh je dodavan ve velko- i malospotiebitelském baleni v druzich
krystal, krupice, moucka a cukerni speciality,
jako je Zelir, kandys, titinovy cukr a dalsi.

RUNNY
CUKR

¥_:l

Moravskoslezské cukrovary, a. s.
Cukrovarska 657, 671 67 Hrusovany nad Jevisovkou
Tel. 515 209 333, Fax 515 229 196, e-mail: hrusovany@agrana.com

WORUNA/
UKR

WIS i
LY BN "‘ i

www.korunnicukr.cz
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Ekologie a stravovani

ve Skolkach 21. stoleti

Dnesni svét je uspéchany a bohuZel v mnoha pripadech nebyva cas détem vstépovat zdravy
vztah ke stravé. Cim dal tim vice lidi vsak nastésti zacind sméFovat k rozumné spotrebé

ve vztahu k Zivotnimu prostredi a vlastnimu zdravi. Moderni ekologické skolky vyznavaji
Feseni, které tkvi ve vrdceni se o krok zpét. Mysli se tim hlavné navrat k pouZivani zakladnich
potravin a Cerstvych surovin a vyhybadni se nakupu rychlych, hotovych jidel pinych
konzervantu, stabilizatori a dochucovadel.

Do jedné takové moderni matefské skolky,
kterd se nachdzi v Praze v Toulcové dvore
s nazvem Seminko, jsme se vypravili.

Pestré, cerstvé a zdravé

Moderni Skolky se snazi hlavné o pest-
rost jidelnicku a na zékladé nejnovéjsich
poznatk( ve vyzivé i o jeho vylepsovani.
Strava by méla byt biologicky vyvazena
a slozena hlavné z produkt( zdravé vyzivy
a biopotravin. Déti si totiz takto nejlé-
pe privykaji zdravému Zivotnimu stylu
a proto by mély byt seznamovany s tim,
co ndm pfiroda nadéluje a pfirozené se
o tom dozvidat. Trendem v ekologickych
a lesnich Skolkach jsou vlastni zahrady,
kde se déti uci péstovat ovoce, zeleninu
i bylinky. Kdyz déti vidi, jak potraviny vzni-
kaji a kolik prace je k tomu potfeba, snaze
si uvédomi jejich hodnotu a ziskaji k jidlu
zdravou Uctu. Z vypéstovaného ovoce
si pak mohou spole¢né s pedagogy péci
vlastni kolace, lisovat Stavy ¢i jen ochutit
vodu bylinkami.

Wuka v prirodé déti bavi

Seminko — ,Skute¢né zdrava skola”.

Ekologicka opatieni
v dalSich oblastech

Kromé stravovani se mohou uplatiovat
ekologickd pravidla i v jinych oblastech.
Jedna se napfiklad o Setrné hospodareni

s vodou, kterého Skolky dosahuji napfi-
klad zachytavanim destové vody nebo
zafizenim pro Usporny pratok vody vodo-
vodnimi bateriemi a vybavenim pro Setrné
splachovani toalet. Lze také vytvorit vlastni
kompost na bioodpad, ktery se pfeméni
na kvalitni substrat pro rostliny. Samoziej-
mosti v ekologickych $kolkach by mélo byt
tfidéni veskerého odpadu, u kterého je to
mozné. Stézejni je minimalizace obalového
odpadu a zohlednéni ekologické stopy
obald. Vyznamnou oblasti je energeticka
uspora, tedy pouzivani energeticky Setr-
nych spotrebicl, rozumné topeni nebo za-
fazovani Uspornych zafivek.

Jak poznat ekologickou skolku?

Ekologickd vychova je zafazena do vyuky
a zakotvena ve $kolnim vzdéldvacim planu.
Skolka se pokousi rozvijet vztah déti k pfi-
rodé co mozna bezprostfednim kontaktem
s Zivou prirodou. Klade dliraz na zdravy
Zivotni styl a pravidelny pobyt venku. Tyto
typy Skolek ¢asto spolupracuji ¢i jsou pod-
porované rliznymi iniciativami bud'v oblas-
ti zdravého stravovani ¢i ekologie.
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Co neni vhodné k jidlu pro déti?

Stravovani ditéte bychom rozhodné neméli brat na lehkou vahu. Vyrazné totiz ovlivriuje jeho
zdravi, formuje jeho ndvyky a tim ma dopad na cely jeho Zivot. Rikd se, Ze ,,vSeho s mirou”
a pro jidlo to plati snad nejvice, existuji vsak potraviny, jejichZ mira by v jidelnicku méla byt

opravdu mala.

Ceho by se méla vyvarovat $kolni ji-
delna? ,Jsou to hlavné smazZend jidla,
sladkosti s vysokym obsahem pridaného
cukru a nadmérnd konzumace bilého pe-
c¢iva. Ddle jsou to pak ztuzené tuky, riznd
aditiva, aromata a konzervanty. Déti u nds
ve Skolce tak neochutnaji tfeba smazeny
rizek, koblihu ¢&i bézny bily rohlik,” uvadi
Bc. Iveta Garciovd, vedouci Skolni jidel-
ny Mateiské Skoly Seminko v Toulcové
dvore.

Podle odbornik(i alespori z MS Seminko
se stravovani zacina zlepSovat. ,Samozrej-
mé je to hodné o rodicich a jejich ndrocich
na kvalitu a sloZeni jidla, a také na moz-
nostech daného skolského zarizeni. Tim
myslim jak financnich, tak persondlnich),
fika Garciova.

TOI-!LEVNAJI'DELNI'CEK
URCITE NE:

Pozor na cukry

Cukry jsou strasdakem kazdého rodice,
vykukuje na né odevsad, odkud muze
a neni zrovna jednoduché mu uniknout.
Obecné souvisi chut na sladké s ne-
spravnym a nevyvazenym stravovanim.
Rozhodné by se nemély davat détem
sladkosti za odménu, stava se z toho totiz
navyk spojeny s pozitivnim podnétem.
Bc. lveta Garciova, vedouci Skolni jidelny
Mateiské Skoly Seminko, uvadi, ze ,mis-
to sladkosti je dobré zahnat chut na cukr
nejlépe susenym ci erstvym ovocem nebo
kvalitnim ovocnym jogurtem. Cas od ¢asu
neuskodi ani kousek zdravého domdciho
koldce ¢i nepeceného dortu.”

Denni davka cukru pro skoldka do 10 let
by rozhodné neméla presahnout 24g
(6 1zicek). Nejzradnéjsi jsou pfitom cukry
obsazené ve sladkych napojich a limona-
dach. Tém by se déti mély vyhnout uplné
a jiz odmala si péstovat navyk na cistou
vodu nebo neslazeny ¢aj. Neni-li zbyti,
doporucuje lveta Garciova napfiklad
most fedény minimalné 1:1 vodou.

Cukr je rozhodné soucast stravy, kterou
se nevyplati opomijet. Pfi jeho ¢astém
prijimani se vsak mize vytvorit i zavislost,
které se pak jen velmi tézko zbavuje.

Smazené pryc

Smazeni je jednim z nejrizikovéjsich
zplsobd upravy potravin. Kromé toho,
Ze takto pripravené pokrmy obsahuji ob-
rovské mnozstvi tuku, mohou také zvysit
riziko rozvoje rakoviny. Obzvlasté to hrozi
tehdy, smazi-li se na laciném a pro smaze-
ni nevhodném oleji. Ten se totiz snadno
prepaluje a nejvétsi neplechu déla pfi
prilis vysokych teplotach. Takto upravena
jidla by neméli jist pfilis ¢asto ani dospéli,
natoz pak déti. Daleko lepsi je pro pfipra-
vu détského jidla pouzit duseni, peceni i
vareni v pafe. Rozhodné by si déti nemély
zvykat na jidlo z fastfoodovych restauraci
a podobnych zafizeni.

A pecivo?

Bilé se vyrabi z bilé mouky, ktera je tvofena ze
stredU jednotlivych zrn a neobsahuje skoro
zadnou vldkninu a dulezité Ziviny. Zarovenr
ma vysoky glykemicky index, coz zplsobuje
pribirdni a nadvahu. Pecivo je zaroven také
pIné soli, ktera rovnéz neprospiva ani dospé-
lym, ani détem. ,Neni jednoduché se bilému
pecivu uplné vyhnout, je vsak nasnadé typ
peciva stridat. V nasi skolce détem pravidelné
objedndvdme pecivo Zitné, jecné, vicezrnné ci
kukuri¢né. A primo v Toulcové dvore pro nase
déti pecou i celozrnné housky, které maji oproti
bilym az dvojndsobné mnoZstvi prospésné
vidkniny,” upozoriuje Garciova.

Takhle krasné upravenému ovoci déti neodolaji

Iveta Garciovad

Asi neni v silach zadného z rodicl, aby
mél absolutni kontrolu Uplné nad vsim, co
dité Skolniho ¢i ,Skolkového” véku pozfe.
Je vSak dobré o tom s ditétem mluvit a mit
pfehled, dbat zejména na pravidelnost
a prabézné mu vstépovat zdravé navyky.
Zékladem je dat ditéti spravny vzor.

Dvoustranu ve spolupraci se Skolkou
Seminko v Toulcové dvofre pripravila:
Eugenie Linkova
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Jldelmcek predsko 2k

hraje rozhodné velmi duleZitou roli v celém vyvoji ditéte. Rodice by ji neméli brat

na lehkou véhu, protoZe tvoii zaklad pro cely budouci Zivot. Spatné stravovaci navyky
vedou ke Spatnému vyvoji a neprospivaji psychické, ani fyzické strance détského organismu.
Ucme proto déti spravné jist a dodrZovat jednoduché zdsady uzZ od nizkého véku.

Diilezita je pestrost

a pravidelnost stravy

Nemé-li dité ze zdravotnich ddvodl
z4dna potravinovd omezeni, je pro jeho
vyvoj nejvhodnéjsi sestavit jidelnicek
tak, aby byl predevsim pestry. Kazdy den
by se na jeho talifi méla objevit Cerstva
zelenina a ovoce. Détskému i dospélému
organismu prospiva také pravidelné za-
fazovani ryb do jidelni¢ku. Své misto by
si zde mély najit i lusténiny. Pfi vafeni se
vyplati pouzivat hlavné Cerstvé potraviny.

Naopak velmi omezte pfidané cukry
a sul. Taktéz détem neprospivaji smazena
jidla, ztuzené tuky, rdzna aditiva a kon-
zervanty.

Dité by mélo jist urcité pravidelné, tim
se mysli alespon 5krat denné po mensich
porcich, coz zabrani pocitu hladu. Rovnéz
by se nemélo zapominat na dodrzovani
pitného rezimu, jehoZ pfevaznou soucasti
by méla byt ¢ista voda.

Vytrvejte

S détskymi chutémi to neni Uplné jedno-
duché. Néktera jidla si déti oblibi hned na-
poprvé, u jinych trva zase trochu déle, nez
jim pfijdou na chut. Nechte déti potraviny

ochutndvat, ale nenutte je jist velké mnoz-
stvi, pokud jim jidlo zrovna nechutnad, posi-
lili byste tak totiz jejich odpor. Neoblibené
jidlo vsak hned z jidelni¢cku nevyfazujte
a zkuste je po Case ditéti nabidnout znovu
a tfeba v kombinaci s jinou potravinou ¢i
v jiné Upravé. Détem obecné trva déle, nez
si na nékteré chuté zvyknou a to, co jim ne-
chutnalo vcera, si tieba pfisti tyden oblibi.

Problém sladkosti

Sladkosti s pfidanym cukrem jsou néco,
co dité utlého véku z vyzivového hlediska
opravdu nepotiebuje. Pokud chcete détem
dopfat néco dobrého na zub, urité je lepsi
to fesit ovocem v Cerstvé ¢i suSené podobé,
pfipadné ovocnym pyré, nebo tfeba ofisky.
Muzete také napfriklad zkusit s détmi néco
zdravého upéct. Kdyz jej do pfipravy za-
pojite, urcité mu pak vysledné jidlo bude
vice chutnat. Pustit se miZete do domaciho
perniku s jablky, pohankovych palac¢inek
¢i mrkvového kolace. Preferujte cerstvé
potraviny a vyhnéte se zbyte¢nému cukro-
vani a polevam. Misto cukru mizete vyuzit
i kvalitni sirupy (tfeba javorovy ¢i datlovy),
med nebo dzemy s vysokym podilem ovo-
ce a bez pridaného cukru.

Budte vzorem

Nejlépe dité naucite zdravému Zivotnimu
stylu, budete-li sami jeho zasady dodrzovat.
Tedy, pokud nechcete, aby dité jedlo slad-
kosti ¢i bramborové chipsy, ani vy sami byste
je pred nim neméli konzumovat. Stejné tak
velmi zalezi na tom, jaké potraviny vidi dité
doma, protoze takové bude s nejvétsi prav-
dépodobnosti volit i v budoucnu. Pro dité
jste vzorem, ke kterému vzhlizi a napodobu-
je jej ve v8ech smérech svého Zivota.

Vedte dialog

V prosazovani zdravé stravy urcité détem
nezapomerite vysvétlit, pro¢ je pro né di-
lezitd a jaky je jeji vyznam pro lidské télo.
Nejlepsi je déti do samotné pfipravy jidla
zapojit a ukdzat jim jakou ma jidlo hodnotu.
V rdmci prosazovani pestré stravy by dité
mélo poznavat co nejvice chuti a zkouset
nové potraviny. Vyplati se déti ucit, co ndm
pfiroda nadéluje a jaka je vlastné cesta suro-
vin k nasemu talifi, jak je tim ovlivnéna kra-
jina a zvifata i jak ptvod jidla a jeho kvalita
ovliviuje zZivotni prostiedi.

Mate-li tu moznost, ukazte détem, jak
potraviny rostou a odkud se berou na nasem
stole. Mzete je zapojit do sklizeni ovoce
a nasledné spole¢né upéct ovocny kolac.

Potravindrsky obzor
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Varf se casto venku

Déti to nejen bude bavit, ale poznaji jed-
notlivé suroviny a vlastné tak zjisti, jak urcité
pokrmy vznikaji. V neposledni fadé si pfi va-
feni procvi¢i jemnou motoriku. Alternativou
mohou byt také vlastnoru¢né vypéstované
bylinky doma v kvétinaci nebo navstéva far-
my spojena napf. s vyrobou a ochutnavkou

mlécnych vyrobka.
Dvoustranu s lvetou Garciovou
pfipravila Eugenie Linkova
www.msseminko.cz

Tipy

na zdravou
svacinu

Rychlou a hodnotnou svacinou pro dité
muze byt bily jogurt s cerstvym ovocem
nebo obilné ¢i bezlepkové kase, které Ize
zdravé ochutit tfeba rozinkami, orechy
nebo pfirodnimi sirupy.

Osvédéenym typem na svacinu je
Cerstvé pecivo, které je vhodné stridat,
s doméci pomazankou z lusténin, vajec,
obilnin, ryb, zeleniny nebo tvarohu.

Domaci moucniky je také mozné zara-
dit. Je v3ak potfeba dbat na to, aby byly

z kvalitnich surovin, a vyhnéte se zbytec-
nému cukrovani a polevam.

5 tipti na pomazanky podle
Ivety Garciové

Cizrnova

Sterilovanou cizrmu rozmixovat na kasi se strouzkem
cesneku, kouskem jarni cibulky a trochou panenského
olivového oleje. Nakonec mizete pfidat pfirodni poma-
zankové maslo.

Z ¢ervené cocky

Na mésle i olivovym oleji lehce orestujeme nastrouha-
nou mrkev s rozmackanym Cesnekem a jemné nakrd-
jenou cibulkou, potom pfidame cervenou cocku a vie
dohromady uvafime od mékka. Nakonec trochu osolime
arozmixujeme.

Mrkvova

Jemné nastrouhand mrkev a utfeny strouzek cesneku se
lehce orestuje na mdsle a necha vychladnout. Nasledné
se vmicha pfirodni pomazankové maslo a trocha pfi-
rodni Luciny.

Avokadova

Iralé avokado rozmackdme a vmichdme strouzek utfe-
ného Cesneku, extra panensky olivovy olej, vymackanou
Stavu z citronu, najemno nakrdjenou a sparenou cibulku,
trochu soli, a nakonec nastavime pfirodnim tvarohovym
syrem.

Tundkova

Turidk steak, 3tva z citronu, spafend a najemno na-
krdjend cibulka, pfirodni pomazénkové méslo a trocha
prirodni Luciny.

Druhé kolo kampanée
na podporu prodeje
mléka startuje na jare

Pijte mléko a vyhrajte listky do muzea. Za deset vystriZki
obalt ziskavdte jednu rodinnou vstupenku. Tato
jednoducha pravidla hry na podporu prodeje mléka zaujala
vice neZ 280 lidi, kteri si béhem zimnich mésicu prisli

do Ndrodniho zemédélského muzea vymeénit vystrizky
obaliti od mléka za vstupenku. Kampari na podporu
chovatelu skotu a vyrobcu mléka poradaji Narodni
zemédélské muzeum a Zemédélsky svaz Ceské republiky.

,Mdm radost, Ze se nase kampari neminula
ucinkem a Ze i takovd véc, jako je listek do mu-
zea, se miize stdt zajimavou vyhrou. Presvéd-
Cily nds o tom zejména posledni lednové
dny, kdy se pocet ndvstévniku prichdzejicich
s vystrizky vyznamné zvysil” fika generdlni
feditel Narodniho zemédélského muzea
Milan Jan Pacek.

Zvlastni pozornost si zaslouzila jedna
trida ze Zakladni Skoly Josefa Kubdlka ze
Vsenor, kdy s deseti obaly od mléka pfislo
na navstévu kazdé z devatendcti déti. Pro-
toze ale déti maji do muzea vstup zdarma,
odnesly si vSechny rodinnou vstupenku
dom(, jako darek pro své rodice.

Cilem celé kampané bylo pripomenout
spotrebitellm, Zze podivat se na jméno
a adresu vyrobce neni od véci nejen u gas-
tronomickych specialit, ale i u béznych
potravin. ,Koupi ceského mléka podporuje
spotrebitel nejen chovatele skotu a vyrobce
mléka, ale také krajinu, kde Zije,” fika pred-
seda Zemédélského svazu Martin Pycha
s poukazem na to, ze lidé ¢asto u zbozi
sleduji znacku, nedivaji se ale na adresu

vyrobce. Zemédélské podnikani je Uzce
spjato s pFl’rodou a prosperujl’ci krésné
naseho narodniho dédictvi. Zemédélsky
svaz CR dlouhodobé pracuje na propagaci
Ceskych potravin ve snaze naucit spotiebi-
tele kromé ceny potraviny posuzovat také
jejich kvalitu a plvod. V rdmci programu
Zemédélstvi zije! porada radu prednasek
a akci pro déti i verejnost.

Stejné téma je blizké i Narodnimu zemé-
délskému muzeu, které zase fradou popula-
rizacnich akci béhem roku ukazuje détem
pfimo v centru Prahy, Ze potraviny nerostou
v supermarketech. Nedavno zde napiiklad
probéhl desaty rocnik Letenského prasete
aneb zabijacky v muzeu, na programu
jsou Cukrarské slavnosti, Bylinkovy festival,
na podzim oblibend Letenska husa.

| proto se oba organizatofi domluvili
na prodlouzeni spoluprace a zopakovani
soutéze. Druhé kolo kampané bude mit
nazev Mlékohrani a startuje na jare, tedy
presné 21. bifezna 2017. Vice
na www.nzm.cz/mleko.

Na snimku jsou déti s listky k navstévé Narodniho zemédélského

muzea jako ddrek pro jejich rodice

x |x < E—— {."
4
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Farmarské trhy
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navstévniky nezklamala

‘_ _

Farmarsky trh na Ndplavce je uZ dnes pojmem. Zavedena
trZznice, které ddva protékajici VItava a atmosféra kolem ni

nezaménitelny genius loci. PIné nadéje a cekani
na jaro bylo i zahajeni letosni, v poradi uz
osmé farmdrské sezony. Byla sobota 4. tinora

a Naplavka byla plnd natésenych prodejcu

a nedockavych lidi uZ od boziho rdana. Zajemcu |
prislo priblizné 3 500, prodejcu bylo kolem 80.

JVite, tady je kazdd sobota spoletenskou
zdleZitosti se spoustou milych setkdni. My to
tady prosté milujeme, jo, celd rodina,” vypravi
rozsafné dama strednich let. Museli jste ji
to u ohnivého ko3e, nad kterym si s dalSimi
nadsenci opékala pravé nakoupené farmai-
ské Spekacky, opravdu véfit. Klaciky s ost-
rou $pickou pripravila feznicka firma, ktera
se postarala také o improvizovany tdborak.
Pii zahajeni sezény to byla pozornost vice
nez mila.

Konec frontam na domaci vajicka

Z farmarskych novinek roku 2017 oslnila
vaji¢ka. Jednak proto, Ze byla k mani uz
od 3,70K¢ (a to je témér stejné jako cCeskd
vejce v supermarketech). Frontu na domaci
vejce za 6 nikdo nemusel stat, protoze diky
konkurenci dalsich novych prodejct je
i v tomto oboru nabidka Sirsi a pro zédkaznika
cenové zajimavéjsi. Kdyz nebudete Setfit
krok a dojdete od Palackého ndmésti az
k Vytoriskym hodindm, zastavte se na va-

jicka k Marté a Petrovi
Veseckych, jejichz slepi¢-  toto logo

ky maji vybéh a pastvu

pfimo u lesa. Na ndplavce budou kazdou
sobotu a vzdy na konci trhu smérem k ze-
lezni¢nimu mostu. Stejné to bude s kozimi
a ov¢imi syry, mléky a dalSimi bioprodukty
z kozi farmy Péncin.

Kure z velkochovu nebo z farmy?

Kdyz jsem tuhle otdzku provokativné polo-
Zila Sarce Sedlackové z poradajiciho Arche-
typu (Sdruzeni farmarskych trzist), zacala se
smat. ,Jednim z divodd, proc blahorecim far-
mdrskym trhim je to, Ze mé konecné privedly
k normdinimu kufecimu a dribeZimu masu.
Nemusite byt zrovna gurmdni, abyste z né-

kterého kurdtka z hypermarketu ucitili pachut

néceho umélého a divného, co se vdm ihned
prestane libit. Nemusite byt zrovna Magdale-

na Dobromila, abyste si uvédomili, Ze to kureci

masic¢ko na prkynku se ndpadné promdcklo

pod vasim lehkym stiskem a Ze se konzistenci

Trhovci maji na ndplavce

4 Trhy na Ndplavce v Praze uz opét lakaji nejen Prazany

Orel
bity, od r:'.‘da i
#io od p{'ﬂﬂ'l ! = fV‘)GOC"

Bily mak v prodejndch neni,za to na trhu
je v nabidce

Na kozi syry se jen sbihaji sliny

blizi bldtu” A tak u Sedlacka radu let Zili bez
kuteciho. ,Pak jsem jednoho krdsného dne
roku 2010 stdla pred panem Beranem z jiho-
Ceskych Pracejovic, ktery se hldsil k prodeji
k ndm na Ndplavku, poslouchala jsem jeho
vyprdvéni o tom, Ze by rdd zacal svij Zivotni
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Kolik podob ma ¢alamada

experiment a krok mimo rdmec dosud zave-
deného systému — chce pokracovat s poctivym
chovem kurat — nebude kupovat smési, ale
bude je krmit vlastnim Cerstvym obilim, budou
rist pomaleji, ale prirozené — ano, moje srdce
plesalo radosti - je to tady! pfislo to! stdl prede
mnou nds a mdj prvni dobry kureci farmdr, “
vzpomind sympatickd ddma.

Spotiebitel kvalitu oceni

Liceni pani Sedlackové nam ani dnes neni
cizi. Jen téch poctivych chovatelli je nastésti
vic. Napfiklad: Farma rodiny Némcovy z Ne-
tina. Tam sli ke kofentim. Predstavitel mladé
dynamické firmy, Frantisek Némec, mize byt
pysny na 53 druhG kvalitnich potravin. Za-
méf¥ili se na zpracovani mléka, mléka na syry,
jogurtd a mlécnych napojl. ,Z masné vyroby
jsou to pak klobdsy, Netinské uzené bez po-
uziti rychlosoli, kvalitni Sunkovy saldm, pas-
tiky, jaternice, jelita, tlacenky, Spekdcky atp.”
jmenuje farmar a jednim dechem dodava,
Ze do nabidky zaradili i chovand Presticka
prasata, kterd jsou nezaménitelnd pro svou
typickou lahodnou chut. Do Prahy privezli
i nddherné brojlery a domaci kraliky.

Vrasky z Jitaku aneb Uspéch se
v Cesku neodpousti

Letos poprvé se pod taktovkou Archetypu
uz neporadaji farmarské trhy na Jiraku.
Radnice Prahy 3 podnikla nékolik osobi-
tych krokd, pofadatelstvi trhi se ve findle

Na trhu se hned i basti

ujala sama a dala tak vzniknout lokalni
rebelii, Z Prohlaseni Asociace farmafskych
trzist Ceské republiky vyjimame:
Asociace farmarskych trzist CR (AFT
CR) je hluboce zneklidnéna pokracujici
a rostouci snahou nékterych predstavi-
telti obci, mést a jejich méstskych casti
ménit primarni, vefejné prospésny ucel
farmarskych trhi, kterym je nabidka
identickych ceskych a moravskych ze-
médélskych surovin a potravin z nich
vyrobenych, v jarmarecni byznys.
Posledni snahou je vyuzit dosud
dobré jméno Farmarskych trha (,FT")
na namésti Jifiho z Podébrad v Praze 3
ve prospéch méstské akciovky bez jaké-
koli zkusenosti s pofadanim trhii a bez
jakékoliv vazby na drobné a stiedni ze-
médélce a vyrobce regionalnich potra-
vin. Do konce roku 2016 trhy na Jifaku
2016 provozoval spolek Archetyp, spo-
luzakladatel AFT CR. FT Archetyp v roce
2010 zalozil na zakladé vlastni know-
how i celkové koncepce, ale 31.12.2016
mu skondila smlouva. Radnice Prahy
3 v ramci vybérového fizeni na zménu
provozovatele v ném vybrala spole¢-
nost World Production s.r.o., pirekoupe-
nou mésic pfed vyhlasenim vysledkii,
ktera nedisponovala a nedisponuje
zadnymi zkuSenostmi v poradani trhi
a svou schopnost je provozovat dolozila
referenci subdodavatele a poskytova-
tele cateringovych sluzeb CH Catering.
Po znac¢nych protestech vefejnosti se
nasledné radnice rozhodla, ze bude
farmarské trhy ,na Jifaku” provozovat
sama. Pivodnimu provozovateli, ale
ani nikomu dalSimu tedy nedala sanci
se dalSiho vybérového Fizeni zucastnit.
Obesla v podstaté vlastni predpis.

Problematice farmaftskych trzist se budeme
podrobné vénovat v pfistim cisle, kdy uz
by mélo byt jasné, jak magistrat zareaguje
na petici nékolika tisic navstévnika trzisté,
lidi z Prahy 3 a Sirokého okoli

Text a foto Vladislava Tomanova

Asociace
farmarskych
trzist CR
se ohrazuje

Neni to prvni ani posledni
pfipad, kdy se snazi politické
reprezentace radnic a obci
nahradit provozovatele sku-
tecnych farmaiskych trha, kteii se
Fidi etickym kodexem AFT CR, jiny-
mi subjekty, bez vazby na prodejce
na konkrétni regiondlni producenty
zemédélskych surovin a vyrobce po-
travin. To v praxi znameng, Ze se na lu-
krativnich prodejnich mistech stale
vice prodava, a postupné bude jesté
vice prodavat zbozi, které neplni ucel
propagace identické regionalni ze-
meédélsko-potravinaiské produkce,
ani moznosti odbytu vyrobk(, které
radovy spotiebitel nenajde v regédlech
nadnarodnich prodejnich siti. AFT CR
proto povazuje takové kroky za aktivi-
ty namifené proti myslence podpory
Ceskych potravin a rozvoje venkova
jako celku a proti casto bohuzel jen de-
klarované podpore malého a stredni-
ho podnikéni v CR a také za nepatfi¢né
zasahovani do prav podnikatelskych
subjektd.

AFT CR v této souvislosti apeluje
predevsim na spotrebitele a navstév-
niky skutecnych farmarskych trha, aby
si je nenechali na Ukor jarmarecnych
akci politiky a lobbisty vieho druhu
ukrast. Apeluje ale také na politiky
a vdechny, jimz neni lhostejné dobré
jméno farmarskych trh, aby se podle
svych sil zasadili o zachovani pavod-
niho smyslu farmarskych trha tim, ze
budou pfi vybéru jejich provozovatell
preferovat organizétory se zkusenost-
mi s porfadanim takovych akci a tomu
prizplsobovat podminky jejich vy-
béru. Inspirovat se mohou v etickém
kodexu AFT CR, ktery je v soucasné
dobé nejvétsi garanci prodeje tako-
vych vyrobkl na farmaiskych trzich,
které tam spotiebitelé ocekdvaji a je-
jichz podpora je vSude ve vyspélém
svété povazovana za verejny zdjem,
podporu tradic a lokalniho patriotis-
mu ve prospéch zemédélct, malych
potravinarl, zivnostnik(, venkova i sa-
motnych spotrebiteld.

Vice informaci na www.aftcr.cz

Tomas Popp, AFT CR, info@aftcr.cz
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kAl
Hlavni brana

Farma Krisnuv dvir

Na semindr ,, Zpracovani obilovin“ PRO-BIO Svazu
ekologickych zemédélci na farmu Krisniv dvir v Méstecku
u BeneSova jsem odjiZdél s urcitymi obavami. Jak Ize skloubit
ekologické zemédélstvi s naboZenskym hnutim? Dosud jsem
znal hnuti Hare Krisna jen diky privodim v ulicich mést se
zpévem, bubnovanim, tancem a nabizenim kolacku.

Po pfijezdu obavy rychle zmizely, jsme
informovani podrobné o ekozemédélstvi
a vyrobé potravin, o ndbozenstvi padne
zminka jen na nds pfimy dotaz. Hnuti Hare
Krisna bylo registrovano v Ceské republice
v roce 1989, jako prvni ndbozenska spolec-
nost mimo krestansko-zidovskou tradici,
pochdzi z Indie. Mezi jeho zdsady patfi ve-
getarianstvi -zdrzeni se konzumace masa,
vajec a omamnych latek. Pfimo na farmé
bydli 12 ¢len hnuti, ve vzdalenosti do péti
kilometr( bydli dalSich devét rodin. Déti se
uc¢i bud doma, nebo chodi do skoly, je to
svobodna volba. Motto farmy je "jedno-
duché ziti a hluboké mysleni". Snazi se Zit
v souladu s pfirodou a nezatéZovat zbytec-
né zivotni prostredi. Soustfeduji se na kva-
litu a ne na kvantitu. Farma sdruzuje lidi
se spole¢nym duchovnim cilem, pficemz
kazdy déla podle své chuti a schopnosti to,
co mu nejlépe jde.

Krdsnou vstupni branu vykoval z nakou-
peného materidlu ¢len hnuti, vyuceny kovar
loZzena zakoupenim zpustlého statku v roce
1990. Prvni dva roky se opravovaly vnitini
prostory a odklizely sutiny po hlavnich
stdjich. Po roce 1993 se zacalo hospodafit
na vétsi rozloze pldy. Dnes je na farmé i eko-
logicka cisti¢ka odpadnich vod.

Hospodafreni na farmé

Farma je rozdélena na projekty, zisko-
vé a neziskové, kazdy projekt ma svého
vedouciho. K farmé patf¥i 2 restaurace
Govinda(v Praze Na Palmovce a v Sou-

kenické ulici), pekarna, mlyn a obchi-
dek. Hospodafi na 40 ha, z toho 16 ha
jsou trvalé travni porosty. Pokud jde o Zi-
vocisnou vyrobu maji 4 krdvy plemene
Jersey, 2 Hol3tynské. Na zemédélské prace
pouzivaji i 2 voly. Kravy doji ru¢né, mléko
pouzivaji jen na vlastni vyrobu. Kravy doji
4-5] po dobu cca 10 let. Podivali jsme
se na pole, pole jsou ordna po vrstevnici
k omezeni eroze. Svoji vyznamnou roli také
hraje vytvoreni mezi, které tvofi Utocisté
pro pfirozené nepratele skidcl. Najdou
zde ukryt i ohrozené a postupné mizejici
druhy zvifat. Obcas jsou zde k vidéni na-
pfiklad koroptve nebo rozmanité druhy
hmyzu. Pokud to situace dovoli, pouzivaji
k obhospodarovani pudy i zvitata, coz
problém postupného zhuthovani nizsich
vrstev pudy témér eliminuje. Pouzivanim
biologickych hnojiv se zlepsuji vlastnosti
pudy, ktera ma vice humusovych ¢astecek,
¢imz se omezi vétrnd i vodni eroze. Pés-
tuji kromé jiného minoritni plodiny: Zito,
$paldu, hrach a pohanku ale i p3enici. Vie
je v BIO kvalité. Nepéstuji je¢men, ktery
je nachylny na rzi a dalsi choroby, ani ozi-
mou p3enici, kterd je naro¢nd na skladbu
zivin v padé. Nepouzivaji zadna chemicka
hnojiva ani pesticidy. Na zné do roku 2008
potrebovali 30 lidi, stavéli panaky jako nasi
predci. Pro nedostatek stalych pracov-
nich sil dnes sklizerh obstardvd kombajn.
Vynosy prastaré psenice Spaldy mohou
byt tfeba jen polovi¢ni oproti novym
¢lechténym druhGm p3enice. Spalda je
plodina nendro¢na na hnojeni, je odolna
proti chorobdm a skidcdim a ma mnohem
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Cizrnové susenky

lepsi sloZzeni nez vyslechténa psenice. Neni
potieba kupovat drahd hnojiva, herbicidy
ani insekticidy, coz se véechno ekonomicky
do vysledku také nutné projevi. Vynos ale
neni vSechno. Pokud zvolime odolnéjsi
a staletimi provéfené druhy plodin pro
danou lokalitu, najdeme mnoho pozitiv,
kterd vyrovnaji mensi vynosy. Z tohoto
ddvodu byvaji biopotraviny také o 30-
80% drazsi nez potraviny v ne-bio kvalité.
Nutno vsak dodat, ze tuto cenu stanovuji
spise prodejci nez biozemédélci. Cena
od biozemédélce byva pravé jen o 15-30%
vyssi oproti ne-bio plodindm a zbyly rozdil
je vysledkem naslednych marzi prodejct.
Vynos 3paldy byvéa 3t/ha, vynos pohanky
4,9t/ha z pfimého vysevu a 3,9 z/ha z vyse-
vu do strnisté.

Pekarna se pripravuje
na certifikaci bio

Na Farmé je od roku 2015 v provozu pe-
kdrna, byla postavena usporné, naklady
byly do 0,5 mil. K¢. Jsou to seSroubované
bunky, vytdpéni je pouze pecemi, plocha je
90 m?2 Pekarna je zatim v experimentalnim
provozu, pfisti rok se pocita s certifikaci
bio. V pekarné se zkousi nové vyrobky,
po odzkouseni se preddvaji recepty do pe-
kdren v Praze a Benelové. Zde se pece
pro vlastni potfebu a prodej ze dvora ¢i
pres e-shop. Tak jako vsechno na farmé
i zde byla vyroba rozsifovéna, az kdyz byly
potiebné finance pohromadé. Vyroba
susenek zacala rozvalenim tésta na stole
a vykrajovanim susenek ru¢né sklenickou.
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V dalsi fazi byla vyroba pomoci ru¢-
niho strojku. Dnes je vyroba plné
automatizovana. V pekarné vyrabi

celozrnné susenky, kokosky, musli, hra-
chové kiupky a spoustu dalSich sladkych
i slanych produktd Celozrnnych susenek
vyrabéji 12 druhd, z vlastni mouky ovesné,
Spaldové i cizrnové, které miizete zakoupit
zde a také na farmafrskych trzich. Kfupavé
musli jsou jedinecné diky zpUsobu pfipra-
vy. Vlocky se michaji s celozrnnou moukou
mletou na kamenném mlynu a vzniklé tés-
to se pozvolna pece, az vzniknou lahodné
kfupavé musli s nezaménitelnou lehce ofe-
chovou chuti. Vyrabi i bezlepkové ovocné
kulicky bez pfidaného cukru. ,Pri vyrobé
klademe ddraz na kvalitu, nezapomenutel-
nou chut a zdravi. Bereme v potaz ekologii
a nepouzivdme suroviny, pfi jejichZ ziskdvadni
se drancuje priroda. Nepouzivdime Zddnd
barviva, konzervanty ani pfidavné ldtky."
fika nas privodce Pavel Kratochvila.

Vlastni kamenny mlyn

Protoze z vlastni produkce by nebyli
schopni zasobit mlyn, zvolili strategii zfi-
zeni vlastniho mlyna. Z nejstarsi budovy
na farmé, ktera jiz davno pred rokem 1850
slouzila jako sypka, v roce 1996 vybudovali
soucasnou podobu fungujiciho mlyna.
Plvodni valcovy mlyn z Pardubic opustili,
protoze kdyz se zastavil na 2-3 dny, byl
problém s my3mi. Valcové mlyny zrni spiSe
drti a obal zrna zlstane vice méné celistvy,
takze se pak pfii dalSim zpracovani snadno
oddéli (napf. prosetim) od ostatni mouky,
¢imz vznikne bilda mouka. Bézné valcové
mlyny také vlakninu zpracuji do ostfejsiho
jehlickového tvaru, coz mlze poskozovat
stfevni sténu. Dnesni technologie mleti
zrna ochuzuje nas organismus o mineralni
latky a vldkninu. Zpracovani obili na ka-
menném mlyné je zpUsob stary nékolik
tisicileti, provéfeny minulymi generacemi.
Mezi otdcejicimi se mlynskymi kameny si
celé zrno zachovavé obsah cennych enzy-
mu. Diky témto enzymdm Zzaludek dobre
rozlozi potravu na jednotlivé aminokyseli-
ny, stavebni kameny potfebné pro tvorbu

Milyn od rakouskeé fy Green

Celozrnd bio mouka
Spaldova

bilkovin. DalSim pozitivem
je tvorba jemnych granuli
namleté vldkniny z povr-
chovych vrstev obili, diky nimz se zpoma-
luje vstiebavani cukr a vyrovna se jejich
hladina v krvi. Nedochdzi ke zvySovani
glykemického indexu, coz Setii slinivku
bfisni. Rotacni, tedy kamenny mlyn zrno
obrusuje a zaroven ho celé véetné obalu
rozkouskuje, takze se namele i obal zrna.
Celd slupka je semleta a proto musi byt do-
konale ¢istd, proto se pred mletim pouziva
sitova tiidicka. Celozrnnd mouka obsahuje
oproti bilé mouce fadové o 60 % vice vap-
niku, 76 % vice Zeleza, 85 % vice hofciku,
78 % vice zinku, 77 % vice vitaminu B1,
80 % vice vitaminu B2, 86 % vice vitaminu
E. Takovd Cerstvé umletd mouka krasné
voni, skvéle chutnd a jsou v ni zachova-
ny vSechny Ziviny i kvalitni nenasycené
mastné kyseliny. V mlyné jsou 2 rakouské
mlyny svétoznamé firmy Green z Tyrolska.
Typ A 700 s priimérem kamene 700 mm
ma kapacitu 70-125 kg/hod a typ A 500
semele za hodinu 50-95kg. Soucasti jsou
i 2 sila 0 obsahu 2x 3 t. Dfevéna konstrukce
mlyna je z alpské borovice, Mleci kameny
jsou z pfirodniho kamene, samy se ostii
a maji zivotnost 30-40 let, zaruka na kdmen
je 20 let. Mlyn obsluhuje 1 staly mlynar
6 dni v tydnu a jesté dalsi mlynaf na mleti
bio mouk. Mele se z vlastniho certifikova-
ného bio obili, nebo z kupovaného v bio
i nebio kvalité. Netfidéné mouky se umele
190kg /hod a tfidéné 90 kg/hod., za den se
tak umele 2-3 t. Mlyn namele mouky hrubé,
polohrubé i hladké, rovnéz kofeni, nelze
pouzit na cizrnu, kameny by se zalepily.
Spalda, pohanka a hrach jsou certifikovany
bio. Spalda se loupe na kladivkové lou-
pacce s vykonem 1,5 t/hod. Po semleti je
mouka do 3 dnll u zdkaznika. V pondéli se
pfijimaji objednavky a ve ¢tvrtek je odvoz.
Odbérateli jsou pekérny, prodejny zdravé
vyzivy a daldi zpracovatelé. Malou ¢ast
prodaji i pfimo ze dvora. Zajimavé je, Ze se
oba mlyny za 3 mésice provozu zaplatily.
Mlyny zajistuji 70 % financi pro vlastni far-
mu a projekty ekologického zemédélstvi.
.Diky konstrukci zdejsiho mlyna jsme schop-

Prdce na poli s voly

ni namlit jedendct druhi mouky, napriklad
psenicnou celozrnnou mouku, hladkou a po-
lohrubou, kterou muzete pouzit podobné
jako klasickou bilou mouku. Dalsi vyhodou
nasi mouky je, Ze pfi jeji vyrobé nepouZivdme
zddné bélici, konzervacni ani jiné chemické
ldtky. Mouku tedy doddvdme Cerstvou a jako
takovd si zachovdvd nejen veskerou vyZivnou
hodnotu, ale také vybornou chut a vini” do-
dava P. Kratochvile.

Prodej potravin

V obchodé na farmé a i pres internet E-mail:
objednavky@jamuna.cz Ize zakoupit dalsi
vyrobky: Ghi - prepusténé maslo, se pfi-
pravuje z masla, ale presto ma zcela jiné
vlastnosti nez obycejné maslo. V ajurvédé
plati za elixir Zivota, protoZze ma omlazujici
a regeneracni Ucinky. Zarovenn napomdha
detoxikaci organismu. Sakti k doplnéni
energie, pochoutka z ghi, mandli a medu
podle starodavné Ayurvédské receptury. Si-
rupy bez konzervantd, domaci marmelady
a rovnéz med. Na farmé chovaji 60 vcelstev.

Chutné vegetaridanské menu zkonzumo-
vali néktefi z nas netradi¢nim zplsobem
vsedé na zemi v poloze lotosového kvétu.
Mou¢nik Halva-kase z krupice, medu,
ovoce a ofechd a mandli to vyhral u vsech
(neplést s chalvou z Balkdnu). Na zavér
nasi navstévy jsme si prohlédli staré stroje:
odkoukolovavag, ktery se pouzival hlavné
k procistovani pohanky, poviislovac k vy-
robé poviisel, uzivanych k vazani snopl
a k vyrobé olatek, sec¢ku a tridicku obili.
Roc¢né farmu navstivi v praméru 2 500
hostd. Vétsina se Ucastni pravidelnych
nedélnich programid spojenych s ochut-
navkou vegetaridnskych specialit a v 1été
mnozi z nich absolvuji seminafe o staroin-
dické filozofii a ekologickém zemédélstvi.
Soucasni obyvatelé KriSnova dvora se snazi
ukazat, ze navrat ke zdravym kofeniim je
mozny. Prichazi se specifickym zplsobem
hospodareni, zalozenym na védské filozo-
fii, kde je velky dliraz kladen na pokojné
souziti ¢lovéka s pfirodou.

Jaromir Hampl

1/2017
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s=»Zemedeélcifalpotravinari
mezi stovkou nejlepsich firem

Pri ohlédnuti za uplynulym rokem nelze opomenout jednu z velmi prestiZnich soutézi Ceskych
sto nejlepsich. KaZdoroc¢né ji vyhodnocuje poradatelska spole¢nost Comenius a pred koncem
roku v krdsném prostiedi PraZského hradu a ve Spanélském sdle dostdvaji ti nejlepsi z nejlepsich
diplomy. KaZdoro¢né mezi nimi nechybi zemédélci a potravindri a zajimavd je i disciplina, z niZ
vychdzi ti nejlepsi manaZeri a to jak Zeny , Lady pro*, tak muzi , Gentleman roku”.

Celkovy zdber
na vyznamenané

Nejlepsi je byt nejlepsi ﬁ&\;&\ ! ?
1 Y w3 2 ” s 7
4 i » /”‘f Lol \"l V, \; i Lag) L) )\"l L L N
Cilem soutéze ,CESKYCH 100 NEJLEPSICH" | J) O N C:"-J._} - ;(Cf-[ 1 OPOH-L_ISJ[—E-{ AUCH ) Oj ((
je v celondrodnim méfitku nalézt, vybrat, PEI . é‘ Ci:‘_ “r_[ JUO :5:‘_) o J
zviditelnit a vefejné slavnostnim zplsobem \ﬁf_gw

ocenit ¢eské (v CR zaregistrované) firmy,
''''' Systém vyhodnoceni a stanoveni pofadi by proto mély vychazet z osobnich znalosti,
tra ekonomickych aktivit, které dosahujivy-  ,CESKYCH 100 NEJLEPSICH” v maximalni  zazitk(, ¢ zkudenosti z obdobi poslednich
nikajicich, mimoradnych anebo pozitivné  mife vyuzivd konkrétni znalosti Sirokého  dvanacti mésicl, ziskanych jak pfi profe-
pozoruhodnych vysledk. okruhu vybranych odbornik(. Nominace  sionalni ¢innosti (to predevsim), tak i ze

Nejvic ocenénr (pro tii dcefiné firmy )se podarilo ziskat holdingu Agrotrade,
v jehoZ &ele stoji jako prezident Miroslav Toman, otec prezidenta PKCR,
ktery je vedle néj a zcela vlevo v druhé rfadé snimku je Zdenék Toman,
generdlnf feditel holdingu.

Jiri Cunek, Babisovi a Karel MuzikaF ze spolecnosti Comenius (vpravo)
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soukromych kontaktl s nej-
raznéjsimi hospodaiskymi
subjekty.

Vybér (nominace) firem pro

zafazeni mezi ,CESKYCH

100 NEJLEPSICH” méa pouze

tfi omezeni:

m subjekt navrhovany musi
byt registrovan v CR a byt
zde platcem dani,

m mél k datu 30. zafi daného
roku nejméné 20 zamést-
nancq,

m jeho obrat za poslednich
12 mésici byl nejméné
30 miliont K¢.

Mottem této soutéze je:
Nejlepsi je byt nejlepsi.

SoutéZilo se i v jednotlivych
disciplinach. Jednou z nich
je Zemédélstvi a potravi-
nafrstvi, vitézné vzesly tyto
spolecnosti:

Jatky Cesky Brod, a.s.
Kostelecké uzeniny a.s.

MP Krasno a.s.

Pecu Stanas.r.o.

Stena s.r.o.

Svoboda-vyroba domacich
knedlik( s.r.o.

Vodnanska drlibez s.r.o

Mezi sto nejlepsimi jsou:
Agrofert a.s.

Bohemia sekt s.r.o.
Boneco a.s.

Agrotrade a.s.

Xaverov a.s.

Rudolf Jelinek a.s

Maso uzeniny Pisek a.s.

Vyznamenani’ zemédélci a potravindri s prezidentem
PK CR Mlroslavem Tomanem (zcela velvo)

Ke klasicke zemedeélské

vyrobe

si pridali i produkci ryb

Za zemédélce prejimal ocenéni Jindfich Neudorfel ze
Zemédélské spolecnosti Dobris sidlici v mésté Dobris, které se
nachazi ve stiednich Cechdch pobliZ mésta P¥ibram. Hlavnim
predmétem podnikani je provozovani zemédélské Cinnosti vcetné
prodeje nezpracovanych zemédélskych vyrobki, obchodni

a zprostredkovatelska cinnost a dalsi sluzby z oblasti zemédélstvi.

Vyroba je soustiedéna do Ctyrech areald: Dobfis,
Mokrovraty, Drazetice a Celina. Stfedisko Dobfi3
zajistuje posklizhovou Upravu obili, opravy zemé-
délské techniky a dopravu. Ma zde sidlo i obchodni
sklad s prodejnou ndhradnich dilti na zemédélskou
techniku. V Mokrovratech, Celiné a DraZeticich je
umisténa zivocisna vyroba. Dojnice jsou ve dvou
volnych a boxovych stdjich s kapacitou 400ks
a dojirnou 2x12 Westfalie a 320ks s dojirnou 2x8
Agromilk Pelhfimov. V roce 2005 provedla spolec¢-
nost rekonstrukci jedné haly na stfedisku Drazetice
na vykrm byku a tim uzavrela celkovy obrat stada
skotu. V soucasné dobé zacina spolecnost rozsi-
fovat stado krav bez trzni produkce mléka. Chov
prasat je umistén v arealu Celina. Kapacita staji
v tomto aredlu je 150ks prasnic a 800 ks veprového
Ziru. Spole¢nost chova krizenky CBU x L a pfipousti
je hybridnimi liniemi kanct s cilem zlepsit zmasi-
lost vykrmovanych prasat.

,Pro celkové zvyseni urovné Zivocisné vyroby se
snazZime zajistit co nejvyssi kvalitu vyroby objemo-
vych krmiv — sendZi a sildzi, a proto jsme v roce 2006
vybudovali dalsi sendzni a sildzni jamy na stredisku
Drazetice. Vyrobu krmnych smési pro celou Zivo-
ciSnou vyrobu zabezpecluje nové vybudovand plné
automatickd michdrna od firmy Romil,” uvedl
Ing. Jifi Neudorfl, jednatel Zemédélské spolecnosti
Dobiis, spol.s.r.o.

Zajimavou cinnosti je i chov ryb, ktery zajistuje
firma ANAS, spol.s.r.o. a je soustiedén na plose zhru-
ba 90 ha rybnikd. Rybarské stredisko zajistuje chov,
vyrobu a prodej ryb. Pfevaznou c¢ast produkce tvofi

Jiri Neudorfl (vlevo) prevzal ocenéni z rukou prezidenta
Potravindrské komory Miroslava Tomana.

kapr, v mensi mife pak stika a lin. Vylovy trznich ryb
probihaji na podzim a v mensi ¢asti na jare.

Zemédélska spolecnost Dobii$ hospodafi na plo-
3e, ktera se pohybuje kolem hodnoty 3 000 ha. Orné
pudy je 2300 ha. Luk, pastvin a zatravnéné orné
pudy je 700 ha. ,Zemédelskd pida nasi spolecnosti
zahrnuje ucelené tzemi mezi pohorim Brdy a rekou
Vitavou a dvé izolované enkldvy a to v okoli Mnisku
pod Brdy s plochou 200 ha a obce Lazsko u Milina
s plochou 185 ha,” konstatoval Jifi Neudorfl.

Tak vyznamného ocenéni na Prazském hradé
pred koncem uplynulého roku se spole¢nosti
dostalo na zakladé velmi dobrych vysledkl v hos-
podareni.

Dvoustranu pfripravila: Eugenie Linkova

Kare! HOLOUBFK a.5. HOFFMANY

- Partnef seae-s
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rozhovor s vyznamenanym

Labuznici u firmy Boneco
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oceni predevsim pestrost
majonéz s ruznou prichuti

Jednou z firem, ktera pravidelné boduje v celostatni soutézi TOP 100
nejlepsich, je i firma Boneco, s jejim generalnim feditelem Zderikem
Stépankem jsme hovorili o zajimavém sortimentu spolecnosti a s ¢im

se od ni miiZeme pravidelné setkdvat na trhu.

P Koncem roku 2016 byla firma Bo-
neco ocenéna na Prazském hradé
ve Spanélském sale za kvalitu produk-
ce a uroven podnikani v ramci soutéze
TOP 100 nejlepsich. Co se vam prede-
véim v ramci ekonomiky spolec¢nosti
povedlo a na co jste pysny?

BONECO patfi mezi pravidelné ucastniky
v této soutéZi a mimo celkové umisténi
mezi nejlepsimi ceskymi firmami mame
i fadu ocenéni v oborovych kategoriich,
které se vyhlasuji. Pro kazdou spole¢nost je
jisté prijemné, kdyz se objevi v tak prestiz-
nim ocenéni a BONECO a.s. neni vyjimkou.
Tato soutéz je specificka tim, ze o umisténi
rozhoduji mimo jiné firmy a spole¢nosti
podnikajici v Ceské republice. To, Ze se
umistujeme v této soutézi, podtrhuje tu
skute¢nost, Zze jsme na trhu vidét a zakaz-
nici znaji nase vyrobky. BONECO je dlou-
hodobé ekonomicky stabilni spole¢nosti
s jasnou podnikatelskou vizi a strategii. V si-
ném konkurencnim prostfedi nejenom
firem plsobicich na trhu Ceské republiky,

ale i EU se dokdze prosadit, a to zejména
diky kvalité vyrobkd, které nabizi.

PV portfoliu firmy jsou zejména hoi¢i-
ce, omacky urcéené predevsim na grilo-
vana masa, rizné salaty s majonézou,
ale i dalsi vyrobky. Zejména rizné ochu-
cena majonéza s nazvy jako je Samuraj,
nebo Francouzska v tubé neni v pIné Sifi
sortimentu na trhu. Pro¢ tomu tak je?
BONECO a.s. nabizi mnoho vyrobkd vhod-
nych ke grilovani. Mimo Sirokého sortimentu
hoi¢ic nabizime fadu omacek v praktickém
baleni v tubach mezi které patfi i zmifiovana
omacka Samuraj nebo Francouzskd omacka.
Pro déti nabizime specidlni keCup, ktery se
vyznacuje mimo jiné mensim obsahem soli
a vysokym obsahem rajcat. Vyrobky v tubach
jsou velmi kvalitni. Zakaznici je mohou koupit
ve vybranych obchodnich fetézcich. Jsme
si védomi toho, Ze jejich rozsifeni by mohlo
byt vétsi. Bohuzel ne kazdy obchodni partner
je chce mit ve svém portfoliu vyrobk{. Mezi
hlavni vyrobni artikly spole¢nosti BONECO
a.s. patfi MAJOLKA. Pod touto znackou uvadi-

www.boneco.cz www.majolka.eu
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Novinka

obsahuje 5%
vajecnych

Generdlni feditel Ing. Zdenék Stépanek

me na trh mnoho produktd. Mimo MAJOLKY
klasické majonézy labuznici oceni i Majolku
citronovou nebo Majolku s pfichuti wasabi,
tzatziki nebo salsa. Novinkou je MAJOLKA
Delikates, ktera se vyznacuje vy3sim obsahem
vajecnych Zloutkd. MAJOLKA ma rfadu ocené-
ni jako napriklad Klasa, Regiondlni potravina
nebo Cesky vyrobek — garantovano Potravi-
naiskou komorou.
P Kazdym rokem néktery z vasich vy-
robki ziskdva ocenéni at uz znamkou
Klasa, Regionalni potravina, Cesky
vyrobek garantovano Potravinaiskou
komorou. Miizete jmenovat ty, co byly
ocenéné v minulém roce?
Cesky vyrobek — garantovano PK CR byly
ocenény novinky v oblasti hof¢ic — Pikantni
s feferony a hoicice s medem. Oboji v baleni
sklo 260g a soucasné nova Majolka citron.
Pod znackou Klasa madme stéle nasi tatarskou
omacku, steakovou hoi¢ici a Majolku. Regio-
ndlni potravinou je ocenéna nase Majolka.
P»Hodné se rozjizdi i nakupy potravin
po interentu. At je to Kosik, Kolonial,
Rohlik, Tesco a dalsi, zakaznici jsou
s jejich sluzbami vesmés spokojeni.
Jak hodnotite tento prodej a v jaké
internetové nabidce produkty Boneco
nalezneme?
Nakupy po internetu jsou fenoménem sou-
¢asné doby a to plati i pro segment potra-
vin. Vyrobky, které uvadi na trh spolecnost
BONECO jsou cerstvé chlazené vyrobky
a tomu musi odpovidat i celd logistika
dodani vyrobku az k zdkaznikovi. V nabid-
ce napf. Kolonidlu nase vyrobky najdete,
ale prodeje jsou malé. Zakaznik u téchto
vyrobkUd preferuje ndkup u klasickych ob-
chodnikii plsobicich na trhu v CR.
P Postihlo firmu néjakym zpusobem
také embargo EU vici Rusku?
Sankce EU vU¢i Rusku na nase podnikani
nemély Zadny vliv. S Ruskou federaci zatim
vedeme néjakad obchodni jednani, ale ne-
obchodujeme. Ukaze se az pozdéji, zda- li
nase jednani budou Uspésna.

Eugenie Linkova
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zdravy Zivotni styl

Znacky My Food a Nas Grunt
jsou nyni pod spole¢nou — Sklizeno

Od ledna letos$niho roku doznavaji prodejny nové vzniklé spolecnosti Sklizeno Foods, ktera
od listopadu zastresuje znacky My Food, Nas Grunt a Sklizeno velké zmény. Novy vzhled
prodejen bude odpovidat posunu ve smérovani celé€ sité Sklizeno smérem od farmarskych
potravin k modernim prodejnam potravin zdravého Zivotniho stylu, kde farmarské jsou
jednou z dileZitych soucdsti. V rdmci zmén se vsechny stdvajici prodejny My Food a Nas
Grunt do jara proméni v nové, modernizované Sklizeno a budou nabizet pouze potraviny,
které odpovidaji kodexu kvality Sklizeno, ktery bude dostupny ve vsech prodejndch.

»Sjednoceni pod jednu znacku je jednim
z prvnich krokd v nasi vizi budovani Siroce do-
stupnych prodejen zdravého Zivotniho stylu.
Sklizeno i Nds Grunt vznikaly v dobé, kdy byl
hlavni diraz kladeny na farmdrské a lokdlni,
po Sesti letech uz jsme ale ddl a chceme zdkaz-
nikim nabidnout kvalitni potraviny v mno-
hem S$irsim méritku a v modernéjsim pojeti.
| proto prodejny i vizudlné posouvdme od far-
mdrského vzhledu smérem k modernéjsimu,
cistsimu designu, ktery vice odpovidd jejich
nabidce,” popisuje vyvoj konceptu Sklizeno
David Kukla, zakladatel Sklizeno.

VSechny potraviny nové musi splfiovat
pfisny kodex Sklizeno, ktery bude viset
v kazdé z prodejen, aby zédkaznik na prvni
pohled védél, jaké potraviny v prodejné
najde a predevsim které latky nemohou
obsahovat. Cilem Sklizeno je ve spolupraci
s farmatfi a vyrobci dale zvysovat standard
a kvalitu jejich vyroby, a s tim kodex dale
zprishovat. K tomu je ovSem zapotiebi
objem a velikost Sklizena, edukace a po-
ptavka po kvalité.

Zakaznici samoziejmé o svUj oblibeny
sortiment neprijdou ani v modernizo-
vaném Sklizeno, protoze velka vétsina
sortimentu kritéria Kodexu splnuje. Patef
nabidky bude stat stale na kvalitnich,
lokdlnich potravinach, budou je dale
doplnovat dals$i moderni potraviny, jako
jsou funkéni potraviny, kvalitni polotovary
a hotova jidla vlastni vyroby i od externich
dodavatell a dalsi.

Sjednocenim vsech prodejen pod zna¢-
ku Sklizeno chce spole¢nost predevsim
zjednodusit zakaznik(m orientaci na trhu,
ktery byl dosud silné roztfistény. Oblibeny
sortiment prodejen zlistane zachovan,
rozsifi se pripadné o nové produkty Uspés-
né v jinych prodejnach.

LZdsadnim argumentem pro spojeni pod
jednu znacku byla transparentnost a sila
komunikace pro zdkazniky. Spojenim tfi siti
dohromady jsme vytvorili lidra v oblasti kvalit-
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nich, zdravych a bio potravin,
ale kvali riznym znackdm
to z pohledu zdkaznika ne-
bylo ani poznat. Dochdze-
lo tak k tristéni komunikace
a k neprehlednosti a nesro-
zumitelnosti. Od sjednoceni pod nejvétsi ze
znacek, Sklizeno, si slibujeme posileni pozice
kvalitnich potravin na trhu obecné i pozice
Sklizeno. S nim chceme v budoucnu ddle uka-
zovat, Ze kvalita v potravindch je dostupnd
a privddét ke kvalitnim potravindm vice a vice
lidi;” vysvétluje dlivod sjednoceni Petr Borko-
vec, reditel Sklizeno Foods.
Eugenie Linkova
foto archiv Sklizeno

O Sklizeno:

Ceskd spolecnost Sklizeno si

vzala za cil prindSet soustredénou
nabidku poctivych potravin

a biopotravin predevsim

od regiondlnich dodavatelu a spojit
ji s celoro¢ni mozZnosti pohodiného
nakupu v modernich prodejnach.
Sklizeno nabizi potraviny
predevsim od malych a stiednich
péstitelt a vyrobct z regionu,
které vznikaji podle provérenych
postupti a receptur, bez pouZiti
zbytecnych konzervantt,
nahraZek, skodlivych écek a dalSich
chemikalii, za pouZiti kvalitnich
surovin, které byly vyprodukovany
lokalné a nemusely cestovat pres
pul svéta.

V dubnu 2016 se Sklizeno
propajilo se siti prodejen My Food
a v listopadu 2016 se siti Nas Grunt
a aktualné je v siti 46 prodejen

po Cesku a na Slovensku.

O SKLIZENO

otravindrsky obzor
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Laboratorni technika

somatickych bunék diferencidlné

Danskad firma FOSS uvedla na trh novy pristroj CombiFoss™ 7, novou verzi celosvétové
znamého analyzatoru CombiFoss vyuZivaného v laboratofich testujicich mléko po celém
svété. Mezi mnoha novymi vlastnostmi, které pristroj nabizi, je nejvyznamnéjsi nova metoda
pocitani somatickych bunék diferencialné (DSCC). Tato metoda pfinasi farmarim lepsi
informace o aktudlnim stavu zanétu mlécné Zlazy ve stadu a napriklad uvdZenéjsim pouZivani
antibiotik. Podporena novym parametrem DSCC a tizkou spolupraci uzavrela FOSS historicky
nejvétsi smlouvu na nakup pfristroju s némeckou spolecnosti testujici mléko MPR Bavaria.

Co se za parametrem
Diferencialni pocet somatickych
bunék skryva?

Parametr se vztahuje k diferenciaci imu-
nitnich bunék vyskytujicich se v mléce
na lymfocyty, makrofagy a polymorfonukle-
arni neutrofily (PMN). Kazda z nich ma jinou
funkci. Makrofagy maji monitorovaci funkci
a staraji se o to, aby se v mléce nevyskyto-
valo néco nezadouciho, napfiklad bakterie.

Analyza SCC

N
S

FL1

FL2
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Pokud ano, iniciuji imunitni reakci, coz ma
za nasledek zvyseni poctu somatickych
bunék, a to konkrétné PMN. Kdyz je krava
zdravd, feknéme, Ze v mléce se vyskytuje
cca 50 000 makrofagt. Jakmile vsak dochazi
k infekci bakterii, rapidné roste pocet PMN
az na nékolik miliont bunék/1 ml. Mimo to
se obraci pomér populace bunék, makrofa-
gy uz nejsou dominantni slozkou. PMN bun-
ky jsou zde od toho, aby zabijely bakterie.
Jakmile je za¢nou nicit, pocet somatickych

Analyza DSCC

. makrofagy

DSCC (%)

PMN +
lymfocyty

~
Cd

FL1

Vyhodnoceni signdli metody DSCC. Graf vlevo v oranZovém rdmecku — shluk signdli pro celkovy
pocet somatickych bunék, graf vpravo — rozlisens shluku signdlt na makrofagy a PMN + lymfocyty.

bunék se za¢ne postupné snizovat a opét
za¢nou dominovat ve sloZeni makrofagy.
Makrofagy v tomto stadiu doslova uklidi
nepofadek po PMN burkach, pohlti zbytky
bunék a opravuji poskozenou tkan.

Novy prostredek k boji
s mastitidou v mlécnych stadech

Rychly test pro stanoveni celkového mnoz-
stvi somatickych bunék v mléce byl pred-
staven firmou Foss jiz v roce 1980. Tento
test poskytl identifikaci mastitidy a pomohl
snizit vyskyt pripad ve stadech skotu
po celém svété o vice nez polovinu. Pres
tento pokrok se onemocnéni mastiti-
dou vyskytuje prdmérné v 50 pfipadech
na 100¢lenné stado za rok, proto je potieba
pro kontrolu nad mastitidou hledat dalsi
specifi¢téjsi indikatory.

Nakazené kravy produkuji méné mléka
a Casto potrebuji byt [éceny antibiotiky.
V tom ptipadé nesmi jejich mléko skoncit
v potravnim fetézci a mnozstvi znehod-
noceného mléka mize dosahnout 100 az
300kg. Pokud zvazime vsechny néaklady
vztahujici se k mastitidé, jako je snizena
produkce, znehodnoceni mléka antibiotiky,
zvysené pracovni naroky, jednotlivy pripad
pfijde zemédélce na 100 az 950 EUR.
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Novy CombiFoss™ 7

Novy CombiFoss™ 7 pomahd pomoci
zcela nového testu na stanoveni diferen-
cidlniho poctu somatickych bunék (DSCC)
tento problém efektivné fesit. DSCC test
v kombinaci s existujicim testem na sta-
noveni celkového mnozstvi somatickych
bunék dodé vyssi uroven analytickych in-
formaci a pomUze zemédélcim k lepsi kon-
trole nad onemocnénim a zmirni dopad
na ekonomiku a produktivitu stada.

Detail Fossomatic™ 7

Novy CombiFoss™ 7

CombiFoss™ integruje pfistroje MilkoScan™
a Fossomatic™ a umoznuje tak rychlé testo-
vani sirokého rozsahu parametrd v syrovém
mléce. Fossomatic stanovuje celkovy pocet
somatickych bunék (SCC) a nové diferen-
cidlni pocet somatickych bunék (DSCC)
a MilkoScan provadi fadu standardnich
testd na parametry jako jsou tuk, bilkoviny,
bod mrznuti a nabizi irokou Skalu dalSich
moznosti testovani, jako je profil mastnych
kyselin, screening ketézy atd. Kapacita pfi-
stroje je fizena podle potieb od 100 vzorki
do 600 vzorkd za hodinu.

S potésenim mlzeme oznamit, ze firma
FOSS uzaviela pro letosni rok historicky

nejvétsi smlouvu s némeckou spole¢nosti
testujici syrové mléko centrdlné MPR Ba-
varia na ndkup 12 novych CombiFoss™7.
MPR Bavaria je jedna z celosvétové nejvét-
Sich spole¢nosti testujicich syrové mléko.
Laboratorni testy jsou provadény na tuk,
bilkoviny, celkovy pocet bakterii, celkovy
pocet somatickych bunék, bod mrznuti,
inhibitory a nyni pfibyde i novy test na di-
ferencialni poéet somatickych bunék

bové stranky www.milcomservis.cz, nebo
nas kontaktujte osobné.

Ing. Ondfiej Borsky
MILCOM servis a.s.

MILCOM

servis a.s.

¢l

A

’/

CombiFoss™ 7

Komplexni feseni v analyze mléka

LR

Navstivte nase webové stranky
www.milcomservis.cz

VYHRADNI DISTRIBUTOR
FOSS PRiISTROJU
Hostivarska 538/56

102 00 Praha 10
Tel.: +420 274 016 140
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venkov

Cesky venkov se méni pred o¢ima

Evropa investuje do venkovskych oblasti. Kdo se naucil o dotace Zadat a predloZzil vspésny
projekt, ma nakonec zasluhy o rozvoj svého regionu, své obce, své firmy. Nékolik takovych
mist na Slansku jsme diky pozvani Celostatni sité pro venkov SZIF i Mistni akéni skupiné
(MAS) Premyslovské Stiedni Cechy mohli na konci uplynulého roku navstivit a poznat.

Zastaveni prvni
— EKOFRUKT Slany, s.r.o.

EKOFRUKT je pfedevsim ovocnaisko-po-
travinarska firma navazujici na tradice pés-
tovani ovoce v tomto regionu a fadi se
k vyznamnym péstitelim ovoce v Ceské
republice. Voriavym kralovstvim nas proved|
$éf ovocnaiské vyroby Pavel Kasparek. Pod-
nik péstuje ovoce na cca 200 hektarech (jabl-
ka, hrusky, meruniky, tfesné) a ¢ast produkce
je v bio kvalité. Ro¢né tu sklizeji na 4 000 tun
ovoce. Pro dosazeni lepsi a stabilni produk-
ce spole¢nost investovala do kapénkové
zavlahy v sadech. K této modernizaci byly
také vyuzity financni prostredky z Programu
rozvoje venkova. Ekofrukt diky vlastnimu
modernimu technickému vybaveni pro
skladovani a poskliziiovou Upravu ovoce, ze-
jména velkokapacitni chlazené sklady s ULO

ma o celoro¢ni praci pro své zaméstnance
postarano. Je také tradi¢nim vyrobcem miis-
li tycinek, které pod znackou Twiggy dodava
zékazniktm v Ceské republice, ale i v zahra-
ni¢i. ,Do retézcti v Cesku nase zabalené ovoce
i ty¢inky putuji nejcastéji do Kauflandu, Teska
a PennyMarketu. A jen pro zajimavost: kazdé

jablko je na tridici lince posuzovdno podle
barvy, vdhy a kvality. Celkové je na automatic-
kych linkdch 16x vyfotografovdno, skoro jako
modelka,” vysvétluje Pavel Kasparek.

Zastaveni uzené
— farma Dryak ve Vitové

Hlavnim artiklem na farmé Karla Drydka
je také ovoce. V soucasné dobé obhospo-
dafuje 468 ha orné pidy a 122 ha sadd.
»+Hospodarim od roku 1992 a zacinal jsem jako
traktorista s néco mdlo pres hektarem pldy
po babicce" uved| Karel Drydk, ktery se ujal
role privodce, v soucasné dobé obhospoda-
fuje celkem 468 ha orné pldy a 122 hektar(
ovocnych sadl. Hlavnim artiklem je ovoce
(jablka, tfesné, Svestky, visné, broskve, me-
ruriky), déle pak p3enice, fepa, cibule a ob-
zvlast vytecny Cesky cesnek, ktery farmar
dodava i do obchodnich fetézcu. ,Uz pred
tremi roky jsem zacal s novinkov, citite tu vini?
Tak je to tu citit, kdyZ udime cesnek. Je o néj
mezi gurmdny velky zdjem,” prozradil farmar,
ktery se netajil vyhradami k dota¢ni politice.
,Délaji zlou krev a podminky pro regulérni
soutéz jsou tim pokrivené,” mini Karel Drydk.

Zastaveni tieti — Jezdecké centrum
Kralovicky dviir

Mald obec Kralovice nabidla opravdu ne-
vSedni podivanou. Obrovsky aredl, slouzici
konim, jejich milovnikim a majitelim, na-
vstévniklm jezdeckych slavnosti a v nepo-
sledni fadé i rodinam. Jezdecké centrum
Kralovicky dvr, které vzniklo i za finan¢ni-
ho pfispéni z prostfedkd Programu rozvoje
venkova, nam poskytlo azyl a zdzemi pro
povidani o MAS Pfremyslovské Stredni Ce-
chy s jeji reditelkou Jaroslavou Saifrtovou.
Téma bylo historické i soucasné, hlavné
vsak byla fe¢ o projektech, na kterych se
MAS podilela a feditelka Saifrtova nasti-
nila vyhled na dalsi roky. Ty nabizeji nové
a nové vyzvy. ,Nejde jen o plany v oblasti
komunitné vedeného mistniho rozvoje,
jsou to také worshopy, putovani za netra-
di¢nimi misty v nasem okoli, o kterych jsme
donedavna mnohdy neméli ani tuseni,”
konstatuje sympatickd energicka ddma
a dodava, ze v roce 2004 zacinali na Sesti
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projektech z oblasti zemédélstvi. Strategie
do roku 2018 pocita uz se tremi stovkami.
Samotnd obec Kralovice jen kvete. ,Kon-
krétné v roce 2009 jsme ziskali OranZovou stu-
hu — ocenéni za spoluprdci se zemédélskymi
subjekty. V roce 2013 jsme bodovali podruhé,
obci byla udélena Zelend stuha - ocenéni
za péci o zelenr a Zivotni prostredi,” konkretizu-
je uspéchy obce mistostarosta Vaclav Rajdlik.

Ctvrté zastaveni ve Vraném

Méstys Vrany si na odliv obyvatel do mést
kupodivu viibec nestézuje, naopak. K témér
osmi stovkam mistnich starousedlikd priby-
vaji ro¢né desitky novych. Tady to opravdu
Zije, nechybi pottebné sluzby, ani femesla.
Plesovd sezéna bude letos jisté bohatd

a krasnd, odehraje se totiz v rekon-
struovaném kulturnim a spolkovém
domé. ,No, schvalné, kolik tfeba
platite u vas za vodu? 807 U nas je
to 25 korun za kubik a do 40 ko-
run za stocné, asi bychom nasli
jen malo obci, které na tom jsou
podobné,” zasvécuje nas dlouholety
starosta Miroslav Zazvorka. V roce
2015 ziskali titul Vesnice roku 2015
Stfedoceského kraje. A bylo co ob-
divovat. Rekonstruovana skola i ma-
tefinka, mistni muzeum, skatepark,
lesopark, nau¢nd stezka, novy ka-
bat ma radnice s véznimi hodinami
a stifedovékd brana. Za roky muzici-
rovani v Sirokém okoli ziskalo fadu
regionalnich ocenéni také napfiklad
mistni pévecké sdruzeni Vransti
pévci. Spoluprace se zemédélskou
spole¢nosti AGROS Vrany a mnoha
daldimi zemédélskymi. subjekty
obci v roce 2014 pfineslo Oranzovou
stuhu v soutézi Vesnice roku. Odtud
se neutika.
Ve spolupraci s Celostatni siti
pro venkov pfripravila
Vladislava Tomanova

Vune chleba

S timto nazvem vysla nedavno knizka Mirky
van Gils Slavikové, Cesky provdané v Ni-
zozemsku. Tam Zije a pracuje a ma i hezké
porady v tamni televizi. Je to renomovana
kucharka, kterd jako jedna z mala v Evropé
absolvovala vysokou Skolu cukrafiny v Pafizi.
Nez odesla do Holandska, méla v Praze velmi
zajimavé a hojné navstévované kurzy vareni.
Sama pak ve spolupraci s dvéma az tremi
ucnicemi vyrdbéla svatecni cukrovi, dorty
na rlzné prilezitosti vcetné svatebnich. Po-
stupné vydala 3 kucharky. Ta prvni s ndzvem
Chrest v hlavni roli méla velky uspéch a ne-
méné tak dalsi s vyrobou makronek a s titul-
kem Dezert jedna basen. | treti kiest neméné
zajimavé kucharky probéhl v Praze, za velké
UGcasti novinarl. Chléb je totiz osobnost, jak
rekla Mirka van Gils Slavikova a pfi jeho pfi-
pravé voni cely dim.

Podle receptl své kucharky nechala pii-
tomné také ochutnat vic nez dvé desitky rdz-
nych chlebl, pocinaje klasikou jen s rliznym
ochucenim, az po narodni speciality jako Pita,
Chala, Italska Schiacciata, Focaccia, indicky
Paratha a nebo Matha housticky. Nés velmi
zaujal Opi¢i chléb, ktery byl béhem krestu
knihy i v nabidce k ochutnani s rdiznymi po-

mazankami, co Mirka nachystala. Vice
nez dvouhodinovou slavu na poctu
chleba zpesttilo vystoupeni Dana Neko-
necného, znamého Soumena, ktery rad
Siti veseli a dobrou naladu ve viru tance
a polétavych konfet.

Opici chleba

Text a foto Eugenie Linkova

Dotacni priority

V souladu se strategii Evropa 2020 jsou obecné cile
podpory pro rozvoj venkova na obdobi 2014-2020
podrobnéji vyjadreny prostrednictvim Sesti priorit
platnych pro celou EU. KaZdé opatieni z nabidky
nafizenr k rozvoji venkova miZe prispivat k nékolika
cilim. Jde o:

* Podporu predavani znalosti a inovaci
v zemédélstvi, lesnictvi a ve venkovskych oblastech

* Zvyseni Zivotaschopnosti zemédeélskych podniku
a konkurenceschopnosti vsech druh( zemédélské
cinnosti ve vsech regionech a podpora inovativnich
zemédélskych technologiri a udrZitelného
obhospodarovani lest

* Podporu organizace potravinového retézce,
vCetné zpracovavani zemédélskych produktd

a jejich uvddénf na trh, dobrych Zivotnich podminek
zvitat a fizeni rizik v zemédélstvi

* Obnovu, zachovani a zlepSeni ekosystému
souvisejicich se zemédélstvim a lesnictvim

* Podporu tcinného vyuZivani zdroju a podpora
prechodu na nizkouhlikovou ekonomiku

v odvétvich zemédélstvi, potravinarstvi a lesnictvi,
kterd je odolnd vuci klimatu

* Podporu socidlniho zacleriovéni, sniZovéni chudoby
a hospodarského rozvoje ve venkovskych oblastech

Premyslovské Stredni Cechy Zdroj:
weboVvé stranky MZe (dotace)

Jeden z vybornych dochucenych chlebii s chuti cesneku

a bylinek

Suroviny: 5009 chlebové mouky, 5 g soli, 5 g cukru
krupice, 15 g suSeného drozdi, 75 ml olivového oleje,

300 ml mléka
Na cesnekovo-bylinkovy mix:

3 strouzky Cesneku, 1 hrst petrZele a pazitky, jemné

nasekané a 100 ml olivového oleje

Postupné mouku prosijeme do misy a priddme stl,
susené drozdi, teplé mléko a cukr a zadéldme tésto.
Dobfe vypracované tésto nechame 1-2 hodiny kynout.
Vykynuté tésto nakrajime na mensi kousky a kazdy

z nich ze véech stran namocime do cesnekovo-

bylinkového mixu a sklddame do kolacové formy, Ci
pekacku. Opét nechame vykynout. Peceme v troubé

rozpalené na 200 stupnii Celsia asi 30 minut.

Ze zlatavého chlebu lehce odtrhdme kousky od sebe.

Autorka kucharky s ndzvem Viiné
chleba s Danem Nekone¢nym
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Novym prezidentem Agrarni
komory CR je Zdenék Jandejsek

Na XXV. snému Agrdrni komory Ceské republiky, ktery se konal dne 16. bFezna v Olomouci
jako sném volebni, byl na nadchazejici volebni obdobi do pozice prezidenta AK CR zvolen
Ing. Zdenék Jandejsek, CSc., ktery ziskal podporu vétsiny delegati. Dosavadni prezident
Miroslav Toman, kterému tim skoncil mandat, jiz dfive oznamil, Ze kandidovat nebude.

Mezi hlavni cile nového prezidenta patii vy-
rovnana agrarni soustava se zhodnocenim
produkce zivocisnych odvétvi a s dlirazem
na silnou a v evropském kontextu konku-
renceschopnou intenzivni vyrobu jak v ze-
médélstvi, tak zpracovatelském pramyslu.
Jak sdm k tématu uvadi: ,Zemédélci by
méli byt hodnoceni predevsim podle toho, co
prindsi spolecnosti. Jednoduse receno, kolik
vraci spolecnosti zpdtky z podpor at uz for-
mou produkce, tvorby pracovnich mist nebo
formou odvodu do stdtniho rozpoctu,” a dale
k tématu doplniuje, ,u subjektd, které nic
nevyrdbi a nikoho nezaméstndvaji, by mélo
dojit k prehodnoceni poskytovanych podpor.”
Daldi stézejni okruhy, vychazejici z re-
akce na stavajici déni v sektoru, vidi novy
prezident komory pfedevsim v podpofe
kvalitniho Zivota na venkové, udrzeni pra-
covnich mist a profesniho uplatnéni, rdst
konkurenceschopnosti, inovace a moder-
nizace zemédélskych a potravinarskych
vyrob, ochrané a zhodnocovani pldy, ale
také v dlrazu na specifika podnikani v in-

tenzivnich a extenzivnich oblastech. S tim
Uzce souvisi na evropské Urovni aktudlné
zahdjend diskuze k nastaveni spole¢né ze-
médélské politiky po roce 2020 a nérodni
zemédélské programy vychdazejici z pod-
pory Zivocisnych vyrob a citlivych komodit,
jako je ovoce, zelenina, ¢i chmel. Jak zde
prezident Jandejsek zdlraznuje: ,Sektor ale
musi byt vnimdn jako siroky komplex odvétvi
vyrobniho zemédélstvi a potravindfstvi, ale
se zapojenim vsech prolinajicich se a navazu-
jicich obord, tedy vcetné lesnictvi, ¢i rybdfstvi,
ale také s oporou v zemédélském skolstvi
a vzdéldvdni nezbytnych k reseni generacni
obmeény. Zdsadni pak také vidim propojeni
vystupl védy a vyzkumu do samotné praxe.”
Soubézné s tim musi byt zvyraznén vy-
znam Ceskych potravin a propagace jejich
plvodu a piinosll za spravedlivého pristu-
pu kontrolnich organi k domacim a zahra-
ni¢nim producentlim ve smyslu ochrany
pfed dovozy za jiné nez deklarované kvality
¢i cen. Za zcela zasadni pak Jandejsek po-
vazuje feSeni problematiky obchodnich

Kecas chlapce

Nékdy v roce 1996 odletéla skupina zemédélskych ekonomu
do Austrdlie. Vedeni byli tehdejsim predsedou Zemédélského
svazu CR Ing. Janem Fenclem a jejich tikolem bylo za mésic
pobytu predevsim na australskych farmdch vyzvédét vse
dostupné o tamnim dotacnim systému.

V té dobé totiz ministr zemédeélstvi Josef
Lux opakované rikal, Ze se zasadi o to, aby
u nas, v Ceské republice se zemédélstvi
nepodporovalo statem, stejné jako v Aus-
tralii. Do té doby tam zrovna moc Ce-
choslovéaka nebylo, natoz aby nékdo mél
presnéjsi udaje o tamni dotacni politice.
Na této akci jsem nemohla chybét a tak
jsem v redakci deniku Slovo pozadala $éf-

redaktora o mésic na sluzebni cestu a ho-
rec¢né shanéla sponzory na uhradu nakladd.
Po malych ¢astkach se nakonec podafilo
dat potfebnou sumu dohromady a odle-
tét s vétSinou mi zndmymi zemédélskymi
odborniky do vzdalené jizni hemisféry, jak
sami Australani oznacuji svou zem.

Na misté samém nas cekali pravodci
z fad farmarl a mista oznacena na mapé

Ing. Zdenék Jandesek, CSc.

retézci: ,Je neprijatelné, aby zdstupci fetézct
urcovali vyvoj maloobchodniho trhu tak, Ze
doslova likviduji ceské vyrobce. PoZadavky
jsou nemordlni, podrdzi ceskym podnikim
moznost rozvoje a chceme se proto zasadit
o ndpravu na trovni EU *

Australie, kam jsme se vzdy po tiech dnech
pfesunovali a délali tak velky okruh ze-
jména jizni ¢asti zemé s rlznymi privleky
do vnitrozemi. V3e, co se tykalo nasi prace,
se odehravalo na farmach, kam byla vysaze-
na vzdy dvojice odborniki. Slozeni dvojic se
stfidalo a vzdy v ni byl jeden |épe hovofici
anglicky a druhy zase Spickovy provozar,
tedy odbornik z praxe.

A tak se stalo, Ze jednu takovou dvojici
jsme tvorili s Ing. Zdenkem Jandejskem
ze znamé ceské firmy Rabbit, kterou za-
lozil a s uspéchem vede do dnesnich dni.
Rodina farmare, fikejme mu Jean, se spe-
cializovala na chov krav a pastevni po-
zemky. Krdvy se rano vyhanély na pastvu
a dojily se dvakrat denné v karuselové
dojirné. Hned réno jsme to poznali. Po vy-
datné farmarské snidani s vejci na Speku
a hrncem kakaa jsme nafasovali holiny
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Na snimku z roku 1996 je parta zemédélskych ekonomt na vyzvéddch v Austrdlii. Zdenék
Jandejsek je treti zleva.

a dlouhy hnédy plast z pogumovaného
nepromokavého platna a hajdy s krava-
mi na pastvu. Prvni dotaz se tykal nasi
schopnosti past krdvy a hned druhy, zda
je vlibec umime podojit. Jen jsme oba
svorné pokyvali a farmai pokynul a uz
jsme peldsili za péknym stadeckem krav
na rozlehlou plan. Pokyn znél pfihnat
je po poledni na prvni dojeni. Obéd si
farmar u protinozc muze dovolit az
tak kolem treti hodiny odpoledni, kdy
je kravdam odlehceno od mléka a jdou
se znovu napast a probéhnout. Proto
musi byt snidané hutnd, aby ¢lovék bez
jidla vydrzel téch hezkych par hodin
a to pfi neustdlém pohybu. Kdyz jsme
v dany ¢as stado pfihnali a jali se nasa-
zovat na struky dojici zafizeni, farmar
jen pozved| oboc¢i a od té chvile jsme
byli jeho kolegy. Vzal nas na védomi
a vecer to dokladal i vykladem o svém
hospodareni. Souvisly pfednes ale ¢asto
prerusoval Zdenék Jandejsek ekonomic-
kymi otdzkami. V ruce tuzku, na koleni
blocek a stfilel jednu otazku za druhou
a ja nestacila prekladat jasné, stru¢né
dotazy nejednou doplnéné vykiiky, to
tedy chlapce kecds, tak to rozhodné
neni. Jean na to vzdy reagoval dotazem,
co Zdenék zase fikd a ja kulantné vysvét-
lovala, Ze mu to ¢i ono neni jasné a pfi-
padné Ze takto to neni mozné. A protoze
se ona dvé slova dost ¢asto opakovala,
zacalo Jeanovi vrtat v hlavé, co znamena
ceské zvolani, chlapce kecas. Pochopil
a rozesmal se a ve svém dalSim vykladu
byl velmi opatrny. Mél za soupefe velmi
zdatného ekonoma, co vi o podnikani
v tomto oboru vic nez kdo jiny a tak si
farmar daval opravdu pozor na sva slova
a nakonec pfinesl lahev dobrého vina,
protoze védél, ze souper je vybaven
stfelivem znalosti a nic mu neodpusti.

Po dva vecery pfi jedné a dalsi uz pfri
dvou lahvich dobrého vina jsme vsie po-
tiebné vyzvédéli a zjistili, ze i v Australii
stat silné dotuje zemédélce, ale zcela
jinak nez co se déje v Evropé. Australani
neznaji tfeba co je tak zvané ¢pavkovné,
kdy se u nés plati za produkci ¢pavku
ve stajich, jina je i dan z pldy. Zatimco
ta je nepatrnd, podpora exportu je ob-
rovska. Zvlasté v dobé, kdy je néceho
nedostatek a to jak u nejblizsich desti-
naci, tak i v Evropé nebo Americe. Pak
stat podpofi velmi stédie farmare, aby
svou produkci co nejlépe prodali, aniz
se s tim otali. Naopak dovoziim se ¢asto
brani a to zejména v pripadech, kdy by
to poskodilo domdci produkci a ceny
za ni by letély doll. Pak se nasadi velké
clo a farmafi se nemusi bat konkurence
v podobé levnych dovozU. Pro tyto Ucely
v Austrdlii funguji po mnoho let special-
ni instituce, co vie velmi dobre a pfisné
analyzuji a s okamzitosti na dané situace
reaguji. Lépe feceno, daji echo statu
a ten kona.

Predevsim diky Zderku Jandejskovi
jsme méli perfektni vystup z nasi vyzvéd-
né mise. A tyto vypady do farem s touto
agrarni Spionazi se opakovaly se Zelez-
nou pravidelnosti po cely mésic a vypra-
va pak po navratu do vlasti mohla Josefu
Luxovi zanedlouho, na mnoha strankach
jakychsi skript, podat vycerpavajici zpra-
vodajstvi o tom, jak v Austrélii funguji
dotace do zemédélstvi. Mohu potvrdit,
ze uz pak ministr Lux nejen na tiskov-
kach, ale i béhem svych vystoupeni
nikdy nepouzil vyrazu, nebudeme tady
dotovat zemédélstvi jako je tomu vAus-
tralii. Mél fadu dikazl na to, ze i tam se
farmati silné podporuiji a vi se proc.

Dvoustranu pripravila:
Eugenie Linkova
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Kdo je
Ing. Zdenék
Jandejsek, CSc.

Dvaasedesatilety Zdenék Jandejsek se
narodil 5. 11. 1954 v Led¢i nad Sazavou
a po vystudovani SZTS v Chotébofi pokra-
coval v letech 1973 - 1978 na Vysoké Skole
zemédélské v Praze/Suchdole na, Fakulté
provozné — ekonomické. Dalsi dva roky se
vénoval Pedagogickému studiu, které uza-
viel statni zkouskou ucitelské zpUsobilosti.
V letech 1987 - 1996 na Ceské zemédélské
univerzité Praha se vénoval dalkové diser-
tacni praci k ziskani védecké hodnosti Kandi-
dat ekonomickych véd .

Od roku 1978 - nasledné do roku 1983

byl jako ekonom na Stétnim statku Dolni
Kralovice a tamtéz od roku 1989 zastaval
funkci ekonomického naméstka reditele
(statutarni zastupce). Vybaven potrebnymi
manazerskymi zkusenostmi nastoupil na-
sledné do ZD Trhovy Stépanov, kde v letech
1989 -1991 pusobil jako vedouci Useku pro
védecko - technicky rozvoj a vytvoril spolec-
nost Rabbit Trhovy Stépanov a.s.
Plsobi na pozici reditele spolecnosti zabyva-
jici se jate¢nim zpracovanim kureciho a krali-
¢iho masa s vlastni maloobchodni siti se cca
100 prodejnami, mrazirenskym skladovanim
a provozem bioplynové stanice. Ro¢niho ob-
ratu v roce 2016 spole¢nost doséhla zhruba
1,2 mld. K¢, s poctem cca 450 zaméstnancu.

Od roku 1997 az po dnesni dny dochazi
k budovani holdingu RABBIT CZ as.. Déje
se tak postupnym kupovénim, reorganizaci
a provozem problémovych podnikl zemé-
délsko — potravinarské vertikéle. Jde o pod-
niky zemédélské prvovyroby se zamérenim
na rostlinnou (hospodafici na cca 15 500 ha
z.p.) i zivocisnou vyrobu (chov jatec¢nich
brojlerd, chov kralikd, chov prasat, chov
dojnic, chov masného skotu, chov nosnic).
Dale doslo k vybudovani podniku zabyvaji-
ciho se vyrobou krmnych smési a podnikd
provozujici porazku jatecnich zvifat a vyrobu
masnych vyrobkd s naslednym prodejem
¢asti produkce ve vlastni maloobchodni
siti. Cilem je vytvofit uzavienou potravinar-
skou vyrobu s kontrolou vstupl a vystupl
a moznosti ovliviiovani kvality —,od pole az
po vidlicku".

Ve viech podnicich holdingu RABBIT
CZ a.s. pracuje cca 1700 zaméstnancu
a v poslednich letech bylo dosahovédno
obratu zhruba 6,9mld. K¢. Zdenék Jande-
sek je na pozici generalniho feditele celé
spole¢nosti.
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Obal roku

Obal roku jako predstupern
nejprestizn

Porotct pri hodnoceni nejlepsiho obalu roku byva tak kolem 15-17 a jsou to veskrze

kovani odbornici. Mezi nimi bylo vloni i pét novinari z odbornych magazini a redakce
Potravindrského obzoru byla zastoupena Séfredaktorkou Ing. Eugenii Linkovou. Na§ magazin
se tak uz podruhé stal medialnim partnerem soutéZe. Jednu z prednich odbornic na obaly,
Ing. Janu ZiZkovou jsme poZidali o rozhovor, aby souté? vic pFibliZila.

Profil - Ing. Jana Zizkova
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Absolventka FSI CVUT Praha,
obor Stroje a zafizeni pro
chemicky, potravinarsky

a spotrebitelsky pramysl|
Spoluprdce s obalovym
svazem SYBA

Skolitel a konzultant

v oblasti vyroby a konstrukce
lepenkovych obalti

skolitel obalovych CAD SW
Certifikovana lektorka
obalarského konstrukéniho
SW EngView pro Ceskou
republiku

Clen odborné poroty
Obal roku

predseda soutéZe Zlaty Embax

Clen skupiny TNK 78 Obaly
(podili se na tvorbé norem)

c¢len oborové skupiny
NUYV - Technicka chemie
a technologie silikatua

e/

&jsi

P Jak dlouho se téastnite soutéze Obal
roku jako porotce?

V poroté Obalu roku jsem jiz radu let a tak
samozfejmé vnimdm i posuny organizace
soutéze. Soutéz poradana obalovym insti-
tutem SYBA se vzdy vyznacovala velkou
profesionalitou, coz jsem ale od pocatku
povazovala za naprosto prirozené, protoze
narodni soutéz je propojena i s mezinarod-
ni soutézi WorlStar (pofddd WPO - World
Packaging Organization), ktera je na bazi
globalniho profesionalismu postavena.

Co je pro mé velkym benefitem, je vyvoj
soutéze — jeji organizace, hodnoceni a ko-
neckonct i slavnostni predavani. Prosté,
Ze soutéz neni statickou, jednou pro vzdy
danou zaleZitosti, ale ,zije” svij Zivot, rea-
guje na nejrdznéjsi zmény kolem sebe,
zapracovava vnéjsi smysluplné podnéty,
inspiruje se i u jinych ,profesional”. Cil
soutéZe samoziejmé zUstava stejny - vy-
zdvihnout a propagovat nejlepsi myslenky,
inovace a technologie v oblasti baleni, kte-
ré se na trhu objevuji. Soucasné je dana
moznost vefejné ocenit praci obalovych
konstruktérd a designérl pri slavnostnim
predani ocenéni.

P> Zminila jste i urcity posun v této sou-
tézi. Mlzete prozradit vic?

Prakticky u jakékoli ¢innosti je dulezité ne-
zaspat na vaviinech. Organizatofi soutéze
provadi jeji zhodnoceni, analyzy a na zékla-
dé rdznych doporuceni ¢i brainstormingu ji
posouvaji kvalitativné dal. Soutéz postupné
prosla i proménami kategorii. Souc¢asné
kategorie odpovidaji kategoriim na mezina-
rodnim plénu WS, coz je myslim pfinosem
i pro firmy, které nasledné svij vitézny ex-
ponat prihlasi na soutéz pofadanou WPO.
Novinkou letosniho roku bylo specidlni
ocenéni Save food, které znamend posun
ve vnimani role udrzitelnosti pfi tvorbé a po-
uzivani oball a balicich technologii. Save
food je trend, ve kterém se angazuji experti
World Packaging Organisation a posun spo-
¢iva v preneseni duleZitosti priorit k pouzi-
vani obalovych materidld a jejich kombinaci

ho svétového ocenéni

s ohledem na minimalizaci potravinovych
ztrat. Ocenéni Ucastnici v Save Food kate-
gorii budou moci bezplatné vystavovat sva
obalova feseni na veletrhu Interpack 2017
v Disseldorfu.

P Jak hodnotite co do trovné a obsaze-
nosti Obal roku 2016?

Myslim, Ze ani pfihlasovatelé, ani hodnoti-
telé se letos rozhodné neméli za co stydét.
Uroven exponatd byla jiz tradi¢né vysoka.
Potvrdil se i dalsi z dlouhodobéjsich trendd,
Spickova kvalita v kombinaci se sofistikova-
nou konstrukci u prepravnich typG obalG.
Cimz samozfejmé nechci Fict, Ze spotfebi-
telské obaly jsou v soutézi Popelkou. U nich
vsak prece jen o trochu vice vitézi grafika,
a to nejenom svym ndpadem, ale i kvali-
tou provedeni. Pokud se vsak jesté vratim
k prepravnim obalim, horkym favoritem
na Zlatou cenu predsedkyné komise a vétsi-
ny porotcU, ktefi vzhledem ke svym rdiznym
profesim, maji i rizné pohledy na hod-
noceni, byl prepravni obal na karoserie,
prihlasovatel SKODA AUTO, a. s. Tento obal
po zésluze tuto cenu dostal.

P> Jaké ceské obaly na potravinaiskych
vyrobcich vas zpétné na téchto sou-
tézich nejvic zaujaly a v ¢em je jejich
jedinec¢nost?

Pokud budeme mluvit o potravinach, tak
letos je to jednoznacné syr Olmin. Netradi¢ni
konstrukce tento syr velice vyrazné odlisila
od konkurence. Tady vidim ohromné zdafi-
lou a Uspésnou spolupraci mezi vyrobcem
produktu a vyrobcem obalu, tedy mezi
Cardbox Packaging s.r.o. a Olma a.s. Ale to
neni zdaleka vse. Syr Olmin byl moc dob-
fe zkomunikovan smérem k zékazniklm.
Marketingové byla celd akce velice dobre
pfipravena, nacasovana i zrealizovand. Vy-
znamné k vytvoreni celého ,pribéhu Olmin“
prispél i jeden z hlavnich leaderd na trhu
s obaly z vInité lepenky, spole¢nost THIMM
Packaging, ktery vytvofril jak skupinovy SRP
obal, tak i degustacni stolek. Prosté u syru
Olmin je pfibéh, nechybi tu emoce, ale ani
srozumitelnost pro Sirokou cilovou skupinu.
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Za mé vyslovené vyborna pro celou marke-
tingovou komunikaci!

P> Jaké prestizi se tési WorldStar a co to
pro firmy znamena byt na ni jako vitéz?
Myslim si, ze pro fadu firem je WorldStar
ocenénim dokonce nejprestiznéjsim, coz
je spravné a bylo tomu tak i v pocatecni
historii konani této top akce. Ale ze zacatku
jako by si s ocenénim tak trochu nevedéli
rady sami ocenéni, ktefi ho brali jako pres-
tizni, ale marketingové ho moc zkomuni-
kovat neuméli. Libi se mi soucasny posun,
kdy firmy velice casto zverejnuji nejenom
na svych strankdch, Zze obal toto ocenéni
dostal, ale Ze se i toto ryze obalové ocenéni
dostava i do povédomi vyrobcl produktt
a i oni zacinaji velice ¢asto patfit nejenom

Jana LukeSova

mezi prihlasovatele na Obal roku, ale i WS.
Myslim, Ze v soucasnosti ma WS predevsim
zvuk vysoké odbornosti i kvality a to pfimo
té prémiové. Vzhledem k tomu, ze SYBA je
¢lenem WPO a zéroven i zaseda v komise
WS, zvysuje tim kvalitativné nejenom po-
védomi o znacce WS, ale i Obal roku. Vaz-

Jana Zlzkovd vpravo a vlevo je predsedkyné poroty

. A

Obaly k lodni prepravé

nost obou akci dodéava i odborné zastiténi
odbornych obalovych asociaci. Zaroven se
jednd i o hodné nestranné hodnoceni,
v poroté pochopitelné nejsou zaintereso-
vani jakékoli subjekty, které by souvisely
s pfihlasenymi exponaty.

Eugenie Linkova

Predstavujeme ceské vyherce
z mezinarodniho WorldStar

V minulych Cislech Potravinarského obzoru jsme podrobné vysvétlovali
pravidla ceské soutéZe o nejlepsi obal roku. Tuto narocnou a prestizni
soutézZ organizuje spolecnost Syba a Potravinarsky obzor je jejim medidlnim
partnerem. Na podzim loriského roku probéhlo v krdsnych prostorach
Brevnovského klastera v Praze béhem slavnostniho odpoledne udéleni
diplomt nejlepsim. O tom byla na dvoustrané v predvdanocnim Cisle
magazinu zajimavd reportaz se sdélenim, Ze vitézové postupuji do svétové
soutéZe WorldStar a my tentokrdt prostiednictvim dvou firem a jejich

PACKAGING
ORGANISATION

produkti dime alespori trochu nahlédnout do téch nejvyssich sfér soutéZe.

Kostelecké uzeniny a.s.
se probojovaly s obalem

T eski H HOVEZ]

~—

na steak

Pokud zadkaznik kupuje potra-

oTEAK

vinu, jednim z méfitek kvality,

které u ni hled3, je cerstvost. PFi
nakupu masa je toto méfitko jes-
té umocnéno. Spolecnost Sealed
Air vyvinula pro svého zdkaznika
obal, ktery vzhled masa doka-
Ze i nasobné vizudlné umocnit.
Obal zaujal i ndro¢nou porotu
WPO, hodnotici obaly pfihlasené
do celosvétové soutéze a obdr-
Zel ocenéni WorldStar.
,Ochranné baleni (preservative packa-
ging) je bézny zpusob, jak prodlouZit tr-
vanlivost cerstvého masa pfi jeho distribuci
a maloobchodnim prodeji a zachovat jeho
Cerstvy vzhled. Pri baleni se bézné pouZivd
jak modifikované atmosféry s vysokym po-

Z MLADEHD BYKA

RUMP STEAK .

GARANCE |
POVODU MiSA _

dilem kysliku, tak i vakuum. Alternativnim,
pomérné modernim typem malospotrebitel-
ského baleni masa je vakuové skin baleni.
Tento relativné novy zplisob vakuového ba-
leni spocivd v umisténi produktu na podlozni
misku a prebaleni horni félii pod vakuem

pri souc¢asném plsobeni vyssi tep-
loty. Ohrev horni folie zpusobi jeji
zmékceni, kterd potom tésnéji obe-
pne vyrobek, proto oznaceni ,skin”
(angl. skin = kuze). Tento postup
umoZiuje pouzit vakuum setrnéji.
Ndsledkem je mens$i mnozstvi uvol-
néné tekutiny a del$i trvanlivost
v porovndni s klasickym vakuovym
balenim,” uvedla Ing. Jana Zizkova
obalovy specialista.

Svézi, chutné maso
s vynikajicim vzhledem

Baleni, které udrzuje potravinu
svézi a chranénou déle a dava ji vynikajici
vzhled - to je, co systém Cryovac® Darfresh®
délad pro steaky z Kosteleckych Uzenin, a.s.
Diky prvottidnimu vzhledu a moznému
svislému umisténi je mozné zatraktivnit
jejich vystaveni v regélech.
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Vysoka bariéra
specialniho skin baleni

Darfresh® proces vyuziva specialné tva-
rovatelnou vrchni smrstitelnou folii, ktera
pevné, avsak zaroven jemné zkopiruje
tvar vyrobku bez naruseni jeho tvard. Ce-
listvost svaru v celé plose kolem vyrobku
chrani proti ztrdté vakua, avsak udrzuje
baleni snadno oteviratelné pro zdkaznika.
Vysokd bariera a mechanickd odolnost
zvysuje trvanlivost a podstatné snizuje
moznost plytvani potravinami.

V celosvétové soutéZi o nejlepsi
obal zvitézila a zabodovala
i olomoucka mlékarna Olma

JJak jiz bylo v pribézném predstavovdni
nasich vitéznych obald feceno, nékteii nasi
vyrobci byli natolik uspésni, Zze dokdzali
ziskat hned dvé ocenéni. Dalsi z téchto
Ceskych vyrobcl byla i spole¢nost THIMM
Packaging, kterd vedle svého konceptu
e-commerce obalu ziskala ocenéni i za SRP
obal na syr Olmin, k jehoZ uspéchu celkovy
vizudl baleni od viech zucastnénych produ-
centl vyznamné prospél,” konstatuje dal
Jana Zizkova.

Plisfiovy syr Olmin vynika svym ne-
tradi¢nim primarnim balenim, které
ma tvar hvézdy. Aby byl vyrobek
béhem prepravy bezpecné chra-
nén a v misté prodeje v chladicim
regale dobre viditelny, vklada se
do paletky, kterd spliuje viech-
ny naroky shelf ready packaging.
Vytvorit SRP (Shelf Ready Packaging) pro
netradi¢ni tvar primarniho obalu, tak aby
byl celkovy vizudl jesté vice podepfen, byl
ukol, se kterym si vyvojafti v THIMMu pora-
dili na vybornou. Syry jsou v paletce umis-
tény nastojato, aby celni strana na prvni
pohled upoutala.

Ochrana, zabezpeceni
i technologicka funkcnost

Otvory v paletce slouzi nejen k bezpecné
aretaci jednotlivych syr(, ale i jako prtdu-
chy pro chlazeni béhem celého logistické-
ho procesu a zarucuji optimalni zrani syra.
Paletka je vyjimecnd i svym oboustrannym
potiskem — potisténd vnitini strana obalu
dodava vyrobkim opticky na hodnoté.
Béhem prepravy je paletka doplnéna
hnédym vikem, které se v misté prodeje
snadno odstrani.

Tuplované
vitézstvi korunované
kvalitou na druhou

Staci od nas uz jen dodat, Ze staré pfislovi
fika, Ze obal prodava. U Olminu to jisté plati
taky,ale mé i néco navic. Pod obalem se
skryva skvély vyrobek, jehoz historii vyvoje
jsme uz taky v minulém ¢isle prozradili a tak
muzeme jen dodat, Ze nelehkd vychytavka
s odstrafiovanim pravodnich neduht se vy-
platila a syr Olmin uspél dokonce i jako nej-
lepsi mlékarensky vyrobek roku 2016 a to se
uz stava jen vyjimecné. Vétsinou skvély obal
ma ve svém skrytu normalni nebo prdmérny
vyrobek, v pfipadé Olminu to je vie na té
nejvyssi Urovni a tak zbyva nez gratulovat
celému kolektivu i jejich radctim, Ze se dilo
tentokrat mimoradné vydafilo.

Eugenie Linkova

OBALY

VELETRH OBALOVYCH INOVACI A TECHNOLOGII

R —
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www.veletrhobaly.cz
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OBALY 2017 = nowj veletrh
vychazejici z historicky zavedené

REKLAMA POLYGRAF

Veletrh OBALY je logickym vykrystalizovanim z nomenklatury tradicniho veletrhu REKLAMA
POLYGRATF, ktery si za 23 let svého fungovani vydobyl pozici vvznamné akce ve svém oboru
ve stredni a vychodni Evropé. Letosni jiZ 24. rocnik se bude konat v soubéhu s veletrhem
OBALY. Obé akce se uskutecni od 24. do 26. dubna 2017 na vystavisti PVA EXPO PRAHA.

Navstévnici veletrhu budou seznameni
s novinkami v oboru, které budou zamé-
feny zejména na individualizaci obalt
a na trendy v designu oball. Pozornost
bude vénovana nejen digitalné tisténym
etiketam a obaliim, ale také stale vice
popularnéjsim inteligentnim obaliim.

Veletrh OBALY 2017 je prezentovan jako
specializovana akce, jejiz hlavni zaméreni
v r. 2017 bude predevsim na obaly pro e-
shopy, darkové obaly, obaly pro kosmetiku,
hracky a farmacii, etikety, POS displeje.

Segment print&packaging neni na vele-
trhu dplnou novinkou, jiz v lonském roce
(2016) bylo tomuto odvétvi vénovano
cca 200 m? plochy s ocekavanim, jakou
bude mit odezvu od névstévnikl a pfi-
padnych novych potencialnich vystavo-
vatelQ. ,V letosnim roce pro ndvstévniky
pripravujeme 2 interaktivni expozice, které
budou dominovat veletrhu OBALY. Jednou
z nich je ,,Centrum malondkladové vyroby
obalii” - v této spolecné interaktivni expozici
predstavime ndvstévnikim moderni techno-
logie malondkladové vyroby obald. Sezndmi
se nejen s tim, jak se obal navrhuje a vyrabi,
ale také jaké jsou moznosti malondkladové
vyroby oball a jak vyrdabét obal v malém
ndkladu, aby byl funkcni, esteticky a cenové
dostupny. V rdmci tohoto projektu predsta-
vime ,vyrobni linku’, kterd bude sestavena
z komponentt jednotlivych dodavatelt z riiz-
nych segmentu vyroby, tj. softwarem pro vy-
robu oballi (Esko — Macron), tiskovym strojem
(Xerox), finishingem (Komfi) a dodavatelem
materidl(i na vyrobu obald (Antalis).

Druhou interaktivni expozici pak bude
»Centrum znaceni a etiket”, s participaci
firmy pap4ever digital. Partnefi obou center
se tak mohou ucastnit aktivné na stdnku
,Svého” Centra, kde predstavi svou firmu,
produkty nebo sluzby pfimo v misté déni”
doplnuje reditelka veletrhu, Jana Nosalova.

Mezi vystavovateli z oblasti print&pa-
ckaging se objevi napfiklad spole¢nosti

TECHNOLOGY, ARCON Machinery, Aledeto,
CT Praha, Achilles, OTK Group, G.N.P. Pake-
to, KURZ, Weldplast, MERCANTA, Rajapack,
pap4ever digital a dalsi hrac¢i obalového
segmentu.

Druhy den veletrhu se pro odbornou
vefejnost uskutecni v Kongresovém sadle
vstupni haly Il. odborna konference ,Spe-
ciality obalového designu’, kterou porada
Obalovy institut SYBA, jez je hlavnim od-
bornym partnerem veletrhu OBALY.

Na veletrhu reklamnich sluzeb REKLA-
MA POLYGRAF se pak odborna verejnost
muze tésit nejen na prehlidku novych
technologii, produktu ¢i finalnich apli-
kaci, ale také na pestry doprovodny pro-
gram soutézi, prednasek a konferenci.

Jiz nyni mdzeme prozradit, Ze se bude
letosSni ro¢nik veletrhu pysnit rozséhlos-
ti a Ucasti vystavovatell srovnatelnou
s rokem 2015. Stejné jako v predchozich
letech se veletrhu zucastni nejen velké
mnozstvi eskych a slovenskych firem, ale
i rok od roku navysujici se pocet zahranic-
nich vystavovatell. ,Ndvstévnici veletrhu

REKLAMA POLYGRAF se budou moci tésit
na expozice nejvétsich hracd na ceském trhu
— s rozsdhlymi expozicemi privitaji své zdkaz-
niky spolecnosti Xerox, Spandex ¢i slovensky
Nanotec, ddle v polygrafické sekci naleznete
napr. firmy Canon, HP, Comimpex, Ricoh, Fu-
jiFilm, Epson, DataLine Technology, Papyrus,
Bitcon, Profisign a dalsi vyznamné spolec-
nosti, na které jsou u nds ndvstévnici zvykli”
avizuje reditelka veletrhu Jana Nosalova.

Vétsi prostor veletrhu REKLAMA POLY-
GRAF bude vénovan reklamnimu textilu.
| letos budou na veletrhu vystavovat firmy
prezentujici vysivaci, laserové gravirovaci
a fezaci stroje. ,Za zminku stoji ucast firem
s nabidkou vystavnich systému a modu-
14, které predstavi napf. firmy Madness
Advertising, Ultima Displays ¢i DIS Media.
Na veletrhu budou samoziejmeé zastoupeny
i v letosnim roce spolec¢nosti reprezentuji-
ci nomenklaturu reklamnich a ddrkovych
predmeéti a zdstupci oboru digital signage’;
doplriuje Nosalova.

Vice informaci naleznete na www.rekla-
ma-fair.cza www.veletrhobaly.cz (li)
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zpusobu chovu Kod zemé puvodu
1 - chov ve volném vybéhu napi:_

2 - chov v halach CZ - Ceska republika

3 - chov v klecich 3K - Slovensko

0 - chov v ekologickém zemédélstvi PL - Polsko
Potravindrsky obzor

| Metoda

Registracni
cislo chovu

Ve Vejprnicich

u Plznée

spustila provoz
nova tridirna vajec

Spolec¢nost CESKA VEJCE FARMS, s.r.o0., oteviela
novou centralni tfidirnu vajec ve Vejprnicich

u Plzné. Tento provoz ma prinést snazsi,
bezpecnéjsi a modernéjsi zachazeni

s vejci. Ro¢ni kapacita zafizeni @

dosahuje aZ 200 miliont kust
vajec. Dodavateli budou vlastni,
Ceské farmy proddvajici vejce

CESKa
VEJCE

prostiednictvim spolecnosti

CESKA VEJCE CZ, a.s.

~Novou tfidirnou ve Vejprnicich se
snazime ddle modernizovat celkovou
produkci vajec v koncernu AGROFERT.
Z Ceskych farem se vejce dostanou bez
kontaktu s lidskou rukou az k zdkaz-
nikovi, protoZe vejce jsou dovdZena
na paletdch, kde je za pomoci moder-
ni techniky roztfidime, zkontrolujeme
jejich kvalitu a bezpecnost a ndsledné
je miZeme s oznacenim a v obalech
expedovat pfimo do obchodu. Tim je
zarucena cerstvost, maximdlni hygie-
na, ale i vhodné zachdzeni a dohleda-
telny plvod produkce. Zdkaznik md

diky tomu jistotu, co kupuje,” uvddi

Jindrich Machdcek, reditel zemédélské

divize AGROFERT. Vystavba centrdini

tridirny vajec trvala 9 mésici a cel-
kovd investice dosdhla 135 milionu
korun. ,Pracovni uplatnéni zde naslo
25 zaméstnancd. Provoz je z vétsiny
automatizovdn, coZ mimochodem
zajisti napfiklad sprdvné uloZeni vajec
Spickou dolt a pri teploté mezi +5°C
az +18°C. Novy provoz je vyjimecny
zejména vysokym standardem hygie-
ny a produktivitou prdce. Hodinovd
kapacita tridirny cini az 126 tisic kusd,
pricemz vejce putuji do rdznych obalt
dle pozadavku zdkaznik(. Naprostd
vétsina produkce je urcena pro tuzem-
ské obchodni retézce,” dodava Lucie
Kobidnova, feditelka spole¢nosti
CESKA VEJCE CZ.

Fakta o nové centralni tridirné
Vejprmce.

® kapacita az 200 milion0 vajec ro¢né,

® centrdini tfidirna lépe spliuje poza-
davky na distribuci vajec odbérate-
IGm pres logisticka centra,

® dodavateli budou predevsim vlastni
farmy (Vejprnice, Stfizov, Strakonice,
Trnova, Plesnd) — ceskd vejce popu-
tuji na tuzemsky trh,

® jnvestice dosahla 135 milionl K¢,
vystavba aredlu trvala 9 mésicq,

® nedojde k vyraznému dopravni-
mu zatizeni — denné pouze pfijezd
3 kamion0 a rozvoz zhruba 10 do-
davkami,

m cely provoz spliiuje viechny aktudlni
legislativni i hygienické normy.

Znaceni vajec - jak se vném
vyznat

Vejce, kterd zékaznik kupuje v obcho-
dech, musi byt povinné oznacena kvdli
dohledatelnosti pGvodu produktu.
Na vejci najdete napf. znaceni 1 CZ
1234. Jak se v kédu vyznat? Prvni ¢is-
lice oznacuje metodu chovu nosnic:
1 - vejce nosnic ve volném vybéhu,
2 - vejce nosnic v halach (na podestyl-
ce), 3 - vejce nosnic v klecich, 0 — vejce
nosnic v ekologickém zemédélstvi
(BIO). Nasleduje kéd producenta, po-
moci néjz Zjistite skutecny ptvod vajec:
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CZ - Ceska republika, SK - Slovensko, PL - Pol-
sko atd. Posledni ¢tyicisli znamend registracni
Cislo hospodaistvi (chovu). Vice informaci
o znaceni vajec a oballl najdete na webu spo-
le¢nosti CESKA VEJCE CZ.

0 spolecnosti CESKA VEJCE (Z

Spole¢nost CESKA VEJCE CZ byla zalozena
v roce 1999 aktivitou nékolika z nejvétsich
producent( vajec v CR. Jejim hlavnim tkolem
je centrdlné zajistit odbyt vétsiny produkce
téch vyrobcl vajec, ktefi jsou jeji soucasti.
Vytvorenim odbytové spolecnosti reagovali
vyrobci na vyvoj situace na trhu. V dobég,
kdy se na nasem trhu etablovaly jednotlivé
zahranic¢ni i tuzemské maloobchodni retézce,
bylo nutnosti vytvorit subjekt, ktery by témto
uskupenim byl odpovidajicim partnerem pfi
vyjednavani obchodni spoluprace. Subjekt
s jednotnou obchodni politikou, disponujici
dostate¢nym vyrobnim zdzemim, s dlou-
holetymi zkusenostmi z vyroby, zpracovani
a distribuce Cerstvych vajec.

Dodavateli vajec jsou produkéni farmy
rozmisténé tak, ze je firma schopna zabez-
pecit v pfipadé potteby zasobovéni ve viech
¢astech republiky. Jmenovité se jedna o AGP,
a.s, BOHEMIA VITAE JindfichGv Hradec, a.s.,
DZV Rychnov nad Knéznov, as., ZEVOS, as.,
AGROPODNIK HODONIN, a.s., Ceskéa vejce
farms, s.r.o., a Druko Stfizov s.r.o. Tento fakt
mél velkou dulezitost v dobé, kdy se malo-
obchodnim fetézcm zavazelo zbozi pfimo
do jednotlivych prodejen. Dnes vétsina odbé-
ratell disponuje vlastnimi distribu¢nimi cen-
try, tedy rozhodnuti investovat do vystavby
centrdlni tfidiry je logickym krokem v reakci
na vyvoj trhu. Zaroveri ponechani rozmisténi
jednotlivych chovd napfi¢ republikou ma
také svou duleZitost s ohledem na zdravotni
situaci jednotlivych chov.

Spole¢nost CESKA VEJCE CZ zobchoduje
300 000 000 kusU vajec ro¢né a fadi se mezi
$picku ve svém oboru. Centrdlni tfidirna je
daldi velmi vyrazny krok, ktery bude napo-
mocen k upevnéni pozice spole¢nosti na trhu
a zaroven povede k jesté dokonalejsimu ser-
visu pro odbératele spole¢nosti.

Eugenie Linkova
Foto archiv spoleénosti Ceska vejce

Petr Chmela
EY Podnikatelem roku

DrZitelem prestiZzniho ocenéni EY Podnikatel roku 2016
Ceské republiky se stal Petr Chmela, spoluzakladatel

a spolumajitel spolecnosti TESCOMA. Trofej pro vitéze si
prevzal v titery 28. tinora vecer v prazském paldci Zofin
z rukou prvniho mistopredsedy viady pro ekonomiku

a ministra financi Ceské republiky Andreje Babise.

Lepsi priklad toho, ze i v dnesni dobé
Ize kracet v Batovych stopach, asi nelze
najit. Petr Chmela se svym spole¢nikem
a kamaradem Jitim Vaculikem by své-
mu vzoru jisté délali radost.

Jejich spolec¢nost TESCOMA je jednic-
kou na ceském a slovenském trhu, ale
predni pozici si vybudovala také ve své-
té.V zahranici ma tisice prodejen - najit
ji Ize ve svétovych metropolich, expan-
duje ale i do Ciny a rozvojovych zemi,
i kdyz stézejnimi zahrani¢nimi trhy
jsou pro ni Itélie, Rusko a Slovensko.
Obchodni pobocky ma v sedmi evrop-
skych zemich a Cing, pfi¢emz z export-
ni centraly v Italii vyvazi do vice nez sta
zemi svéta.

,Je to az neuvéritelné, opravdu jsem
to necekal. O to vic si ocenéni vdzim
a s pokorou ho prijimdm. Je urcité vel-
kym povzbuzenim pro vsechny nase
zaméstnance z TESCOMY, kteri uz 25 let
posunuji firmu dopredu. Velkd gratulace
patri také mému nejlepsimu kamarddovi
a spoluzakladateli firmy Jifimu Vaculiko-
vi)” sdélil své bezprostredni dojmy Petr
Chmela. Pro TESCOMU je to v roce 2017
dalsi z fady vyznamnych uspéchi - kro-
mé ocenéni EY Podnikatel roku obdrze-
la letos jiz 8 prestiznich cen za design
a inovace - German Design awards,
Kitcheninnovation a Solutions.

EY Podnikatel roku (Entrepreneur Of
The Year®) je nejprestiznéjsi svétova
soutéz podnikateld, kterd vzdava hold
vyjimec¢nym osobnostem. Je koncipo-
vana jako mezindrodni, a proto jsou
kritéria, podle nichZ jsou posuzovani
jednotlivi Ucastnici, v kazdé zemi srov-
natelna. Vitéze vybira nezavisld porota,
pro kterou je rozhodujici kvalita pfi-
hlasenych kandidatl, tedy predevsim
jejich podnikatelsky pribéh, poctivost
a bezthonnost.

,Vérim, Ze vitéz Petr Chmela bude skve-
le reprezentovat Ceskou republiku na ce-

ml Podnikatel roku’

Petr Chmela

ftescoma.

losvétovém findle v Monte Carlu a Ze
jeho pribéh oslovi mezindrodni porotu
stejné jako nds,” fika vedouci partnerka
EY v Ceské republice a v &asti regionu
stfedni a jihovychodni Evropy Magda-
lena Soucek.

Bohumil Brejzek
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veletrhy

Madarsko bylo letos partnerskou zemi veletrhu

Holandsko se predstavilo, jak jinak, neZ plejddou syrti

Navstéva nejvétsi kuchyné svéta
v haldch berlinského vystavisté

I letos, ve stejny cas jako kaZdorocné se v Berliné konal mezindrodni zemédélsky veletrh
Griine Woche. Po cely tyden se v haldch vystavisté prezentovala nejen hospodarskd zvirata,
ale prevazuji pavilony s narodnimi potravinarskymi specialitami té které zemé. Obrovskou
plochu zabiraji i kvétinari, pak uz tradicné nesmi chybét ekologie s biopotravinami a stejné
tak si fajnsmekfi mohou prohlédnout domky se solarnim pohonem, auta na ekologicka paliva
a tuto prehlidku dobrot a zajimavosti vZdy doprovdzi fada odbornych seminarii a konferenci.

Letos to byl jiz 82. ro¢nik veletrhu Griine
Woche, ktery ve dnech od 20. do 29. ledna
2017 akcentoval nové trendy ve vyzivé
a vyrobé potravin, které pak nabidlo na-
v$tévnikdim na 50 zemi svéta. ,Griine Woche
je svdtek predevsim vsech zemédélcd, ale
i potravindii s tim nejzajimaveéjsim dopadem
na ndvstévniky, na néZ plsobi nesporné in-
spirativng” uvedl mimo jiné Han Changfu,
ministr zemédélstvi Ciny, ktery se tohoto
veletrhu zucastnil letos poprvé a neskryval
nadseni.

Partnerskou zemi bylo letos Madarsko,
které na veletrhu svymi produkty od salamd,
papriky v rlznych podobach, az po nabidku
skvélé gulasové polévky, co provonéla halu,
prilakalo hrozny navstévnik(. Co ale viem
témto dobrotam dominovalo, bylo nespocet
vin z Tokajské oblasti a pak raznych znacek
z madarskych vinic. Ochutnavky byly kaz-
dou chvilku a nebylo tfeba ani tak zvané
fizené degustace, protoze u jednotlivych
pult velké prostory patfici v hale 10.2 Ma-
darsku se degustovalo plynule a kdo mél
zajem, mohl i nakupovat.

BIO hala a ekologické zemédélstvi
se svymi produkty

Da se f¥ici, ze stalou vétsi plochu na vy-
stavisti béhem Griine Woche zabira vse,
co mize po prisné kontrole sdilet znacku

BIO. Jsou to produkty ekologického zemé-
délstvi at uz ze sadd, zahrad a poli nebo
maso jate¢nych zvifat chovanych za ptisné
stanovenych podminek. | letos bylo mozné
s odborniky konzultovat zajimavosti této
produkce a ochutnat i vyrobky s visa¢kou
BIO. Pozornosti v této hale se tésila i ukazka
techniky University Justus Liebig z Giesen,
diky niz se daji zjistit paraziti zvifat chova-
nych na farmach.

Urcitou zajimavosti byla nabidka ku-
chynisky upraveného masa lesni zvére
predevsim jeleni a srovnavani vzorkl masa
ze stejnych partii jelent z faremnich chova.
Tam se navic navstévnici mohli dozvédét
i jisté zajimavosti spojené s lovem lesni
zvéfe a mimo jiné zjistovali, Zze lov je ¢im
dal tim pfitazlivéjsi i pro zeny. Zatimco
v roce 1980 bylo mezi myslivci jen 1 % zZen,
v soucasné dobé jsou to 2 % a postupné si
myslivecké zkousky v Némecku déla ¢im
dal tim vic i zen. A kdyz uz bylo nase zasta-
veni u némeckého mysliveckého sdruzeni,
tak bez zajmu nezustala informace o narUs-
tajicim poctu vikl v némeckych lesich. Neni
to uz jen par skrovnych vyskytl, ale vikd
pfibyva, pfesto jsou velmi pfisné chranény-
mi tvory a i myslivci uzndvaji, ze jejich vliv
na regulaci zvére je pozitivni. Pfirozenou
cestou se tak brani premnozeni nékterych
druh(l a ukazuje se tak, ze vlk prosté k lesu
a zbytk(im nespoutané prirody prosté patfi.

Kooperace mezi Meklenburskem
a Estonskem

O kooperaci mezi jednotlivymi staty v rdmci
zemédélské produkce na veletrhu promlu-
vili zastupci Meklenburska a Estonska. Mi-
nistr zemédélstvi, v prvém pfipadé to byl Till
Backhaus, v druhém statni tajemnik minis-
terstva zemédélstvi Estonska Illar Lementti,
predstavili na Griine Woche spole¢ny pro-
jekt transferu gend v ramci rostlinné produk-
ce. Jak se ukazuje, da se i timto zplsobem
ovlivnit rist produkce nékterych odrid.

Vic konkrétni u tohoto tématu byli z&-
stupci Svycarskych a lichtenstejnskych
mlékarl, kde spoluprace odbornikl uz
pfinesla prvni ovoce v podobé vynikaji-
cich syri s prdvem nést znacku bio kvality.
Jsou to syry se specidlni vyraznou chuti
a s vlaje¢kami obou zemi na vinété. ,S ur-
cCitou pychou muzeme konstatovat, Ze Lich-
tenstejnsko nejsou jen banky, ale mizeme
se pysnit i ojedinélou chuti syra vyvinutych
spolecné se svycarskymi kolegy”, uvedl pfi je-
jich pfedstaveni na veletrhu Florian Bernadi
na stanku s vlajeckou Lichtenstejnska. Tam
se v ur¢itém case béhem jednotlivych dni
veletrhu ochutnavalo pod taktovkou krojo-
vanych Zen s v typickém lichtenstejnském
odévu a s krajkovymi ¢epci na hlavé.

A Ze spoluprace kvete i mezi Bavordky
a italskymi farmatri z jizniho Tyrolska, to hned
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Madarsky stanek nabizel dobroty vsech druhti

prvni den veletrhu pfedvedli zastupci obou
zemi. Pfedevsim 3lo o skvéld vina z vyslech-
ténych odrid révy vinné a pak i o mlécné
vyrobky. ,Dohromady se dali machfi z obou
stdtd,” fekl navstévnikld béhem predstaveni
spole¢nych projekta Florian Reisinger z ital-
ské provincie. Odtajnili své znalosti a dali se
spole¢né do vyvoje Uplné novych znacek
vin a dosud neznamych mlécnych vyrobkd,
které uz mohli nabidnout k ochutnavkam.

Predsedajici Malta prisla se
specialitami své zemé

V soucasné dobé je pfedsednickou zemi EU
Malta a ta se mohla na veletrhu pochlubit
svymi typickymi potravinafskymi produkty,
které i z velké ¢asti exportuje do Némecka.
Jsou to ov¢i a kozi syry, rlizné téstoviny plné-
né ricottou nebo ravioly s krali¢im masem,
rajcata bud susena nebo specidlné upravena
v oleji, sirupy z lesnich plodd bobulovin
a nebo likéry z kaktus(.

O specialitdch jednotlivych zemi
a jejich vystavovatel( se béhem tydne
v Berliné mohli ndvstévnici presvédcit
i na bulharském a portugalském stanku.
Zatimco Bulhafi hrali béhem ochutnavek
na strunu BIO, Portugalci vsadili na své
typické sladkosti s ojedinélou recepturou.
A pak to byla i mofska sul, vyznacujici se

Maroko

Na stanku Meklenburska se pripijelo jable¢nym mostem

vysokou kvalitou a v jejim pfipadé se da fici,
ze pohadkové ,sul nad zlato” ma urcité s tou
portugalskou mnohé spolec¢né.

Kambodza se blyskla pochutinami
z ofiski kesu

Zastupkyné kambodzské firmy CSOP Ly So-
chin na veletrhu predstavila kambodzskou
jednicku ve vyvozu zemédélskych produktt
a to kesu ofrisky. Jeji firma s 25 zaméstnanci
mésicné vyvazela 30 tun kesu ofiskd, vse je
ale uz jinak. Nyni se produkce s vyvozem
prudce zvedla a firma zaméstnava 150 lidi
a mési¢né vyvezla uz 150 tun kesu ofiska
nejen jako cisty produkt nebo v osolené po-
dobé, ale je to i olej s urcitymi dietetickymi
pfednostmi a nebo likér z velkych hrusko-
vitych plodt z kosatych az 15 metrovych
stromU tropického ledvinovniku. Ty davaiji
ro¢né béhem sklizné 40-50 kilo kesu ofiskd.
Z nich se v Kambodzi vyrabi jedine¢ny olej
nebo keSu maslo s vyznamnym podilem
médi a fosforu. Ma proto velmi dobré Gcinky
na srdce a dietologové doporucuji nékolik
IZic tohoto masla tydné a véfi ve zdravotni
zdzraky. KeSu maslo se hodi jako ochuco-
vadlo polévek, marinadd a jeho specificka
chut doda na pikantnosti nejen zalivkam,ale
i hotovym pokrmdm. Mimo toho se v nabid-
ce této zemé prezentoval i pepf na nékolik

zpUsobl a ryze raznych odrid urcend pro
specifickou Upravu.

Lotysi se mohli chlubit pestrou
nabidkou dobrot

Jako kazdoro¢né na veletrhu nemohl ani
letos chybét stanek Lotysl. Proti predcho-
zim 1étim, kdy predstavovali predevsim
pekdarenské vyrobky a uzeniny, byla letos
nabidka velmi pestrd. Pfedstavili napfiklad
prostfednictvim 16 malych rodinnych provo-
zoven takové zajimavosti jako je tfeba prasek
z Cervené fepy nebo cervené cibule vhod-
ny jako ochucovadlo a barvivo do polévek
a hotovych jidel, pak to byly dZzemy z lesnich
plodi,ale i s velmi zajimavou Upravou maso
divocakd, jeleni zvére zpracované do konzerv
nebo susené, uzené a v uzeninach. Nechybé-
la ani specialni zmrzlina a rGzné likéry a vina
z lesnich plodd. Taky tento stanek byl neusta-
le obklopeny davem navstévnika veletrhu,
ktefi ochutndvali a hlavné i nakupovali.

Kava avino zjihu

Zatimco z Jihoafrické republiky se na vele-
trhu prezentovala lahodna kdva a kakao,
Azerbajdzan ve svém stanku nabizel vina
a lihoviny. ,Chceme svétu ukdzat prostrednic-
tvim Griine Woche, Ze i dzerbajdZanskd vina

Francii kulindfi spojuji's vynikajicimi syry,ale i uzeninami
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dosahuji vysoké kvality,” fekl béhem veletrhu
Fuad Jafarov z ministerstva zemédélstvi této
zemé. Se skupinou podnikatel(i prezentovali
nejen tyto ndpoje, ale pfijeli navazat kontak-
ty se zahrani¢nimi zastupci potravinarskych
firem.,Nabizime spottebitelim zahrani¢nich
statl nejen nase dobra a kvalitni vina a vod-
ku specidl, ale i granatova jablka a ovoce,
které se pravé dobre hodi k témto napojim
a ma specifickou chut diky podnebi a padni-
mu slozeni sadd v nasi zemi,” dodal Jafarov.

Safran z Afghanistanu
alososy z Aljasky

Dalsim specifikem mezi potravinarskymi
specialitami byl ostatné i safran z Afghani-
stanu. Pétileté Slechténi a kultivace rostlin
se vyplatila. ,Nabizime tu nejvyssi kvalitu
Safranu,” tekl Hanif Sufizada z afghanského
ministerstva zemédélstvi a dokladoval to
mimo jiné i cenou za gram tohoto zboZi,
coz pfijde na 6 euro. Pro obchodniky se tak
na veletrhu prezentovala Faizi safran spo-
le¢nost z Kébulu, od niz se toto zboZi nyni
dostava do raznych svétadil .

Zcela jinym specifikem své zemé se mohla
pochlubit Aljaska, kde maso z lososl se do-
stdvd na svéatecni stoly v celém svété. Rocné
se tak odsud vyveze na 454 000 tun této
kvalitni ryby nesrovnatelné vyssi jakosti, nez

Lesnimu hospodarstvr patrila velkd némeckd expozice

jak je tomu u lososu chovanych v umélych
sadkach. ,Na trhy jde ve filetech a zmrazend so-
kem,” uvedl specifikum prodeje této ryby Pat
Shanahan z Aljasky. V nabidce je ale i konzer-
vovany losos v omacce s pfisadou specialnich
bylin, co ji dodaji na vyjimecné chuti.

Nabidka ti spolkovych zemi

Zatimco Bavorsko ve svych stancich nabize-
lo predevsim pestrou prehlidku piv a syrd,
Westfalsko zase na 220 odrid jablek, které
se podafilo zachranit a rozsifit v sadech
této spolkové zemé Némecka. A zatimco
prvné jmenovani zastupci Bavorska nabizeli
dovolenou na selskych dvorech s vydatnou

krmi a krasami okoli, Westfalsko zase lakalo
na prohlidku s turisticky zajimavymi zasta-
venimi a chutnou kuchyni s mnoha varian-
tami dobrot s pfisadou jablek. Z nich se ale
vyrabéji i rizné napoje, mosty pocinaje az
po mirné alkoholické cidery, vina a sirupy.

Do tfetice Ize jmenovat i Branderbursko,
které svymi syry, jejich pestrou nabidkou
a chuti uz pred léty osInilo americky trh a le-
tos infiltruje i do kanadskych provozen rych-
Iého obcerstveni. Nabizeji se nejen v krdjené
podobé, ale predevsim restované se spe-
cidlnim sosem s bramborovymi opeceny-
mi kousky. Tak je ostatné mohli ochutnat
i navstévnici veletrhu a libovat si na touto
Upravou.

V ceskeéem stanku bylo kazdodenné Zivo

Na mezindrodnim veletrhu potravindrstvi, zemédélstvi a zahradnictvi Internationale Griine
Woche ani letos nechybéla Ceskd republika se svoji ndrodni expozici. Veletrh je také mistem
setkdvani nejvysSich predstaviteli agrdarniho sektoru zemi zapadni, stfedni a vychodni Evropy.

JNMystavy a veletrhy jsou vybornou prileZitosti
pro prezentaci firem, navazovdni obchodni
spoluprdce a ziskdvdni nebo rozvijeni obchod-
nich vztahd. Na Ministerstvu vyuzivame radu
proexportnich ndstrojd, kterymi se snazime
ceskym spolecnostem pomoci s uplatnénim
na zahranicnich trzich. Kromé ucasti na vy-

stavdch a veletrzich v zahranici jsou rovnéz
velmi dilezité posty zemédeélskych diplomatd,
které jsme ztidili v Rusku, Ciné, Satidské Ardbii
a Srbsku. Rozsitfime je o Spojené stdty, Libanon
aJaponsko,” ekl pri zahajeni veletrhu ministr
zemédélstvi Marian Jurecka.

Pod patronaci ¢eského Ministerstva zemé-
délstvi letos na veletrhu vystavovala napfi-
klad firma Indiana s.r.o., ktera se specializuje
na vyrobu suseného masa a vyznamny pro-
ducent ovocnych destilath ve stredni Evropé
Rudolf Jelinek, a.s.

Stéanek MZe byl jako kazdoro¢né i mistem
jednani zahrani¢nich delegaci, setkani se
zastupci zahrani¢nich a domacich firem,
zastupcu veletrznich sprav, marketingo-
vych agentur, svaz(i a organizaci ¢innych
v agrarnim a potravinarském sektoru. Na-
vstévnici zde mohli ziskat rizné publikace,
zejména aktualizovanou verzi katalogu

kontaktnich adres resortu zemédélstvi v CR
a kontaktnich adres vyrobcl v potravinar-
ském pramyslu.

Vystava byla zaméfena v oblasti po-
travindrstvi na prezentaci gastronomie,
na Cerstvé produkty, ryby, maso a mlécné
vyrobky. Déle byl predstaven Siroky vybér
vin z rliznych zemi, piva a alkoholickych na-
pojl, nechybély ani trendy v potravinarstvi
a biopotravinach. Soucasti vystavy bylo
i lesnictvi a myslivost, zahradnictvi, kvéti-
narstvi a prehlidky hospodaiskych zvirat.
Zatimco letos bylo partnerskou zemi veletr-
hu Griine Woche Madarsko, Ceska republi-
ka byla partnerskou zemi v roce 2005.

LetoSniho veletrhu Internationale Griine
Woche se Ucastnilo vice nez 1 600 vystavo-
vatelll z 65 zemi, kazdoro¢né ho navstivi
kolem 400 tisic navstévnika.

T¥i strany pripravila: Eugenie Linkova
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Kosik, Kolonial, Rohlik on line

Chumelilo a mrzlo jen prastilo a mné se nechtélo tahat auto z garaZe, ze vseho nejdfiv odmést
snih z cesty a jet do nepohody pro trochu Zvance. Zasoby ale citelné dochazely a my uz
neméli jak chleba, tak ¢im jej namazat, natoz zeleninu, syry, jogurty, prosté vse, co k denni
spotrebé clovék potrebuje, aniZ néjak ve svych ndrocich prehani.

A tak jsem na internetové strance dodav-
kového prodeje potravin Kosiku zacala
vrdit jednu véc za druhou, az jsem pfisla
i na vejce, kterd ndm uz vic nez citelné chy-
béla. Pominu-li, jak jsou zdravé a Ze nahradi
jedno jediné z nich denni potfebu nékterych
vitaminG a mineralii, nejsou navic nosi¢em
,Zlého” cholesterolu, coz se donedavna
tvrdilo, tak jsem najednou pocitila velkou
tihu jejich nedostatku. Nejdfiv jsem proto
zaskrtla kolonku s plati¢ckem 30 vajec a pak
kdyz jsem narazila na krabicku s deseti vejci,
takitu. A co jednu, hned tfi a do zavorky, jak
jsem zvykld z novinafiny vse vyprecizovat,

e T

B ﬂhM,/

aby chapal text bezpecné kazdy, tak tam
jsem jesté upresnila, tedy 30ks. Odpinkla
odeslani a zdhy mi pfislo podékovani Kosiku
za objedndvku a cena, kterd mne ohromila.
Byla skoro dvojnasobnd, nez co jsem méla
nanecisto spocitané sama. | kdyz by brali
v Uvahu, Ze se u nékterych potravin, jako je
predevsim maso, mlize vyssi vahou o trochu
navysit cena, tak mi to nehrélo. A hned mne
to taky napruzilo, a jak. Bez vahani jsem
na toto podékovani odpovédéla, Ze to tedy
nehraje a je dvojndsob cenou presvihnuté.
KdyZ hned nepfisla odpovéd, prudila jsem
dél. Nepfrevezmu predrazené zbozi, psala
jsem dalsi vyhriizku a najednou jsem si uvé-
domila, Ze odpoviddm na jednosmérnou,
unisono hlasku a jala se narychlo volat. Kosik
je totiz pruzny a po objednavce je schopen
dorucit zbozi béhem i 3 hodin, coz taky ono
oznameni potvrdilo.

NeZ jsem vytocila centralu se sluzbou,
tak jsem ale prece jen znovu pocitala
a najednou pfislo neblahé tuseni, ze oni
pojali mé ozndmeni v zavorce jinak nez
precizaci tii krabicek, tedy tficeti vajec a co
kdyz zapocitali ne 30 vajec, ale 30 krabicek,
¢ili 300 vajec? Odskrtla jsem tuto &astku
od vysledného Uctu a ono to sedélo. Takze
ten blbec jsem ja a ne oni, pomyslela si
a Cislo ustfedny hned vytocila. Klidny hlas
Zeny na pfijmu se mne jen optal, zda jsem
platila on-line nebo to bude u pfejimky
zbozi a s jistym vydechnutim pak kon-
statovala, Ze je to dobre, protoze kuryr je
uz na cesté. Je to pry jeden ze zkusenych
dorucovatell a jednoduse si vezmu jen tfi
krabicky a on veskera ta vejce dalsi, co jsou
navic, pfiveze zpét. A ze jich bylo. V malé

MUD¥. Jakub Sulta
jednatel spolecnosti Kosik
je vystudovany zubni lékar,

ktery se oboru po promoci
na Karlové univerzité Praha vé-

noval nékolik rokd, ale pak jej to
tahlo k obchodu. S nékolika dal-
$imi nadSenci pak v roce 2013
zaloZil tuto retailovou spolec-
nost a Kosik spol. s.r.o provozuje
naplno od roku 2015.

dodavce vyplnila tietinu prostoru a mlady
hoch se jen smal, Ze mu bylo divné, pro¢
jedna osoba potfebuje tolik vajec, ale pry
nejsem sama, kdo pojal kusy trochu jinak
nez je zdravo. A jesté mi objedndvku vynesl|
klidné do druhého patra, postavil za dvere
a popral krasny den.
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Moc jsem dékovala za vstficnost a preciz-
nost Kosiku a jakmile jsem zaviela dvefe bytu,
uz jsem volala kamaradce, abych se svéfila
s timhle trapasem. Ta se jen smala, az bylo
slyset vzlykani a daldi vybuchy rehotu. To ale
pry neni nic proti jeji objednavce. Je magis-
tra farmacie a ma svou lékdrnu v méstecku
o 3 tisici obyvatel. Pro muzZskou ¢ast obyva-
telstva chtéla doplnit zasoby kondom a tak
jich zaskrtla 30 krabic, ne krabicek, jak stélo
v dodejce, coz je obdoba krabicky s vejci, kde
je jich deset, ale u krabic je takovych krabicek
nékolik desitek. A jak to vyplnila v objedndvce
uz se tésila, jak mistni mladez, ale i lazensti
$vihaci z nedaleké ozdravovny budou mit
zaklad potéchy na dosah ruky. Hned ob dva
dny pfijela dodavka a fidi¢ nosil a nosil jednu
velkou krabici za druhou a lékdrnice, moje
kamaradka se nestacila divit, co tolik a ¢eho
vlastné, kdyz si tentokrat k par krabickam lékd
doplnila zase jen par kusy zasobu kondomd.
Jo, co jste si objednala, to vam vezu, 30 krabic
s kondomy a jelikoz jste hned platila on-line,
tak to nemohu vzit zpét a odjel.

Co ted se zasobou kondomU na nékolik
let, myslela si zoufald magistra a pustila se
do pfemlouvani mistnich stankail s novi-
nami, kamennych obchodl s potravinami
a i reznika pfiméla, aby i on mél vedle flakd
masa, sice po strané vitriny, taky kondomy.
A tak jako na posté nabizi nékteré tiskoviny
a hlavné soutézni kupony a losy navic, nad
pozadavek obcanl, v nasem tfi tisicovém
méstecku nebylo obchodnika s potravinami,
tiskem, ale i o3acenim, aby nevysli Iékdrnici
vstfic a za jeji dobrotu ji dali pfislib, Ze s kon-
domy pomohou zatocit. A tak jen skolni ditka
byla prvnich par mésict po dodavce usetrena
kondom hned nékolika druht a ze jich bylo.
No, pfiznala, Ze musela i trochu pfitvrdit u na-
bidky viagry a vychvalila jeji ucinky zejména
némecké klientele nedalekych lazni a tak
i tam bylo veseleji vic nez zdravo.

Napfisté proto mald rada, pozor na kusy
a zdrobnéliny, i ty jsou ve hie a vie dobre
zvéazit a hlavné neplatit on-line, zejména
u néceho takového jako jsou objednavky
s donaskou az do bytu.

Eugenie Linkova

Jednoduché a lahodné
menu pro pratele

Spolecnost Kosik pravidelné na svych webovych strankach
nabizi i zajimavé recepty. Jedinou podminkou pro jejich
zverejnéni je skutecnost, Ze jednotlivé potraviny musi byt

v nabidce rozvazkové sluzby.

Kdo vyzkousel jako my, urcité

uznd, Ze osvédcené recepty
skutecné nabizeji zajimavé
sestaveni menu pro domaci
rodinnou oslavu.

Jako predkrm jsme vybrali upraveny syr
feta a utopence. Polévku brokolicovou,
velmi lahodnou sekanou a jako moucnik
vosi hnizda a k tomu Ize popijet domaci
vajecndak. Témito dobrotami si urcité nikdo
zadnou ostudu neutizne a navic jde o po-
krmy lehce zhotovitelné, co se ani nedaji
zkazit.

Utopenci

Instrukce:

1. Nejprve si pfipravte nlev. Do hrnce nalijte pivo,
pridejte kofeni (bobkovy list, nové koreni a cely
pepr). Nesmi chybét siil, cukra ocet. Nalev zahrej-
te a promichejte.

2. Béhem pfipravy ndlevu oloupejte cibule, ofistéte
je a rozkrdjejte na platky. Doporucujeme cibuli
nesetiit. ©

3. Spekécky pred naloZenim oloupejte. Pokud byste
na to zapomnéli, trvalo by minimélné mésic, nez
by se chut'ndlevu dostala do stfedu Spekacku.

4. Utopence nakrojte a potfete hofcici, kterou jste
smichali s pepiem. Poté vlozte do Spekacku cibuli
a chilli papricky.

Kolik ceho ptate se. Potfebujete 4 kusy bobkového
listu, 8 kulicek nového kofeni, 4 IZice pInotucné
hofcice, 240 ml svétlého piva, 1 Zice soli, 4 kusy ci-
bule Zluté, 80 ml vinného octa, 8 IZic cukru krystalu,
8 kus chilli papricek, 16 kulicek cerného pepre, 59
mletého cerného pepre a 8 Spekackd

Instrukce:

1. Syr Feta 150 gram(i nakrdjejte na kosticky a opa-
trné promichejte s cernymi olivami v mnozstvi
20 gramd, snitkami rozmarynu a s prouzky
zjedné cibule.

2. VBe prendejte do uzaviratelné sklenice, zalijte
olivovym olejem a nechte asi tyden odleZet.

3. Milovnici cesneku mohou k syru pfidat i platky
Cesneku nebo susend rajcata s oreganem.

. A

Brokolicova polévka

Instrukce:

1. Pfipravte si ingredience a rozpustte maslo.
Diikladné omyjte brokolici a rozdélte ji na rii-
Zicky. Kostély oloupejte a nakrdjejte na plat-
ky. Pak si oloupejte Cesnek a nakréjejte ho
na mald kolecka. Mezitim si v hrnci rozpalte
10 grami masla.

2. Poduste Cesnek s kostaly. Cesnek vétsi strou-
Zek poduste na rozpaleném tuku spolu s na-
krdjenymi kostaly.

3. Pridejte vyvar a vytvorte polévku Prilijte
vyvar a povarte na mirném ohni asi 5 minut.
Pak pridejte riZicky brokolice a s nimi vaite
zhruba 10 minut. Jakmile je polévka hotova,
rozmixujte brokolici spolu s vyvarem. Za sta-
lého michani dochutte soli, 5 g pepfem a 3 g
strouhanym muskétovym ofiSkem.

1/2017
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Nejlepsi domaci vajecniak

Instrukce:

1. Nachystejte si ingredience. Pfipravte si viechny
suroviny potfebné k vyrobé vajecného likéru.
Kromé smetany na vafeni a smetany ke $lehéni
budete potfebovat rum, 4 vajecné Zloutky, 1 kus
Tatra salko, cukr krupici, vanilkovy cukr a také
vanilkovy lusk, aby likér ziskal sladkou vini.

2. Pripravte smés. Do vétsiho hrnce nalijte litr
12% smetany, 250 ml smetany ke Slehani,
Zloutky, 300 g krupicového a 1 sacek vanilkové-
ho cukru a vanilkovy lusk. Na vyrobu vajecného
likéru pouZijte elektricky Slehac a v rychlosti
vse vyslehejte, aby se vajecné Zloutky dikladné
rozmichaly.

3.Smés zahfejte na plotné. Hrnec postavte
na sporak, zapnéte plotynku na mirny ohfev
a za stalého michani metlickou zahfivejte smés
zhruba na 80 °C (ne vic, aby se Zloutky nesra-
zily). Pokud neméte kuchynsky teplomér, od-
hadnéte moment, kdy se z hrnce zaéne koufit.
To bude ten pravy ¢as hrnec odstavit ze sporaku
a nechat ho vychladnout.

4. Pridejte rum. Do vychladlého zékladu pridejte

0,5 litru rumu, 1 plechovka Tatra salko a va-

nilkové aroma v podobé jednoho vanilkového

lusku. Ve diikladné promichejte za pomoci

elektrického Slehace. Nakonec smés pes jemné
sitko precedte do misy s nélevkou.

5. 0zdobte a podavejte. Vajecnak slijte do predem
omytych lahvi a méte hotovo. Likér skladujte
v chladu, idedlné v lednici nebo ve sklepé. Pred
podavanim napoj jesté ozdobte skofici.

Domaci Sekana

Instrukce:

1. Pfipravte masovou hmotu. Hovézi a vep-
fové maso v poméru 150 g: 220 g omyjte,
mirné osolte a jemné umelte s jednou cibuli
a40g slaniny. Za postupného pfilévani 150 ml
studené vody z néj michanim vytvorte lepka-
vou hmotu.

2. Opracujte biicek. Veprovy biicek oplachnéte,
odstrarite z néj kosti a jednu polovinu umelte
nahrubo. Druhou plilku nakrdjejte na kosticky.

3. Pripravte smés na peceni. Do masové hmoty
pfidejte 90g strouhanky, 100 ml mléka, roz-
michané vejce, 1g pepre, cesnek 10 g utfeny se
soli, prosetou polohrubou mouku 30g a 20 g
soli promichejte a utvorte Sisky, ty vkladejte
do pekdace vytreného tukem.

4. Zacnéte péct. Pecte v troubé pii teploté 180 °C
po dobu 50 - 60 minut. Po kratkém zapeceni
sekanou podlijte trochou vody a obcas ji zalijte

EXPOZICE :
PIVOVARNICTVI

aredl znojemského pivovaru

vypecenou Stavou. Za pravidelného podlévani
vodou ji upecte do zlatavé barvy.

5. Mate hotovo. Nakonec upecenou sekanou
vyjméte ven. Vypecenou $tavu zfedte vodou,
prisolte, precedte a prevarte.

Vosi hnizda

Instrukce:

1. Nachystdme tésto do formicek Nejprve vy-
pracujte hladké tésto ze 300 gram{ namle-
tych piskotek, 120 gramdi mouckového cukru,
240 gramd rostlinného tuku Hera, 2 lZice kakaa,
3 Izice mléka a 6 IZic rumu. Formicky ve tvaru
vosich hnizd zlehka vysypejte mouckovym
cukrem. Z tésta poté ukrajujte malé kousky
a napéchujte je do pfipravenych formicek.

2. Pripravte si ndplii. Napli vytvofite smichanim
2 Zloutkd, 120 gramii mouckového cukru,
120 gramid masla a 1 IzZice hnédého rumu.
Z téchto ingredienci vyslehejte hladky krém.

3. Naplite hnizda. Do tésta ve formickdch udé-
lejte vzdy koncem varecky dilek a vypliite ho
méslovou néplni. Pfiklopte ho piskotem a vosi
hnizdo vyklepnéte z formicky.

4. Hnizda nechte ztuhnout. Ted'uZ jen staci nechat
vosi hnizda ztuhnout v lednici. Pak jsou pfipra-
vend k servirovani.

Eugenie Linkova
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Na velké oblibeé si ziskalo
pyré z produkce Ovocnaku

Tentokrat jsme se v Cisle dost vénovali détem

a jejich zdravé vyZivé. Pravé a nefalSované ceské
mosty a Stivy k ni samozi'ejmé taky patii. Reditel
Ing. Tomas Kofinek ml. z firmy TOKO AGRI a.s.
divize Ovocriak, ndam k tomu prozradil mnoho

zajimavého

P Jaké mate zkusenosti s dodavkami
Ovocnaku do skol?

Rekl bych, ze docela bohaté. Od zacatku
¢innosti, do tohoto programu jednotlivym
zadatelim dodavame. Pred 3 lety jsme
si ale fekli, ze dodavek nasich produktd
je velmi malo a proto jsme do programu
vstoupili napfimo. Dnes mame na starosti
57 $kol v nasem okoli — mysleno stfedni
a vychodni Moravy. V ramci dodavek ovoce
a zeleniny, ¢astecné i z nasich sad(, samo-
ziejmé nabizime také mosty a pyré. Péce
o Skoly je dnes velkd, vse je baleno v ba-
liccich, ty jsou napocitany v boxech podle
poctu déti ve tfidé. K nim pfiddvame pra-
covni listy a zakladni info o dodaném ovoci
¢i zeleniné. Nad réamec tohoto programu
se snazime délat tzv. Doprovodnd opatie-
ni, kterd primarné sméfujeme na osvétu
a vzdélavani déti. Vétsina skol nas v prabé-
hu roku navstivi v ramci exkurze, u poloviny
pak délame tzv. Vitaminovy den a nebo
tym lektorek pracuje nékolik vyucovacich
hodin ptimo s Zaky ve ttidach. Skoly a déti
nam kazdy rok pfibyvaji, coz bych ekl je
znamkou toho, Ze to snad délame dobre.

P Co bufety a zavodni kuchyné nebo
nemocnice?

Tady je to trochu jind situace, sem doda-
vame prevazné velkd 5 a 10 litrova baleni
mostu a pyré. Obcas je tu tlak na cenu,
protoze az tolik financi se tomuto segmen-
tu stravovani nedostava. Nastésti ale roste
skupina vedoucich, které maji zajem strav-
nikim a détem nabidnout néco ceského
a zdravého.

P Kolik druhti dnes vlastné expedujete
jak klasického Ovocndku tak i dfero-
vych napoji?

Tato nabidka se v prabéhu roku méni, ale
je to uz poradna skéla! Mdme v nabidce cca
19 druhd mostu, z nich je 13 stalych chuti
a 6 limitovanych v prabéhu roku. U pyré je
to stald nabidka oblibenych 6 chuti. Zajima-
véjsi je ale Site baleni, protoze kromé vétsich

3, 5 a 10litrd baleni v Bag-
in-Box dnes také nabizime
8 druh mostu ve 200 ml
baleni, 2 ve 250 ml baleni
se sportovnim uzdvérem,
3 druhy 200 ml pyré a 4 dru-
hy 120 g pyré s bezpecnost-
nim détskym uzdvérem. Diky
této nabidce dnes umime
oslovit kazdy maloobchodni

segment ¢i HoReCa. e :
Ing. Tomas Korinek ml. na veletrhu na Griine Woche

P Pomyslite na vyrobu
kompot?

Pomyslime na mnoho zpU-
sobl zpracovani ovoce a zeleniny, avsak
momentdalné se ndm velmi dafi s pyré
a proto se snazime tento segment rozvi-
jet, pridani dalsi vyrobkové fady jako jsou
kompoty, nebo poctivé marmelddy pred-
pokladam v pribéhu nadchazejiciho roku.
Pfiznam se, ze nam do noty hraje ,pamls-
kou vyhlaska” protoze nase produkty s ni
nemaji viibec zadny problém.

P Kterym z napojt jste vloni zabodo-
vali a v jakych soutézich?

V lofiském roce jsme prevazné bodovali
s pyré, opét v soutézi,Zlaty klas” a také pa-
ralelni hodnoceni regionalni potraviny pod
zastitou hejtmana Zlinského kraje — Perla
Zlinska 2016 s pyré Jablko-Hruska. Komise
mezindrodniho veletrhu Vino a Delikatesy
nas ocenila Top Delikatesou pro pyré Jabl-
ko-Merunka, takze by se dalo fici, ze to byl
uspésny rok!

P> Chystate pro trh néjaké prekvapeni?
Ano a je jiz na svété! Jsme prvnim vyrob-
cem v Evropé, ktery na trh uvedl most
v baleni doypack, které méa v hrdle im-
plementovanou membranu. Nejlepsi je,
pfirovnat hrdlo ke sportovnimu uzavéru
jaky znate tfeba z PET lahvi nékolika mi-
nerdlnich vod. Ve 250 ml velikosti jsme tak
pfipravili most Jablko-Hruska a Jablko-
Lesni ovoce, coz jsou velmi oblibené chuté
jak pro déti, tak dospélé. Vyhodou je, Ze se

TOKO AGRI &.5.

prosté nepolijete! Mlzete tak bezpecné dat
ovocndaka détem v auté, do skoly anebo jej
tfeba vzit na tdru, protoze pak nemusite fe-
Sit co s prazdnou PET lahvi. Nas obal prosté
srolujete do rulicky, aby zabral co nejméné
mista a az se vrati z vyletu, jednoduse jej
hodite do plastu. Nase obaly jsou totiz plné
recyklovatelné.

Eugenie Linkova
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robotizace

Kdvyz tycinky bali roboti

Spolecnost Emco patii mezi nejvyznamnéjsi a nejiispésnéjsi
potravindiské spolecnosti v Ceské republice. Byla zaloZena
jako rodinna firma v roce 1990 panem Zderikem Jahodou.
Mezi potravinari byli jedni z osvicenych, ktefi v zdvodé
Hrdly prové¥ili pFinos robotizovaného pracovisté.

S automatizovanou manipulacni technikou
se dnes setkdme snad uz ve viech vyrobnich
odvétvich — od slévarenstvi a kovovyroby
pres plastikérstvi a dfevafrstvi az po potra-
vinarstvi, v¢etné baleni potravin a napoju.
Davodem pro stale ¢astéjsi instalaci robotic-
kych manipulatorli je zejména fakt, ze umi
zvysit produktivitu, vykon a jsou flexibilni.
V téch aplikacich, kde ¢lovék musi manipu-
lovat s téZzkym materidlem, se navic usnad-
nuje zejména namdahava prace pro obsluhu.

Zveda vykony a hlida kvalitu

EMCO u¢i Cechy zdravé snidat a slovo cerea-
lie uz ndm nezni cize. Firma se znamym lo-
gem je vedouci znackou v segmentu vyroby
mUsli, ovesnych kasi a ovesnych vlocek. Diky
spojeni se zpracovateli bio komponentd,
extrudovanych surovin a chladem suseného
ovoce patfi tyto produkty mezi vyhledévané

Certifikaty EMCO:

* BIO Kontrola ekologického
zemédélstvi

* BRC Systémy vysokého
standardu a spravné provozni
praxe v potravinarskych
provozech

* GF CR Vyroba bezlepkovych
mysli smési (gluten free)

* IFS Standard se tykd

bezpecnosti vyrobku,
dodrzovani legislativnich
poZadavku a systému
managementu kvality

* ISO Norma sjednocuje zdsady
systému analyzy nebezpeci
a kontrolnich bodi HACCP)

* KOSHER Produkt byl vyroben
a zpracovan pod rabinskym
dohledem a spliiuje poZadavky
kasrutu (soubor Zidovskych
predpist a stravovacich ndvyk)

také ze strany pfiznivcd zdravé vyzivy, ce-
liakd a vegetariand. ,Vyvazime do 48 zemi
svéta, 60 % vyroby jde za domacim spotie-
bitelem, zbytek do zahranici, uved! pred
C¢asem majitel firmy Zdenék Jahoda. Je to
setrvald, pfizniva bilance, zvIasté poté, co se
dozvidate o mnozstvi certifikat(, kterymi se
EMCO pysni. Ze k takovym vysledkdim po-
maha cilena robotizace, uz neni tieba doda-
vat. Kde je robot, tam stoupne vykon o 30 %.

FANUC hleda komplexni feseni

Kvalitu si dnes musi hlidat vsichni. ,Obecné
zdkazniky nepresvédcujeme ni¢im jinym nez
prdavé kvalitou nasi produktd. Jsou 100%
vyrobeny v Japonsku, ze 100% japonskych
komponent,” vysvétluje Daniel Havlicek
z firmy FANUC a dodava: ,Nejsou tam Zddné
prvky tietich stran, takZze mizZeme rucit za 99,
99% spolehlivost. Navic mdme vyhodu v tom,
Ze nemdme pouze roboty, ale dalsi produktové
fady, které se daji do vyroby jednodusse zapo-
jit, protoze diky stejnému vyrobci se snadno
integruji (elektronické vstrikolisy, obrdbéci cen-
tra, CNC fidici systémy). A v neposledni fadé se
snazime o fair jedndni. Pokud po nds zdkaznik
poZaduje reseni, které se technicky jevi jako
nesmysiné, tak mu to zdvorile vysvétlime a na-
vrhneme, jak by to slo resit technicky sprdvné.
Jinak bychom za vysledek nemohli rucit.”

Od nejmensiho
po nejsilnéjsi

Spolecnost FANUC diky vice

neZ 100 modelum pFinasi nej-
Sirsi nabidku roboti na svéte.
Jejich stroje pokryvaji Sirokou
skalu aplikaci a pramyslovych

odvétvi. Diky uZitecnému
zatiZeni do 2,3 t, maximalnimu
dosahu aZ 4,7 m, jednoduché
integraci a radé doplrka uzpu-
sobenych na miru konkrétnim
aplikacim, se vyznacuji snad-
nou obsluhou a také vynikajici
flexibilitou.
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Diky firme
Fanuc

se robotizace
wplatila

Robotizace je zajimavy obor a sto-
ji za to ji i trochu pribliZit a roz-
vést. PoZadali jsme proto o roz-
hovor reditele vyroby firmy Emco
Ing. Radka Zemana.

»Rozhodovali jste se dlouho, zda
ve vyrobé budete vyuzivat robot?
Rozhodnuti jit do automatizace pomoci
robotl bylo pomérné rychlé. Firma to vni-
mala jako pfilezitost ziskat prvni zkuSenost
s robotizaci, naucit se s roboty pracovat
a najit mista a moznosti, kde s nimi dal
pracovat.

P Byla od zaéatku jasna volba pro do-
davatele, firmu FANUC a volba, jakou
cast vyrobniho procesu robot zastane?
Na zacatku bylo vybérové fizeni. Nejlepsi
nabidku celkového fedeni (roboty, naklada-
ni vyrobkl do kartonovaciho stroje a kar-
tonovaci stroj) prinesla firma Viking Masek.

Cast s roboty dodala firma ARC

Robotics, ktera je integratorem

pro firmu FANUC.

»Po zku3enostech, které

dnes s roboty mate, rozhodli
byste se stejné? Doporucili bys-

te zarazovat do potravinarstvi tato

pracovisté?
Urcité. V soucasné dobé pracujeme na dal-
$im projektu robotizace pracovisté na-
kladani susenek do vanicek. Ocekdavame
od toho zvyseni vykonu, protoze stavajici
feSeni s manualnim plnénim je dzkym mis-
tem linky. Zaroven je tam potieba velkého
mnozstvi pracovnikd. Vinou toho nedoka-
Zeme za stavajici situace postavit tfeti smé-
nu. Po robotizaci bude na lince stejny pocet
lidi jako pfi vyrobé msli. S vy$sim hodino-
vym vykonem a tfeti sménou se ndm poda-
fi zvysit vyuZitelnou kapacitu linky.
»Umi robot néco vic nez ¢lovék anebo
podle vés existuje néco, co c¢lovéka
nikdy nenahradi?
Schopnosti robotd se neustale vylepsuji.
| kdyz dnes neuméji v plné mire ¢lovéka
nahradit, nelze nikdy fici, ze v budoucnu
tomu tak nebude. Robotlim je samoziejmé
potieba prizplsobit pfisun zbozi, pracovisté
i materialy tak, aby byly maximalné funkéni.

Robot pracuje 24 hodin denné, neunavi se. To
je podle mé jeho hlavni soucasnd vyhoda. Ale
starat se 0 néj musi stéle clovék, samoziejmé.
Dvoustranu, text a foto, pripravila:
Vladislava Tomanova

Marlenka uz to vi také

Diky tomu, Ze paletizacni
roboty maji schopnost
rozezndvat typy boxu, jsou
velmi vyuZivany v obalovém

a potravindrském pramyslu pri
skladani krabic s potravinami.
Hlavné ty totiz casto maji
ruznou velikost. Napriklad
svétoznamy vyrobce
medovnikovych dorti
Marlenka diky nasazeni
balicich stroji na potraviny

a paletizacnich robotii FANUC
M-410iC nyni vyrobi za hodinu
tolik, co by rucné trvalo cely
den. Frekvence vyroby je zde

1 000 dorta za jednu hodinu.

TRAIZICNI' .
POMAZANKOVE

NATUR | SUNKA | NIVA | KREN

e L
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PENAM je pekafskou jedni¢kou 2 =5 ey |

Akciovd spolecnost PENAM, které jsou soucdsti holdingu Agrofert, patii k pfednim
pekarenskym a mlyndrenskym vyrobcim ve stfedni Evropé. V jejim sortimentu najdete
pekarenské a mlynské produkty s tradici jiz od roku 1992. Ve svych ctyrech ceskych mlynech
a jedendcti pekarndch dlouhodobé investuje do nejmodernéjsich technologir i lidskych zdroju.

Slavnostniho prekrojeni chleba se stuhou se ujal

Zbynék Prasa a Jaroslav Kurcik

Ucastniky pozdravil i predseda Svazu pekarti
Jaromir Drizal

Predlseda predstavenstva Agrofertu Ing. Zbynék
Prasa, generdini feditel PENAMu Ing. Jaroslav
Kurcik a reditelka rosické pekdrny Ing. Magda
Aldorfova

Koncem unora spustil PENAM v Rosicich
u Brna zbrusu novou pekérnu, kterd bude
chlebem a pecivem zasobovat zejména
okoli Brna a tamni obchodni fetézce. Stavél
ji pfes rok, presnéji 380 dnd, a praci v ni cel-
kem najde 279 lidi. ,Pekdrna v Rosicich vznik-
la jako soucdst pdternich pekdren, které budou
tvorit jddro Ceské pekariny Agrofertu,” fika Séf
PENAMu Jaroslav Kur¢ik.

PENAM do nové pekarny investoval
522 milionG K¢, z nichz zhruba polovina
$la na technologie a polovina do samotné
stavby a logistiky. Na stavbu pak v roce 2014
ziskal od ministerstva primyslu a obchodu
investi¢ni pobidku ve formé slevy na dani,
a to az ve vysi 155,5 milionu korun, kterou
maze uplatnit az do roku 2026. Roc¢né je
schopna vyrobit az 25 000 tun peciva.

Pokrocily a automatizovany provoz

Cely vyrobni proces v Rosicich je zalozen
na nejmodernéjsich technologiich a kvalité
vstupnich surovin. Zakladni vstupni suroviny
jsou v pekarné ulozené ve vysokych nerezo-
vych silech, které uvidite uz dalky. Moderni
aroma systém, zalozeny na vafeni a nasledné
fermentaci, umoznuje zpracovavani obilnin
a olejnin. Vyrabi z nich tzv. zaparu, kterd
dodava pecivu lepsi chut, aroma, delsi tr-
vanlivost, vla¢nost a umoznuje vyrobu bez
pouziti emulgatord.

Robotizované hnéteni a specidlni osat-
ky zarucuji plynulost vyroby a zvlddnou
vyrabét automaticky ovélny i kulaty chléb
primyslového i femesiného typu. Vyrobky
jsou nasledné peceny v termoolejovych pe-
cich, které zarucuji rovhomérné propeceni
vyrobk(. Hotové vyrobky jsou systémem
dopravniki dopravovany na mista urceni
a automaticky roztfidény podle jednotlivych
druhd. Expedienti je poté rozdéli na zakladé
sofistikovaného expedi¢niho systému a vozi-
dla odvezou ke kone¢nému zakaznikovi.

Pekdrna a systémy v ni obsazené byly
od pocatku koncipovany tak, aby co nejlépe
odpovidaly sou¢asnym potfebdm moderni
vyroby a aktualnim trendlm na trhu. Diky
tomu pekdrna dosahuje vysoké urovné
kvality, stalosti vyrobk(, efektivity, ekologie
a Cistoty vyroby. Za vSechny instalované
systémy lze zminit automatické davkovani

surovin, vyspélé technologie pro vedeni kva-
su, Setrné zpracovani tésta s relaxaci, auto-
matizované myti pfepravek nebo kontrolni
systémy v moderni laboratofi.

Pekdrna ma instalovanou technologii
takzvaného ,clean roomu”, v némz se budou
balit chleby a jez umozni ¢istou cestou pro-
dluzovat trvanlivost, a tim omezit pouzivani
chemickych latek. Tyto technologie vychazi
z bohatého know-how spole¢nosti a z Uzké
spoluprace s vybranymi dodavateli. Peceni
je tak v podani PENAMu skute¢né velkovy-
robou s vysokym podilem automazizace.
Lidskd ruka se s nadsazkou dotykd snad jen
prepravek s hotovym pecivem.

Ctyfi pateini pekarny

Uplné dokon¢ena bude pekarna v Rosicich
ve druhé fazi, kdy se dokonci dalsi ¢ast expe-
dice a Upravi okoli pekarny. Penam nyni zije
také stavbou v Pekarné Zelena louka, kde se
pfipravuje nejmodernéjsi toustova linka.

Modernizaci a rozsitenim maji — vedle zavo-
du v Rosicich — projit i dalsi pekdrny Penamu.
Investice ceka pekarnu v Olomouci, kterd pat-
i mezi tzv. patefni pekdrny Penamu.

Sazka na nejnovéjsi technologie

Investice do modernich technologii maji
PENAMu vylepsit postaveni na trhu, ktery je
vyrazné konkurencni. Spole¢nost nepusobi
jen v Ceskuy, ale i na Slovensku a v Madar-
sku. PENAM, ktery ma na nasem trhu cca
15procentni podil, si nejvice konkuruje
s pekafskou skupinou United Bakeries, kte-
rou vlastni z jedné tretiny jeji zakladatel
Marko Pafik a ze dvou tfetin lucemburska
spole¢nost Moulins de Kleinbettingen, za niz
stoji podnikatel Edmond Miller. Agrofert mél
pred nékolika lety o United Bakeries zajem,
¢imz by doslo ke vzniku stredoevropského
pekarenského gigantu. Cesky antimono-
polni tGfad se spojenim tehdy sice vyslovil
souhlas, dohoda vsak zkrachovala na zamita-
vém stanovisku slovenského tGfadu.

Do skupiny Agrofert od roku 2013 patii
i nejvétsi némecké pekarny Lieken, jez jsou
némeckou pekdrenskou jednickou, a jejimiz
nejzndmé;jsimi znackami peciva jsou Golden
Toast a Lieken Urkorn. Trzby viech pekdren
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Wroba peciva je zcela automatizovdna

v koncernu se pohybuji kolem 20 miliard
korun ro¢né a pekdrny zaméstnavaji pres
Ctyfi tisice lidi.

Novy sortiment vyrobkii

Vysoce konkuren¢nimu prostiedi Penam celi
zvy$enou marketingovou aktivitou a novy-
mi fadami vyrobkd, které [épe vychazi vstiic
potiebam jednotlivych spotiebitelskych
segmentU. Proto nabizi i vyrobky podporu-
jici zdravy Zivotni styl a ma takzvanou ,z3-
parovou” fadu peciva ,Z jadra dobry” nebo
unikatni Vecerni chlebik urceny viem, kdo
hledaji lehkou vecefi a maji radi pecivo.

Ekologicky aspekt

P¥i stavbé v Rosicich se myslelo i na ekologii.
Témér viechno odpadni teplo je znovu vy-
uzivano a ze vsech kourovodt od plynovych

Castecny pohled na rosickou pekarnu

horakul je ziskavano odpadni teplo pomoci
nejmodernéjsich rekuperacnich jednotek.
Teplo je pak nasledné vyuzivdno k ohfevu
teplé vody, a to jak pro provoz budovy, tak
do vyroby. Vsechna umyvadla (kromé ku-
chynék) maji ovladani pres fotobunku a je
u nich pevné nastavena teplota vody, ¢imz
je zamezeno plytvani vodou a energii. Na ze-
lenych plochach bude postupné v nésledu-
jicich letech vysazeno na 700 stromd, ket
a okrasnych kvétin. Byla vybudovana re-
ten¢ni nadrz, do které pri desti tece destova

voda, kterd se postupné vsakuje do okolni
pldy. Cilem je zajistit, aby maximum vody
zGstalo v pidé a neodteklo pryc¢.
Nezapomnélo se ani na okoli pekérny a jeji
obyvatele. Byla zpracovana hlukova studie
a vybrané ¢asti pekarny jako pfijem prepra-
vek, odvoz odpadu, kompresorovna atp. byly
situovany tak, aby smérovaly do neobydle-
nych ¢asti Rosic. Nova pekérna bude mit také
novy pfinos i v oblasti logistiky, kterd je nasta-
vena tak, Ze ochrani mésto od vyssi zatéze.
Text a foto Bohumil Brejzek

Rozloha pekarny je 4 588 metru ctverecnich.
Kapacita vyroby je pres 25 tisic tun peciva rocné.

Za hodinu mohou vsechny linky dohromady vyrobit az 50 000 rohlika.
Provoz funguje nepretrZité na 3 smény.
Pecivo je distribuovdno do Brna a okoli v dosahu 80 kilometri.

At' uz v zivoté planujete cokoli, uZijte si

Z JADRA DOBRY
HIMALAJSKY CHLEB
ROKU 2016

CHLEB ROKU 2016

WWW.PENAM.CZ

V KATEGORII CHLEB BEZ HRANIC
ZISKAL HIMALAJSKY CHLEB
Z PEKARNY PENAM OLOMOUC
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Novinky, které predstavil 11. rocnik
veletrhu Top Gastro & Hotel

Ve dnech 16. — 19. tdinora probéhl na Vystavisti v Praze - HoleSovicich 11. ro¢nik
gastronomického veletrhu Top Gastro & Hotel 2017, tradicné soubézné s 26. ro¢nikem
veletrhu cestovniho ruchu Holiday World 2017. Cilem spojeni jednotlivych veletrhi je

poukdzat na vzdjemné souvislosti mezi svéty cestovani a stravovani a predstavit je v co nejsirsi

paleté odbornikam a laikim. A to se letos urcité povedlo.

Gastronomicky veletrh Top Gastro & Hotel
je v Ceské republice jednou z nejvyznam-
néjsich akci ve svém oboru. Vystavu letos
navstivilo na tficet tisic navstévnik{. Zastitu
nad akci letos pfijalo Ministerstvo zemédél-
stvi CR, Potravinarska komora CR, Agrarni
komora CR, Asociace hotel(l a restauraci
CR, Asociace kuchait a cukraid CR a Ceska
barmanska asociace.

Na veletrhu se prezentovaly hlavné fir-
my se zaméfenim na vybaveni hoteld,
penziond, restauraci, vybaveni a zajisténi
gastroprovozU. To nejlepsi zde ukazaly také
zastupci firem a distributord alkoholickych
a nealkoholickych napojt, produktl ceské
a mezinarodni gastronomie. Nechybélo né-
kolik regionalnich vyrobkd, jez predstavily
na svych stancich zastupci krajd. Urcité by
jich ale v pfistich letech mohlo byt i vice!

Ceské firmy nezklamaly!

Potravinarisky obzor se zaméfil predevsim
na tuzemské vyrobce a dodavatele potra-
vin. Mezi vSemi zajimavostmi a novinkami,
které nds na veletrhu zaujaly, byl napfiklad
unikdtni stroj s moznosti produkce toc¢ené
zmrzliny s kousky ovoce, jako jsou maliny,
vanilkovd seminka, jahody nebo tfesnég,

Koncentrdt ovoce v tekuté formé nds zaujal

ktery umoznuje zmrzlindfim zase o néco
vice oZivit provoz.

Konecné folie, ktera se netrha

Radost ze sikovnych ceskych napad nam
udélala jind domaci firma, kterd prorazi

s balici potravinovou folii Fresh'n'Roll.
Na Kucharské olympiadé v Erfurtu 2016 po-
mahala pfi praci nasemu Néarodniho tymu
AKC CR.

Na stanku ceské félie jsme mohli ndzorné
vidét, ¢im se lisi od béznych téch normal-
né dostupnych. Vynikd mnohem lepsi

Moderné do stravoven

Zmrzlina pod znackou ,toje” Idkala na veletrhu nejen déti
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V nabidce uzenin byl velky vybér

prilnavosti a vétsi pritaznosti. Diky tomu
je baleni gastronadob i gastro stojant
snadnéjsi a uspornéjsi. Diky systému anti-
fog se na fdlii navic nedrzi srazené kapky,
proto pres ni vzdycky dobfe vidite. Nechybi
prakticka krabicka s fezackou, takze je v pii-
padé potreby mobilni. Fresh'n'Roll spliiuje
nejprisnéjsi podminky britské certifikace
BRC a vsechna nafizeni Evropské komise
ohledné zdravotni nezédvadnosti. Byla také
ocenéna znackou Ceska kvalita. Bez problé-
mu odold -40 °C v mrazdku i 100 °C v kon-
vektomatu.

BéZzné potravinové félie jsou vyrabény
z takovych materiald, aby byly co nejlevnéj-
$i. Maji vyrazné horsi ptilnavost a prataz-

Q\LSENING | Szl
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Susené maso Indiana Jerky mélo tspéch u ndvstévnika

nost, takze se rychleji spotiebuji a ve finale
se i prodrazi. To jen pro srovnani.

Susené maso
od ceskych ,Indiani”

Navstévniky veletrhu viditelné zaujal i men-
$i, za to jiz tradi¢ni vystavovatel na veletrhu
Top Gastro a Hotel, Indiana Jerky. Tence na-
krajené platky libového hovéziho, kufeciho,
kratiho nebo veprového masa, dale mari-
nované, susené a nakonec zauzené, letos
pry doplni fada suseného masa z turidka.
Diky nizkému procentu tukd (1g v 25 Q)
jsou jerky nejen chutné, ale i zdravé! A diky
vysokému obsahu bilkovin (az 57 %) jsou

i velice vyzivné. Susené maso je nemastné
a prednosti je i nendro¢nost na skladovani
a dlouhodobé uchovavani. | proto maji
o produkt velky zajem horolezci a turisté.
Jerky se fadi mezi potraviny vhodné pro
stravovani béhem reduk¢ni diety. Produkty
jsou bez lepku, bez pridanych glutamata,
obsahuji nizké sacharidy a novy typ soli
z mrtvého move. Suseni je jeden z nejstar-
Sich zplGsob( upravy jidla vhodnych pro
dlouhodobé skladovani.

Jak to na veletrhu vypadalo a s jakymi
dalsimi firmami se zde mohli néavstévnici
letos seznamit, se podivejte v nasi fotore-
portazi.

Text a foto: Zuzana Schneidewind

United Bakeries presla se svymi znackami
pod lucemburskou pekarenskou spolecnost

S pocétkem nového roku nase redakce ob-
drzela zpravu o dulezité transakci v ramci
potravinarského primyslu. Jeji znéni je nasle-
dujici:,Spolecnost Moulins de Kleinbettingen
("MK”) ma tu Cest oznamit, ze uzavrela trans-
akci o prevzeti kontroly ve vysi 66,6% nad
UNITED BAKERIES a.s. (“UB”) v¢etné dohody
o nakupu zbyvajicich akcii v nadchazejicich
letech. UNITED BAKERIES a.s. je se svymi
znackami Odkolek, Delta, ToastTip a Cerea
jednou z prednich pekarenskych spolecnosti
ve vychodni Evropé. MK je partnerem UB jiz
vice nez 20 let.

Kazda silnd spole¢nost ma svoji vlastni
osobitou tvar, specifickou DNA a zékazniky.
V tomto ohledu MK bude respektovat a udr-
zovat identitu a charakteristiku klicovych
znacek a kultury UB. Béhem pifistich let MK
planuje investovat do stavajicich pekaren-
skych zarizeni s cilem posilit jejich kapacitu
predevsim v produkci zamrazeného peciva
a specialnich vyrobkd.

Soucinnost v oblasti vyzkumu a vyvoje no-
vych produktl bude jadrem spoluprace MK

a UB s cilem vyuzit potencidl rostouci poptav-
ky po inovativnich pekarenskych vyrobcich
v Ceské republice a sousednich zemich.

Tésime se, spolecné s managementem UB,
na dalsi rozvoj produktd, které budou odpo-
vidat potfebam tohoto dynamického regionu
Evropy.’ tolik citace zpravy.

0 Moulins de Kleinbettingen

Moulins de Kleinbettingen Group se sid-
lem v Lucembursku je rodinnd spolecnost,
zamérena na zpracovani obilovin, ktera ma
rozsahlé zkusenosti s produkci zamrazenych
pekarenskych vyrobkl. Skupina dosahuje

MOULINS DE
KLEINBETTINGEN

Meuniers depuis 1704

obratu ve vysi cca 150 mi-
liond eur a ma 1 000
zaméstnancu.

0 United
Bakeries

United Bake-
ries je predni pe-
karenska skupina v Ceské republice, ktera
vznikla fuzi spole¢nosti Delta Pekarny a Od-
kolek. United Bakeries reprezentuji symbiozu
vice nez 165leté tradice znacky Fr. Odkolek
s moderni a dynamickou znackou Delta. Sku-
pina ma obrat ve vysi cca 90 milionl eur
a 1400 zaméstnanc.

Eugenie Linkova

C) United Bakeries
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veletrhy

euheitenstand
v Ity Stand

Hala s novymi vyrobky
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Stanek Pro-Bio

‘ PHO -BIO 2
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ECH REPUBLlC

Celosvéetovy obrat v bio produkci

je vyssi nez dva biliony korun BIOFACH 017

Mezindrodni veletrh bio potravin BIOFACH a mezinarodni veletrh prirodni kosmetiky
VIVANESS, ktery se konal v Norimberku 15.-18. 2. 2017 zaznamenal novy rekord

v ndvstévnosti vice jak 50 000 ndvstévnikda. Na veletrZzni duo prijeli tentokrat odbornici ze
134 zemi a byli nadSeni bohatou nabidkou celkem 2 785 vystavovatelii (v tom 824 domdcich
némeckych) z 88 zemi (z toho 259 vystavovatelti na veletrhu VIVANESS).

Na rozdil od jinych veletrh mohli navstévnici
v tomto pfipadé zapojit do prohlidky nejen
oci a usi, ale také jazyk. Navstévnici Biofachu
mohli ochutnat biopotraviny vsech druhl
ze vsech koutl svéta a sezndmit se s nejno-
véjsimi produkty ekologického zemédélstvi.
Veletrh predstavil Siroké spektrum biopro-
duktt - od cerstvych potravin, pres potraviny
mrazené, pekaiské a cukraiské vyrobky,
napoje, zivé potraviny (raw food), produkty
zdravé vyzivy. Na Biofachu se predstavily za-
jimavé technologické inovace, soucasti byly
atraktivni specialni prehlidky, o biotrendech
pojedndval kongres a prednasky.

Vyrobci ocenénych biovin — Mundus vini (svét vina)

Z téméf Sesti stovek vyrobkii bylo
sedm vitéznych

Na plose 500 m? bylo predstaveno 575 no-
vych vyrobkd, odborni navstévnici z nich
vybrali 7 nejlepsich. Zvitézilo 5 némeckych
vyrobcl a bulharska firma Go4Raw s ho-
landskou firma Ecoffee Cup. Rovnéz byla
udélena Mezinarodni cena za vino MUN-
DUS VINI BIOFACH a Olive Oil Award. Byly
zde reflektovany dlouhodobé trendy jako
convenience (pfedpfipravené potraviny),
specidlni potraviny, exotické chuté kokosu,
superpotraviny - chia, matcha, moringa.

Moftské chaluhy se objevovaly v bujonech,
lupincich a saldtech. Hodné inspirace pfi-
nesl navstévnikdim kromé Zemé roku 2017:
Némecko, s heslem ,Bio vytvéii budouc-
nost” také kongres STADTLANDBIO a pes-
trym programem v regionu pod zastitou
mésta a bio metropole Norimberku. Od-
borny program kongresu byl pestry a opét
prildkal pres 7 000 ucastnikd. Na kongresu
méla i dvé prednasky Ing. Andrea Hraba-
lovd z Bioinstitutu o.p.s. Vlastni zazitkové
svéty mély veganské vyrobky, olivové oleje
a vina. Z loniské prehlidky Cook + Talk se
nové stal zdzitkovy svét GASTRONOMIE.

Wrobci nejlepsich olivovych oleji — Oil Award
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Pohled do némecké expozice

Prezentace a kuchaiské show ucily jak po-
uzivat bio vina, olivové oleje a veganské vy-
robky harmonicky a Uspésné v gastronomii.

Spolecny stanek ceskych firem

Ceska republika se Ucastnila jiz podesaté
spole¢nym stankem ceskych firem pod
zastitou Ministerstva zemédélstvi CR.V Ces-
ké expozici se prezentovalo na plose 120
m?2 spolu s Ministerstvem zemédélstvi CR
12 firem: Amylon a.s., Ceské ghic¢ko, Extrudo
Becice s.r.o,FRUJO a.s.,HOLLANDIA Karlovy
Vary s.r.o., Organické Pole s.r.o., POLABSKE
MLEKARNY a.s., PRO-BIO Svaz ekologickych
zemédélct, RACIO s.r.o., SEMIX PLUSO spol.
s.r.o., SOLEX AGRO s.r.0., Vinné sklepy Kutna
Hora s.r.o.,

Samostatné stanky mélo 8 ¢eskych spo-
le¢nosti: Cajova kvétina s.r.o, COUNTRY LIFE
s.r.o., Health Link s.r.o., Lifefood Czech Re-
public s.r.o., PRO-BIO obchodni spole¢nost
s.r.o., Rawvolution s.r.o., Zelena Zemé s.r.o.,
Man Ingredients .

Prezentaci z toho, co tuzemsti, zejména
faremni zpracovatelé, dokazi vyrobit, doda-
li mj. ¢lenové PRO-BIO Svazu z celé Ceské
republiky. K zakousnuti pfi vyjednavani,
zejména o obchodni spolupréci byly biosy-
ry — z Krusnych hor a Bilych Karpat. ,Vybrali
jsme syry, které byly v minulosti ocenény
v soutézi Ceska biopotravina. O jejich kva-
lité¢ tedy nelze pochybovat,’ fekla Katefina
Urbankova, manazerka PRO-BIO Svazu
ekologickych zemédélcl. Z Horského Stat-
ku Abertamy byl tvrdy zrajici biosyr Arnika,
z Ekofarmy Javornik ve Stitné nad VIafi pak
bioeidam a biohermelin. Pro navstévniky
ceské narodni expozice, ktefi upfednostnuji
masné vyrobky, pak organizatofi nachys-
tali sasovské klobdsy a trhanou pastiku
z prestika. Oba vyrobky maji domov na Vy-
sociné, vyrabi je Biofarma Sasov nedaleko
Jihlavy. ,Kromé samotného vyrobku chceme
propagovat i ceskd plemena. Prestické cerno-
strakaté prase je ndrodni plemeno, které bylo

Tym Pro-Bio

u nds vyslechténo, je tedy v mezindrodnim
kontextu unikdtni. Prdvé tato jedinenost
muZe v globalizovaném svété radu zdkaznikd
v podobé masnych produktt oslovit,” dodava
Katefina Urbankova.

Originalni susenky z cervené
¢ocky a ciroku od spolecnost PRO-
BI0, mély premiéru

Celkem své vyrobky predstavilo sedm ¢lent
svazu. Jsou jimi spole¢nosti Amylon, Ceské
ghi¢ko, Extrudo Becice, POLABSKE MLEKAR-
NY, Vinné sklepy Kutna Hora, COUNTRY LIFE
a PRO-BIO obchodni spole¢nost. Premiéru
na veletrhu mély origindlni susenky z cer-
vené ¢ocky a ciroku, které uvede v breznu
do prodeje spole¢nost PRO-BIO, s.ro. ze
Starého Mésta. Spole¢nost PRO-BIO slavi le-
tos jiz 25. vyroci od svého zalozeni. Rovnéz
zde nové predstavila téstoviny z dvouzrnky
a Cervené psenice, mouku z cizrny. Polab-
ské mlékarny, které patfi v produkci bio
mlécnych vyrobkd k prakopnikim, prezen-
tovaly bio tvarohy, méslo, smetanu, fadu
Matylda pro déti, syry. Amylon predstavil
bio pudingy a superpotraviny- kase s chia
seminky, Ceské ghi¢ko se uvedlo mimo
zdkladni produkt téz Ghitelou (nugatova
dobrota) a KokoGhi.

Stabilni rust mezinarodniho
biotrhu

Dle udaju za rok 2015 je celosvétovy obrat
bio vys$si nez 80 miliard eur. Evropské bio-
zemédélstvi se rozrostlo o pul milionu hek-
tar( na témér 11 mil. ha tj. o vice nez 5%.
Némecko dosahlo narlstu obratu o 11,1%
a objemu trhu celkem 8,62 mld. eur (2014:
7,76 mld. eur). V Italii ¢inil obrat bio sektoru
za rok 2015 4,2 mld. Eur, jedna tfetina této
¢astky — 1,5 mld. eur - pfipadla na export.
V CR hospodafilo ekologickym zpUso-
bem na konci roku 2015 jiz vice nez 4 100
zemédélcU, za poslednich 10 let stoupl po-
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Cet ekofarem témér pétinasobné. Vyrazné
nardsta také pocet vyrobcl biopotravin,
jichz bylo ke konci roku 2015 zaregistro-
vano na Ministerstvu zemédélstvi jiz 542,
pficemz témér 38 % z nich zpracovava a vy-
rabi tyto produkty na svych biofarmach.
Celkovy obrat s biopotravinami v roce
2014 cinil zhruba 3,2 mld. K¢, coz je o pdl
miliardy vice nez v roce pfedchozim. Z toho
cesti spotrebitelé utratili za biopotraviny
pfiblizné 2 mld. K¢, zbyvajici objem byl
vyvezen do zahranici. Prilmérna ro¢ni spo-
tfeba na obyvatele, ackoli setrvale nar(sta,
zUstava pod hranici 200K¢ za rok a podil
biopotravin na celkové spotfebé potravin
a napojli predstavuje necelé 1 %. Podil bio-
potravin z dovozu na ¢eském trhu se pohy-
buje na urovni pfiblizné 50 %.

V rozloze ekologicky obhospodaio-

vanych ploch pat¥i CR mezi dvacet zemi

svéta s nejvétsi vymérou pudy v EZ.
Vymeéra orné pidy vzrostla na 66 548 ha
a naopak poklesla vyméra TTP (Trvalé
travni porosty) na 407 448 ha.
Dvoustranu pfipravil: Jaromir Hampl

VINKE skLEPY

KUTNA HORA

AN

Stanek CR — Vinné sklepy K. Hora
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pro celiatiky

Bezlepkové susenky
na veletrhu oslovily navstévniky

Bezlepkové mouky

CLBI-00

www.probio.cz

Origindlnimi susenkami
z Cervené cocky a ciroku
zaujala navstévniky
mezindrodniho veletrhu
BioFach spolecnost
PRO-BIO,s.r.o ze Starého
Meésta pod Snéznikem.

LVyuZili jsme potencidlu nasich novych
bezlepkovych bio mouk. Mouka z ¢i-
roku a z cervené cocky md vyjimecné
nutricni vlastnosti a susenky jsou jed-
nou z cest, jak je zdkaznikim pribliZit.
Susenky maji jedinecné sloZeni, jsou
prirozené bezlepkové, neobsahuji pal-
movy olej a zaujmou svou unikdtni
chuti i vzhledem,” vysvétluje ing.Bar-
bora Hernychova z marketingu spo-
le¢nosti PRO-BIO. V roce 2014 uvedla
firma do provozu bezlepkovy mlyn
s nejmodernéjsi technologii zpraco-
vani bezlepkovych plodin a diky této
investici rozsifuje nabidku bezlep-
kovych produktd.V bezlepkové casti
stanku navstévnici nasli také mouky
z cizrny, zlutého hrachu, pohanky,
ryze, Ci kukufice

Dalsi ¢ast expozice byla zaméfena
na minoritni plodiny, kam patfi jed-
nozrnka, dvouzrnka, ¢ervend psenice,
Spalda, zito a dalsi. Jedna se o tzv. za-
pomenuté plodiny, jejichz péstovani,
zpracovani a navraceni se spole¢nost
PRO-BIO cilené dlouhodobé vénuje.
+Minoritni plodiny se svym vlastnostmi
fadi do kategorie modernich superfoods.
Maiji siroké gastronomické vyuZiti a tési
nds, Ze si zacinaji ziskdvat pozornost
zdkaznikd, jak v podobé zrna, i ve formé
nasich novych mouk, téstovin a tycinek’
doplnuje Barbora Hernychova.

Spole¢nost PRO-BIO slavi letos
25.vyroci od svého zalozeni. ,Ndvstév-
niky zveme na dalsi akci-veletrh Evo-
lution, ktery probéhne 24.-26. brezna
na holesovickém Vystavisti v Praze
a na nase BIOSLAVNOSTI 15. cervence
ve Starém Meésté, kde se budou konat
hlavni oslavy jubilejniho vyroci’, pro-
zrazuje Barbora Hernychova.

(1i)
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Food Prize é
zemim nasytit hladov

V Des Moines v budové Kapitolu, ve staté lowa se jako kaZdorocné
konalo koncem uplynulého roku slavnostni shromazZdeéni k pocté

a predani cen laureatam prestiZzni ceny Food Prize 2016. Ta je
v rdmci potravinarstvi rovna udileni Nobelovy ceny. M4 totiz
nesmirny vyznam pro miliony hladovéjicich na celém svété.

Védci, ktefi jsou laureaty této ceny totiz
svymi vyzkumnymi uUkoly zavedenymi
do praxe pomahaji nasytit celé oblasti
a uzemi, kde byl doneddvna absolutni
nedostatek potravin. Tito lidé védi, Ze ne-
staci poskytnout jen finan¢ni prostredky,
ale predevsim jde o to zaméstnat mistni
komunitu vyrobou potravin, které mo-
hou mit fadu podob, pocinaje rybami
v nové zaloZenych rybni¢nich plochach,
obrovskych rozloh kukufice a soji nena-
ro¢né na vodu a nebo pise¢nych kaskad
branicich vysychani pady u palem a to
jen tim, ze svou konstrukci poskytuji stin
pfi pohybu slunce oblohou. S dobrymi
napady se mohou pfihlasit védci z celého
svéta a také nominace k udéleni ceny
Food Prize pfichazeji i z téch nejodleh-
lejSich mist zemékoule. Vloni si prestizni
cenu s velkou finan¢ni odménou odnesli
Ctyfi védci. Ke kazdému z nich pfinasime
stru¢nou charakteristiku jejich vystupu.
Maria Andrade zacala se svym vy-
zkumnym uUkolem v roce 1997. Je z Mo-
zambiku a trapilo ji mnozstvi populace

dafilo urcité odriidé sladkych brambor.

Soustredila geneticky material jednak ze
Statni univerzity v Severni Karoliné a pak
ze svétoznamého Bramborafského centra
v Peru.V roce 2014 se jiZ mohla pochlubit
milionem Zzlutych sladkych brambor dis-
tribuovanych do jedenacti zemi v Africe,
kde to bylo z hlediska hladu a mozZnosti
produkce nejvic potfeba.

v Ugandé. | on se zaméfil na produkci
oranzovych sladkych brambor, bohatych
zejména na vitamin A. Hledal odrtdu
odolnou virozdm a hnilobé. Podafilo se
které jsou rezistentni vici nakazam.

Jan Low se dlouhodobé zabyva podvy-
zivou africkych déti, které trpi nedostat-
kem zejména vitaminu A. Zalozila projekt
,Sladké brambory na pomoc iniciativé
2009-20019" kdy pravé tato potravina
mUzZe zasadné fesit podvyzivu a nedosta-
tek vitaminG, dalezitych pro zdravy rast
déti. Tento projekt pomaha 17 africkym
statlm resit tento problém.

Howard Bouis se z této trojice vyzkum-
nikG trochu vymykda svym daleko sirSim
zdbérem. Zatimco pfedchozi 3 védci se

vV e/
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svétova soutéz

ha udm
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THE WORLD
FOOD PRIZE

soustfedili na sladké brambory a podafilo
se jim vyslechtit odridy vhodné do plid-
né-klimatickych podminek Afriky a zlep-
it nutri¢ni hodnoty jidla zejména déti,
Howard Bouis se vénoval i nékolika dal-
$im plodindm, pfedevsim ale vhodnym
odridam obili. Jeho vyslechténé odrudy
zasobuji 30 zemi Afriky zakladni potravi-
nou, kterou péstuje na 2 miliony farem.
Pocitad se, ze z jeho vysledkd vyzkum
na obilovindch odolnych vici chorobdm
a SkGdcim, ale i suchu, bude v pfistim
roce uz profitovat na 100 milion Africa-
nG. Mouka z obilovin jim dé zéklad obzi-
vy, ale hlavné vyzivy.

Tito 4 laureati ceny Food Prize se za-
slouzili o zlep$eni denniho pfijmu vita-
min®, minerdld a dalsich vyzivnych latek
détem. A nejen jim. Kazdy z této Ctvefice
byl ocenén 250 tisici dolary, coz je od-
ména za vyzkum a jeho SirokoploSnou
realizaci. | oni pfispéli k nasyceni statisicl
hladovéjicich a i v jejich pfipadé plati, ze
pomohli zajistit vyzivu nejen African(, ale
zlepsi se zivot i lidem v Latinské Americe
a Asii.

Eugenie Linkova
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muzejnictvi

Alimentarium

= unikatni muzeum ve Vevey

Méstecko Vevey na brehu Zenevského jezera proslavil
potravinarsky gigant Nestlé, jehoZ zakladatel némecky
chemik Henri Nestlé piivodem z Frankfurtu nad Mohanem
zde ucinil revolu¢ni potravinarsky vynalez - suSsenou mlé¢nou
moucku jako nahradu za materské mléko. Nestlé pak v roce
1958 proménilo své sidlo v muzeum a informacni centrum
potravin, jejich produkce, vyZivové hodnoty a kulturni

historie spojené s jidlem.

Vevey proslavil i Charlie Chaplin, jenz tu
stravil poslednich 25 let svého Zivota a v roce
1977 zde ve véku 88 let zemfrel. Jeho socha
stoji na promenadé pried Alimentariem
a o nékolik set metrd déle najdete v parku
rovnéz sochu Jana Palacha.

Alimentarium, jak se toto prvni muzeum
na svété vénované vyhradné vyzivé nazyva,
najdete snadno. Pfimo pfed nim je totiz
v jezeru zapichnutad obrovska, osm metr(
vysoka vidli¢ka. Sidli v pamatkové chranéné
budové z piskovce v ohromujicim neo-kla-
sickém stylu. Néjakou dobu, presnéji devét
meésicd, bylo zavieno, aby po rekonstrukci
a celkové modernizaci bylo slavnostné ote-
vieno v ¢ervnu leto$niho roku ve zcela nové
experimentalni scénografii.

Na potraviny a vyzivu z mnoha aspektt
mUzete nyni nahlédnout prostfednictvim
poucnych i zdbavnych interaktivnich in-
stalaci a vydat se na prekvapivou vypravu
do svéta jidla a vyzivy, béhem niz se dozvite,
Ze potraviny jsou zavislé na ¢asu, misté a kul-
tufe, poucite se o procesech jejich vyroby,
stejné jako o jejich vstifebavani v téle. Stala
expozice odpovida na otazky typu,Co a jak
mam jist?", ,Jak mohu jist’, ,Pro¢ mam jist”
nebo také “Co se déje s mym télem, kdyz
jim”" To automaticky vede k dalSim otazkdm
na plivod potravin, spole¢nost, kulturu a je-
jich vzdjemnou provézanost s vyzivou.

Vse o jidle

Hlavni exponaty jsou rozdéleny do sekci
jidlo, spole¢nost a télo, pricemz veskeré
informace jsou v angli¢tiné, némciné a fran-
couzstiné. ,StéZejnim tématem Alimentaria
v novém kabdté je jidlo a vyZiva populace
vsech kontinent( z hlediska historie i soucas-
nosti,” fika komisarka vystavy a feditelka mu-
zea Ursula Zeller a dodava, ze to ,neni jen
o tom, co jime, ale také jak. Kultura se nutné

Kurdtorka vystavy a reditelka muzea Ursula
Zeller (prvni zprava)

projevuje v nasi zdkladni lidské potrebé i v kul-
turni historii vyroby potravin, vareni a vyZivy.
To vse slouzi pro nase soucasné i budouci po-
chopeni globdlniho tématu potravin.”

Muzeum je zaméreno na mladé

Nejdulezitéjsi cilovou skupinou navstévnika
jsou pro Alimentarium déti a mladi lidé, pro-
to celd expozice zacind ateliérem vareni pro
déti, kde se mGzou naucit prvnim kuchar-
skym dovednostem a po dopoledni kulinai-
skych objevi a experimentl si vychutnat
své ,mistrovské dilo” vytvorené vyhradné
vlastnimi silami. Kazdé odpoledne se pak
k nim mohou pfipojit rodice, prarodice, jed-
notlivci, profesiondlové i nadsenci a spolec-
né si vyzkouset kulindrni tvofivost, seznamit
se se zaklady vyzivy, pracovat s méné zna-
mymi surovinami a pfipravit vlastni lahodné
jidlo.

Samotna prohlidka zacina v jakési virtual-
ni zahradé, kde déti poskakuji a natahuji se
po pravé dozralych pomerancich. Prostred-
nictvim videoprojekce na sténach pozoruji
ve zrychleném prenosu, jak to v pfFirodé
funguje, od kvétu az po zrani. A hned na-
proti mizou nahlédnout tfeba pod hladinu

Osmimetrovad vidlicka je symbolem muzea

a zdroveri nejvice fotografovanym mistem ve Vevey

e ~

K muzeu patif i vzdéldvaci zeleninovd zahrddka

Pracovna prvniho reditele Nestlé

horské bystfiny a okouknout pstruhy, raky
a dalsi podvodni Zivot.

~Mnoho zdravotnich problémd, jako je
obezita, cukrovka a kardiovaskuldrni one-
mocnéni, souviseji s urcitymi stravovacimi
ndvyky. Pokud chceme pozitivné ovliviiovat
vyZivu, musime zacit u déti. To je divod, pro¢
se intenzivné vénujeme programu pro mladé,”
fikd Ursula Zeller s tim, ze ,déti nemUzou
zménit své chovani samy — to zavisi na jejich
prostredi, Skole a rodiné. Proto se snazime
nabidnout informace pfistupné i détem
zabavnou formou, aby mély moznost o té-
matu samostatné uvazovat,” dodava. Vsudy-
pritomny faktor zabavy pfitom funguje jako
pozitivni motivacni element.
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Zde se ucr déti zdravé varit

Prochazka lidskym télem

V centralni ¢asti budovy si prohlédnete je-
dinou mistnost, kterd je vénovana ¢innosti
Nestlé a to autenticky zachovalou pracov-

nu prvniho feditele spole¢nosti. Zde se také
dozvite mnohé o jejich prednich predstavi-
telich — o Henri Nestlém, Danielu Peterovi,
vyndlezci mlé¢né cokolady, Nicolas Apper-
tovi, otci konzervy, Charlesovi Terrierovi, vy-
nalezci prvni ledni¢ky ¢i Waldo Semonovi,
jenz vytvotil prvni ochranny film na baleni
potravin. Vice se o historii a soucasné ¢in-
nosti Nestlé i s vyhledem do budoucnosti
dozvite v Nestlé’s Discovery Centre, jez bylo
otevieno rovnéz ve Vevey vloni u pfilezitos-
ti 150. vyroci zaloZeni spole¢nosti.

Poté, kdyz se dostate¢né nabazite riz-
nych her, z nichz mnohé jsou uréeny i do-
spélym, dostanete moznost prozkoumat
nekonecné varianty jidla napfi¢ celym
svétem, vstoupit do prostiedi jednotlivych

Perfektni team

Kompletni reseni pro sbhirani,
baleni a paletizaci

Déti se seznamuji s problematikou hravym zptisobem

kultur a jejich typickych potravin, stravova-
cich navykd, stejné jako se seznamit s do-
kumenty o jejich vlivu na zdravi. Na zavér
prohlidky dospéjete do nervového ustroji,
jez dava signdly nejen o nasem alimentar-
nim uspokojeni. Snad zadna ¢innost lid-
ského organismu nechybi a tak se na Uplny
konec dostanete az do pfitmi modelu
tlustého stfeva, pficemz se vam z panelo-
vych obrazovek dostane pouceni o véem,
co se ve vasem téle déje béhem traveni.
Tady sice prohlidka muzea konci, ale pokud
chcete na ziskané védomosti dale navazat,
muzete v navstévé pokracovat na internetu
prostiednictvim platformy Alimentarium
akademie.

Text a foto Bohumil Brejzek

FANUC Czech s.r.o0.
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Prof. MUDr. Véra Adamkova:

Soucasnému Zivotnimu stylu by

/e

meél odpovidat i kaloricky pfijem

Neékteri vyZivovi poradci biji na poplach a radi by z lidské vyZivy zcela vymetli jako skodnou
Fepny cukr. Troufaji si o ném mluvit dokonce jako o bilém jedu. Generalni Feditel spolecnosti
Tereos TTD cukr Ing. OldFich Reinbergr ale upozorriuje, Ze mezi bilym cukrem a jeho
alternativami je minimalni rozdil. Velmi fundované v minulém cisle Potravinarského obzoru
také vysvétlil, zda jsou velké rozdily mezi cukry Fepnym, titinovym, ale i z ryZe, jeCcmene atd.
Stoji ale v cele jednoho z nejvétsich cukrovara v zemi a tak muizZe jednostranné fandit jen

prdvé tomu bilému cukru.

Vyzvali jsme proto jednu z nasich nejvétsich
kapacit na vyzivu, ale pfedevsim i kardioloz-
ku prof. MUDr. Véru Adamkovou z IKEM, kte-
rd je i ¢lenkou predstavenstva Spole¢nosti
pro vyzivu. Jeji odpovédi jsou vypovidajici
a jednostranny nazor na Skodlivost cukru
jisté poopravi.

P Piedeviim nam prosim prozradte
pani profesorko, na jaka doporuceni
z té zméti rad mame dat?

Jednou z hlavnich oblasti zajmu vefejného
zdravi patfi ovlivhiovani vyzivovych zvyklos-
ti, zejména s ohledem na détskou a dorosto-
vou populaci v souladu se zdsadami spravné
vyzivy. Fundované rady vychazeji z doporu-
¢eni Svétové zdravotnické organizace imple-
mentovanych na podminky Ceské republiky
P Vyzivovi poradci moc cukr vyrobeny
z cukrové fepy nedoporucuji a radéji
vidi tftinovy nebo kokosovy, z agave,
je¢mene, ryzovy a jmenovat lze dal.
Domnivate se, ze vSechny tyto cukry
at v sypké nebo tekuté podobé jako
sirupy jsou zdravéjsi a klasicky cukr
zavrhujete?

V soucasné dobé je trend pokladat za viech-
no zdravé to co, ma tmavou barvu (titinovy
cukr, celozrnné pecivo), ale je tfeba Fici,
titinovy cukr obsahuje melasu jiz v zakladni
suroving, zatimco je-li dobarven bily cukr
(tfeba karamelovym sirupem), zlistava stéle
pouze dobarvenym cukrem.

Dle analyz sice tftinovy cukr obsahuje
nékteré vitaminy, zejména vitaminy sku-
piny B, dale vapnik, hoicik, draslik i Zelezo.
Ale! - cukr je stale donatorem energie, obsah
vitaminQ je zde velmi maly pro to, abychom
jej kvali nim konzumovali. Tedy i konzumace
titinového cukru ( a dalsich) musi byt v pou-
ze v doporuceném celkovém objemu cukr(
za den a nikoli navic jako zdroj vitamin(.

Prof. MUDr. Véra Addamkovd, IKEM

»Pokud neni ¢lovék nemocny cukrov-
kou, mél by i tak sladit radéji umélymi
sladidly?
Clovék, ktery netrpi diabetem mellitus,
maze pfijimat cukry v bézném doporuceni
denniho pfijmu. Dle doporuceni Svétové
zdravotnické organizace je tfeba Snizit
konzumaci jednoduchych cukri na max.
10% celkové energetické denni davky
(tzn. u dospélych lehce fyzicky pracujicich
na cca 60g na den) pii zvyseni podilu po-
lysacharid(i Je tieba vsak podotknout, ze
cukry myslime jako celek denniho pfijmu,
tedy i z ovoce a vjidlech a tekutinach.
Uméla sladidla provazeji nase chutové
buniky jiz také pomérné dosti let. Vyznacuji
se tim, ze jsou sice sladka, ale jejich energe-
tickd hodnota nema vliv ani pro diabetiky,
protoze nevyzaduji inzulin.

Cukr rozhodné jed neni

S pani profesorkou Addamkovou
jsme po skonceni rozhovoru
povidaly o cukru jako takovém.
BéZné pouZivaném jako
ingredience do cukrovi, dorti
a treba i zmrzlin. Prozradila, Ze
jak sobé, tak ani svému synovi
nezakazuje treba zmrzlinu,

i kdyZ je v ni cukru poZehnané.
Ma prehled, co sama denné sni
a natoZ aby nevédéla, jak se
stravuje jeji vlastni dité. Sem
tam cukr v kolaci, zmrzliné

a nebo i dorticku nevadi, pokud
uZ v ten den si jeho hladinu

v krvi prili§ nenavysime. Jako

s kaZdou kalorickou potravinou
se i s pecivem a cukrovim

musi jednat jako se safranem

a rozhodné se nesmime
precpdvat a prehdnét to se
sladkostmi. Zbytecné bychom
nejen tloustli, ale zanasime si
pak télo témi litkami, které
lidové Feceno nestihneme
odbourat a tak prirozené trpi
cévy a jednotlivé organy v téle.
TakzZe skutecné i jidlo vcetné
cukri prijimame s rozumem

a s urcitou rezervovanosti.

Pak si ve stari nebudeme
stéZovat na tak zvané civilizacni
choroby. Pro ilustraci cukrovych
dobrot jich padr prindsime. Ani
ty nejsou jedem, i kdyZ jeden
kousek staci a vic uz by mélo
byt jen pokrmem pro oci.
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P Co vibec fikate umélym sladidlim
s chemickou podstatou, jejichz nejvic
proslavenym predstavitelem byl sacha-
rin?Jednim z lidi, kterym léka¥ takovou
dietu predepsal, byl podle historiki
americky prezident z let 1901 az 1909
Theodor Roosewelt. Po péti letech
ve funkci si sedavé zaméstnani vybralo
svoji dan. V roce 1907 byl prezidentlv
lékaf tak zdésen jeho rostouci obezi-
tou, Ze mu nakazal, aby cukry nahradil
sacharinem. O ném se ale fika, ze je
velmi nezdravy, je to tak?

Systematicky nazev sacharinu (cukerinu)
je 2H-1A-6,2-benzothiazol-1,1,3-trion a vy-
nalezl jej v roce 1878 chemik Constantin
Fahlberg. Sacharin byl hojné uzivan ze-
jména v dobdch, kdy nebyl dostatek cukru
(véle¢né obdobi). Dle nékterych ( zalezi jisté
na individudlnim posouzeni) ma sacharin
lehce nahotklou chut, ale to je spise gur-
manské vnimani.

V soucasné dobé ma znacku E 954
a pripustna denni davka je 0 - 2,5 mg/kg
télesné vahy.

V USA je pouziti povoleno. V CR (ale

i v celé EU) je pouziti povoleno v omeze-
ném mnozstvi do potravin se snizenym ob-
sahem energie jako jsou ochucené népoje,
dezerty, krémy, zvykacky, cukrovinky. Jisté
jej nedoporucujeme do détské stravy.
P A pak se objevily cyklamaty, které se
za cas staly synonymem rakoviny pro
udajné své vedlejsi uc¢inky. Doposud
se uzivaji do limonad a dzemd. Jsou
opravdu tak skodlivé?

b knihy nabidla k OChU[”JvC
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Cyklamat je umélé sladidlo,
= které je asi 30-50% sladsi nez
S cukr. Ve ¢lenskych statech EU
E? se cyklamat oznacuje na vyrob-
> cich kédem E952. Vyrdbi se syn-
N\e& teticky reakci cyklohexylaminu
N s kyselinou chlorsulfonovou
a naslednou neutralizaci vzniklé
kyseliny hydroxidem sodnym nebo
vapenatym
Cyklamat v poslednich 45 letech prosel
dramatickym obdobi. V roce1969 vydala
americkad agentura Food & Drug Adminis-
tration (FDA) na cyklamat sodny zdkaz po-
uzivani. Tehdy byly zprévy o jeho mozném
prorakovinném pusobeni. V roce 1999 byla
publikovédna dlouhodobd studie (na pri-
matech), ktera zjistila, ze cyklamat nelze
za karcinogen jednoznacné povazovat.
Nicméné z opatrnosti a pfi védomi urcitych
limitd studii jsou cyklamaty v soucasnosti
vedené jako neklasifikované. Na zavére¢né
zhodnoceni tak jesté cekaji.
P»Jsou tu i sladidla ziskana z rost-
lin, u nas prevazuje stévie a tieba
v Austrdlii je to zase norbu, co se
ziskava z koren( rostlin. Davate jim
prednost?
Rostliny, ze kterych mizeme ziskat cukry
(vétsinou ve stavé) nazyvame cukrodarné,
jsou tedy schopné tvorit a ukladat sacha-
ridy, v mnozstvi a formé, které umoznuje
jejich ekonomické vyuziti.

Mezi nyni nejvice pouzivané, zejména
u diabetik( patfi Stévie sladka, které se také
fika stévie cukrova, sladka trava nebo me-
dové listky. Stevie jako sladidlo je na rozdil
od cukru témér nekaloricka, nepfispiva
k tvorbé zubniho kazu a je vhodnd i pro
diabetiky. V listopadu 2011 byla stévie v Ev-
ropské unii schvalena jako pfidatna latka
do potravin pod oznacenim E 960.

Potom je tu stava z javor(, kterad se
ziskdvd z povrchového poranéni tenké
kdry stromd. Cerstvd miza obsahuje az
6% sachardzy. Javorovy sirup zGstava velmi
oblibeny tfeba v Kanadé. Vysoky obsah
sacharid ma tfeba nypa. Nypa fruticans
je plazivéd palma z bahennich brakickych
oblasti Asie a Ameriky. Sladkd miza se

ziskava nafezédnim stopky plodenstvi
na pocatku tvorby plodl. Obsahuje

az 17 % sacharidd. Témér 5-7 %
sacharézy obsahuje miza ziskané

z arengy cukrodarné. Jinak sla-

didlem z rostlin je i sirup z fepy

cukrovky, dalsi zpracovani uz je

primyslové. Pro zajimavost cukr

ve formé kostek byl vynalezen
v Cechach (i kdyz uz v 19. stoleti).
»Generace dnesnich prarodi¢t
vyrostla na fepném cukru, stejné

Co .
/S0,
“ o

', . . el
ﬁekaruz Ceskych Budajovic 2P

jako na pseni¢né mouce a obé tyto
potraviny dnesni vyzivovi poradci zce-
la zatracuji. Pfitom se neda fici, Zze by
starsi lidé méli daleko vic civiliza¢nich
chorob nez mlada generace. Mozna
se mylim, co byste jako odbornice
na zdravou vyzivu a zaroven i kardio-
lozka na zakladé svych zkusenosti
poradila?
Stéle plati, ze strava md byt racionalni,
pestrd, obsahovat ve vyvazeném doporu-
¢eném mnozstvi zdkladni Ziviny - cukry,
tuky, bilkoviny, dale pfipominam vlakninu,
které se u nds konzumuje malo. Uvédomme
si celkovy Zivotni styl pfedchozich genera-
ci — mély vyrazné vice pohybu, jidlo bylo
(i v dobre situovanych rodinach) cenéno,
muselo se s nim zachdzet s Uctou (nebyly
lednice, polotovary, rychld obcerstveni).
K povidani o jidle patfi také pohyb a toho
bylo vyrazné vice, takze musime hodnotit
Zivotni styl komplexné a to nase generace
nijak dobfe nedopada. Tak snad se pouc¢ime
a vezmeme si za své hesla nasich predku
:Stfidmé z bohatého stolu. Pijme do polo-
pita, jezme do polosyta a Ve zdravém téle
zdravy duch.

Eugenie Linkova
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SZPI1 v roce 2016

pokracovala v kontrolach

S vysledky kontrol Statni zemédélské a potravindrské inspekce

za lorisky rok seznamil v posledni tiinorovy den v Klubu
techniki na Novotného ldvce reditel inspektordtu SZPI

v Praze Ing. Petr Cuhra. Jak uved|, SZPI provedla v roce 2016
témér 45 000 kontrol, v jejichZ ramci odebrala pres 11 000
vzorkt na rozbory do laboratori a téméF 8 000 vzorki bylo
hodnoceno na misté primo v pribéhu kontroly.

Z uvedenych poctd byla hodnocena
na misté témér polovina vzorkd jako nevy-
hovujici a ze vzork( odebranych do labora-
tofi bylo jako nevyhovujici vyhodnoceno
na 800 vzorkd. Z celkového poctu 45 000
kontrol bylo pfiblizné 10 000 kontrol prove-
deno v sektoru spole¢ného stravovani, tedy
v restauracich, pivnicich, vindrnéach, barech,
cukrarnéch i Cerpacich stanicich. Témér pfi
kazdé treti kontrole zjistili inspektofi poru-
Seni pravnich predpist a fada provozova-
teld stale nedodrzovala ani nejzékladnéjsi
povinnosti v oblasti hygieny a bezpecnosti
potravin. Inspektofi proto vloni jiz v pribé-
hu kontroly uzavfeli celkem 84 provozoven
spole¢ného stravovani.

Kontroly zamérené na hygienu

Z hlediska rizika pro zdravi spottebitele jsou
pravé pochybeni v oblasti dodrzovani hygi-
enickych predpist nejzavaznéjsi. Inspekce
proto provedla 6 228 kontrol specialné
zamérenych na dodrzovani nafizeni o hygi-
ené potravin - nesplnéni povinnosti konsta-
tovali inspektofi v 2 096 pripadech (33,7 %).
Jedna se tak o nejcastéjsi pochybeni v seg-
mentu spole¢ného stravovani — napfiklad
o dlouhodobou rezignaci na uklid v pro-
vozovné, rizikovy technicky stav zafizeni
a prostor, absence pfivodu teplé vody,
nezvladnuty odvoz odpadt apod.

K casto zjistovanym prohteskiim patii
i klamani spotrebitele a falSovani. V ramci
cilené zamérené kontrolni akce inspektofi
zjistili poskytnuti zavadéjicich informaci
v nabidce pokrm( u 27 procent kontrol.
Typickd pochybeni pfedstavovala zneuziti
nazvu ,syr” a ,smetana” pfi pouziti ndhra-
zek, zneuziti chranéného oznaceni plvodu,
napf. ,Parmigiano-Reggiano”, ,Grana Pada-
no” apod., poskytnuti zavadéjicich infor-
maci o pouziti Sunky v pokrmu, klamavé
deklarovanou stuprovitost piva, klamavé
uziti nadzvu ,Cokoldda” u smési s nizsim

obsahem kakaového prasku zejména v na-
pojovych automatech apod.

Informace o alergennich latkach

Mirné zlepSeni oproti predchozimu roku
Ize konstatovat u dodrzovani povinnosti
poskytovat spotrebiteli informace o alergen-
nich latkach. Z 2503 kontrol zamérenych
na tuto povinnost inspektofi zjistili pochy-
beniv 305 pfipadech (12,2 %).V predchozim
roce chybovala téméf kazda pata kontrolo-
vanda provozovna. ProhfeSek mél nejcastéji
podobu neposkytnuti informace, nesrozu-
mitelné nebo zavadéjici informace, oznaceni
alergend pomoci ¢iselnych kédl bez dalsiho
vysvétleni.

V nékolika pfipadech kontroly odhalily
nedeklarovanou pfitomnost slozky obsahu-
jici lepek ve vysokém mnozstvi s moznymi
zédvaznymi zdravotnimi dopady pro spo-
trebitele s nesndsenlivosti lepku (napfiklad
zjisténi lepku v pokrmu v koncentraci pres
8000 mg/kg). Vzhledem k trvajici neuspo-
kojivé situaci, kdy rada provozovatell svym
konanim ohrozuje zdravi spotiebitele a uzi-
va klamavych praktik, bude SZPI pokracovat
v kontrolach segmentu spole¢ného stravo-
vani v nesnizené intenzité i v letosnim roce.

Potraviny Klasa a Regionalni
potravina jsou kvalitni

Kontroly prokazaly velmi vysokou miru
jakosti i bezpecnosti potravin ocenénych
znackou KLASA a Regionalni potravina.
U z4dné z hodnocenych 3arzi inspektofi
nezjistili poruseni bezpecnostnich parame-
trQl, pouze v jednotkach pripadt byly zjis-
tény drobné jakostni nedostatky napfiklad
ve znaceni a slozeni. U ostatnich skupin
potravin inspektoti zjistuji az fadové vyssi
podily nevyhovuijicich vzorkd.

Inspektofi odebrali celkem 200 3arzi
takto oznacenych potravin, pficemz ne-

Reditel prazského inspektordtu SZPI Ing. Petr Cuhra

vyhovujici parametr zjistili pouze u Ctyf.
SZPI hodnotila rovnéz 76 3arzi potravin
ocenénych znac¢kou Regiondlni potravina,
z nichz jedind byla vyhodnocena jako nevy-
hovujici. Pfehled vSech hodnocenych 3arzi
s oznacenim Regiondlni potravina a KLASA
je k dispozici v sekci Tematické kontroly
na www.potravinynapranyri.cz

Potraviny a reklama

Vedle standardné zaméfenych kontrol
v provozovnach potravinarskych podnik(
SZPI vénovala zvySenou pozornost kont-
roldm prodeje a nabizeni potravin na in-
ternetu a také kontrole reklamy, kde ma
SZPl nové kompetenci v oblasti reklamy
publikované v tisku, na internetu, v letacich
a obchodech. Konstatovala pfitom, Ze nej-
vic potravinovych doplrikll s nezékonnou
reklamou se prodava na internetu. SZPI
nasla 33 reklam na potraviny, které poruso-
valy zakony, pficemz nejcastéji se jednalo
o reklamy na potravinové doplnky, které
obsahovaly takzvana lé¢ebna tvrzeni.
Trestani takovych e-shopl je vsak pro-
blematické, zvlasté pokud sidli v zahranici
a maji pouze webové stranky v cestiné.
SZPI se snazi fesit informace o provozovate-
lich se sidlem v Evropské unii s dozorovymi
orgdny v pfislusném staté prostfednictvim
evropského systému sdileni informaci
o nevyhovujicich potravindch AACS. V né-
kterych ptipadech jde v3ak o produkty
nabizené na e-shopech sidlicich mimo
Evropskou unii a vymahatelnost prava je
zde prakticky nulova. Pokud sidli mimo EU,
umisti inspekce e-shop na Seznam riziko-
vych webovych stranek a vyrobkd. Oje-
dinéle nasla inspekce i reklamu na bézné
potraviny, ktera klamala spottebitele. Je to
pfiklad reklamy, jez tvrdila o chlebu, Ze ma
vysoky obsah vldkniny, laboratorni rozbor
vsak ukazal, ze tomu tak neni.
Text a foto Bohumil Brejzek
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Letenské prase
aneb letos jiz po desaté
zabijacka v muzeu

Mala stylizovana hospudka se zabijackovymi
specialitami, praktické komentované ukdzky prdce

Feznického mistra a samozrejmé program pro déti vcetné
tematického predstaveni Tri prasdtka, takovy byl desaty
rocnik tradi¢ni lednové akce Letenské prase aneb Zabijacka
v muzeu, kterou v sobotu 28. ledna porddalo Narodni
zemédélské muzeum v Praze. Akce probihala pod zastitou
ministra zemédélstvi Mariana Jurecky.

Doméci zabijacka byla, je a zfejmé vzdy bude
atraktivni udalosti. Nejde o pouhé zabiti a zu-
zitkovani vykrmovaného a opecovavaného
zvitete, je to prosté ritudl se vsim vSudy, ma
svou organizaci, fad i dstojnost; je to oslava
Zivota a uvédomeéni si jeho podstaty. A pravé
to mohou dospéli ndvstévnici v muzeu svym
détem nazorné ukdzat a vysvétlit. Piimo
v centru Prahy se tak mohly déti dozvédét,
Ze fizky opravdu nerostou v hypermarketech
a ze dobry chovatel o sva zvifata dlouho pred
porazkou pecuje a doslova je pipla.

Domaci zabijacka je ritualem

Kdo pochopi, bude moci ochutnat z nepfre-
berné nabidky zabijackovych pokrm. | jejich
slozeni a uUprava jsou zajimavou exkurzi
do historie, jak fikd reditel prazské pobocky
NZM Jifi Houdek: ,Zabijacky a zpracovdni vep-
fového md v nasich koncindch velmi dlouhou
tradici, kterd se v plvodni podobé dodneska
udrZela ve ctyrech regionech: v jiznich a zdpad-
nich Cechdch, na Vlysociné a na jizni Morave,
Presto je veprové velmi populdrni napfic repub-
likou, ne nadarmo je knedlo-zelo-vepro pova-
Zovdno za ndrodni pokrm. Domdci zabijacka
je pritom ritudlem, ktery se dochoval i u nasich
sousedd, napriklad v Polsku a na Slovensku, kde
je, na rozdil od tfeba Bavorska s Rakouskem,
podobnd i iprava jednotlivych pokrmd, pouzité
ingredience a koreni i poradi zabijackového
jidelnicku — od ovaru pres bilou a tmavou po-
lévku, pres prejt, jitrnice, jelitka az ke guldsi,
pecenému masu, tlacence a sulcu.” To vsechno
mohli navstévnici Narodniho zemédélského
muzea v sobotu nejen ochutnat, ale také
od mistra feznika Hudery zjistit, jak se jednot-
livé speciality pfipravuiji.

Navstévnikiim byla samoziejmé k dispozici
i expozice muzea. Akci doplnily informace

o plvodnich plemenech prasat, co specidlné
pro tuto akci pfipravil Vyzkumny Ustav zivo-
¢isné vyroby.

Tradice s pocatky v 7 tisicileti pied
nasim letopoctem

Domdci zabijacka ma prekvapivé dlouhou
tradici. Jde o akt, ktery nasi prapredkové
pravidelné provozovali uz od 9. az 7. tisicileti
pred nasim letopoctem. Uz tehdy ¢lovék
umél prase, které domestikoval, zuzitkovat
se vs§im vSudy - zpracovat maso, vnitfnosti
vcetné strev, krev, kiizi i stétiny, z kosti pak
vyrabél néstroje a ozdoby. Tehdy byl oviem
hlavni soucasti domdaci zabijacky ritual, ktery
jednak demonstroval rodovou pospolitost,
hlavné ale sméroval k instinktivnimu ocerno-
vani vnitfnosti zvifete. Ty totiz obsahovaly
nejvic zivin a z biologického hlediska byly
nesmirné hodnotné. Proto patiily v rodové
hierarchii tém nejvyse postavenym, pfipad-
né slouzily jako dar vzacnym hostlim a mu-
sely byt specialné upravovany.

Se znakem jednoocasého bilého Iva
bez korunky

To se napfi¢ staletim piilis nezménilo, stejné
jako fakt, Ze do domaci Upravy veprového
masa témér nepronikla mechanizace ani
modernizace nastroji — hlavni roli stale hral
(@ hraje) ostry nGz a dovednost reznika. Ta
se stale zdokonalovala, proto také vznikly
ve 13. stoleti prvni masné krdmy a zaca-
ly se konstituovat prvni feznické cechy.
Vaznosti a také mnohych privilegii pak
dosahli tuzemsti feznici vyznamnym za-
sahem do nasi historie, a to v dobé, kdy Pra-
hu obsadila korutanskd vojska, konkrétné
28. listopadu 1310. Reznici se tehdy u klastera

zabijacka
11752

Wklad mistra feznika sledovali PraZené s velkym
zdjmem

| déti si prisly na své s vyrobou figurek

svatého FrantiSka na Zoldnére vrhli, svymi se-
kerami (Siro¢inami) prosekali méstskou branu
a umoznili tak mladému Janu Lucembur-
skému vstup do hlavniho mésta kralovstvi.
Za tento ¢in se stali privilegovanym cechem
s pravem chodit v cele prlvodu remesel.
Do znaku dostali na jedné strané otevienou
branou a dva ozbrojence, ktefi ji prosekavaji,
na druhé jednoocasého bilého Iva bez korun-
ky. Pozdéji se znak zménil do dnesni podoby
—na bilého Iva, ktery v prackach svira sirocinu.
,Navic byla domdci zabijacka uddlosti, pfi niz
se v zimnim obdobi od Vdnoc az do masopustu
schdzela celd rodina, pribuzni, prdtelé a sou-
sedé. A na to chceme navdzat a usporddat po-
dobné prdtelské setkdni, byt ve vétsim,” uzavira
pozvanku reditel prazské pobocky NZM Jifi
Houdek. Této zajimavé akce na Letné se letos
zUcastnilo 2 500 navstévnika.
Eugenie Linkova
Foto archiv NZM
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velikono¢ni pfiloha

| LR : 4
radice v ceskych mestech a na venkové neumiraji!

Jeden z nasich nejvétsich svatku se blizi. UZ za par dni konci predvelikono¢ni pust, doba
stfidmosti a pokani bez svétskych radovanek a zacinaji velikonoce. Masopust se i letos slavil
v mnoha mistech nasi republiky, nyni se lidé chystaji na velikonoce.

V dnesni, jak se casto fika uspéchané dobé,
je takovy jev urcité povzbudivy. Lidé ne-
zapominaji na masopustni zvyky jako je
stinani kohouta nebo babsky mlyn, pfi némz
za vieobecného veseli,,premilali” staré baby
na hezka dévcata. Hospodyné mély pfi tanci
vyskakovat co nejvyse: to aby len narostl tak
vysoko. Kdyz se symbolicky pochovala basa

a ponocny odtroubil pdlnoc, nastala Pope-
le¢ni stfeda a s ni i predvelikono¢ni pust,
ktery se alespon podle nasich zprav z terénu
snazi dodrzovat stdle vice mladych lidi.

Nejdiiv se poradné vykrmit!

Masopust je staroddvny tfidenni svatek.
Slavil se ve dnech predchazejici Popele¢ni
stiredé, ve které zacinal Ctyficeti denni pUst,
koncici o velikonocich. Je to svatek pred-
krestansky, kiestany znovu pfijat a zformo-
van podle jejich potfeb. Az do 6. stoleti byl
Masopust pohyblivym svatkem. Pfipravou
na masopust byval jiz ¢tvrtek pred ma-
sopustni nedéli, nazyvany tucny ctvrtek.
V mnoha usedlostech mu tak predchdazela
zabijacka a k obédu se tradi¢né servirovala
veprovd pecené s knedlikem a se zelim
spolu se dzbanem dobrého piva. Panovalo

A
affl

presvédceni, Ze se na tucny Ctvrtek ma clo-
vék poradné nacpat, aby byl cely rok pfi sile.

Hlavni masopustni zdbava zacinala o ma-
sopustni nedéli. Po bohatém obédé se
chystalo k muzice. Nékdy se tancovalo
i pfimo na ndvsi, pivo teklo proudem a mu-
zika hrédla az do rana. Také o masopustnim
pondéli se pokracovalo v zabavé a tanci, ale
vyvrcholenim masopustu bylo Utery. Toho
dne prochazely venkovem priivody maskar,
ve staroceskych méstech se hrala masopust-
ni divadelni pfedstaveni, secvi¢end obvykle
zaky. Obchlzky masek nemély obvykle
zavazna pravidla a zéleZelo na vtipu a po-
hotovosti maskarad, jaké taskafice budou
provadét. Pri navstévach domu se zpivalo,
tancovalo, vinsovalo a Zertovalo na ukor
hospodéare a hospodyné. Masky byly viude
pohostény, predevsim palenkou a pivem,
které jesté zvysovaly veseli a rozpustilost.
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Maskary také dostavaly vysluzku. Za tu cha-
sa pila vecer v hospodé.

Masky jsou odnepaméti tradi¢ni i rozma-
nité, podle vtipu jejich tvlircd. Privodu do-
dnes veli vétsinou maska Masopusta. Jeho
kostym je zhotoven ze spousty barevnych
Usttizkd latek. Na hlavé miva cervenou Cepici
¢i klobouk. Role nestastnika Masopusta vsak
neziidka konciva $patné napiiklad obése-
nim nebo utopenim.

Pravidelné se v zastupu vyskytuje med-
véd. Ten patii k nejstarsim maskdm. Masce
medvéda se pfisuzovaly magické vlastnosti
jakou je plodnost prenesena na zZeny i celé
hospodafstvi. Pri kazdé zastavce si s nim
proto hospodyné a dévcata musela zatan-
covat. Medvéda na provaze vodila maska
medvédare, nebo Zida. Medvéd se neustale
medvédafi vytrhaval a strasil napriklad malé
déti. Zid zase vyjadfoval nespokojenost
s darky, které mu pripadaly malé. Zid také
patfil k prevlekdim, zpUsobujici chaos a jeho
chovani nebylo zrovna laskavé. V davnych
dobéch daval kazdému na potkani $riup-
nout a pozadoval za to penize, odmitnuti se

trestalo ranou pytlem. Casto s Zidem chodi
Baba, ktera vétsinou nese v ndsi na zadech
vycpanou loutku ditéte. Ve druhé varianté
vycniva z ntse clovék a predstavuje dité,
zatimco vycpana je naopak postava baby.
Jinou tradi¢ni maskou byla kobyla, ras, kat
a femeslnici. Kobylu ztvarnovali bud’ dva
lidé - jeden délal hlavu a predni nohy, druhy
délal hibet, zadek a zadni nohy. Nékdy byla
kobyla dvounohd, to kdyz ji délal jeden
¢lovék. Kobyla tropi neplechy a slaménou,
nebo dfevénou hlavou narazi do pfrihli-
Zejicich, nebo se dozaduje ovsa. Ras miva
bily oblek s ¢ervenymi knofliky a doplrky,
nékdy skrabosku a doktorsky fonendoskop.
Kat v reji zastava podobnou ulohu jako ras,
pravé tak jako soudce, pfipadné knéz, ktery
vyikne ortel nad nebozdkem Masopustem.

Do toho vieho se nékdy pripletla smrtka
s kosou, strasidelnd maska oblec¢ena do bi-
I[ého habitu. Po prdvodu se slavi v mistni
hospodé, mélo by pouze do ptlnoci. Lidé
dfive veérili, Ze pokud budou tancovat pres
palnoc, objevi se mezi nimi dabel. A zacal
dlouhy pUst...

Svéceni potravin a dalsi hody

Postni dobu ukoncuje kiestansky zvyk Sveé-
ceni potravin. V nasich zemich probihd v ne-
déli po bohosluzbé. Mnoho lidi pfinasi své
pokrmy k posvéceni, aby je mohli pfi nedél-
nim obédé konzumovat. V minulych dobach
se lidé postili zejména na mase, které bylo
jejich hlavni potravou. V dnesni dobé muze
post podle predstaviteld fimskokatolické
cirkve predstavovat nesledovani televize
nebo i omezeni jizd autem.

Velikono¢ni jidelnicek saha pred
biblickou Posledni veceii Pané

Pripomenme si jesté velikonocni svétky v ta-
kové podobé, jak je drzeli nasi predci. Pfipra-
va velikono¢niho jidelni¢ku ve skutecnosti
saha az pred biblickou Posledni vecefi Pané.
O svatku pesach se prolinaly davné jarni
slavnosti starovékych hebrejskych kmenl
se vzpominkou na zachranéni z egyptského

otroctvi. Souddsti byla i tradi¢ni hostina,
jez se pozdéji prenesla do uzkého kruhu
rodiny. Vyznamnou roli pfi ni hralo i cervené
vino provézené mnoha ritudly. Pokud tedy
Jezi§ skute¢né do Jeruzaléma doputoval,
byly pesachové pokrmy poslednim jidlem,
které jedl. Soucasti chodl byly symbolické
pokrmy, jez mély evokovat odchod z Egypta.
Serviroval se tedy nekvaseny chléb, jako
pfipomenuti Utéku hebrejského lidu, kdy
nezbyl ¢as nechat chlebové tésto vykynout.
Podstatnou soucasti tabule bylo pecené
jehné. Pecend jehnéci kosti s kousky masa
symbolizovaly bozi ruku a vykonavatele po-
sledniho trestu - desaté rany egyptské.

Béhem hostiny se také namacely do sla-
né vody byliny s hofskou chuti (¢ekanka,
libecek. Kren, lebeda, dnes tento zvyk na-
hradila konzumace mladych koptiv), jako
pfipominka trpkych casu a slz prolitych
v egyptském zajeti.

A nechybéla vejce, stejné jako dnes
symbolizujici novy Zivot. Vafila se natvrdo
na symbol odolnosti ¢lovéka proti viemu
zlému.
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Cas Velikonoc v dobach Kelti.
Podobné zvyky?

Podivejme se na obdobi kolem Velikonoc
také ocima Keltl. Na zacatku unora, kdy
svétla i tepla valem pfibyva a zac¢ind doba
predjafi, pfiSel ¢as starého keltského svatek
Imbolcu. Kult slunce poté zdarazriovaly
obrady v case jarni rovnodennosti a cyklus
ukoncoval svatek Beltine na pfelomu dub-
na a kvétna.

V prirodé zacind vse kvést, zvifata vyved-
la prvni mladata. Beltine znamena v keltské
reci zafici ohen. ZIi duchové jsou definitivné
zahndni pry¢, vitézi sily pozitivniho razu.

Vajicka malovana

Vicholem svatkii jara je Velikonocni pondéli
a koledovani s pomlazkou. Nejbéznéjsi od-
ménou pro koledniky jsou a byla vajicka, a to
jak bild, tak i malovand, tzv. kraslice, které
byly povazované za symbol jara.

Vejce se barvila nejprve pouze Cervenou
barvou, tedy barvou Zivota, krve a lasky. Pak
pribyly dalSi barvy - zelend, hnédd, Zluta
a Cernd. Kazda z nich méla svou magickou
moc. Zelend byla povazovand za barvu rlistu
a Stésti, Zluta byla symbolem slunce, bohat-
stvi a medu, hnéda a Cernd barvou zemé.
Modré barva byla barvou smutku, proto se
pfi malovani kraslic nepouzivala.

K barveni vajec se pouZivaly pfirodni
materidly, predevsim cibulové slupky, které
vajicko obarvily do krsné cervenohnédaveé-
ho odstinu. Déle lidé pouzivali mladé osenti,
kiiru stromd, $afrdn, ale i rezavé Zelezo.

Vsechny keltské oslavy byly doprovézeny
ohném jako diklGivzdanim za teplo a svétlo,
poskytované v zimnim case.

Uctivani ohné se postupem casu pre-
meénilo na svéceni svici hromnicek, na ve-
likonoc¢nich svici paskall, paleni "jidase",
svéceni ohné v sobotu pfed chrdmy az
po tzv. péleni ¢arodéjnic a planouci hranice
ohni filipojakubskych."

A v jarnich mésicich najdeme jesté vice
podobnych obfadi u Keltl a kiestand. Za-
¢atek unora povazovali pfisludnici keltské-
ho kmene za ¢as vhodny pro ocisténi téla.
Nastavalo obdobi pfirozeného plstu, nebot
dochézely zimni zésoby potravin. Na dru-
hou stranu zde byly prvni moznosti vyuziti
Cerstvych bylin.

Kratce po unorovych Hromnicich pfichazi
i prisny Ctyficetidenni plst kiestan(. Kres-
tané slavi svatek Uvedeni Pané do chramu.
Lukasovo evangelium pfipomind opét kult
nového svétla: Jezi$ je svétlo k osviceni
narodd.

Zajicek nadéloval i détem
na Sumaveé!

Davno zapomenutym zvykem, kiestan-
skym zvykem, je obdarovani nejmensich
déti pfi obchazce poli. Ten dodrzovaly rodi-
ny na Sumavé. Sotva se déti naucily trochu
chodit, vodili je pfi kladeni kiizk( a zapicha-
vani proutk( do poli rodice. Tatinek upoutal
jejich pozornost a maminka polozila nepo-
zorované ke kfizku v poli pernicek, jablko
nebo jinou sladkost. Darek se potom svedl|
na néjaké zviratko, tfeba zajicka breznacka.
Tak se do velikono¢ni symboliky vedle dal-
Sich mladat dostal i dnes téméf neodmys-
litelny zajicek. Zaroven byly déti odmala
vedeny k ucté k polim, pfirodé a jejich pfi-
rozenym obyvateltm.

ZUB

Na Velky patek strasi a o Bilé
sobote vse ocisti ohen

Podle tuzemskych tradic na Velky patek,
pfichazeli lidé pred vychodem slunce
k tekouci vodé v potoce, aby se umyli. Tim
byli chranéni pfed nemocemi. Dodnes
se na Klatovsku dodrzuje zvyk nehybat
v tento den se zemi. Hospodaf chodil ¢asné
rano do sadu a do poli, kde se modlil. Lidé
véfili na magickou moc Velkého patku, kdy
se podle povér otevirala zemé a vydavala
poklady. A tak za tmy prohledavali staré
zficeniny hradl s nadéji, Ze se jim postésti
na Velky patek néjaké bohatstvi najit.

K Velkému pdtku se vztahuji také povéry
0 nadpfirozenych bytostech, predevsim
0 vodnicich a carodéjnicich, ktefi méli
v tento den neobycejnou moc. Lidé se
proti jejich moci branili vielijak. Hospodai
chodili po domé a na kazdy prah udefili
trikrét sekerou. To proto, aby se carodéjnice
nedostaly do staveni a do chléva. Zapudit
neviditelné carodéjnice mélo i stfileni
do vrat, které provadéli chlapci.

Na Bilou sobotu se pred vchodem kos-
tela tfenim roznécoval novy Zivy ohen,
coz predstavovalo paleni figurky zradné-
ho Jidase. Novému ohni se prisuzovala
ochrannd a zdroveii ocistnd moc. Kazda
hospodyné piiloZila na hranici pred kos-
telem své vlastni polinko. Jakmile ohen
knéz nebo kostelnik posvétili, okolo stojici
lidé si ze spélenisté brali oharky, které si
odnaseli domd. Z ohofelych dfev pan
domu vyrabél kizky, které zapichal jako
ochranu drody do poli.
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Velikonoce v Evropé

Na Velikonoce se pripravuje kaZdd zemé po svém. V Londyné
se porddaji hony za vajicky, v Berliné vési na stromy kraslice,
v PafiZi pojidaji cokolddu, ve Vidni poradaji nejlepsi evropské
velikono¢ni trhy a v Budapesti jsou Zeny kropeny vodou.

Velikonoce v Londyné
aneb hon za vejci

Jak slavi Velikonoce Britové? Déti hlavné
sportem! Cokoladova vajicka tady prinasi
velikono¢ni zajicek, a protoze chce, aby si
mali nezbednici ¢okoladu zaslouzili, ukryva
jim sladkosti na zahrad&. Ukolem déti je roz-
lustit, kde se sladké dobroty ukryvaji.

Velikono¢ni pochoutky: Na Velky patek
si Londynané spolu s turisty pochutndvaji
na tradicnich teplych kfizovych bochancich,
které chutnaji po muskatovém ofisku a suse-
ném ovoci. Britové jim fikaji ,Hot Cross Buns”.
A kde je mozné je ochutnat? Jdéte za vani
skorice az do Upper Street, kde se nachdzi pe-
kafstvi Euphorium, ve kterém najdete jedny
z nejlepsich bochank v celém Londyné.

Velikonoce v Berling,
to je jedna velka party!

Prvni dubnovy tyden je Berlin doslova na-
bity velikono¢nimi akcemi. At uz mate chut
na koncert, vystavu ¢i tradi¢ni akce, vasemu
prani bude v jakémkoliv pfipadé vyhovéno.
Vite, co by se mohlo ukryvat pod pojmem
Osterstrauch? Jednd se o jednu z typickych
velikono¢nich aktivit Némca, ktefi kazdoroc¢-
né na jare vési vlastnoru¢né nabarvenad vejce
na kefe a stromy zdobici parky a zahrady
napii¢ Némeckem.

Velikono¢ni pochoutky: Na Zeleny ctvr-
tek si zde dejte polévku ze sedmi bylin,
jejimiz ingrediencemi jsou Spenat, petrzel,
porek, pazitka, pampeliska a také nesmi
chybét stovik. Je to opravdova lahlidka a na-
razite na ni na velikono¢nich trzich. Na Velky
patek je maso zakazéno, a tak se musite spo-
kojit s rybou. Po masovém pUstu je nedéle
dnem, kdy se naopak masu holduje. Némci
ddvaji prednost hlavné jehnécimu.

Velikonoce v Parizi
ve znameni delikates

Francouzi jsou znami svou laskou k jidlu,
a jak jinak oslavit pfichod jara nez dobrym
jidlem? Mezi dobroty, na které se vam bu-
dou sbihat sliny, patfi hlavné ¢okolada.
Velikono¢ni pochoutky: K Velikonoctim
neodmyslitelné patfi také vajicka, ktera ne-

musi byt ukryta jen na zahradach, ale mdzou
se skryvat i ve vasem talifi. O vikendu si v Pa-
fizi zajdéte na pozdni snidani ¢i brzky obéd
tzv. brunch do restaurace, kde vejce hraji
hlavni roli - do Eggs & Co. Kazdym rokem
tady pfipravuji specidlni velikonoéni menu!

Tradicni velikonoce ve Vidni

Rakouskda metropole si v tradi¢ni velikono¢ni
atmosfére libuje. Témér na vsech videnskych
namestich jsou trhy, kde je mozné pozorovat
femeslniky a ochutnat sezénni speciality.

Mezi ty, které Cesi pravidelné navitévui,
protoZze jsou prosté nejlepsi, patfi trhy pred
zamkem Schonbrunn. Stadijit za vani kvétin,
protoze na vas cekd bohatd kvétinovd de-
korace, ale také vyrobky z keramiky, dreva,
program pro déti a kulinafské delikatesy
z celého Rakouska.

Ve starovidenském stylu jsou velikonocni
trhy na Freyungu.

Velikono¢ni pochoutky: K videriskym
trham patii kandci, Stavnata Sunka, knedliky
s vejci a Osterpinze - sladké bochéanky z ky-
nutého tésta. Mlsné jazycky své chutové
pohérky uspokoji pe¢enymi jablky nebo
tfeba oblibenym pokrmem cisafe Frantiska
Josefa I. - trhanci.

Krojované Velikonoce v Budapesti

Festival, ktery oslavi prichod jara, se bude
i letos konat v okoli Budinského hradu.
Lidové vystoupeni v krojich, femeslnou
vyrobu i prehlidku zdejsich tradic mdzete
spatfit na jarmarku v Budapesti. Jak Madafi
slavi Velikonoce, je mozné poznat v Muzeu
Etnografie, kde muzete také spatfit umeéni
madarského folkloru. Na tomto misté pro-
béhne i specialni velikonocni program pro
déti a jejich doprovod.

Tradice se v Madarsku dodrzuji se stejnym
nad$enim jako u nas v Cechach. Kdy jindy
v roce mohou muzi své zeny polévat stude-
nou vody, aniz by jim za to damy vycinily?
A navrch k tomu panové jesté dostanou
sladkou odménu v podobé cokolady.

Velikono¢ni pochoutky: K jidlu, které
ve velikono¢nim menu nesmi chybét, patfi
uzena Sunka, vafend vejce, bramborovy salat
a velikono¢ni pecivo. (zub)
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bez strojné

oddéleného masa

Pred par roky si nds, osm redaktord ekonomické
rubriky v jednom z denikd lamalo hlavu tim,
jak je mozné, aby kilo parku stalo 55 korun kdyz

nejlevnéjsi bucek byl v té dobé za 85 korun kilo. KdyZ jsme pak ndsledné poloZili telefonicky
otdazku obchodnimu fediteli jednoho ze supermarketu, ktery do naseho deniku dal na prvni

stranu reklamu prdvé na tyto ,,skvélé” parky, jak je mozZné docilit této ceny, odpovédél, Ze se
k témto parkam ani nemusi jist houska. Tak jsou skvélé.

Lidova tvorivost po zruseni
cechovnich norem

V té dobé byly cerstvé zrusené normy
na masné vyrobky, panovala naprosta
lidova tvofivost a mimo separatu se do tak
zvaného dila s domnélym masem pfida-
vala i houska. Dnes, kdy se feznici opét
k osvédc¢enym normdm vraci, se tohle ne-
pfipousti a nds spolu s hodnoticim tymem
z magazinu DTest zajimalo, co v sobé skry-
vaji soucasné parky za bohatstvi pfidatnych
latek a ingredienci. A tak nasi medidlni
partnefi z DTestu koupili 15 rGznych druha
parkd, u jejichz vybéru nas zajimaly jen dvé
ve slozeni. Bohuzel i tentokrat jsme odha-
lili klamani zakaznik(. Vétsina vzorkd vsak
pfinesla dobré zpravy — i mezi levnéjsimi
potravinami Ize najit velmi slusné. Pfi hod-
noceni rozhodovala nutnost, aby neobsa-
hovaly separdt a zaroven se vesly do ceny
180 K¢/kg. Celkem se podafilo nakoupit 15
vyrobkU splnujicich obé tato kritéria.
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Parky prosly fadou zkousek. Ovérovalo
se splnéni deklarovaného obsahu masa
a kontrolovalo se, zda se ve vyrobku prece
jen nenaléza nedeklarovany separat, ¢i zda
vyrobci nedoplnili maso zaml¢enou dri-
bezi nebo séjovou bilkovinou. Ukézalo se,
ze jednotlivé parky se od sebe vyznamné
lisi a to jak chuti, tak sloZzenim. Nejlevnéjsi
byly drlibezi parky a to zcela bez masa
nebo s jeho malym mnozstvim.

Béhem testovani se potvrdilo, Ze v Ces-
kych obchodech existuje celkem 13 vyrob-
k, které tomuto popisu odpovidaly. Jejich
cena za jeden kilogram se pohybovala
zhruba od 40 do 140 korun. Chtéli jsme
zjistit, jak se mezi sebou lisi a co v nich
mUlzeme nalézt. Je tieba si ptiznat, ze
za minimum penéz nelze o¢ekdvat mno-
ho muziky. Na druhou stranu, vy3si cena
automaticky vyssi kvalitu také nezarudi.
V nejdrazsich drlbezZich parcich se sepa-
rdtem v nasem srovnani, tedy v Javofric-
kych z Kosteleckych uzenin (139 K¢&/kg),
se mlzete setkat se 40% drdbeziho a 8%
vepiového separdtu spolu s blize
neur¢enym mnozstvim masa.
Oficidlné bezmasé Kureci
koktejlové parky z dilny
DZ Klatovy se 64 %
dribeziho sepa-
rdtu stoji zhruba
96 korun za ki- *
logram. Kureci
parky Schnei-
der uvadeé- "/
ji podil masa gﬁ
5% a separatu i
57 %, kilogram
je za bezmala | .
40 korun. Jedi- ¢
né, kde Ize vysle-

dovat korelaci s cenou, je pouziti jedlého
stfivka. Ty nejlevné;jsi parky zkratka musite
vzdy oloupat.

Pokud vam zdlezi na tom, kolik za par-
ky platite i co se v nich ukryvd, nezbyva
nez se spolehnout na informace z obalu
a vyhodnotit, zda jsou hodny vasich pe-
néz. U parkQ z fady téch nejlevnéjsich
drlbezich je ke cteni slozeni potieba i jista
davka odhodlani.

Séja ku podivu parky zdrazuje

S trochou ironie mizeme potvrdit, ze kdyz
do parkl neprijde dribezi separat a obsah
zlGstane jen na séje, cena za takovy pro-
dukt se prekvapivé nesnizi, prdvé naopak.
Dlkazem jsou naptiklad bezmasé (a bez-
separatové) Sunfood Tofu Parky a Kalma
Séjové parky. Prvni se skladaji z tofu (tedy
vysrazené sojové bilkoviny), mouky, ole-
je, kofeni a soli za 215 K¢/kg. Druhé maji
ve slozeni na prvnich mistech uvedenou
vodu, séjovou bilkovinu, olej a pSeni¢nou

ir.
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bilkovinu. Navic jsou druhé nejslanégjsi, ob-
sahuji 2,5% soli.

I v pfipadé parku ze sdji jde o vysoce zpra-
covanou potravinu, kterd sice neublizi, ale
o zdravi zde nemize byt piilis rec.

Do nejlevnéjsich park( pouzivaji vyrobci
drlibezi strojné oddélené maso, lidové
zvané separat. Nejde o nic nezdkonného
ani skandalniho, strojné oddélené maso
Ceska legislativa nezakazuje a vyrobci jej
na obalech uvadéji, separat se vsak podle
evropského naftizeni nesmi zapocitdvat
(@ ani nezapocitava) do celkového obsahu
masa ve vyrobku.

Pojdme si nejprve fict néco o tom, co to
strojné (nebo mechanicky) oddélené maso
je, protoze jej nezfidka provazi temna aura.
Pokud radi pfipravujete vyvar a pouzivate
k tomu kureci trup, ktery zbude po naporco-
vani, pfipadné kureci kostry se zbytky masa
nakupujete u feznika, mate pomérné jas-
nou predstavu, jak vypadd vstupni surovina
pro drlbezi separat. Oproti presvédceni
nékterych spotiebitelll do ného nepatii hla-
vy ani béhaky (paraty) ¢i kGze z krku. Pres-
né definici a hygienickym poZzadavkim
na strojné oddélené maso se vénuje evrop-
ské nafizeni ¢. 853/2004. V nové vyhlasce
€. 69/2016 Sb. se pide, pro které parky je se-
parat pripustny (kufeci parek jemny, dribezi
debrecinsky, dribezi vidensky parek) a pro
které zakdazany.

Jak se ziskava a zpracuje separat

Osm parkd ve sklenici nizozemské znacky
Lupack dostanete v ceskych obchodech
za zhruba 43 korun. Pfepocteme-li cenu
na kilo, vyjdou na 239 korun. Kdybychom
chtéli pfispéchat s rychlym vysvétlenim,
rekneme, Ze k cené samotnych parkd mu-
sime pripodcist i jejich trvanlivost a obal,
ktery Ize opétovné pouzit. Dvé tietiny nizo-
zemskych park( z ¢eského trhu tvoii kureci
a veprovy separat.

V Némecku se pod stejnou znackou
prodavaji ve sklenici pouze parky s ndzvem
5 Bockwirstchen. Samotné parky vazi
150 gramu a jejich cena je 95 centd, po pre-
pocteni dostaneme cenu zhruba 175 korun
za kilogram. Jsou tedy levnéjsi, a navic ob-
sahuji 70% veprového masa. Co maji oba
vyrobky mimo jiného spolecné, je pouziti
kontroverzniho azobarviva E 155 (hnéd HT),
jehoz pouziti je v Unii zna¢né omezeno.
Muze zpUsobovat alergické reakce a je ne-
vhodné pro déti.

Neni v moznostech prlimyslové vyroby
nechat maso z kosti odskrabovat ruc¢né,
proto se zpracovavaji celé kostry spolu
s chrupavkami a pozUstatky masa v pfistroji,
takzvaném separdtoru. V ném se surovina

protlacuje skrze sito, které zachyti kosti
nebo jejich ulomky a propusti pouze mék-
ké tkané. V zavislosti na tom, jak kvalitni
separat chce vyrobce dostat, pouzije bud
Setrnéjsi metodu oddélovani masa od kosti
s pouzitim nizsiho tlaku, pfi které nedochazi
k poruse struktury kosti, nebo vysokotlaky
zpUsob s vétsi vytéznosti. Druha popsana
metoda se pouziva ve tfech Ctvrtinach pfi-
pad a kosti se pii ni zcela rozdrti.

Vysledkem separace je hmota, kterd pfi-
pomind mleté maso, respektive masovou
pastu, podle toho, kterd z metod se pfi vyro-
bé pouzije. V obou pfipadech vak vysledek
pozbyva charakteristické masové struktury.
Vedle svalovych a pojivovych tkani muze
parek obsahovat také kostni dfen, pfipadné
jemné kostni Ulomky. Pro poradek jesté
dodejme, Ze strojné oddélené maso nemusi
byt nutné drlibezi. V masné vyrobé se vsak
pouziva nejcastéji.

Cim oklamat
nedostatek masa v parku

Ve sloZeni se Casto lze setkat se Skroby
a vldkninou. Nékde je druh skrobu speci-
fikovany (bramborovy nebo kukufi¢ny),
jinde ne. Pavod vldkniny Ize vysledovat
vzdy. Pouziva se napfiklad bambusova nebo
bramborova. Jejich ulohou je véazat ve vy-
robku vodu, Zelirovat a dodévat potraviné
strukturu. Diky své schopnosti bobtnat
zvysuji tyto latky jeji stabilitu podobné jako
guma guar, kterd rovnéz nechybi ve vétsiné
sledovanych drlibezich parkd. Pravé skroba
a vldkniny ve vyrobcich pravdépodobné
pfibyva na ukor strojné oddéleného masa.

Pridavani nahrazek v podobé rostlinnych
bilkovin, nastavovani vlakninou a zahus-
tovani skroby nebo moukou je disledkem
toho, ze v produktu chybi maso nebo je ho
v ném velmi malo. Neni proto divu, Ze spolu
s nimi vstupuji do hry i pfidatné latky. Parek
je tfeba udrzet pohromadé a casto je potie-
ba mu dodat chut - toho se docili pfidava-
nim zvyraziujicich latek, jako je napfiklad
glutaman sodny ¢i kvasni¢ny extrakt. Ty byly
objeveny u sedmi vyrobk.

Neni neobvyklé, ze se vyrobci sna-
zi vyladit zdani ,masovosti” barvivy.
V tomto pfipadé se naslo u péti vyrob-
ki problematické uzenaiské barvivo
kosenila (parky znacek DZ Klatovy, Al-
bert, Tesco Value a Vodnanské kure
Striptyzky). Toto barvivo, které se skryva
pod kédem E 120, je povoleno pro vy-
brané kategorie potravin a jen v ome-
zeném mnozstvi. Citlivym jedinclm
muze zplsobovat alergické reakce. Bez
zajimavosti neni, Zze nejlevnéjsi parky
v nasem srovnani (Scheider Kufeci parky,

40K¢/ kg) se obesly jak bez dobarvovani, tak
bez dochucovani.

Dochucovadla barviva a riizné
nahrazky

Bylo by velkou iluzi kupovat jakékoli parky
s tim, Ze jde o zdravé jidlo. Parky z obcho-
dl jsou prlimyslové zpracované potraviny
a muZete se u nich setkat s konzervanty,
barvivy, skroby, dochucovadly a nahraz-
kami nebo doplriky masa. Jakékoliv pfiro-
zenost pavodni suroviny zdstava v dali. Je
na nas, zdkaznicich a spotfebitelich, jestli
budeme upfednostriovat masné vyrobky
s masem, nebo separdtem. Zda budeme
kupovat ty s fadou écek nebo jen s jejich
minimem ¢i bez nich, nebo zda se radéji
parkim vyhneme. Pravdou zlstava, Ze
parky s obsahem strojné oddéleného masa
(separatu) odrazeji pozadavky zakaznik
na nejlevnéjsi,masovy” produkt.

Ve spolupraci s DTestem: Eugenie Linkova

Parky bez strojné
oddeleného masa

Z 15 parka vybranych k testim
predstavujeme nejlevnéjsi a nej-

drazsi dva druhy. | v tomto pfipa-
dé se ukazuje, Ze cena neni az tak

rozhodujici u kvality a nutné, co je
drahé, nemusi byt nejlepsi.
Nejlevnéjsi

Videnské parky

Classik Kaufland

SloZeni: vepfové maso 80 %,

voda, jedla sil s jodem (jedld

stil, jodi¢nan draselny), dextré-

73, stabilizator: difosforecnany,
glukézovy sirup, kofeni, anti-
oxidant: kyselina L-askorbovd,
extrakty kofeni, konzervant %
dusitan sodny, jedlé skopové |
stievo, kour .Cena je 120 korun

za kilogram

Nejdrazsi Billa
Spisské parky

Slozeni: veprové maso 56 %,
hovézi maso 24 %, pitnd voda,
vepiové kiize, dusitanova solici
smés (jedIa sil, konzervant E
250), kofenici pfipravek (pa-
prika sladkd, paprika pélivd,
stabilizatory E 450, E 4571, anti-
oxidant E 300), skopové stfivko.
(Cena je 166 korun za kilogram.
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pivovarnictvi
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To je jeden ze zajimavych zdvéru letosnich vysledki dlouhodobého vyzkumu Centra pro
vyzkum verejného minéni Sociologického dstavu AV CR, které predstavil Cesky svaz pivovart
a sladoven na listopadové tiskové konferenci.

Vyzkum ,Pivo v Ceské spole¢nosti 2016"
tykajici se vztahu Cechd k pivu se dlkladné
podival pod poklicku spotieby a konzumace
piva v roce 2016 a odhalil mnoho zajimavych
poznatkl a souvislosti. Ziskané vysledky
jsou o to cennéjsi a vérohodnéjsi, protoze
sleduji trendy v obdobi 2004-2016. Podle au-
tora prlizkumu Jifiho Vinopala z Centra pro
vyzkum vefejného minéni Sociologického
stavu AV CR bylo formou skute¢nych osob-
nich rozhovorU tazatele s respondentem
osloveno 999 obyvatel na Gzemi celé Ceské
republiky. Zvoleny vzorek respondentl je
zmendeninou celé populace CR. Vysledky
prizkumu mohou byt nejen inspiraci, ale
také odrazovym mUstkem pro pivovary
i hospody k pochopeni pfi¢in a souvislosti
souvisejicich s konzumaci piva mimo domac-
nosti jeho pijakd. Nékteré z analyz ziskanych
casovych fad predkladame ¢tenafi k tvaze.

Konzumace piva mezi muzi a Zenami

Podil lidi, ktefi piji pivo se v CR dlouhodobé
vyrazné nemeéni. Pije jej 88 procent muzlia 57
procent Zen a tyto podily jsou stale stejné.
Zeny jsou ovéem mnohem vice nachyln&jsi
k bezprostrednim naladdam a impulsiim, se
kterymi se setkdvaji ve spole¢nosti a které
rozhoduji o tom, zda jim nékdy pivo chutna
vice a jindy méné. Nejvétsimi konzumenty
piva zlstavaji muzi ve véku 30-59 let. Zajima-
vosti, kterd vsak stoji za pozornost, je podil
vzdélanostnich skupin na konzumaci piva.
Od roku 2013 dochazi k vyraznému nardstu
u muzQ, stredoskolakl bez maturity, naopak
k poklesu u vysokoskolakud. U Zen je nejvice
konzumentek ve stfednim véku, ale jiz tfetim
rokem nar(istd mnozstvi piva konzumova-

ného nejmladsimi Zenami ve véku 18-29 let.
Na rozdil od muzl se stavaji konzumentka-
mi piva zeny s vyssim vzdéldnim a také se
podileji na naristu objemu vypitého piva,
i kdyz se jedna o dva az tii pullitry za tyden.
Sedmdesét pét procent zen viak pije pivo
maximalné dvakrét tydné. Nosnymi skupina-
mi konzument( piva v CR jsou muzi a zeny
stfedniho véku. V obdobi 2008-12 nejvice
ubylo naruzivych pijaku piva, tedy téch, ktefi
vypiji vice nez ¢trnact pullitrG za tyden.Také

pivo kazdy den.

Tydenni konzumace

Vyzkum ukdzal, Ze se zdsadné neméni ani
frekvence a mnozstvi konzumovaného piva.
Muzi si zlatavy mok dopravaji pfiblizné tfi-
krat tydné, zeny pak dvakrat. Od roku 2008
doslo k poklesu frekvence piti piva. Nejedna
se ale o zadny dramaticky pokles. Dilezitou
charakteristikou je pocet pUllitrG vypitych
tydné. Muzi za tyden vypiji zhruba osm pl-
litrd, u Zen se toto mnoZstvi pohybuje kolem
dvou pullitrd.

Nealkoholické pivo

Toto pivo je vyzkumné sledovano konzu-
macnimi vzorci od roku 2007. Po nealkoho-
lickém pivu v dobé, kdy si nemohou dopfat
alkoholické pivo, sdhne 48 procent muzd.
a 19 procent Zen. Ostatni si radéji daji néjaky
jiny nealkoholicky ndpoj. Nejzajimavéjsi je
vsak skokovy narlist konzumace nealkoho-
lického piva mezi roky 2009 a 2010 pfiblizné
0 10 procent, ktery hlavné zlstal na pfiblizné
stejné urovni.

Nejdulezitéjsi vékovou skupinou muzu
konzumujicich toto pivo je skupina stfedni-
ho véku.

Obliba nealkoholického piva u zen neni
zalezitosti néjaké médy. U viech vékovych
kategorii Zen je evidovan vzestup zen prefe-
rujicich nealkoholické pivo.

Klasické téma — vybér piva

Nejdllezitéjsi véci je, ze CeSti muzi i zeny
maji velmi jasno v tom, jaké pivo chtéji pit,
maji svou oblibenou znacku a jsou ji velmi
vérni. To neznameng, Ze by neradi ochutna-
vali nové znacky, ale k tomu maji jesté svou
oblibenou. Velkd ¢ast konzument( dokaze
tuto znacku jmenovat, konkrétné 92 procent
muzd a 72 procent Zen. To svédc¢i také o tom,
ze lidé maji pfehled o tom, co piji.

Aspekty vybéru

Mohou jimi byt znacka, tradice, zvyk, stuprio-
vitost, preference. Velmi zajimavym ukazate-
lem toho, jak se Cesi stavi ke svému pivu, jsou
aspekty chuti a ceny. Dlouhodobé se ukazuje
ze chut je pro ceské konzumenty velmi dule-
Zitd (65 procent) a spise dlilezita (27 procent).

Nelze ale fikat, ze cena pro né neni dllezi-
ta.Pro 20 procent lidi je velmi dllezita a pro
39 procent spise dulezita. Je vSak mozné
potvrdit, Ze pfi vybéru piva muzi i zeny zmi-
nuji jako nejcastéjsi kritérium chut a podle
ni si také pivo vybiraji. Navic existuje plynuly
narGst skupiny lidi, u nichz prevazuje chut
nad cenou. ,Mezi deseti ceskymi konzumenty
bychom nasli priblizné je jednoho, ktery se
vétsinou nezajimd o znacku a typ piva, které

si kupuje, a témér Zddného, ktery by se o to
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nezajimal vibec’, shrnul zjisténi Jifi Vinopal.
Podle pfijmové kategorie konzumentli se
konzumace piva nelidi. Bohati i chudi lidé
piji pivo v priblizné stejném mnozstvi, ale
nejvyssi prijmova kategorie preferuje u piva
jeho chut na rozdil od ceny. U Zen to ovsem
neni tak jednoznacné. Velmi ¢asto nekupuji
pivo pro sebe, ale dom{l pro manzela. V ta-
kovém pfipadé se spise zajimaji o cenu piva
a na chuti jim nezélezi.

Ceské prvenstvi — 143 litri

Takova je spotieba piva v Ceské republice
na osobu za rok. Stava se to velice Casto.
At jiz ve firmé nebo doma. Prijede k nam
zahrani¢ni navstéva a my se nadymame py-
chou nasim prvenstvim se 143 litry na $pic-
ce svétového zebfi¢cku konzumace piva
na osobu a rok. Tento pocit hrdosti nardsta
s mnozstvim vypitého piva. Stéle se vsak
objevuji informace o tom, Ze sledujeme
propad ve spotiebé piva v CR, jedna se viak
o Udaje 200-2015. Pokud v3ak sledujeme
kfivku spotieby od roku 1948, tam mizeme
nad timto propadem mavnout rukou. Sice
se jedna o propad ze 160 litrG na 143 litrQ,
ale dlouhodobé jsme stdle na stejné Urovni
spotfeby minimalné od roku 1970. Hrdost
na Ceské dlouhodobé prvenstvi na $picce

celosvétového Zebficku konzumace piva
vyjadiuje tfetina muzll a jen jedna z deseti
Zen. Pocit hrdosti kolisg, zavisi i na naSem
momentalnim naladéni, napfiiklad vici EU
nebo svétové integraci. Pocity se lisi i podle
dosazené Urovné vzdélani.

Pohostinska zarizeni

a jejich podil na konzumaci piva je vy-
zkumné sledovan od roku 2014. Typy ob-
libenych podnikd k posezeni a konzumaci
piva se lisi v zavislosti na pohlavi. Mezi muzi
k nejoblibenégjsim patfi hospoda, hostinec,
pivnice (40 %), restaurace (21 %) a podniky
se zahrani¢ni kuchyni (5%). Zeny naopak
preferuji restauraci (22%), kavarnu (16 %)
nebo cukrarnu (11 %). Ale, 20 procent Zen
a 13 procent muzl nechodi viibec nikam!
Muzi chodi do svého oblibeného podniku
v praméru Sestkrat za mésic, Zeny zhruba
trikrdt mésicné.

Muzim, ktefi maji hospody za své nejobli-
benéjsi podniky, se frekvence jejich navstév
pomalu, ale jisté snizuje. Z 9,6 ndvstév
Za meésic v roce 2004 na 7,3 navstév letos.
Prizkum tak znovu potvrdil klesajici trend
v Cetnosti ndvstév hospod. Kdyz si jdou lidé
posedét s prateli, pres tfi Ctvrtiny si nejradéji
objednd pivo. U Zen je skladba oblibenych

ndpoju rozmanitéjsi, coz odpovida i jejich
pestiejsim preferencim podnik{. Prizkum
se také zabyval i davody, pro¢ se hosté
do podnikd vraceji. Nejcastéjsim motivem
k navstévé pohostinskych zafizeni je setka-
vani s prateli a znamymi, druhym je pak chut
pobavit se, zlepsit si naladu.

Narod pivarii

| nadéle zUstava Ceska republika narodem
pivarl. Nic na tom néméni ani to, ze nejcas-
t&ji konzumovanym ndpojem jsou nealko-
holické ndpoje. Podle Martiny Ferencové,
povéiené vykonné feditelky Ceského svazu
pivovaru a sladoven pii hodnoceni 29 evrop-
skych zemi jsou pivovary a celé pivovarské
odvétvi nejvice popularni v CR. Tomu je
tfeba rozumét tak, Ze v pivovarském odvétvi
je CR nejvhodné&jsi zemi pro investice, za-
méstnani, apod. Je viak tfeba vnimat i to, ze
od roku 2010 se pivnimi zemémi postupné
stavaji i Polsko, Ukrajina, Finsko a Spanélsko.
Aktivnim pfistupem nejen pivovard, ale
i hospod by se z nékterych az prekvapivych
vysledkd prizkumu dalo vytézit mnohé. Pru-
zkum totiz odkryvad i ndvody na to, na které
kategorie konzumentl piva a jakym zpUso-
bem se zaméfit.
Michal Vok¥al

UNAS VITEZIME

LITOVEL MORAVA

CESKE PIVO 20°

A CESKA PIVI
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drobné podnikani

Kral medoviny

Veoe

a jesté mu néjaky zbyl.

,Pred vice neZ dvaceti lety jsem z medu, ktery mi
zustal, vyrobil medovinu. Délal jsem ji obdobné,
Jjako se doma déld Sipkové ¢i rybizové vino. Jed-
nou jsme méli néjaké posezeni s prdteli, medo-
vinu jsme vypili, vSem chutnala, a to i kolegyni,
kterd bydlela na Krivokldté. Navrhla, abychom
zkusili medovinu proddvat pri predvdnocnich
hradnich trzich. S desetilitrovym demiZonem
naplnéném medovinou jsme se dlouho za pul-
tem nezdrZeli. Tém, kteli se vrdtili se pro dalsi,
jsme uZ nemohli vyhovét,” vzpomind na prvni
prodejni Uspéchy Vladimir Slanar.

Do rodinné kasy pribylo par set korun, coz
pred vice nez dvaceti lety, pro kantorskou
rodinu, byly zejména nemalé penize.

Zkrotili uredniho Simla

,Bylo to pro nds natolik povzbudivé, Ze jsme si
v budové, v niz byvala zrusend materskd skola,
pronajali kuchyriské prostory s privodem pitné
vody, vhodné pro vyrobu medoviny.

Aby viechno mélo potifebné uredni nd-
leZitosti, tak jsem pozZddala v roce 2002
o Zivnostensky list na vyrobu potravin,” za-
vzpominala Eva Slanafova.

Medovina manZeli |

~ - . x| o
Slanarovych je ocenéna
nékolika medailemi,

napf. Medovina

roku 2010 nebo Kral

medoviny 2011. Lze ji

vychutnat v nékolika

korenénych variantach,

od klasické Hradni,

pres osmiletou vyzrilou =
Chmelovou, lehkou QOO
Rytiskou, vanilkovou fradni
Svdtecni az po Vanocni - S
a Velikonocni

specialy vonici

anyzem a badydnem.

S medovinou je

prosté Zivot sladky uz

od stiedoveéku!

Zije v Luzné u Rakovnika |

Cesty osudu byvaji casto klikaté a nevyzpytatelné. Viladimir
Slana¥ z LuZné u Rakovnika se p¥i kantoriné na stfedni
skole staral o tFi vCelstva. Na né mél nejvice cCasu o letnich
prdzdninach. Medu vytocil dost pro svou rodinu a prdtele

Nez zacali, tak museli zkrotit Gredni-
ho Simla. Schvalujici razitko pro budouci
vyrobnu museli dat hygienik, pracovnik
Statni zemédélské a potravinarské inspekce
a Urednici, ktefi maji na starost zivnostenské
podnikani v uvedeném oboru. Po nalezitém
schvaéleni zacali Slanafovi délat medovinu,
kterou si sami na trzich prodavali.

Sazka na nevarenou medovinu

JZkouseli jsme délat medovinu z vicek, va-
fenou, nakonec jsme se rozhodli pro vyrobu
za studena, byt vyzaduje ndkladnéjsi a preciz-
néjsi technologii. Umoznuje zachovat v lahod-
ném ndpoji bez pouziti chemie vsechny lécivé
vlastnosti medu.

Ponejvice zuZitkovdvdme med svétly, prile-
Zitostné i tmavsi, coZ vsak vyslednou kvalitu
nijak vyrazné neovlivni. Vyzkousel jsem rizné,
i vinarské kvasinky, nakonec jsem zustal u Dol-
skych, které nejlépe ddvaji ndpoji typickou
chut medoviny,” prozradil vyrobce luzenské
medoviny néco ze své technologie.

Misto chemie poslouzi filtry

Po medoviné rostla poptavka, takze jsme
prabézné zvysovali vyrobu medoviny
a s ni i ziskavali dalsi zkusenosti, kterych
nikdy neni dost.

LZpocdtku jsme medovinu cerili. Sehnali

jsme tenkrdt maly filtr s presvédcenim, Ze

bude stacit. Nestacil. Tak jsme koupili do-
konalejsi filtr. Nepouzivame Zddnou chemii,
takZe medovinu ani nesitime, nepriddvdme
zddné konzervanty. Dnes uZ medovinu
necefim, protoZe si myslim, Ze Cefici Idtky
jsou chemie, kterou bych v medoviné ucitil,”
poznamenal Vladimir Slanat.

Aby v lahvich udrzel kvalitni ¢irou me-
dovinu cerpal zkusenosti od vinaf, ktefi
mu poradili membranové filtry. Nejsou
sice nejlevnéjsi, avsak od doby, co je pri
vyrobé medoviny pouziva, nema problé-
my s trvanlivosti medoviny. Bez jakékoliv
konzervace vydrzi v lahvi bez ztraty kvality
nékolik let.

Eva a Vladimir Slanarovi ve svém kralovstvi medoviny

Program pro treti vék

Casem Slanafovi pro vyrobnu medoviny
pfizplsobili prostory rodinného domku.
Penize uletfené na najemném investovali
do technologie, nebot od zacatku narostly
naklady v soucasnych cendch na statisice
korun.

Pro nds to tehdy bylo pordd spis velké hob-
by, nepredpoklddali jsme, Zze bychom se tim
Zivili. Kdyz se vsak blizil, tzv. tieti- dichodovy
vék, tak jsme se rozhodli postupné zvysovat
pocet véelstev, kterych nyni mdme 60 a k nim
nékolik zdlozZnich.

Vétsinou zpracuji polovinu medu, a to
prevdzné kvétového, ponejvice z fepky. Mdm
v§ak rdd med ze slunecnice, k niz kocuji
do sousedniho lounského okresu, kde zabird
znacné plochy. Letos jsem mél 30 vcelstev
na dvou mistech u slunecnice pod kopcem
Rand. Kdyz tady skonci snGska, tak 10. cer-
vence u slunecnice zacind."

Po medobrani auto nenastartoval

Méli jsme tfi vcelatské vozy. V jednom,
umisténém v lese, byla i vytaceci mistnost.
Medomet jsem pfipojil na autobaterii, tocil
jsem, az jsem dotocil, avsak pak jsem na vy-
zdimanou baterku auto nenastartoval. Nej-
lepsi se ukdzalo vyta¢eni doma v uzaviené
mistnosti, kde vcely, zejména, kdyz nemaji
co na praci, neobtézuji. K vytaceni bohaté
postacuje Sestiramkovy radidlni medomet
a programovatelnou automatikou.

Nejlepsi reklamu délaji zakaznici

»~Pro vyrobu medoviny mdme zdkonem
stanoveny limit 1800 litrd, coZ pro nds bo-
haté staci” rekli zavérem manzelé Slanarovi
s dodatkem: ,SnaZime se medovinu vyrobit
a prodat bez zbytecného shonu Velkovyrob-
ctim nem(zeme konkurovat mnoZzstvim, né-
kdy ani cenou ne. Nasi vizitkou je lahodnd
medovina bez chemie a zdkaznik, ktery se
k ndm pro nivraci!

Text a foto: Zdenék Kulhanek
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predstavujeme

Na misté starého kulturniho domu je dnes
zajimavd muzejni sbirka

. e oy — L i
KaZda policka je stylova a kaZda skryva informaci ze Zivota vcel v Moravském
krasu. (Vsimni si, i ty podlahy jsou ze Sestihrand...)

V klasické vybavé
moderniho vcelare
nesmi chybét klobouk
se sitkou,

Muzeum odhaluje véeli tajemstvi e

=

Umi vcely tancit? Co by se stalo, kdyby vyhynuly? Tricet litra
vody, takova je prumérna spotieba jednoho vcelstva na jednu
sezonu. Litr zralého medu vazi 1,44 kg. Stacilo chvili postat

u interaktivniho informacniho panelu a navstévnik
Muzea vcelarstvi Moravského krasu si okamzité
otestoval svoje znalosti. Muzeum slavnostné otevreli
Veselicti v opraveném kulturnim domé.

,Nejsem vcelar, ale moc se mi to libi. Mdme
v nedalekém Vavrinci chalupu, a tak jsme se
prisli podivat. Med si kupujeme od souseda
vcelare a zajimalo mé, jak se vlastné déld.
Dozvédeél jsem se tady spoustu tZasnych véci.
Jak dlouho Zije vcela? Védél jste to? Jd ne. Ex-
pozice je zajimaveé udéland a pro ndvstévniky
atraktivni/"usmival se jeden ze sobotnich na-
vstévnikd veselického muzea Sebastian Belz.

Historické uly

Na historické uly, medomety a dal3i v¢elarské
pomlcky se prvni den pfisly podivat asi tfi
stovky turistl. Vystavené exponéty doplnily
také informacni panely o historii vcelaFstvi
a promitani videa. ,Mné se ten ndpad moc libi.
Myslim, Ze to sem pritdhne spoustu turistd, kterf
do Veselice jezdi hlavné na rozhlednu. Ndvstéva
muzea bude podle mé zajimavd i pro skoly.
Dnesni déti toho o pfirodé uz kolikrdt moc nevi.
Med znaji jen ze sklenic, ale vsechny ty véci ko-
lem néj uz asi moc ne," fekla dalsi z pfichozich
Eliska, ktera do Veselice dorazila z nedalekého
Suchdola. Muzeum v sale kulturniho domu
provozuje sdruzeni Vcela lidem. ,Veelarit jsme
s tdtou zacali pred nékolika lety. Chtéli jsme
lidem ukdzat uly a trosku pribliZit, co to viastné
vcelareni je. To byl prvotni impuls, ze kterého se
pak vyklubal ndpad s muzeem. JenZe ndm chy-
bély prostory. Domluvili jsme se proto s vedenim
obce, Ze bychom mohli vyuZivat sdl v kulturnim
domé. Zalozili jsme sdruZeni a na novou expozi-
ci se ndm podarilo ziskat dotace," fekl predseda
sdruzeni tfiadvacetilety student Martin Svan-

cara z Veselice. Vétsinu historickych exponatt
Veselickym darovali vcelafi z blizkého okoli.
Cast nakoupili. ,Muzeum samoziejmé chceme
postupné vylepsovat. Pfremyslime o pravidel-
nych akcich. Néco na zptisob medobrani, kde
by si lidé na viastni kizi vyzkouseli prdci vcelare.
Samoziejmé se nabizi i prostor oslovit skoly
a skolky, pro které by ndvstéva muzea byla urci-
té zajimavd. UvaZujeme i o néjaké stezce, kterd
by propajila veselickou rozhlednu, muzeum,
Novodvorskou alej, zficeninu hradu Blansek
a cestu pres Zleb do Moravského krasu, " pozna-
menal Svancara.

Pil milionu

Stala expozice pfisla zhruba na pal milionu
korun. Autorkou navrhu expozice je Iva Ma-
chova z Vavfince. Vétsinu nakladd pokryly
dotace z evropskych fond(. Otevieno bude
v turistické sezoné. Veselice tak ma po roz-
hledné Podvrsi dalsi turistickou atrakci.
»Na rozhlednu prijdou kazdy rok tisice lidi. Mu-
zeum je dalsi zajimavost, kterou jim miZeme
nabidnout a vylet jim zatraktivnit. Do kultur-
niho domu jsme se rozhodli soustredit mistni
spolky a jejich c¢innost. Mdme tady i informac-
ni centrum pro turisty. Sdl je opraveny, ale
celorocné bychom ho tézko vyuZivali. Stdld
expozice je tak idedini reseni" rekl Miloslav
Novotny, starosta Vavfince, jehoz je Veselice
mistni ¢asti. Kdo by se chtél o tomto skvélém
muzeu dozvédét vic, jsou k dispozici tyto
webové stranky: www.vavrinec.cz

Text a foto Vladislava Tomanova

René Svancara je netinavny vypravéc i nadseny
vcelar a privodce, v muzeu znd kaZdy expondt
vice neZ duvérné.

. ¥ (i)
l ?gf( [\ 1y

A .‘- s ’ T
Historické dly vénovali muzeu staff véelari z okolr,
nékteré pochdzeji z prodeji na burzdch.

= o =
Rdmecky jsou tloZistém na med. | jejich vyvoj
expozice v muzeu dokumentuje.
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Ing. Borek Svoboda ve vinicich Zameckych
sklepti Bzenec

Uspésny rok Zameckého vinafstvi Bzenec

Zamecké vinaFstvi Bzenec ziskanim titulu Sampion Salonu vin 2017 zavrsilo tspésny rok,
ktery se nesl v duchu vitézstvi v prestiznich soutéZich poridanych v Ceské republice.

V Cervnu ziskalo ocenéni Vinarstvi roku 2015, v srpnu se vinafstvi dockalo titulu Vinar
roku 2016. Prosincové vitézstvi v Salonu vin CR bylo péknou tec¢kou za tispésnym rokem
Zameckého vinarstvi. O rozhovor jsme poZadali jeho Feditele, Ing. Borka Svobodu.

P T¢i velka vitézstvi v jednom roce,
to jste asi opravdu necekali, jak s ob-
libou fika jiny mistr — zpévak Karel
Gott? Jak jste reagoval po vyhlaseni
Sampiona Salonu vin?

Tak je pravda, Ze tfi takova velkd ocenéni
v jednom roce, s tim jsme opravdu nepo-
¢itali. Velmi si toho vazime, protoze ziskat
v jednom roce titul Vinatstvi roku 2015,
Vinaf roku 2016 a je$té Sampiona Salonu
vin, to se prozatim nikomu nepodafilo.
Uspéch ale bereme s pokorou. A je to
i urCity zavazek, abychom ta vina délali
dal stejné tak, jak v minulosti, jak nejlépe
umime, aby nasi zadkaznici méli pfi jejich
konzumaci dobry pocit a radost. Vite, ¢a-
sem se na néjaka vitézstvi stejné zapome-
ne, dlleZité je udrzet nastavenou kvalitu
a nepfijit tak o své pfiznivce.

P TakzZe pujdete i do dal$ich prestiz-
nich soutézi?

Ur¢ité ano. Clovék si v nich ovéfi, zda
svou praci déld dobre, presvéddi se, ze
to ma smysl. A samoziejmé Ze tam jdete
s tim, ze chcete, aby bylo hodnoceno
co nejlépe. Je to stejné jako ve sportu —
pokud byste neméli ambice na umisténi,
nema smysl se téch zavodl vibec uUcast-
nit. Nasi vinafi jsou celkem soutézivi,a to
je dobfe, protoze i kvalita nasich vin pak
jde nahoru, coz je ve findle dobré také
pro konzumenty...

»Co to pro vas znamena na poli ob-

chodnim, zméni se néco po ziskani

prestiznich ocenéni, medaili?
Samoziejmé se to snazime marketingové zu-
zitkovat a pomahaji nam v tom pochopitelné
i média, kterd o téchto soutézich pisi. A také
milovnici vin sami ¢asto vyhleddvaji vina, kte-
rd byla v prestiznich soutézich ocenéna.

P> Da se fici, které ceny si nejvic vazite?
Ona kazda ta soutéz je trochu o nécem
jiném. V Salonu vin se dostanete mezi nej-

lepsi vina z celé zemég, a kdyzZ se to podaii

uz popaté, tak o to vétsi mate radost a vite,
ze jdete spravnym smérem. Soutéz Vinai-
stvi roku zase posuzuje komplexnéji celé
vinafrstvi, jeho filosofii podnikani, rozvoji

a modernizaci oboru . A takového ocenéni

si velmi vazime, protoze je to zalezitost celé
firmy a jeji dlouhodobé strategie, nejen
cena za urcity vzorek vina v nékteré soutézi,
coz nékdy mUze byt i dilo nahody.

P> Oslavujete ve firmé ziskani prestiz-
nich cen?

Ano. Asi nejintenzivnéjsi to bylo pravé
po ziskani ceny Vinafstvi roku, které se doty-
ka kazdého z naseho tymu. Usporadali jsme
proto zdjezd a cenu jsme si spole¢né uzili.
Ale i ostatni ceny jsme ve firmé oslavili.

P Muzete predstavit firmu Zamecké
vinarstvi Bzenec tém, ktefi o ni tfeba
jesté neslyseli, i kdyz moc takovych asi
nebude?

Historie tohoto vinafstvi v Bzenci je velmi
dlouhd a bohatd. Obecné vinafstvi v Bzenci
ma dlouhou tradici a vzdy se zde vyrabéla
pékna vina. V aredlu nasi firmy drive piso-
bilo jedno z vlibec prvnich vinafskych druz-
stev v byvalém Ceskoslovensku. Na zamku
v Bzenci se vyrobil tfeba také prvni sekt
v Cechéach a na Moravé, ktery se zacal expe-
dovat v roce 1876 a v rdmci Rakouska Uher-
ska to bylo druhé misto, kde se vyrobil sekt.
Po skonceni spole¢nosti Vino Bzenec jsme
se k témto objektlm dostali ¢irou nahodou
- nase firma méla sidlo na severni Moravé.
Postupné jsme zde rozjeli provoz, vysadili
nové vinice, nakonec jsme asi pred deseti
lety presunuli sidlo firmy do Bzence a vse se
odehrava zde, v modernizovanych a rozsire-
nych prostorach. Prvni lahvovani jsme zde
zahdjili na jafe roku 2008. V roce 2004 jsme
koupili spole¢nosti Mikros vin Mikulov. Dnes
mame celkem 520 hektar( od Znojemska,
pfes Mikulovsko az po region Bzenecka.
Vinafstvi proslo kompletnim rebrandem,
v obchodech tak muzete najit vina s novymi,
elegantnimi etiketami. V logu spole¢nosti
jsou vyobrazeni pavi, jejichZ chov v zdmec-
kém parku podporujeme a okrasny ocas
tvoli nejvétsi poklad vinafstvi — réva vinna.
P> Pfipravujete néjaké novinky pro le-
tosni rok 2017?

Jsou to spise néjaké drobné marketingové
a designové zmény, ale sortiment obecné

1/2017

Sklepy Zameckého vinafstvi v Bzenci maji’
dlouhou historii

zUstava stejny. V lonském roce jsme uvedli
na trh sekt z Mikrosvinu, vyrobeny meto-
dou klasického lezeni v lahvi. Je to sekt,
ktery neni az tak bézny v tomto stredoev-
ropském regionu, ale to uz musi kazdy za-
kaznik posoudit sam, stejné jako sortiment
nasich vin, ktery je pomérné pestry.

Vinarstvi roku — o souteézi

PrestiZni vinafské soutéze o titul Vinafstvi
roku vyhlasuje Svaz vinafG CR spole¢né
s Nérodnim vinafskym centrem a za pod-
pory Vinarského fondu.

Na rozdil od jinych vinarskych soutézi
v CR se statut soutéze zaklada na komplex-
nim posuzovani vinafskych spole¢nosti
- nejen na zakladé kvality vina, ale také
podle toho, jak svym podnikanim pfispivaji
k pozvednuti, rozvoji a modernizaci oboru
vinarstvi.

VINAR ROKU 2016

CESKE REPUBLIKY

Dalsi pohled do sklepeni Zameckého vinarstvi Bzenec

Vinaf¥ roku — o soutézi

Prestizni Narodni soutéz vin Makro Vinaf
roku, je ur¢ena vsem domacim vyrobclim
vin. Organizatorem soutéze je Cesky archiv
vin s.r.o., hlavnim partnerem je spole¢nost
Makro. V této soutézi se udélovalo ocenéni
za kolekci Sesti nejlepsich vin, které hodno-
tili jak tuzemsti, tak i zahranici odbornici, tzv.
,Masters of wine’, tedy nejvyse postaveni
experti ve vinaiském oboru.

Salon vin Ceské republiky

Salon vin Ceské republiky je prestizni ocené-
ni sta nejlepsich vin, navazujici na nejvyssi
Narodni soutéz vin v CR, kterd zastfe$uje
systém nominacnich podoblastnich soutézi.
Na vlastni soutéz navazuje celoro¢né otevre-
nd vefejnd degustacni expozice nejlepsich
sta vin, umisténd ve sklepnich prostorach
statniho zdmku ve Valticich.

Reditel Zameckych sklep Bzenec Ing. Borek
Svoboda s Sampionem Salonu vin CR pro
rok 2017

Foto: Ndrodni vinaiské centrum, o.p.s.

Sampion Salonu vin CR 2017

Ryzlink viassky 2015 z Collection 1508 Reservé

uspél v konkurenci 2 020 moravskych a ceskych vin
prihlaSenych do soutéZe. Stal se také mimo jiné vitézem
kategorie A, tedy vin bilych suchych a polosuchych.
,Jednd se o vino zlatavé barvy se zelenkavymi odlesky,
sviini grepové pecky a mandli ukazujici na vybornou
vyzrélost hrozn. Chut je prijemné mineraIni se Sirokym
zaCatkem i stfedem a stiedni perzistenci. Dochut
pomerancové kiiry, tond medu a vlasskych ofechi
naznacuji velky potencial tohoto vina,” piiblizil nejlepsi
vino Ceské republiky Bofek Svoboda, feditel Zameckého
vinafstvi Bzenec. V novodobé historii Salonu vin, tedy
za poslednich sedm let, ziskalo vinafstvi titul jiZ po paté.

Text: Petr Hynek
Foto: archiv Zamecké vinaFstvi Bzenec

\1\\Rs1\1

BzENEC

7 ocenénych vin véetné
Sampiona Salonu vin
2017

Kolekce medailovych vin za
zvyhodnénou cenu

999,-K¢

www.zameckevinarstvi.cz
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mlékdrenstvi

Mlékarna Valasskeé Mezirici

slavi 25 let

Mlékarna Valasské Mezifici vznikla
pred pétadvaceti lety privatizaci
Beskydskych mlékaren, které navazaly
na cinnost mlékarny Spolku chovatelti
hovéziho dobytka s obchodnim
ndzvem Valasska spolkovd

mlékdrna z roku 1936. Tento spolek
reprezentovalo devét aZ dvanact
vétsich zemédélcu z oblasti kolem
Valasského Mezirici.

Zakladatelem mlékérny byl Vilém Frank, ktery byl je-
jim spravcem a feditelem az do roku 1960. Pocatecni
zpracovatelskd kapacita byla pfiblizné 500 litrG denné.
Kromé mléka se vyrabélo i mléko samovolné zkysané,
maslo a tvarohové pomazénky. V roce 1948 se po zave-
deni nérodni spravy vyménilo zastaralé vyrobni zafizeni
hnané transmisi za modernéjsi zafizeni. V roce 1954

byla pro-vedena rekonstrukce vyrobnich kapacit, ktera
zvysila zpracovatelskou kapacitu na 25000 litrd denné,

Ochutnejte

Na snimku vpravo je Zdenék Bukovjan, uprostied Radka BeneSovd a vlevo Dana
Mordvkova

jez byla dal$imi Upravami zvysena az
na 45 000 litrd mléka denné.

Zadané jogurty

Dnes mlékarna denné zpracuje
90 000 litrG mléka, mési¢né také
45 000 litrad mléka v bio kvalité. Firma
vyrabi smetanové jogurty, polotu¢né
ovocné jogurty, nizkotu¢né ovoc-
né jogurty, kysané vyrobky, jogurty
v bio kvalité, jogurtova mléka i cer-
stvé tekuté vyrobky. Az 85 procent
produkce proda mlékarna prostred-
nictvim obchodnich fetézcd a ma-
loobchodnich siti. Téméf veskeré

Mlékdrna na Retail Summitu 2017

vyrobky sméfuji na domaci trh, ¢ast
jde na Slovensko. Trzby i zisk mlékar-
ny v poslednich letech rostou. V roce
2014 utrzila pres 781 milion( korun,
zisk ¢inil asi 15 miliond korun.

Léta ovéfené vyrobni postupy
a vybrané ovoce jsou zikladem
uspéchu a rostouci obliby téchto
vyrobkl, které jsou, kromé ne-
postradatelného vapniku, bohaté
i na jogurtové bakterie. Jogurty
patii mezi nejpopularnéjsi mlécné
produkty, které se prodavaji v tu-
zemskych obchodnich fetézcich
a své uplatnéni najdou v teplé i stu-
dené kuchyni.
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Bezkonkurencni kvalita

asi osmdesat milion0 jogurtl rliznych dru-
hu. ,Ke stdlicim naseho sortimentu patii jiz
po mnoho let Smetanové jogurty z Valasska,
jejichz obliba neustdle stoupd a prodeje se
mezirocné zvysuji” uvadi sales&marketing
manager Zdenék Bukovjan. ,V lofiském
roce rozsifila fadu smetanovych jogurtl
nova prichut brusinka-ostruzina s vanilkou,
kterou nasi zakaznici postupné mohou za-
koupit ve vybranych obchodech,” fikd s tim,
Ze ve svém vyro¢nim roce uvede mlékarna
na trh rovnéz novy vyrobek. Jednd se o do-
plnéni fady Acidofilnich mlék.

»,Na neddvno probéhlém Retail summitu
jsem hovoril mimo jiné o vyznamu kvalitnich
potravin. V sekci ,One Quality - Vychova
ke kvalité md cenu” jsem se zabyval zejmé-
na preferencemi a pohledem spotrebitelt
na Cerstvost a kvalitu potravin s pfihlédnutim
k cené. SnaZili jsme se najit odpovéd ' na otdz-
ku, zda je mozné spotrebitele naucit tomu,
Ze kvalita je dilezitd, protoze prdvé cesky
zdkaznik je na cenovou politiku nesmirné
citlivy. Obchod je stdle sloZitéjsi, proto jsem
rdd, Ze si nase vyrobky udrZely po celou dobu
existence mlékdrny svoji kvalitu. A prestoZe

byl na mlékdrnu v minulosti tlak, nikdy nepfi-
stoupila na sniZeni kvality. Jsme vdécni nasim
zdkaznikim, Ze ndkupem vyrobku dokazuji,
Ze o né stoji;”zdUraznuje Zdenék Bukovjan.
~Nase vyrobky se pysni fadou ocenéni.
Ucastnime se nejriiznéjsich soutézi, kde jsou
vyrobky hodnoceny jak odbornou verejnosti
tak i spotrebiteli, abychom vyzdvihli vyznam
a dualezitost kvalitni, tradicné zpracované
potraviny,” fikd Radka BeneSova marketing
manager mlékarny a pfipoming, Ze napfi-
klad Valasska Kyska, kysany mlécny vyrobek
s probiotickou kulturou (Lactobacillus Aci-
dophilus, Bifidobacteria, Streptococcusr-
mophilus) se stala Mlékarenskym vyrobkem
roku 2016. ,Valasskd Kyska
je vyrobek, ktery jiZ léta
patfi k nasim nejpro-
ddvanéjsim vyrob-
kim a ocenéni mu
jisté prdvem ndlezi,” do-
dava Zdenék Bukovjan.

Podpora mladych
sportovcii
Firma se mze rovnéz

pochlubit ispésnou spolu-
praci s mladymi sportovci

www.flora-ol.
Vistaviité Flora Olomouc, a.
Wolkerova 17 « 771 11 Olomalie = Ceska rapublika
tal.: +420 585 726 111 esmall: Info@fioraiel cz

Kalendarium 2017
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DESTILRA

KVALITA, SPOLEHLIVOST A TRADICE

- modernimi gymnastkami, které dlouho-
dobé podporuje, nebo s talentovanym ju-
niorskym mistrem svéta v desetiboji Jifim
Sykorou. ,Tradi¢ni a kvalitné zpracované
potraviny chceme pribliZit i mladé generaci,
proto vznikla spoluprdce s mladymi talen-
tovanymi sportovci. Jsme za to rddi, protoZe
jednak podporujeme péknou a sprdvnou véc
a na druhou stranu ndm napfiklad tvdr Jirky
Sykory pomdhd sdélit vyznam sprdvného
stravovdni. Jirka sdm nase vyrobky pravidel-
né snidd. Kdo vi, tfeba tak alespori trochu na-
pomuZeme k néjaké medaili dodava Radka
Benesova.
také lorisky memorial Mily Moravkové
v moderni gymnastice. Zavodu se
zucastnil rekordni pocet zavod-
nic. Talentové zavodnice z celé
Ceské republiky predvedly své
sestavy na celkem 70 skladeb. Zavod
byl jak organizac¢né, tak i provedenim
na vysoké urovni, tomu pomohly
také sponzofi. Zavod podpofila rov-
néz Dana Moravkova, kterd se na ném
aktivné podili, jako vzpominku a po-
dékovani za praci své maminky, dlou-
holeté trenérky modernich gymnastek.
Text a foto Bohumil Brejzek
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Retail summit

Retail Summit
letos po dvaadvacaté

Retail Summit 2017 na prfelomu ledna a tnora v prazském
Clarion Congress Hotelu byl pripraven Svazem obchodu

a cestovniho ruchu CR, VSE Praha a spolecnosti Blue Events.
V jeho pribéhu se kromé velkého plendrniho jednani
uskutecnilo i dvanact specializovanych diskusnich sekci

a specializovany seminar o EET.

Vice nez tisicovka ucastnik(l Retail Summi-
tu intenzivné diskutovala, jak dal na trhu,
na némz mizi tradi¢ni hranice. Papirové
letdcky nahradily moderni digitaini propa-
gacni technologie. Firmy Cisco a Pygmalios
pomoci své sofistikované technologie méfi-
ly, kolik jednotlivi Gi¢astnici nachodi po kon-
ferenc¢nich salech metrq, jestli v nich stravi
jen nékolik minut, nebo spise hodiny. Plivab-
né hostesky s tykadylky a bezdotykovymi
platebnimi termindly vybiraly na charitu.

Bariéry mizi

Digitalni transformace umoznila zékazni-
kaim nakupovat kdekoliv, kdykoliv a jakkoliv.
Kamenny a internetovy obchod se propojuji,
mizi bariéry mezi vyrobou a obchodem a je
daleko jednodussi prekracovat i hranice
geografické. To pfindsi véem hraclm nejen
nové vyzvy a rizika, ale téz nové prilezitosti
k rozvoji byznysu.

Britsky retail marketingovy stratég Tim Ma-
son z agentury Eagle Eye Solutions v tomto
kontextu ve svém vystoupeni naznacil, ze
digitalni a mobilni technologie sice zménily
nase Zivoty diky personalizaci, relevanci a po-
hodli, které pfinaseji, ale maloobchod toho
zatim vyuziva jen malo. Digitalni transforma-
ce tak ¢asto konci na prahu prodejny, protoze
obchodniklim chybi schopnost orientovat
se v mnozstvi dat, jez z online svéta ziskavaji.
Aktivity spotiebitel(l v kamenném svété pak
Casto zUstavaji stejné tajemné, jako kdykoliv
dfive v analogovych dobéach.

Cestou k uspéchu je originalita

O obchodovani ve svété bez hranic hovoril
Miroslav Hosek, ¢esky manazer velké ame-
rické firmy, obchodujici globalné. Podle
néj i mensi podnik mdze na globalnim
trhu uspét, bude-li fidit své podnikani
podle nékolika provérenych principd, kdy
mezi nejdllezitéjsi z nich patii originali-
ta. Aby byla prodejni nabidka produktu
na globalnim trhu dlouhodobé udrzitelna,
musi byt jedinecnad a vychéazet z dobfe
formulovanych a relevantnich kli¢covych
kompetenci, které si konkurence na glo-
balnim trhu nemlze hned tak rychle
osvojit. Velmi dulezity je i samotny zpUsob
vstupu na globalni trh. K jeho Uspéchu
a naslednému udrzeni pozice je potieba
mnohem vice pfipravy, nez jen pouhé ur-
Ceni cilové skupiny zakaznikd. Je potieba
jasné definovat otazky geografické strate-
gie, optimalni zpUsob distribuce, zavazek
dlouhodobé strategie, podpory vyrobku
na trhu a zpUsob fizeni rizik.

Slevy, slevy, slevy

Hlavni debata k sobé pfivedla dodavatele
a obchodniky. Panel s podtitulem ,Jeden
trh a jeden svét: Spolecensky kontext
obchodovani’, byt mél plvodné jiny za-
mér, se svezl do tradi¢ni pfe o slevy. Je
jich moc, mélo by jich byt méné? A kdo
za to muze? Zakaznik, obchodnik? Podle
fec¢nikll za to, Ze se dle nékterych zdrojl

Retail Summit se i letos t&sil velkému

bchodnik

zdjmu u o

O obchodovani ve svété bez hranic
hovoril Miroslav Hosek

vice nez padesat procent spotiebniho
rychloobratkového zbozi v Cesku proda
v néjaké slevé, mlze vysoka koncentrace
prodejnich ploch a konkurence obchod-
nikd. A také to, ze potraviny jsou relativné
drahé, pticemz platy oproti zdpadni Evro-
pé jsou u nds vyrazné nizsi, zatimco ceny
potravin tolik ne.

,Ceskd republika je negativné unikdtni
ve slevdch. Jednak v jejich objemu, ale i co
do hloubky slev, zatimco jinde je to dvacet
procent, u nds casto Ctyficet, padesat,”
prohlasil $éf Hamé Martin Strupl s tim, ze
,soucasnd konjunktura ekonomiky je sprdv-
nd doba k tomu, aby se ty slevy eliminovaly."
Také podle teditele drogerii Rossmann
Vladimira Mikela je potfeba se ze ,Silené"
spirdly slev dostat. ,Ur¢ité ted je vhodnd
doba, dokud se ekonomice dari, ekonomic-
ké prostredi k tomu vytvdfi vice prostoru
nez v dobé recese," uved| Mikel. Podle $éfa
ceskych prodejen Tesco Martina Behané
by k omezeni slevovych akci méli pfistou-
pit nejen obchodnici, ale i dodavatelé.

UGO - stoprocentni $tdvy jsou i v praZském metru

1/2017

Dariovd kobra a EET jsou posledni véci, kterymi
vdm zneprijemnim Zivot, prohldsil Andrej Babi$

Prodeje zbozi v akcich nyni podle néj do-
sahuji v CR zavratnych ¢isel - pohybuji se
od tficeti do padesati procent. V nékterych
kategoriich zbozi, jako je napfiklad droge-
rie, je to i vic.

Pfijde zvysSeni cen?

Omezeni slev ale bude znamenat zvyseni
prodejnich cen. ,Kdyz se snizi objem téchto
promoci, pro toho konecného spotrebitele
to zboZi musi prosté zdraZit. To znamend, Ze
se musi zvysit koncovd maloobchodni cena,
protoZe jestlize mdte udrzet néjakou miru
zisku jak na strané vyrobce, tak na strané
obchodnika, tady plati pfimd améra,” fekla
prezidentka Svazu obchodu a cestovniho
ruchu Marta Novédkova. Cena je ale pro
tuzemské zakazniky stale dilezita. ,Cesky
zdkaznik chce nakoupit co nejlevnéji co nej-
kvalitngjsi zbozi, které bylo vyrobené v CR,
coZ samozrejmé dohromady moc nejde," pfi-
pomnél predseda predstavenstva COOP
Pavel Bfezina.

M&.‘Zc[e@;&

Béhem konference se se predstavili obchodnikim rizné firmy

Prodejny se zacinaji rekonstruovat

Pritomni se shodli, Ze nejvyraznéjsim retai-
lovym trendem za lonisky rok byl pocatek
rekonstrukci prodejen obchodnich fetézcl.
Zkrétil se inovacni cyklus prodejen — obchod-
nici, ktefi budou chtit budovat svoji znacku,
musi pocitat maximalné s osmiletym cyklem.
Investice v retailu sméfuji vice do vnitiniho
prostiedi. Spole¢nosti se dfive liSily zejména
cenou, ale dobrou cenu uz bude mit praktic-
ky kazdy. Jedna z mala cest, jak se odliit, je
nabidnout zdkaznikovi jiny zazitek z nakupu.
Jind bude pochopitelné situace u diskontnich
prodejcl, u supermarket a hypermarket,
jind u specialista.

Za véemi zménami stoji ménici se chovani
zakaznikd. Ceské ekonomice se nyni dafi, ros-
te kupni sila a lidé se stavaji hlavnim hnacim
motorem obchodu, minimalné pro pfistich
pét let. Jedna strana jsou vsak rostouci néroky
zakaznikd, druha pak rostouci cena a klesajici
dostupnost pracovni sily. Je stale obtiznéjsi
sehnat zaméstnance pro prace, které maji
nizsi prestiz. Rostou ndroky na zaméstnance
na prodejni plose, soucasti zazitku v prodej-
né je totiz také persondl. Dosahnout kom-
plexniho systému zaZzitkového nakupovani,
do kterého pocitdme i usmévavy a vstricny
persondl, nebude pro retailery do budoucna
vlibec snadné.

Nedostatek pracovnich sil

S velkym zdjmem se setkalo vystoupeni mi-
nistra financi Andreje Babise, ktery seznamil
pfitomné se zavéry a vysledky nékterych
svych krokd, zejména pak pokud se tykalo
kontrolnich hlaseni nebo EET, které se retailu
bezprostfedné dotykaji. ,Dariovd kobra a EET
jsou posledni véci, kterymi vdm znepfijemnim
Zivot" prohlasil Andrej Babis, ktery rovnéz
za nejvétsi problém pro byznys v Cesku ozna-

Crtim

¢il nedostatek pracovnich sil. ,Vidim vds tady,
pan Pil¢ik z Krdsna a dalsi, ktefi za mnou chodi
apisou mi, potfebujeme Vietnamce, firmy prosi,
aby u nich mohli pracovat vézni," poukazal
na skute¢nost, ze v Cesku je rekordné nizka
nezaméstnanost a zaroven dostatek volnych
pracovnich mist.

Andrej Babi$ ve svém vystoupeni podnika-
teltm slibil, Ze se bude snazit sledovat trendy
ve svété a to nejlepsi pfinaset do Ceska. Jako
piiklad uvedl, Zze v Kataru nebo v Estonsku je
digitalni darové priznani, jehoz vyplnéni je
otazkou minut. ,V Singapuru zalozite firmu
za Sest hodin,” fekl s tim, Ze vSechno uz je né-
kde vymysleno, jen to pfenést k nam.

IKEA obchodnikem roku

Retail Summit je tradi¢né spojen s udélenim
vyznamnych ocenéni nejuspésnéjsim ob-
chodnikiim a tak i letos byly béhem slavnost-
niho vecera udéleny ceny Obchodnik roku
2016. Obchodnikem roku ¢trnactého roc-
niku se poctvrté v fadé stal Svédsky retézec
s ndbytkem IKEA. Na zakladé internetového
a mobilniho hlasovani byl zvolen vitéz ceny
vefejnosti, kdy si s vice nez 123 000 hlasy si
prvenstvi odnesl Lidl. | v tomto pfipadé se
jednalo o obhajobu.

Pfimo ucastnici Retail Summitu rozhodli
o vitézi titulu Novy zakaznicky zazitek. Pro-
fesionalové z oboru volili z trojice nominaci,
kdy se o titul uchdzel Lidl a Globus se svymi
novymi koncepty prodejen. Zvitézila vsak
sit prodejen La Formaggeria Gran Moravia,
rodinnd syrarna z Litovle vedena Italem
Robertem Brazzalem, jez je nejvétSim svéto-
vym vyrobcem parmezanu. Vlastni vyrobu
pak doplnuje konceptem stylové zafizenych
obchodl zaméfenych na smyslovy zazitek
z nakupu syrd.

Text a foto Bohumil Brejzek

Nemohla chybét ani veseld krdva
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Mlékarenstvi

Obchodnik
roku 2016

mastercard.

Nowy zakaznicky zaZitek

Retézec La Formaggeria Gran Moravia
zvolen Obchodnikem roku v kategorii Novy
zakaznicky zazitek. Dékujeme vem

@@ spolupracovnikim a zakaznikum.

z moravského mléka

Po brilantni prezentaci maloobchodnf sité

La Formaggeria Gran Moravia, potkdvam na Retail
Summitu prezidenta skupiny Brazzale pana
Roberta Brazzale a vyuzivam toho pro detailnéjsi
sezndmeni s firmou. Rodina Brazzale nyni

ve své sedmé generaci vlastni nejstarsi italskou
mlékarenskou spolecnost zaloZenou 1784.

Spole¢nost ma Ustfedi v Zane a 3 zavody v kraji Veneto (Bendtsko) ne-
daleko Palladiovy Vicenzy. Pavodni malou spole¢nost Orrero na Hané
zaloZila pani Marie Martin(, ktera se vdala do italské Modeny. Bez ne-
zbytného know-how se syrédrné nedatilo a hrozilo ji uzavieni. Spole¢nost
proto v Italii hledala vhodného partnera a nasla ho v podniku Brazzale.
,Okamzité jsme vytusili potencidl moravského zemédélstvi a lidi. Byla to
idealni oblast, kterou jsme nenasli v Polsku ani v Madarsku. Tady jsme
mohli zahdjit nds velky projekt,” fika Brazzale. Spole¢ny podnik vznikl
v roce 2000.

V roce 2003 vznikl syr Gran Moravia, zcela originaini receptura i znacka, plod
vychdzejici z italské tradice, ale s velmi silnou identitou provdzanou s morav-
skym Uzemim. Nyni je spole¢nost na patém misté v mnozstvi mléka zpraco-
vaného v Ceské republice. Skupina Brazzale je priikopnikem v ohledupliném
chovani k zivotnimu prostiedi a v Gspore zdroju. V roce 2010 vytvorila,,Ekoudr-
zitelny fetézec Gran Moravia,’v jehoz rdmci stanovila pfisna pravidla rovnovéhy
zivotniho prostredi a pohodli zvifat, kterd musi dodavatelé ve svych chovech
dodrzovat. Dnes je syrarna v Litovli nejvétsim zafizenim na vyrobu tvrdého syra
na svété, na svétovém trhu s tradi¢nimi tvrdymi syry ma podil 2,59%. Nejvétsi
syrarna v Ceské republice se podili téméf jednou tretinou na celkovém vyvozu
syr z CR. Syr Gran Moravia Skupina prodavé do vice nez 50 zemi svéta. Denné
vyrobi 700 az tisic syrovych bochnik{, to je 8 500 tun ro¢né. Syry jsou z 95 %
exportovany, dvé tietiny produkce tvoii syr Gran Moravia. Od 1. kvétna 2016
se Orrero a.s. zménila na Brazzale Moravia a.s., aby byla lépe zfejma pfislusnost
moravské syrarny ke Skupiné Brazzale. V roce 2016 firma dosahla obratu témér
2 miliardy korun a ma 300 zaméstnancU. Letos pro né zavedla vérnostni pii-
spévek za odpracované roky u spole¢nosti a Baby Bonus - specidlni pfispévek
ve vysi 25 000 korun na kazdé dité narozené zaméstnanci spolecnosti.
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Jeden vyrobni cyklus

probihajici mezi dvéma staty

V Ceské republice obchodui s mlécnymi vyrobky

La Formaggeria Gran Moravia velmi zdarile a pomérné rychle
pribyva a jen v hlavnim mésté, v Praze je jich hned nékolik.
Prezidentu skupiny Brazzale, Robertu Brazzale jsme poloZili

nékolik otazek.

P Jak se dnes divate na spojeni s firmou
Orrero a ¢eho si nejvice cenite na ces-
kych zaméstnancich?

Je to vynikajici spojeni nasich italskych aktivit
s témi Ceskymi. Jedna se o jeden vyrobni
cyklus, ktery probihd mezi obéma zemémi.
Spojenim nasich dvou kultur jsme vytvofrili
mix, ktery je schopny konkurovat celému své-
tu, coz je jednim z kladnych aspektt evropské
integrace. Na nasich ceskych spolupracovni-
cich si nejvice vazim jejich schopnosti praco-
vat metodicky a s presnosti. Na prodavacich
v nasich obchodech si zase cenim jejich entu-
siasmu, se kterym nabizeji produkty spojené
s italskou kulturou, a jejich schopnosti nava-
zat vztah se zékaznikem. Jste skvély narod.

P ltilie je nejvétsim vyvozcem biopo-
travin na svété. V CR se ekologické ze-
médélstvi rozviji od roku 1990, dnes
mame 4 000 ekofarem oproti 50 000
v Italii. Nyni se u nds stava, ze ackoliv
suroviny pochazi z ekologické produk-
ce, zpracovatelé, poté co ziskaji davéru
zakaznikq, jiz necertifikuji. Tato situace
se vyskytuje zejména u produkce vina
a zivocisné produkce. Sedlak proda
faremni produkci nezavisle na tom, zda
je certifikovana ¢i ne. Aktualni pokles za-
jmu zemédélcti o certifikaci biopotravin
souvisi s malym zdjmem ceskych spo-
tiebitelli o certifikované faremni biopo-
traviny, ale také s vyraznym poklesem
podpory statu ekologickych zemédélct
v investi¢nich programech. Brazzale
jiz od r. 1970 chova dojnice dle staré
tradice na Conco’Oro v lété pastevnim
zplsobem a mate etikety, kde se da vy-
sledovat postup vyroby. Vasi dodavatelé
dodrzuji pravidla rovnovahy zivotniho
prostiedi a pohodli zvifat. Uvazujete
tedy o Bio certifikaci pro Vase vyrobky?
Vytvofili jsme vlastni standardy jak v Evropé,
tak v Brazilii, kde jsme rozvinuli chov masné-
ho skotu na zalesnénych pastvinach ,Pasco-
lo Riforestato”. Je to opravdu néco Gzasného,
co nam umoznilo zdvojnéasobit produkci
masa, a zvysit produkci kysliku, kterd osm-
krat prevysi jeho spotfebu béhem vyrobniho

cyklu. Biopotraviny jakozto byrokraticky
systém EU nds nezajimd, ba naopak jsme
nazoru, ze velmi casto nepusobi blahodarné
na zivotni prostredi, i kdyz spotfebitelé jsou
Casto vedeni k tomu myslet si opak. Mdme
radéji volnost ve vytvéreni originalnich a svo-
bodnych modeld.

P Vyrabite Gran Moravia také v Italii,
nebo tam jen dozrava syr z Litovle?
Jakym podilem se podili Litovel na pro-
dukci Brazzale?

Syr Gran Moravia se vyrabi pouze v Litovli
z moravského mléka pochdzejiciho z cer-
tifikovaného tetézce. Vyroba v Litovelské
syrarné predstavuje jiz 80% nasi celkové
syrové produkce.

P> Mate aktivity v Brazilii -Silvio Pastoril-
zfizeni biokoridoru vysadbou 600 000
stromi, obdobné je tomu v Ciné. Planu-
jete rozsifeni ¢innosti i do dalSich zemi?
V soucasné dobé pracujeme na rozvoji téch-
to spolecnosti a véfime, Ze jsme nasli opti-
malni lokaci, abychom co nejlépe provedli
kazdou ¢&ast vyrobniho cyklu, dle principu
délat véci tam, kde se nejlépe dafi je realizo-
vat, vSude na svété a ve prospéch zdkaznika.
Exportni prodeje probihaji jiz do 54 rliznych
zemi po celém svété a véfime, Ze porostou
jak v poctu, tak v objemu.

P Jste vystudovany pravnik, coz je
idealni profese pro vedeni firmy. Mimo-
to jste vystudoval konzervatof a hral
jako varhanik. Mate jesté pfi soucasné
pracovni zatézi cas si nékdy zahrat?
Hraval jste v benatskych kostelich? Ja-
kou hudbu mate rad (italskou, ¢eskou,
moravsky folklor)?

MUze se to zdat zvlastni, ale studium kontra-
punktu a skladby mi velmi pomohlo jak v fi-
zeni firmy, tak i skupiny lidi. Hudba je ,okultni
aritmetika” jak fikaval Leibnitz, je to takova
dusevni posilovna. Hraji dodnes, a to ob-
zvlasté komorni hudbu s mymi syny. Pfestoze
volného ¢asu moc nezbyv4, dafi se ndm orga-
nizovat mezinarodni festival v Asiagu, ktery se
konal jiz po padesaté a ja zazil vsechny jeho
ro¢niky. M& matka byla koncertni varhanici
a vyucovala v Bendtkach; détstvi jsem stravil

Roberto Brazzale (52)

Vystudoval prdava na univerzité v Pado-
vé a hru na varhany a varhanni sklad-
bu na konzervatofi v Bendtkdch. Je
¢lenem ridiciho vyboru sboru Italské
mlékdrenské a syrafské asociace, mis-
topfedsedou Ceskomoravského svazu
mlékdrenského.

Zastdvd funkci predsedy predstaven-
stva spolecnosti Florentis, kontrolniho
holdingu skupiny Brazzale.

V Ceské dceriné spolecnosti Brazzale
Moravia a.s. je ¢lenem predstavenstva.
Je Zenaty a ma tri syny.

Jeho konickem jsou zejména déjiny
ekonomie a financnictvi.

mezi benatskymi kostely, je to opravdovy r3j
historickych varhan, jejichz plasté jsou casto
zdobené velkymi umélci, jako je naptiklad
Tintoretto. Mam velmi rdd barokni benatskou
hudbu, na které vyrostl rovnéz mlady Bach
a velmi si cenim folklérni hudby Cech a Mora-
vy. Neni to vsak pouze skvéla folklorni hudba,
ktera je velmi originalni pro sv(ij rytmus a me-
lodii a kterou vyhleddvam, kdykoliv navstivim
Moravu, mam velmi rad také jeji transpozici
do skvélé moderni romantické ceské hudby.
Samoziejmé jsem velkym milovnikem Dvo-
faka, Smetany, Mahlera nebo také Janacka
a Martina ¢i kontrapunktisty Reicha.

P Je zndmo, ze mate rad i ¢eskou lite-
raturu (Vladimira Holana, Bohumila
Hrabala), kdo je vasim oblibenym z ital-
skych autorii?

Z klasickych autor(i je to Manzoni, z mo-
autor(i se mi libi Bettiza pro svou krasnou
italStinu. Co se tyka mladsich autord, je tro-
chu obtiznégjsi se nadchnout, i kdyZ jsem si
velmi rad precetl Maurensiga a Noriho.

Cesko-italské styky maji dlouholetou tradi-
ci, vzdyt italsti architekti, stavaii a malifi se
podileli na mnoha stavbach nejen v Praze.
Proto ocenuji vase skvélé podnikani, je to
modelovy priklad ¢esko-italské spoluprace
navazujici na ty nejlepsi historické tradice.
Jaromir Hampl
foto archiv firmy Gran Moravia
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Z banikoy sa stali =~
ajlepsi slovenski rybari

\

Handlovski banici sa stavaju najproduktivnejsi chovatelia ryb na Slovensku. Banicke zdatnosti
a znalosti kreativne vyuZili tam, kde by to nikto necakal. Vybudovali excelentnd rybiu farmu,
akd nemd nielen na Slovensku ale v Eurdpe pdru. V Handlovej slovenskom banskom meste

na hornej Nitre, vsetci vedia, Ze taZzbe uhlia raz odzvoni. UZ poldruha desatrocia je hlavnou
témou Hornonitrianskych bani ich transformdcia.

Spoloc¢nost dnes zamestndva Styri tisic ludi
a z nich tisic sa uz zivi pracou na povrchu.
Banici rozvijaju rozne casto prekvapujuce
druhy podnikania. Na prelome minulého
a tohto desatrocia vyuzili bohaté skuse-
nosti zvysit pomocou tepelnych cerpadiel
vyhrevnost banskej vody z 18 na 50 stup-
nov Celzia a v Novakoch postavili tri a pol
hektarovy aredl sklenikov. Dnes je ich zele-
ninové hospodarstvo so 42 zamestnancami
druhym najvacsim pestovatelom rajcin
na Slovensku.

Ked sa udomacnili na trhu so zeleninou,
prisiel ndpad chovat ryby. Nie hocaké, ale
teplomilného Sumceka afrického, ktory
pochddza z tropickej Afriky. Ani rybari
nemali dost guraze realizovat ambiciozny,
az fantastikou zavanajuci projekt, hoci
na Slovensku vyskumné pracoviska v expe-
rimentalnych podmienkach chov sumceka
vyriesili, pravda s cielom vyuzit potencial
termalnych vod.

Stanislav Gursky, kedysi riaditel novac-
kych bani a dnes konatel Agro GTV, skleni-
kového hospodarstva a Agro Rybej farmy,
dvoch uspesnych dcér Hornonitrianskych
bani, je jednou z klicovych postav banicke-
ho agrobiznisu. Rovnako jeho kolega lvan
Bero. No viac ako na seba upriamuju po-
zornost na ostatné postavy neuveritelného
pribehu o zlatej banickej rybke.

Najprv sa naucili pestovat rajciny

Gursky s odstupom casu vravi, ze na sa-
mom zaciatku, bola splet stretnuti ludi pre-
myslajucich v SirSich stvislostiach, ktorych
osud skor ¢i neskor musel dat dohromady.
Vsetkych spdjal a posuval vpred pohlad po-
nad ramce ich profesii. Impulz vyslal inZinier

Na snimke vlavo konatel Agro Rybia farma Stanislav Gursky a produktovy manaZér Juraj Masadr

Miroslav Babjak, zastupujuci slovensko-
izraelsku spolo¢nost Netafim, ktora doda-
vala banikom technolégiu do sklenikov.
Babjak raz v diskusii s banikmi prehodil:

,,Chlapi, ked'uz vyuZivate banskt vodu, lac-
ny a vydatny zdroj tepla, na pestovanie rajcin,
skuste chovat ryby. Ved moria su takmer
vylovené, voda v nich Coraz viac znecistend,
zdravé rybie médso bude co nevidiet velkou
vzdcnostou," hodil novi podnikatelsku
navnadu Babjak medzi banikov.

Uplynulo par rokov a zdalo sa, Ze banici
na rybi ndmet zabudli. LenZze nevyhnut-
nost hladat nové podnikatelské prilezitosti
sa nastojcivo ozyvala. A opéat sa k nemu
vratili. Realisticky pohlad na vec vrhol
Spickovy bansky hydrogeolég doktor Jo-
zef Halmo. Prave z Ust uznavanej autority
odzneli slova, ktoré prekonali obavy a vaha-

nie: ,, Skusme vyuZzit Spickovu izraelsku tech-
nolégiu na chov ryb v Handlovej a potencidl
nasich banskych véd prinesie este vdcsi efekt
ako pestovanie rajcin” Halmovo proroctvo
sa naplnilo - na slovenské pomery az neob-
vykle rychlo.

V obdobi medzi dvoma svetovymi voj-
nami, ked stupala tazba uhlia, vyrastla
nad Handlovou banicka kolénia Liptacke
domky. Zili v nich banici z Liptova. Po sto-
ro¢i kolénia zmizla. Prdve na jej mieste
vyréstla akoby Sibnutim prutika Agro Rybia
farma. Marne by tu clovek hladal rybnik.
Stvorhektarovemu arealu dominuje kaska-
da striebristosivych budov, kde sa ukryva
priam laboratérny, ale svojimi parametrami
superintenzivny chov Sumceka afrického
spolu so spracovatelskym zavodom a po-
trebnymi obsluznymi pracoviskami. Na sve-
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te je ich sedem. Pracu tu naslo doteraz 63
[udi, onedlho po prechode na nepretrzitu
prevadzku farmy ich bude 70.

Reci o tom, Ze Slovensko v Coraz tvrdsej
globdlnej ekonomickej sutazi obstoji, len
ked svetu ponukne produkty a sluzby
s vys$Sou pridanou hodnotou uz zacinaju
[udom pomaly liezt na nervy. Banici prisli
s necakanym inovativnym rieSenim: ukazali
polnohospodarom a rybarom, ako z mini-
ma dosiahnut maximum a vyrazne zlepsit
sebestacnost potravin, tam kde je najzra-
nitelnejsia.

Chovna ci lovna?
Absolutne zdrava

Pestuju stavnaté chutné rajciny a teraz
chovaju ryby, ktoré priam zdzra¢ne dvihaju
produkciu Slovenska. Po roku skusobnej
prevadzky vytiahli vyrobu na Urover 600-ti-
sic kilogramov a v decembri 2017, ak sa im
bude darit ako doteraz, dosiahnu projekto-
vanu métu jeden milién kilogramov a kyze-
né produkéné maximum skrétia o rok.

V praxi to bude znamenat, Ze slovenska
produkcia sladkovodnych ryb stipne o celu
jednu tretinu! Maso sumceka, ktoré je uz
niekolko mesiacov na trhu, sa stalo labuz-
nickym prekvapenim roka. No je tu este
jedno obrovské plus - filety zo sumceka
maju oproti beznym rybdm Stvornasobny
obsah cennych omega tri nenasytenych
mastnych kyselin. A keby len to.

Spotrebitel ma zaruku, ze si pochutnava
na mase ryby odchovanej v naozaj Cistej
vode. Nehrozi pri nej $vindel s dofarbova-
nim masa ako na lososich farmach, v mase
niet stopy po antibiotikach, tie by totiz
zlikvidovali baktérie, ktoré sa staraju v bio-
filtroch o cistotu vody. Zo svojej podstaty
je to super bezpecny chov ryb. Panensku
Cistotu vody dnes uz nedokazu garantovat
ani oceany, ludia ich miestami premenili
na jednu velku stoku, ktora pripravila ryby
o zdravé zivotné prostredie. A tak pracne
vznikaju nadkladné umelé enkldvy napo-
dobnrujuce veky sa vytvarajuce dobre koo-
perujuce prirodné systémy.

Banici vybudovali rybiu farmu nakladom
14 miliénov eur expresne rychlo. Bez po-
moci eurofondov, za vlastné plus Uvery!
V priebehu roka 2013 zburali stard banicku
koléniu a vlani v septembri uz doviezli
do nadrzi s teplou prefiltrovanou banskou
vodou prvé plédiky Sumceka afrického.
A o necelych sedem mesiacov neskor uz
spracovali pol druha kilogramové sumce-
ky na filety a ponukli ich Handlov¢anom
a Prievidzanom na ochutnanie. Ludom
zachutili. Dnes su sumceky v ponuke naj-
vacsich obchodnych retazcov a zacina sa

s vyvozom extra lahédky do Ceska, Polska
a Madarska.

Rybnik nad bariou

Agro Rybia farma je z technického aj cho-
vatelského hladiska unikatne dielo, aké
vo svete nemd obdobu. Budovy stoja
na 16-metrovych beténovych pilotoch. Pod
farmou jazdia vlaciky s farajucimi banikmi
do $téIni. To, ze farma lezi nad hlavami ba-
nikov, nie je ndhoda. Nablizku vyteka voda,
ktortd mohutné tepelné cerpadla zohrievaju
s Uzasnou efektivnostou aZz na 50 stupnov
Celzia. Pri Stvrtinovej spotrebe elektriny sa
vyrobi Stvornasobok tepelného vykonu.
Tato technicka bravura, ktoru banici dlho-
dobym vyuzivanim v minulosti priviedli
do dokonalosti, je jednym z pilierov efektiv-
neho chovu ryb.

Vravi sa, Ze Stastie Zici pripravenym. Banici
rozumeju hornindm a uhlia, hibeniu §tdlni,
vode, Cerpadldm, ale potrebovali odborni-
kov na chov ryb a nie hocakych. Ako z neba
im spadol vyskumnik Juraj Masar, ktory sa
zaoberal moznostami chovu sumceka v by-
valom Ustave rybarstva a akvakultary. Bol
¢lenom timu, ktory vyvijal technolégiu pou-
zitelnd na Slovensku. V roku 2012 nakladny
vyskum stat prestal financovat. Vo chvili, ked
sa zdalo, ze poznatky Maséra a jeho kolegov
zostanu len v zbornikoch, vedec zachytil in-
formaciu, ze handlovski banici sa chcu pustit
do chovu ryb.

Masdéra akoby obliali Zivou vodou. Rych-
lo sa spojil s projektovym manazérom
Rybej farmy Jozefom Halmom. Vzéapati
dostal ponuku robit konzultanta vystavby
farmy. Po jej dostavani sa stal $éfom vyro-
by a jeho dlhoro¢ny kolega z vyskumu Ra-
dovan Turansky prevzal extrémne doélezitu

sekciu karantény. Ich dlhoro¢nd vyskumna
praca napokon vyustila do praktického
projektu, po ktorom snivali. Banikom
vznikla kostra chovatelského timu doslova
za pochodu a ludia, ktori prisli na rybiu
farmu z roznych pracovisk, vytvorili obdi-
vuhodne fungujuci tim.

Jeho sucastou je aj Ivan Brezovsky. Tento
muz 28 rokov prezil v baniach, slovenskych
aj nemeckych a pred rokom dostal ponuku
stat sa manazérom spracovatelského za-
vodu. Ako veduci vyroby si potrpel na po-
riadok v bani a Stanislav Gursky, ktory ma
nos na spravnych ludi, usudil, Ze si poradi aj
na spracovatelskej linke.

Rybia farma je supermodernou bio-
technologickou prevadzkou s prisnymi
bezpecnostnymi pravidlami. Napriklad
zamestnanci v chovnom paviléne sa pred
vstupom povinne sprchuju a prezliekaju
do pracovnych odevov. Pri odchode z pra-
coviska sa tento ritudl opakuje. Dodavatel
technolégie izraelska foima AquaMaof
neponechala ni¢ na nahodu. Jeden chyb-
ny krok by odrovnal celd populdciu ryb
a skody by mali katastrofické ekonomické
désledky.

Nasli aj ceskych partnerov

Cim je Sumeek africky pritazlivy? Juraj Ma-
sar vravi, ze bezkonkurencne rychlo rastie.
Kym domédci pstruh potrebuje na dosiahnu-
tie optimalnej spotrebitelskej hmotnosti 16
mesiacov, sumcek skracuje dobu rastu na 6
az 7 mesiacov. Je to preto, lebo kazdy gram
krmiva, premeni na gram prirastku. Ak teda
vhodia do nadrzi sto kil krmiva, ryby zvysia
svoju hmotnost o sto kilogramov.

Na Slovensku sa rodi najintenzivnejsi
vyrobca masa. Predstavme si, ze polnohos-

1/2017

Potravindrsky obzor

89



rybarstvi

po vykosteni na chrbtovej kosti. Prave pri-
chadzaju na trh zeleninovo rybacie pochut-
ky s logom Omega sumcek.

Banici stali pred otazkou, ¢o budu robit,
az nadide cas, ked posledny raz vyfaraju
z bani. Uz vedia, Ze si poradia. Praca v bani
a roky hladania novych pracovnych prilezi-
tosti ich naucili inovativne mysliet a vyuzit
netuseny potencidl podzemného priestoru
a chytrych hlav.

Fakulta rybarstvi nabiz
zajimavé benefity studenttl

AZ na 12 tisic mésicné si mohou pijit stipendisté Fakulty
rybadrstvi a ochrany vod ve Vodrianech. O absolventy fakulty je
zdjem po celém svété.

Blizi se uzavérky pro poddvani prihlisek na bakalarské

a magisterské obory vysokych skol, kterych je u nds nepreberné
mnoZstvi. Pro zdjemce o zemédélské a prirodni védy miZe byt
zajimavou mozZnosti Fakulta rybarstvi a ochrany vod Jihoceské
Univerzity ve Vodrianech. Ta se miZe pochlubit celosvétovym
renomé, modernim zazemim a vysokym uplatnénim absolventi.

Ako Zije a chuti Sum¢ek africky

Tato teplomilna tropicka ryba preziva aj
v extrémnych podmienkach, ked pocas
obdobi sucha takmer vysychaju africké
rieky a jazerd. Juraj Masér, ktory sa venuje
jej vyskumu, vravi, ze vdaci za to schopnosti

Otomar Linhart, dékan Fakulty rybarstvi a ochrany vod
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podarsky podnik, ktory chova na kazdom
hektari kus dobytka a k tomu ma aj velku far-
mu osipanych, vyprodukuje okolo 400 kilo-
gramov masa v kozi z hektdra. Klasicky dobre
obhospodarovany rybnik sa méze popysit
az 500-kilogramovou produkciou z hektara
vodnej plochy. No banski chovatelia ryb do-
sahuju mnohondsobne vyssiu vyrobu.
Hlavny produkény pavilon ma rozmery
30x80 metrov, ¢o je plocha vacsieho ho-
kejového ihriska. V dovedna 18 nadrziach
tu pri plnej prevadzke vyprodukuju milién
kilogramov ryb. Keby sme ratali len so 40
percentnou vytaznostou, vyrobia 400-ti-

sic kilogramov cistych filiet. Masa bez
kosti, ktoré neobtazuje kuchara pri pri-
prave a spotrebitela pri konzumacii. To
znamena, ze zo Stvrthektdra cistej plochy
banici vyprodukuju tolko masa, na aké by
polnohospodari potrebovali okolo dve tisic
hektarov pédy. To je pridand hodnota z ka-
tegdrie snov, ktord méze krajinu suchozem-
cov zmenit na reSpektovaného producenta
kvalitného rybieho masa.

Na banskej rybej farme vyriesili aj niekol-
ko tradi¢ne citlivych miest kazdej zivocisnej
vyroby. Odpady nemusia na svoje naklady
likvidovat v kafilérii, pretoze z Ceska prisiel
vyrobca krmiv pre psov a macky, ktory za ne
dokonca plati. O rybaciu kozu sa prihlasili
firmy z Francuzska, vyuziju ju vo farmaceu-
tickom a kozmetickom priemysle.

A s konzervarnami Hamé nasli Handlov-
¢ania aj vyuZitie pre maso, ktoré zostavalo

dychat nielen Ziabrami, ale vyuZiva aj vzdus-
ny kyslik, ktory ziskava pomocou labyrintu.

Je mimoriadne odolna. Stiesneny Zzivot
vo velkych hudfoch jej nevadi. V kubiku vody
plava v nadrzi 400 ryb! Handlovska banska
voda stekajica do podzemia cez andezito-
vé pohorie je mimoriadne bohatd na kyslik.
Aj preto sa rybe dari, ale chovatelia musia
respektovat jej evoltciou ziskanu schop-
nost dychat labyrintom vzdusny kyslik.

Maso Sumceka afrického je prirodzene
ruzovocervené. Ma vybornu konzistenciu.
Kuchéri ho mézu pripravit na desiatky
sposobov.

Nie je to lacné maso, kilogram filiet, ktoré
su pravda bez kosti, vyjde na 8 az 11 eur,
podla toho, aki marzu si da ten ¢i onen
obchodnik. Tato delikatesa, udend predo-
vsetkym vsak stoji za ochutnanie.

Text a foto Josef Sedlak
predseda slovenskych zemédélskych
novinaii a publicista

E

Blucina

Zabyvame se vyrobou malych
pivovart a vinaiskych zavodii nebo
jejich ¢asti, nerezovych tlakovych
i netlakovych nadob,
nerezovych samonasavacich ¢erpadel
a zakazkovou kusovou vyrobou
z nerezavéjicich materiala.

www.nerezblucina.cz

Centrum Eden, Bystfice nad Pe

rntejnem
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Fakulta je diilezitym centrem
vyzkumu v oblasti rybarstvi
a ochrany vod

Rybatstvi ma v Cesku dlouhou tradici
a v evropském a celosvétovém méfitku je
velmi vyznamnou oblasti. ,Nase fakulta
patii mezi nejvétsi a nejmodernéjsi zarizeni
svého druhu ve stfedni Evropé, a i proto se
k ndm sjizdi pomérné vysoké mnozstvi zahra-
ni¢nich studentd,” fika Otomar Linhart, dé-
kan Fakulty rybarstvi a ochrany vod (FROV
JU). Fakulta je dulezitym centrem vyzkumu
v oblasti rybafstvi, ochrany vod a vod-
nich ekosystéml, kde se realizuje mnoho
zajimavych projektd. Na téch se mohou
podilet studenti vSech stupnt studia nebo
absolventi, ktefi zde po dokon¢eni studia
zlstanou a vyuzivaji zazemi fakulty k vé-
decké ¢innosti.

Absolventi FROV JU si své
uplatnéni najdou

Z priblizné 250 absolvent(l fakulty od jejiho
vzniku v roce 2009 neni v soucasné dobé
nikdo evidovany na uradu prace. FROV
JU je velmi proslulad kvalitou vzdélani. Ab-
solventi fakulty jsou vysoce Zddani na trhu
prdce predevsim diky odbornym znalostem
ziskanym béhem studia a také diky vyborné
znalosti anglického jazyka, na kterou je
kladen vysoky duraz,” uvadi Martin Kocour,
prodékan pro pedagogickou ¢innost FROV
JU. ,Uplatnéni tak nachazeji nejen v rybaf-
skych podnicich napfi¢ Ceskou republikou,
ale i ve statni spravé, vodohospodarskych
organizacich ¢i rybarskych svazech. Neza-
nedbatelnad je rovnéz moznost ziskani az
ro¢ni praxe pfi studiu nebo moznost po-
kracovat ve védecké draze na FROV JU," do-
dava. Fakulta rybaistvi a ochrany vod JU se

jiz podruhé umistila na prvnim misté ve své
kategorii v hodnoceni ¢asopisu Tyden
»,Kam jit studovat vysokou skolu’, s velkym
naskokem pred ostatnimi fakultami. Mezi
Uspésné absolventy fakulty patfi napfriklad
Katefina Svagrova, ktera je mezi zenami
trojndsobnou mistryni a dvojnasobnou vi-
cemistryni republiky v muskareni.

Studenti cestuji za zkusenostmi
i do zahranici

Bakaldfsky obor Rybarstvi a magistersky
obor Rybafstvi a ochrana vod jsou vy-
ucovany jak v prezenc¢ni, tak kombinova-
né formé, bakalarsky obor Ochrana vod
zatim pouze v prezenc¢ni formé. Dlraz se
kromé specializovanych predmétt klade
u vsech oborl na vyuku anglického ja-
zyka. Studenti v prdbéhu studia ziskavaji
praktické zkusenosti v rliznych rybarskych
a vodohospodafskych podnicich a mohou
vycestovat i do zahrani¢i. Fakulta poskytuje
zajimavou finan¢ni podporu v podobé celé
fady stipendii. Opravdu nadani studenti
mohou ziskat az 12 tisic korun mési¢né.
Vice informaci je mozné nalézt na stran-
kach fakulty www.frov.jcu.cz (i)

Uspésnd absolventka fakulty Katefina Svagrovd
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jiZz jen pastiky

S hospodarskymi vysledky za rok 2016 a s plany do dalsich let seznamil koncem brezna

praZské novinare generdlni Feditel podniku Hamé Martin Strupl.

ZdUraznil, Ze stale se rozsitujici typy vyrob-
kd vyrabénych v nékterém z deseti zavodl
Hamé ve ctyfech zemich jsou dlvodem,
pro¢ loni stouply spole¢nosti trzby meziro¢-
né o neceld tfi procenta na 5,231 miliardy
korun, coz je nejvice v polistopadové histo-
rii od transformace a privatizace podniku.
Vyssi trzby, dokonce o Ctyfi az pét procent,
ocekava i v letosnim roce.

Hamé loni prevzala norska skupina Orkla
za 175 miliond eur od investi¢niho fondu
Nordic Partners.V Cesku a na Slovensku ma
vedouci pozici na trhu pastik, hotovych ji-
del, kec¢upu, konzervované zeleniny, dzemu
a détské vyzivy. Mezi nejzndméjsi znacky
firmy se sidlem v Kunovicich u Uherského
Hradisté patii Hamé, Majka, Znojmia, Otma
¢i Vesela pastyrka. Silnou trzni pozici u pas-
tik ma Hamé také v Madarsku, Rumun-
sku a Rusku. Firma exportuje do zhruba
40 zemi, ma sedm vyrobnich zavoda
v Cesku a tfi v zahrani¢i, v nichz pracuje
na 2 400 zaméstnanc(l.

Rok 2016 predstavoval nariist
i na ceskych trzich

Firmu v poslednich letech tahly pfedevsim
stoupajici prodeje v zahranié¢i. ,Cesky a slo-
vensky trh naopak stagnoval. Za lorisky rok
jiz miZeme ohldsit ndrdst i na téchto trzich,
které jsou pro nds hlavni” prohlasil Martin
Strupl. Ten zaroven uvedl, Ze na ¢eském

Ukdzka varenr s vyrobky Hamé

Generalni feditel Hamé Martin §trupl

trhu vzrostly trzby o 5,1 procent, v Madar-
sku o 7,8 procent, k rlistu se vratilo i Rusko
(0 1,2%) a Ukrajina (o 112 %). Trzby se
znatelné zvysily také v nékterych dalSich
zemich jako v Izraeli, Slovinsku, Cerné Hofe,
Cing, Italii & Tunisku a jak feditel Strupl Fekl,
Hamé je Uspésné i v pruniku na nové ex-
portnitrhy, jako je Vietnam nebo Haiti."

Trzby na nejdllezitéjsim ceském trhu ci-
nily v roce 2016 celkem 50 procent, druhou
polovinu trzeb Hamé vykazalo na zahra-
ni¢nich trzich. Druhym nejvétsim odbytis-
tém pro vyrobky Hamé po tuzemsku bylo
tradi¢né Slovensko (17 procent trzeb), dale
zotavujici se Rusko (10 procent), Madarsko
(9 procent) a Rumunsko (necelych 7 pro-
cent). V roce 2016 Hamé své produkty
uplatnilo na celkem 46 trzich po celém
svété. Nejvétsi podil na trzbach mély trvan-
livé masové vyrobky, tzn. pastiky, masové
konzervy a také hotova jidla. Pokracoval
trend z minulych let a chlazeny sortiment
(chlazena hotova jidla, pastiky, bagety) i na-
dale jako celek rostl.

Hamé bude investovat do vyroby

V letoSnim roce Hamé pfipravuje investice
do vyroby v celkovém objemu 180 milio-
nd K¢. Spole¢nym jmenovatelem investic je
posileni automatizace vyroby v zdvodech,
coz spole¢nosti umozni lépe se vyrovnat s ci-
telnym nedostatkem pracovnich sil na pra-
covnim trhu. PGjde napfiklad o zavedeni
automatizovaného vkladani skla na dvou
linkdch soucasné v zavodé v Uherském
Hradisti, nové plné automatizované linky
na vyrobu ovocno-zeleninovych vyrobki
do plastovych oball v zavodé v jihomorav-
ském Podiviné nebo zahdjeni kompletni
modernizace bzeneckého zavodu.

Produktové novinky

Hamé pro rok 2017 vyvinulo také néko-
lik ldkavych produktovych novinek. Jde
napiiklad o novou fadu Znojmia zeleni-
novych smési nazvanou Pod masi¢ko, jez
se daji velmi snadno a rychle vyuzit pro
vareni pod rdzné druhy masa. Nové nabizi
rovnéz ovocné snacky Easy Fruit pro sko-
laky v praktickych kapsickach, jez si oblibili
i Cesti biatlonovi reprezentanti. Nejen vege-
tariani oceni trvanlivé kvalitni zeleninové
pomazanky EasySandwich a na trh se do-
stava i rybi chlazend fada téchto lehkych
pomazanek a také nové druhy legendarni
pastiky Majka. Pfimo pro peceni jsou vyvi-
nuty nové ovocné naplné, které nevytékaji
ani za vysokych teplot a lehce se roztiraji,
lidé je mohou vyuzit tfreba stfidavé s tradic-
nimi povidly.
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Prevzeti distribuce Panzani
v Madarsku

Hamé prevzalo distribuci téstovinovych
produktl a hotovych omacek znacky Pan-
zani na madarském trhu a jesté vice tak po-
sililo svou pozici ve stiedni Evropé, protoze
Panzani distribuuje v Cesku a na Slovensku
jiz od roku 2015.

Cinské perspektivy

Hamé se také podafilo uchytit v Ciné. Diky
listingu kojeneckych vyziv, kecupd, omacek
¢i dZemu na e-shopech Alibaby, nejvétsiho
svétového prodejce tohoto typu, se Hamé
znasobily trzby v této nejlidnatéjsi zemi
svéta. Hamé nyni bude usilovat o to prosa-
dit se i do dalsich cinskych e-shop( a vyraz-
né rozsifit i svou pfitomnost v kamennych
obchodnich sitich v Ciné.

Marketingova kampaii v Rusku

Podle Martina Strupla se ze zahrani¢nich
trhi Hamé dafi nejlépe v Rusku, kde tamni
trh vykazuje nejvyssi dynamiku pfi slusném
zakladu. Spole¢nost v ruském zdvodé v Bo-
goljubovu asi 200 kilometr od Moskvy
vyrabi jenom urcity sortiment, zejména

masové produkty, kojeneckou vyzivu a ke-
¢upy. ,,Do budoucna bychom chtéli posilit ko-
jeneckou vyZivu, kterou tam dneska déldme
jen urcité druhy,” dodal Strupl. ZboZi z toho-
to zavodu Hamé dodava i do okolnich zemi.

Hamé do svého zévodu hodld investo-
vat. Ze zhruba 30 miliond K¢ pUjde tretina
do vylepseni vyroby, zbytek je urceny
na celoplo$nou marketingovou kampan.
»Na pristi rok jsme v Rusku napldnovali zhru-
ba ctvrtinovy rast,” tika generdlni teditel
Hamé Martin Strupl. Poté, co se loni rubl
zpevnil, se totiz zacala situace lepsit a nyni
je Rusko pro Hamé trh ¢islo tfi. Vyznamné
pfitom firmé pomaha existence vyrobniho

zavodu v Rusku, takze se na prodeje vyrob-
ki nevztahuje embargo vyhlasené Ruskem
na dovoz potravinaiskych vyrobkd z EU.
»Na jare v Rusku uskutecnime nasi nejvétsi
marketingovou kampan v historii,” fikd mar-
ketingova reditelka Lenka Vanék. A dodava,
ze bude zamérfena na propagaci masovych
vyrobku, zejména pastik a masovych kon-
zerv. ,VyuZijeme pro ni kompletni marke-
tingovy mix, véetné televizni a rozhlasové
reklamy, nasi komunikaci soustredime také
na online a ruské socidlni sité. Jsme presvéd-
ceni, Ze ndm tato kampar pom{Ze jesté vy-
razné navysit odbyt nasich vyrobka.”
Text a foto Bohumil Brejzek
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Prvni historické double
patri vinu z Moravy

Neuvé¥itelny dspéch moravského Vinarstvi Hordk v PariZi
znamenal prvni double v historii prestiZzni svétové soutéZe
Vinalies Internationales a opét potvrdil, Ze Morava patFi
mezi nejlepsi vinarské regiony na svété a moravsti vinafi jsou
soucasti absolutni svétové Spicky. Minuly rok Leos Hordk
vyhrél Sampiona (Lauréat Trophée) mezi riZovymi viny

a nikoho ani nenapadlo, Ze bychom se néceho podobného
mohli dockat i letos. Vinarstvi Hordk vsak se svym vinem
Hibernal vybér z hrozni 2016 vyhralo letos v obrovské
konkurenci nejprestiznéjsi kategorii bilych vin. Prezentaci
moravskych a Ceskych vin v soutéZi organizovalo Narodni
vinarské centrum s finan¢ni podporou Vinarského fondu.

Leos Hordk (vlevo) se synem z Vinarstvi Hordk

Vinarskd obec Vrbice

»Je to néco neuvéritelného, jesté ted jsem
v Soku. Celé vinarstvi zazZivd obrovskou ra-
dost. Loni ndm bylo receno. Ze uspét v ka-
tegorii rosé je nds Zivotni uspéch a Ze
zopakovat néco podobného se rovnd zd-
zraku, a letos v bilych vinech... Francouzi
asi budou na mapé hledat, kde je Vrbice”
sdéluje s Usmévem Leo$ Hordk a predsta-
vuje Sampiona: ,Nase vitézné vino je piné
s potencidlem leZeni, md jiskrnou zelenozlu-
tou barvu, v aromatice najdeme
zralou broskev, susenou meruri-
ku i smés tropickych plodd. Jeho
chut je plnd, korenitd, vysoce -
extraktivni, lehky zbytkovy cukr " -
je vyvdzeny pikantni kyselinkou.
Charakterem spise pfipomind
jednoho z rodict - Ryzlink
rynsky.”

Kromé tohoto Uspé-
chu, kdy se moravsky
Hibernal stal nejlepsim
bilym vinem na svétég, se
jesté véechna nase Uspés-
na vina na podzim objevi
v publikaci 1 000 Vins du
Monde se stejnym re-
spektem ve vinaiském
svété, jaky ma v gastro- -
nomii tolik vazeny mi- so16
chelinsky privodce. b el

JVitézstvi Leose Hord-
ka z Vrbice vyhldsil Alex
Schaeffer, zakladatel Unie
francouzskych enologd.
Upfimné, kdyz jsem slysel
,Orak Ibernal’; moc jsem

si to nedal do souvislosti a az République
Tchéque a Alexovo povzbudivé gesto mé vy-
strelilo ze Zidle a za velkého potlesku dovedlo
na podium. Podékoval jsem poradatelim
i degustdtoriim za Hordkovy i za vsechny
Ceské vinare, a kdyZ jsem zminil, Ze v loriském
roce vyhrdlo tohle malé rodinné vinarstvi
Sampiona mezi rosé, strhl se potlesk jesté
jednou. Prezident unie Cyril Payon to oko-
mentoval, Ze podobné double se ve 23leté
historii soutéZze jesté nikomu nepovedlo,” pfi-
blizil prabéh vyhlaseni sSampiona JUDr. Lu-
bos Bérta, dlouholety ¢len poroty Vinalies
Internationales.

Arnost Dubsky

Potravindrsky obzor
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studio kulindfstvi

Hveézda italské kuchyné
Roberto Carcangiu v prazské

MAKRO Akademii

Viibec poprvé méli zajemci o autentickou italskou gastronomii

moZnost naucit se novym postuptim v pripravé pokrmui
s Séfkucharfem Robertem Carcangiu. Na svuj ptvod je roddk

z italského Piemontu velmi hrdy a v moderni podobé ho prevadi
do gastronomického uméni. Italsky séfkuchar’ predstavil inovativni
recepty, které si pripravil specidlné pro workshop v praZzské MAKRO

Akademii, nejvétsim kulindarském studiu ve stfedni Evropé.

,Pro praZsky kurz jsem vytvoril recepty, které
jsem jesté nikde neprezentoval. Je to tedy jejich
premiéra,” predstavuje svoji praci Roberto
Carcangiu. Na dvoudennim workshopu
v MAKRO Akademii se sesli profesionalni $éf-
kuchafi z prestiznich ¢eskych a slovenskych
restauraci. VSichni Ucastnici seminafe méli
moznost si vyzkouset praci se zkuSenym
kolegou a sezndmit se s nejmodernéjsimi
trendy v italské gastronomii.

LUpfimné, radéji pracuji v kuchyni, nez mlu-
vim, ale preddvdni zkusenosti je velmi ddleZi-
té” fikd Roberto Carcangiu. ,Italskd kuchyné je
v podstaté jednoduchd, ale pro vynikajici jidlo
musite pouzivat prvotridni ingredience a zndt
zdkladni postupy. Napfiklad u vareni susenych
téstovin je klicové, aby voda méla 96 stupnid,
varila se pomalu a po jejich uvareni zistala
cird. Na to staci pfidat do hrnce trochu octa,”
dodava.

Roberto Carcangiu pracuje s tradi¢nimi in-
grediencemi, jako jsou syry mozzarella, par-
mazan, ale také hovézi sunka bresaola nebo
kvalitni téstoviny, které si nejradéji pfipravu-
je sam. ,U vareni musite myslet i na strukturu
ingredienci. Cukr neni jednoduse cukr, i to jestli
je mouckovy nebo krystal rozhoduje o vysled-
né chuti pokrmu,” vysvétluje.

,Jsem rdd, Ze se ndm do MAKRO Akademie
dati zvdt svétové kucharské hvézdy. Cesti ku-
chari se u nds mohou inspirovat a posunout
se o kousek ddl ve svém kulindrském uméni.
Na tento rok chystdme dalsi prekvapeni nejen
Z kucharského svéta,” uzavira Petr Stadnik,
$éfkuchai MAKRO.

Roberto Carcangiu

Roberto Carcangiu je muzem mnoha talent(
a profesi. Jako prezident vede italskou Aso-
ciaci profesionalnich kuchafd, jejimz cilem
je podporovat italskou kuchyni a jeji ingre-

dience prostfednictvim organizovani vzdé-
lavacich akci a kulturnich aktivit. Vénuje se
i food stylingu ve Food Design Studio v Mi-
lané a je konzultantem pro mnohé potravi-
narské firmy. Jeho kuchaiské uméni je velmi
vestranné, a to prevézné diky pfedchozim
zkuSenostem, které nacerpal po celém svété
v michelinskych restauracich. V minulych le-
tech vafil pro specialni akce mezinarodnich
instituci: Benatsky filmovy festival, Peggy
Guggenheim Museum, italskou ambasadu
v Pafrizi a dalsi.

Pokrmy, které pripravoval Roberto
Carcangiu v MAKRO Akademii:

® Chupa caldo se syrem Provolone, mostar-
dou a burizony
= Spaldovy véle¢ek s bresaolou, kfupavou
zeleninou, parmezanem a mandlovou
smetanou
® Bramborové gnocchi se safranem v raj-
¢atovém vyvaru s mozzarellou ve dvoji
konzistenci
® Rizoto se syrem Pecorino Collesardo, dyni,
mortadellou a garnaty
m Bilé maslové Spagety
® Doutnik z mozzarelly Buffalo s hraskovym
krémem, piniovymi ofisky a maslem z lis-
kovych ofechti
Eugenie Linkova
Foto archiv MAKRO

Nové postupy v pfipravé pokrmt
s $éfkuchatfem Robertem Carcangiu

Robert Carcangiu s ¢eskym kolegou Petrem Stadnikem
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\éas mojej pite vinnym
svetom som bol neraz
konfrontovany otazkou:
,Je tazsie vino vyrobit alebo predat?“
Spravna odpoved’ znie:
Viyroba vina a umenie jeho prezentacie
spolu Uzko stvisia, ispesnym je ten, kto
dokaze oboje.
A prave to je poslanim
publikacie Vinarstvo & Somelierstvo.
Stefan Ailer, autor
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Merida Hradec Kralové, s.r.o.

O Sanitarni doplinky ZemedelIska 898, 500 03 Hradec Kralové

O Hygienicky material Tel.: +420 495 545 924
+420 495 406 858

Mob.: +420 605 255 689

O Uklidova technika

O Profesionalni uklidova chemie

nas e-mail:
office@meridahk.cz

www.merida.cz



CESKA POTRAVINA

Pravidla pro dobrovolné oznacovani a pouziti loga

a) b)

100 % slozek celkové hmotnosti nezpracované Soucet
potraviny, vinarskych produkti nebo mléka
pochazi z Ceské republiky a prvovyroba,
porazka zvirat a vSechny faze vyroby probihaji
na Gzemi Ceské republiky.

hmotnosti  slozek  pochazejicich
z Ceské republiky tvoFi nejméné 75 % celkové
hmotnosti vSech slozek stanovené v okamziku
jejich pouziti pri vyrobé potraviny jiné nez
uvedené v pismeni a) a zaroven vyroba probéhla
na izemi Ceské republiky.

ze potravina spini jeden z vySe uvedenych pozadavku. Logo je
mozné pouzivat bezplatné a bez zadosti ¢i schvalovani. Ostatni
slovni, obrazové nebo grafické vyjadreni naznacujici, ze zemé
plivodu potraviny je Ceska republika, Ize rovnéz dobrovolné
pouzivat, avSak za predpokladu vySe uvedeného.

" A ™ |

Pro Gcely dobrovolného oznacovani Ize rovnéz pouzivat grafické
logo ,,Ceska potravina* Ministerstva zemédélstvi za predpokladu,

Ceska potravina
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